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Öffnungszeiten

täglich von 1100 - 2300

Händelstraße 28
50674 Köln

0221 - 245 504



1. MANGO SALAT E ,F

Frische Mango mit Gurken, 
Sojasprossen, Lotusstängel, 
Cherry Tomaten, Paprika, 
Zwiebeln, Kräutern, Erdnüssen, 
Limetten-Dressing

2. VEGAN BURGER E,F

Gedämpftes Hefebrötchen mit 
Süßkartoffeln, Sojabohnen, 
Gurken, Mango, Röstzwiebeln, 
Teriyaki und Mango Sauce

3. TOFU CHIEN COM F,M

Seidiger Tofu mit knusprigen 
grünen Reisflocken ummantelt, 
serviert mit hausgemachter Chili 
Himbeere Sauce

4. BÁNH BAO HẤP A,F

Gedämpfte Hefeklöße mit einer 
veganen füllung

5. BÁNH GỐI A,F,N

Knusprige Teigtaschen gefüllt 
mit Gemüsen, Seitan

6. SUMMER ROLLS E,F,N

Frische Reispapierrollen gefüllt 

mit Tofu, Reisenudeln, Mango, 

Salat, Gurken, Minze mit einem 

Hoisin-Erdnuss Dip

7. VEGAN SPRING ROLLS

Knusprige Reispapierrollen 

gefüllt mit Glasnudeln, 

Morcheln, Shiitake und Gemüse, 

serviert mit Süß-Sauer Sauce

8. GREEN GARDEN BOWL A,F,N

gebratenes Gemüse mit 

knusprigen Teigröllchen, 

Sojabohnen, Rettich, 

Chili-Zitronengras mit einer 

Teriyaki-Sauce.

9. COLOURFUL VEGAN F

Frittierter Brokkoli, 

Aubergine, Paprika, 

Lotuswurzeln, Süßkartoffeln mit 

einer Süß-Sauer Sauce

TÔ BÉ - SMALL BOWL 5,90€

Alle Gerichte enthalten Sesam N



10. EDAMAME
Gekochte grüne Sojabohnen mit 
Kristallsalz aus dem Himalaya

11. MAGIC ROLLS F

Gegrillter Tofu, Austernpilze, 
Sojastreifen umwickelt 
mit aromatischen Betelblättern, 
Erdnüsse

12. CA BUNG F

Geschmorte grüne Banane, 
Tofu, Aubergine mit Kräutern

13. SÜSSKARTOFFELPOMMES F,M

Frittierte Süßkartoffel-Sticks 
mit hausgemachter veganer 
Chili-Mayonaise

14. GOI DU DU E,F

Grüne Papaya, Möhren, 
Cherry Tomaten, Tofu, 
Kräuter und Erdnüsse mit 
Chili-Knoblauch Dressing

15. SEETANG SALAT N,F,E

Japanische Algensalat mit
Sesamkerne im 
hausgemachten Dressing

16. TOFU STICKS E,F

Knusprige Tofu-Sticks 
mit einer Sate-Erdnuss Sauce

17. SUA DUA SOUP F

Kokosmilchsuppe mit Tofu, 
Pilze, Zitronengras, Kräutern

18. GYOZA A,F

Gegrillte Teigtasche gefüllt mit 
Gemüse, serviert mit einer 
Teriyaki Sauce

19. HA CAO A,F,N

Gedämpfte Teigtaschen gefüllt 
mit Gemüse, geröstetem Sesam 
mit einer Sojasauce

20. MISO SUPPE F

Misobrühe mit Seetang, Tofu, 
Frühlingszwiebeln. 

TÔ BÉ - SMALL BOWL 5,90€

Alle Gerichte enthalten Sesam N



TÔ TO - LARGE BOWL 12,50€

30. BÚN ĐẬU E,F

Reisnudeln mit gebratenen Tofu, Chili Zitronengass, 
frischen Salaten, Gurken, Kräutern, Röstzwiebeln, 
Erdnüssen, Limetten Dressing.

31. UDON LOVE A,F

Würzig marinierter Tofu mit Chili-Zitronengras, 
saisonalem Gemüse im Wok geschwenkt mit 
Teriyaki-Soja Sauce, gedämpften dicken Nudeln 
und einem Stück knusprigen Tofu, 
ummantelt mit Reisflocken

32. BÚN NEM E,F

Reisnudeln mit frischem Salat, 
knusprigen Frühlingsrollen, Kräutern, 
Erdnüssen und einem Limetten-Dressing

33. BUDDA BOWL F 
Im Wok geschwenktes Gemüse mit Shiitake Pilzen, 
Bambus, Zuckererbsen, grünem Pfeffer, knusprigem 
Tofu, frischem Salaten und Reis

Alle Gerichte enthalten Sesam N



TÔ TO - LARGE BOWL 12,50€

34. PHO CHAY F

Gemüsebrühe mit fünf Gewürzen, Tofu, Shiitake, 
saisonalem Gemüse, Frühlingszwiebeln, Koriander 
und Reisbandnudeln

35. MEKONG BOWL E,F,N

Gegrillter Tofu, Kräuterseitlinge, eingewickelt in 
Betelblättern, knuspriger Seitan, exotischer Mango 
Salat, frische Salate, Erdnüsse, Röstzwiebeln 
und roter Reis

36. YOGI BOWL B,E,G

Reisbandnudeln in rotem Curry, Kokosmilch,
gedämpftes Gemüsen, frische Salate, 
knuspriger Tofu, Erdnüsse, Röstzwiebeln

37. TO SPECIAL BOWL F

Saisonales Gemüse mit Kokosmilch, Salat, 
knusprigem Tofu und Reis mit ...
A. grünem Curry und Avocado N

B. Mango Curry N

C. Erdnusssauce E,N

Alle Gerichte enthalten Sesam N



MAKI SUSHI 8 STK. 4,50€

Alle Gerichte enthalten Sesam N

SPECIAL ROLL 8 STK. 11,90€

Alle Gerichte enthalten Sesam N

200. AVOCADO

201. GURKEN

211. SWEET LOVER A,N 
Süßkartoffel-Tempura, 
veganer Frischkäse, mit 
Avocado ummantelt, 
hausgemachte 
Süßkartoffelspirale, Sesam 
und Teri-Chilimayo Soße

212. GRÜNER DRACHEN A,N 
Zucchini Tempura, Gurke, 
Avocado, veganer Frischkäse, 
Avocado ummantelt, 
Sesam, Rösti Porree, 
Teri-Chilimayo Soße

213. SPRING ROLL A,N 
Babyleaf Salat, Gurke, Spicy 
Rettich, Vegan Frischkäse, 
Reisflocken, hausgemachte 
Olivenpaste, Basilikum, Sesam 
und Dill-Mayo Dressing

202. RETTICH

203. SÜSSKARTOFFELN

214. KA-RO A,N 
Bio Möhren-Tempura, Avocado, 
veganer Frischkäse, mit 
Bio Möhren ummantelt, 
Bio Kresse, Chilimayo-Soße, 
Sesam

215. POPEYE A,N 
Frühlingszwiebel-Tempura,
Bio Babyspargel-Tempura, 
Gurke, mit Spinat ummantelt, 
hausgemachtes Sesam Dressing

216. MISO-AUBERGINE A,N 
Frühlingszwiebel-Tempura,
Avocado-Tempura, 
veganer Frischkäse, 
mit hausgemachten eingelegten
Aubergine ummantelt,
japanische Shiso Blätter, 
Sesam und Rösti Porree on top



SPECIAL ROLL 8 STK. 11,90€

Alle Gerichte enthalten Sesam N

217. RAINBOW F,N 
Gurke, Avocado, Rucola, 
marinierter Tofu, vegane Mayo, 
mit Paprika ummantelt,
hausgemachte Olivenpaste, 
Sesam und Bio Kresse on top

218. GOLDEN SUMMER F,N 
Avocado, Bio Babyspargel,
marinierter Tofu, veganer 
Frischkäse, Sesam, 
mit Mango ummantelt, 
Miso Soße

219. CHIPS-ROLL F,N 
Avocado, Tofu, veganer 
Frischkäse, Rucola, mit
Süßkartoffelchips umwickelt, 
Sesam, Rösti Porree und 
vegane Mayo

220. RORO F,N,4 
Gurke, Paprika, hausgemachter 
eingelegter Kohl, Sesam, 
mit roter Beete ummantelt, 
Teriyaki Soße

221. HOT SPICY BROCCOLI  F,N 
Gehackter Broccoli, Zwiebeln, 
Peperoni, hausgemachte 
E-Soja Joghurt, japanischer
Pfeffer, Sesam, Broccoli 
on top Chilimayo Soße

222. CRAZY MUSHROOM  F 
Verschiedene Champignon mit 
japanischem Gewürz, 
mit Kräuterseitling ummantelt, 
Chilimayo Soße, Rösti Porree, 
Sesam, Chili Fäden

223. NAM CHIEN A,N 
Kräuterseitling-Tempura, 
Frühlingszwiebel-Tempura, 
Sesam, vegane Mayo, 
umwickelt mit hausgemachtem 
Rösti Porree, Dill-Mayo Soße

224. BLANCHIERT MANGO N,F 
Avocado, Mango, veganer 
Frischkäse, Sesam, kurz 
blanchierter & flambiert Mango



230. AUBERGINE A,N,F

Aubergine, Avocado, 
Frühlingszwiebeln, Miso Soße 

231. VEGETARISCH A,N,F

Süßkartoffeln, Mais, Avocado, 
Teri-Chilimayo Soße

232. KIMCHI A,N,F,1,4

Tofu, Gurke, Spicy Rettich, 
Kimchi on top

CRUNCHY ROLL  6 STK. 9,90€

SUSHI BOWL  14,90€

Alle Gerichte enthalten Sesam N

Alle Gerichte enthalten Sesam N

240. BALANCE BOWL F,4

Sushi Reis mit Mango, Avocado, Gurken, Edamame, 
Kimchi, Sushi Ingwer, veganer Lachs, Sesam, 
Teriyaki-Vegan Mayo Soße



40. STICKYREIS MONKEY E,N 5,50

Gegrillte Banane mit Klebreiscover 
in Kokosmilch mit Erdnüssen

41. TO BLACK REIS  5,50

Schwarzer Klebreis in veganem 
Bio Joghurt-Mango, saisonales Obst

42. MOCHI N 5,50

mit 3 verschiedenen Sorten

REIS 2,00

REISNUDELN 2,00

ROTE REIS 3,00

KIMCHI SALAT 3,00

EXTRA SOSSE 1,00

DESSERT

BEILAGEN / EXTRAS

ALLE Gerichte (OHNE GLUTAMAT) können mit scharfem 
Geschmack zubereitet werden. Sprechen Sie bitte unser Personal an.

Alle Gerichte enthalten Sesam N



DRINKS ĐỒ UỐNG



50. CHANH ĐÁ  5,50

Limette, Minze, 
Rohrzucker, Soda

51. 1980 EISTEE  5,90

Grüntee, Minze, 
verschiedene Säfte

52. EXOTIC LOVE  5,90

Frische Himbeer, Limonade, 
Mangosaft, Minze, Soda

53. REDHOPE  5,90

Frischer Limettensaft, 
frische Minze, Erdbeeren, 
Blaubeeren, Lychee

54. SODA GALAXY 1,3,4  5,90

Blau Butterflysirup, Limetten, 
Rohrzucker, Soda

55. SẢ DA  5,90

Eistee aus Zitronengrass, 
Limettensaft, Zuckerrohr, Chia

56. THOM DAU  5,90

Frische Ananas, Kokosmilch, 
Erdbeeren

57. MARACUJA MIX  5,90

Frische Maracujafrucht, 
Maracujasaft, Soda, 
frische Minze

58. LYCHEE EISTEA  5,90

Schwarztee, Lycheefrüchte, 
Rohrzucker

HOMEMADE DRINKS
NON ALCOHOLIC 0,4L



60. TÔ GẠO  7,90

Blaubeere, Erdbeere, frische Minze, 
Limette, Reiswodka, Lychee, Chia

61. SUNSHINE  7,90

Mango, Limette, Ginger Beer, Gin

62. HIMBEER MULE  7,90

Himmbeer, Vodka , Limettensirup, 
Basilikum, Ginger beer

63. GREENTEA SOUR  7,90

Grüntee, Gin, Ingwer, Agavendicksaft, 
Limettensirup, Gurken, Apfelsaft

64. UP DOWN BIER  7,90

Zitronengrass,Limette, Rohrzucker, Cachaca, Minze 
Frische Limetten, Braunzucker, Rum, Wahlweise mit 
Saigonbier oder Kirin Bier

65. SAIGON COCO  8,90

Frische Ananas, Kokosmilch, Rum, Tequila, Gin

HOMEMADE DRINKS
ALCOHOLIC 0,4L



70. GREEN TEA/JASMIN TEA  2,60

71. TÔ WINTER  4,20

Belebendener Bio Tee aus frischem 

Ingwer, Zitronengrass, Limetten, 

Limetten Blättern, Agaven Dicksaft

72. MINZE INGWER TEA  3,80

Frische Minze, Ingwer

73. HERBSTLAUB  4,20

Kamillenblüten, Jujube, Gojibeeren

74. SWEET WINTER  4,20

Frischer Ingwer, Orange, 

Zimt, Agaven Dicksaft

75. BUTTERFLY SPRING  4,50

Heiße Reismilch mit frischem Ingwer, 

Blautee- Schmetterlings-Erbse

76. ROSEN ON WATER  4,20

Grüntee, Rosenblüten, 

Gojibeeren, Limetten

88. VIETNAM. KAFFEE 8,G   Tasse 3,50
mit Kondenmilch oder 
veganer Kondensmilch

89. VIETNAM. EIS KAFFEE 8,G   Tasse 3,50
Vietnamesischer Eiskaffee 
mit Kondenmilch oder 
veganer Kondensmilch

TEE KAFFEE



91. COLA 1,3,9 /  0,3L 3,50

 COLA LIGHT 1,3,9,11 /  

 SPRITE / FANTA 3 

92. COLA ZERO 1,3,9  FL. 0,2L 2,50

93. GEROLSTEINER WASSER 

 Still/ Sprudel  0,25L 2,40
 0,75L 6,20

94. SAFT 1 0,2L 2,90
Apfel, Ananas, Orange, Lychee, 
Maracuja, Mango

95. SAFTSCHORLE 1  0,2L 2,50
 0,4L 4,20

SOFTDRINKS BEER - BIA

100. FRÜH KÖLSCH A 0,2L 2,90 0,4L 4,20

vom Fass

101. FRÜH KÖLSCH Alkoholfrei  Fl.0,33L 3,20

102. RADLER A vom Fass 0,2L 2,60 0,4L 3,60

103. SAIGON/KIRIN BIER A  Fl. 0,3L 3,50

104. HEFEWEIZEN A  Fl. 0,5L 4,00

105. HEFEWEIZEN Alkoholfrei  Fl. 0,5L 4,00



 OFFENE WEINE

FLASCHEN WEINE

110. WEISSWEIN  0,2l   Karaffe

Wilhelm B. Riesling Trocken  6,5  11,9
Wilhelm B. Weißburgunder Trocken  6,5  11,9
Wilhelm B. Grauburgunder Trocken  6,5  11,9

111. WILHELM B. ROSE TROCKEN  6,5  11,9

112. ROTWEIN
Wilhelm B. Dornfelder Halbtrocken  5,5  10,9
Wilhelm B. Dornfelder Trocken  5,5  10,9

120. WEISSWEIN
Manz Grauer Burgunder Trocken Alte Reben 0,75l 23,9
Manz Weißer Burgunder Feinherb 0,75l 20,9
Gran Passione Bianco Veneto I.G.T 0,75l 18,9

121. ROTWEIN
A Mano Primitivo Puglia I.G.T 0,75l 20,9
Gran Passione Rosso Veneto I.G.T 0,75l 18,9

SPIRITUOSEN

130. LUA MOI Viet.Reisschnaps  2cl 3,50



A.Glutenhaltiges Getreide
B. Krebstiere
C. Eier
D.Fisch
E. Erdnüsse
F. Soja
G. Milch einschließlich Laktose
Milchzucker
H. Schalenfrüchte
I. Sellerie
M.Senf
N. Sesamsamen 
O. Schwefeldioxid
P. Lupinen
R. Weichtiere (Mollusken) 

1. Mit Farbstoff
2. Mit Konservierungsstoff
3. Mit Antioxidationsmittel
4. Mit Säuerungsmittel
5. Mit Stabilitor
6. Mit Süßstoff
7. Mit Phenylalalinquelle
8. Mit Koffein
9. Mit Geschmacksverstäker
10. Geschwärzt
11. Chininhaltig
12. Mit Phosphat
13. Mit Milcheiweiß
14. Mit Taurin
15. Mit Schwefeldioxid
16. Mit Teein

ALLERGENE ZUSATZSTOFFE

ALLE PREISE IN EUR, 
INKL. MWST

Änderungen und Irrtümer vorbehalten. 
Alle Gerichte werden ohne Glutamat zubereitet.

Vegan


