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D bict, Wwac du isct.

Essen ist viel mehr als Nahrungsaufnahme. Es ist Kommunikation, Kul-
tur und Ausdruck deiner Personlichkeit. Es soll vor allem Spal3 machen.

Du solltest dich bewusst, genussvoll und mit Etikette ernahren, nie
vergessen, dass bis zur Fertigstellung der Speise — vom Bauer bis zum
Koch — viel Zeit und Liebe in das Gericht investiert wurde.

Um den Genuss ohne ,0kologischen Beigeschmack” zu offerieren,
versuchen wir, unsere Zutaten so nah wie moglich (im Umkreis von
100 km), von lokalen Erzeugern, aus artgerechter Haltung und biolo-
gischem Anbau zu beziehen. Um auch unseren Gasten die Maglichkeit
zu geben, unsere Zulieferer und deren Hofe vielleicht noch am selben
Tag zu besuchen. Wir kennen unsere Lieferanten personlich und sind
mit den Produkten per DU.

Wir kochen nach Originalrezepten ohne Verwendung von Geschmacks-
verstarkern, saisonal und frisch, es kann also mit einigen Produkten
auch mal knapp werden. Um die eine oder andere Ausnahme bei den
Zutaten werden wir nicht herumkommen — wir bitten um Ihr Verstand-
nis. Auf Art und Herkunft der verwendeten Produkte legen wir viel Wert.

Wir achten und schiitzen unsere Umwelt.
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DINNER LICENCE

No. TROFEO - 030/206130-30

Culinary Gourmetrepublic
Community Germany

Registration Number D-LICIOUS-36-37

Breakfast
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ALLERGENKENNZEICHNUNG
glutenhaltige Getreide Q Sellerie
(Weizen, Roggen, Gerste, Dinkel, Senf
Kamut, Emmer, Einkorn, Griinkern, L
kontaminierter Hafer) & Sesamsamen
@ Krebstiere @ Lupine

(Krebse, Shrimps, Garnelen)
QO Weichtiere (Schnecken,

© Fisch (alle Fischarten) Tintenfische, Austern)
Erdniisse Schwefeldioxid und Sulfit
Soja Eier

) Milch @© chinin(haltig)

Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, (g koffein(haltig)
Walnuss, Cashewnuss, Pecanuss, _
Paranuss, Pistazie, Macadamia) ® mit Farbstoff versehen

Le Mans ** © €6,00
Croissant mit Butter & Marmelade oder Honig
Croissant with butter & jam or honey

Avus €9,50
Bauernfriihstlick mit Speck & Zwiebeln
Omelette farmer’s style with potatoes, bacon & onions

Zandvoort €12,00
verschiedene Sorten Kase mit Niissen & Feigensent,

dazu Brotsortiment & Butter

Different kinds of cheese with nuts & fig mustard served

with an assortment of bread

Monza =~ €13,00
Parmaschinken, Salami, Bresaola, Mozzarella,

Gorgonzola, Butter & Ciabatta

Parma ham, salami, bresaola, mozzarella, gorgonzola, butter & ciabatta

Silverstone © -+ €13,00
Spiegeleier mit Speck, Grillwirstchen, Baked Beans,

gegrillte Tomaten & Champignons, dazu Toast & Butter

Fried eggs with bacon, sausages, baked beans, grilled tomatoes &

grilled mushrooms served with toast & butter

Monte Carlo " © © €24,00
mit einem 0,1 L Glas Champagner | with a glass of champagne
ohne Champagner | without champagne € 16,00

Geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich, Riihrei,
Salami, Schinken, Obst & Croissant

Smoked salmon with creamed horseradish, scrambled eggs,
salami, ham, fruits & croissant

Sankt Moritz Revival ©* € 24,00
mit einem 0,1 L Glas Champagner | with a glass of champagne
ohne Champagner | without champagne € 16,00

Biindnerfleisch, Bergkasesortiment, Konfitiire,

Spiegelei, Wurstsalat, Landjoghurt & Landbrot

Air dried meat of Switzerland, selection of Alps cheese, jam, fried egg,
swiss sausage salad, natural yogurt served with an assortment of bread




FRUHSTUCKSERGANZUNGEN

VORHER

Breakfast additions

Before

3 Riihreier natur €6,50
3 scrambled eggs

3 Riihreier mit Krautern €6,80
3 scrambled eggs with herbs

3 Riihrei mit Lachs, Zwiebeln & Tomaten €9,50
3 scrambled eggs with salmon, onions & tomatoes

3 Spiegeleier (natur) € 6,50
3 fried eggs (nature)

3 Spiegeleier mit Speck €7,50
3 fried eggs with bacon

Parmaschinken (150 gr.) €9,50
Parma ham (150 gr.)

Gekochter Schinken oder Salami (150 gr.) € 6,00
Boiled ham or salami (150 gr.)

Joghurt (natur, 100 gr.) " € 4,00
Yogurt (nature, 100 gr.)

Gekochtes Ei € 2,50
Boiled egg

Croissant (natur) il €3,50

Croissant (nature)

Portion Butter (20 gr) " €2,00
Portion butter (20 gr.)

Portion Nutella, Honig oder Marmelade €2,20
Portion nutella, honey or jam

Knusper Miisli mit Himbeeren € 6,50
braune & weile Schokolade (150 gr.)

Crispy muesli with raspberries, brown & white chocolate (150 gr.)

Frischer Obstsalat € 6,00
Fresh fruit salad

Anti Pasti Variation €16,00
Selection of Anti Pasti

Caesar Salad D © £ 16,00
Geschmolzene Tomaten | Parmesan |

Pancetta oder Hahnchenbrust

Caesar Salad

Melted tomatoes | parmesan cheese |

pancetta or chicken breast

Griechischer Bauernsalat £16,00
Paprika | Tomaten | Oliven | Zwiebeln | Gurken | Feta

Greek farmer salad

Pepper bell | tomatoes | olives | onions | cucumbers | feta cheese

Poke Bowl mit Lachs © © & € 16,00
Essigreis | Avocado | Mango | Gurken | Karotten | Wakame |
eingelegter Ingwer | Erdniisse

Poke bow! with salmon

Vinegar rice | avocado | mango | cucumber | carrots | wakame | pickled
ginger | peanuts

Poke Bowl mit Huhn © & €16,00
Quinoasalat | Avocado | Mango | Gurken | Karotten | Wakame |
eingelegter Ingwer | Erdniisse

Poke Bowl with Chicken

Quinoa salad | avocado | mango | cucumber | carrots | wakame | pickled
ginger | peanuts

Jeden Sonntag 10.00 — 14.00 Uhr

Every Sunday 10:00 a.m. — 2.00 p.m.

LIVE MUSIC

ab 10.30 Uhr / from 10:30 a.m.

pro Person (per person)

34,60 €

Alle Preise in EURO, inkl. Bedienung und MwsSt.
All prices in euro, incl. service and VAT.




Hot

Filet vom Bio-Weiderind € 38,00
Griine Bohnen | Speck | StiBkartoffel Pommes Frites | Krauterbutter
Fillet of organic pasture cattle

Green beans | bacon | sweet potato fries | herb butter

Havel Zander © © € 34,00
Teltower Riibchen | Maiscreme | Spreewald Tunke

Havel Zander

Teltower turnips | corn cream | Spreewald dip

Wiener Schnitzel ©+ y €32,00
Preiselbeeren | Kartoffel-Gurkensalat

Wiener escalope

Cranberry | potato cucumber salad

Tarte flambée

Speck und Zwiebeln <+ € €16,00
Bacon and onions

N A T

CULINARIA ITALIA & DOLCE VITA

Komplettpreis inkl. Complete price incl.
Apéritif Aperitif
3-Gang-Menii 3-course menu
Getranke (Bier, Wasser, Beverages (beer, water,
Wein und Espresso) wine and espresso)

pro Person (per person)

49,90 €

Offnungszeiten Osteria: Opening hours Osteria:
Montag - Samstag: ab 18:00 Uhr Monday - Saturday: from 6 p.m.
Sonntag: Ruhetag Sunday: Day off

Alle Preise in EURO, inkl. MwsSt. / All prices in EURO, incl. VAT.

Vegetarian
Tomate Mozzarella it £€16,00
Tomato mozzarella
Pasta
Spaghetti Aglio e olio ©* @ € € 26,00

Wahlweise mit Rinderfiletstreifen oder Riesengarnelen Q

oder Surf & Turf

Spaghetti aglio e olio

For your choice with beef filet stripes or king prawns @ or Surf & Turf

Vegan
Spaghetti Aglio e olio £ 16,00
Spaghetti aglio e olio
Afterwards
Birne Creme brilée O © €12,00
Rosmarin / Rosemary
Mirabellenstreusel Tarte i €12,00

Vanillecreme | Holunderbliiten-Eis / Vanilla cream | elderflower ice cream
Kaseauswahl aus Berlin / Brandenburg ©* @) & € 16,00

Friichtebrot | Feigensenf
Selection of cheeses from Berlin-Brandenburg / fruit bread | fig mustard

Jeden 3. Sonntag des Monats
Every third Sunday of the month

Live-Music vom Salon Orchester Berlin.

Live Music with the Salon Orchester Berlin

zwischen 16.00 — 18.00 Uhr

between 4:00 p.m. - 6.00 p.m.
Eintritt / Musikbeitrag pro Person

Admission per person

1 7 90 € Alle Preise in EURO, inkl. MwsSt.
7 All prices in euro, incl. VAT.




EISKARTE

SNACKS

Ice Cream Menu

Karamell Becher €7,90
Zwei Kugeln Vanille, eine Kugel Schoko,

hausgemachtes Karamell, Schlagsahne

Caramel Cup

Two scoops vanilla, one scoop chocolate,

homemade caramel, whipped cream

Schokotraum €7,90
Zwei Kugeln Schoko, eine Kugel Vanille, hausgemachte

SchokosoBe, Splitter von der Valrhona Schokolade, Schlagsahne
Chocolate Dream

Two scoops chocolate, one scoop vanilla, homemade chocolate sauce,

chips of valrhona chocolate, whipped cream

Erdbeerbecher 1 £8,90
drei Kugeln Erdbeer, Erdbeersauce, frische Erdbeeren,

Schlagsahne

Strawberry Cup

Three scoops strawberry, strawberry sauce, fresh strawberries,

whipped cream

Eiskaffee © €6,90
Eine Kugel Vanille, geeister Andraschko Kaffee, Schlagsahne

Iced coffee

One scoop vanilla, iced coffee, whipped cream

Krokant Becher €7,90
Je eine Kugel Stracciatella, Vanille, Schoko,

Krokant, Schlagsahne

Croquant Cup

One scoop of stracciatella, vanilla and chocolate,

croquant, whipped cream

Eisschokolade — weil oder dunkel €6,90
Eine Kugel Vanille, geeiste Trinkschokolade, Schlagsahne

Ice chocolate — white or dark

One scoop vanilla, iced chocolate, whipped cream

Kugel Eis €2,00
Scoop of ice cream

Clubsandwich TROFEO €16,00
Toast | gebratene Hahnchenbrust | gebratener Speck |

Eisbergsalat | Tomate | Spiegelei | hausgemachte Mayonnaise

Toast | roasted chicken breast | roasted bacon | iceberg lettuce |

tomato | fried egg | homemade mayonnaise

Clubsandwich Nordic ©» @ © £16,00

Toast | gebeizter Lachs | Eismeergarnelen |
Dill-Senfsauce | Gurkenrelish
Toast | pickled salmon | deepwater prawns |
dill-mustard sauce | cucumber relish
Extra | additionals:
— Cheddar Kase | cheddar cheese ~ +€ 1,50
— Pommes Frites | french Fries + € 4,50
Ofenkartoffel | Baked potato €9,50
— Salat | Krauterquark | Leaf salad | herb curd
— Salat | Leindl | Leaf salad | flaxseed oil

Berliner Currywurst €9,50
Pommes Frites

Bruschetta - 3 stiick € 8,50

C R E P E S (nur zwischen 15.00 und 18.00 Uhr) aus Bio-Weizenmehl

CIassique — Butter | Zucker & Zimt i € 5,50
Butter | cinnamon and sugar

Nordique - Apfelmus & Zimt i €6,50
Apple sauce | cinnamon

Chocolat - Hausgemachte Schokoladensauce i € 6,00
Homemade chocolat sauce

Caramel - Hausgemachtes Karamell | Schlagsahne ] € 6,00
Homemade caramel | whipped cream

CREPES MIT EIS

Fruit rouge - waldfriichte | Vanilleeis ] €8,00
Wild berries | vanilla ice cream

CREPES FLAMBEE

Suzette ¢ €14,00
Hausgemachte Orangenbutter | Triple sec
Homemade orange butter | triple sec




Table water

Soft drinks

Eistee Pfirsich / Ice tea peach 0,3l €3,90
CoaCola @/zer0 Dilight 03 €390
2 Y
sote SN o3 o,
oic OB oo,
GngerAle ® 02 €350
Bitrlemon © 02 €350
Fabbrause / flovored lemonade. 031 €3,90
Oangna ® 0351 €3%
OnginaBlutorange ® 0251 €39
Orangensaft/orangejuice 031 €39
Kirsch Nektar /cherry ecar 031 €3,90
MangoNektar/mangorecar 031 €390
Maracuja Nektar / passon frut nectar 031 €3,90
pfelaft/appel jice 031 €39
Bananen Nektar /banananectar 031 €3,90
Grapefuitsaft/ gupefuitjice 031 €390
Tomatensaft/tomato jie 021 €350
Ananassaft/pieapple jice 031 €3,90
ppfelsaftschorle /appel ucevith 031 €3,90
Sparkling mineral water

Spezi" mix (50/50) of Fanta and Coca Cola 031 €3,90
Proviant Limonade & Schorle 0331 €450
(verschiedene Sorten @)

(different kinds)

isch gepreBter Orangensaft 021 €650

Fresh squeezed orange juice

Mineral water

Laut FI. 1| € 5,50
FI.O,51  €3,50
Leise FI.11 € 5,50
FI.0,5 | € 3,50

0,11 0,75 |
Sekt brut €550 €33,00
Mionetto Prosecco D.O.C. Treviso brut €6,20 £ 38,00
Mionetto Sergio Rose €740 €44,00
Cremant 0,11 0,751

Laut FI.0,251 € 3,20
FI.0,751 £€7,50
Leise FI.0, 251 £ 3,20
FI.0,751 £€7,50

Gratien & Meyer Cuvee Flamme Rose €11,80 € 70,00
Alfred Gratien Champagne 0,11 0,751
Brut Classique €12,50 <€ 85,00
BrutRose ~ €1400 €9500
Aperitif

Martini Dry, Bianco, Rosso 5d € 6,50
cuslN 00000 R -G 5o
Pemod  4d €680
i U G 50
Campari - Soda €780

— Orange €780
Sherry - Sandeman Fino 5c € 6,50
Shery-Sandeman Finody ~ 5d €650
Shery - Sandeman Medium Sweet ~ 5d €650
Sandeman Porto Tawny 5cl € 6,50
SandemanPotoWhite ~~ 5d €650

Cider

Cidre brut 021 €420 FI.O,71 €13,00

Cidre doux 021 €4,20 FI.O,71 €13,00




Coffee

Draft beer

Pils 0,31 € 3,50
ms M oA,
kel S o,
kel oS,
et oS,
Wefehel 051 €500
AsterWasser 031 €350
AsterWasser 04l €450

Bottled beer
Kristall 051 €5,00
Wefehellahoholfie 051 €500
Pisakohatiel 0331 €400
Berliner WeiBe Waldmeister oder Himbeere 0,331 €4,00
Hot drinks

Schokolade klassisch oder weif3 Tasse €4,80
Hot chocolate classic or white

Schokolade Klassisch oder wei mit Sahne ~ Tasse €520

Hot chocolate classic or white with whipped cream

Russische Schokolade mit 2 cl Wodka Tasse € 6,80
Hot chocolate with 2 cl Wodka

Russische Schokolade mit 2 cl Wodka & Sahne Tasse € 7,50
Hot chocolate with 2 cl Wodka & whipped cream

Lumumba- Schokolade mit 2 c| Rum & Sahne Tasse €7,00
Hot chocolate with 2 cl rum & whipped cream

Franzosische Schokolade mit 2 ¢l Cointreau Tasse € 7,00
Hot chocolate with 2 cl Cointreau

Franzosische Schokolade Tasse €7,20
mit 2 cl Cointreau & Sahne

Hot chocolate with 2 cl Cointreau & whipped cream

Othello — heiBe Schokolade Tasse € 7,50
mit Espresso & Sahne
Hot chocolate with Espresso & whipped cream

Grog mit Calvados Glas €5,50

Kaffee (Verlangerter) Tasse € 4,00
Espresso (Kleiner Brauner) ~ Tase €365
Doppelter Espresso (groBer Brauner) ~ Tasse €600
Doppelter Espresso Macchiato ~~ Tasse €620
EspressoMacchiato ~ Tasse €375
Cappucino/ Melange ~ Tase €450
Milchkaffee ~ Tase €500
latte Macchiato ~~~~~ Glas €520
latte Macchiato Vanigha ~ Glas €550
(mit Vanilleextrakt)

latte Macchiato Karamell ~ Glas €550
(mit hausgemachtem Karamell)

Kaffee (koffeinfie) ~~ Tasse €375
Einspinner  Glas €450

(Verlangerter mit Schlagsahne im Glas)

Irish Coffee Glas €7,75
(Verlangerter mit 2 cl Irish Whiskey & Schlag)

Pharisaer Glas €7,75
(Verlangerter mit 2 c| Meyer's Rum & Schlag)

Cafe Royal Glas €7,75
(Verlangerter mit 2 cl Cognac & Schlag)

Marnissimo Glas € 7,75
(Verlangerter mit 2 ¢l Grand Marnier & Schlag)

Cafe Amaretto Glas €7,75
(Verlangerter mit 2 cl Amaretto und Schlag)

Cafe Corretto Glas €775
(Verlangerter mit 2 ¢l Grappa und Schlag)




Tea

White wines

Darjeeling Glas €4,20
Aromatisch-duftiger Schwarztee, zart & blumig

Rooibos Vanille Glas € 4,20
Weicher, natiirlich milder Vanille-Geschmack,

enthalt viel Vitamin C & wertvolle Spurenelemente,

absolut koffeinfrei

Rooibos Lemon fresh Glas €4,20
Weicher, natiirlich milder Lemon-Geschmack,

enthalt viel Vitamin C & wertvolle Spurenelemente,

absolut koffeinfrei

Fenchel Glas €4,20
Fencheltee besanftigt & schmeichelt dem

Gaumen mit feiner Eigensiisse, beliebt ist

dieser Tee auch als Mutter-Kind-Getrank

Kamille Glas € 4,20
Blumig & mildes Aroma, einen Hauch

von Sommerfrische

Krautergarten Glas €4,20
Aufmunternde Mischung aus Zitronengras,

Apfel, Nanaminze, Orangenschale, SiiBholz &

Ringelblumenbliiten, abgerundet mit Ingwer & Koriander

English Select Ceylon Glas €4,20
Kraftiger & malziger Schwarztee — stark herb

Assam Special Glas €4,20
Kraftiger Tee mit einer

auBergewohnlichen Gewiirzkomposition

Earl Grey Glas € 4,20
Frisch-blumig mit Bergamotte-Aroma

Griiner Tee Jasmin Glas €4,20
Tee mit mildem Geschmack &

zart blumigem Aroma

Pfefferminze Glas €4,20
mit kithlend-minzigem Aroma &

frisch-wiirzigem Geschmack

Frichte Natur Glas € 4,20
Komposition aus sechs sonnengereiften Friichten

— herzhaft fruchtig

Sommerbeeren Glas € 4,20

Friichtemischung aus sommerlichen

roten Friichten

Vita Orange Glas €4,20
Spritzige Friichtemischung mit Orangen

& 10 vitalisierenden Vitaminen

Deutschland
Riesling trocken, ,Kalkmergel” Glas 0,2 | € 7,80
Weingut Siener, Pfalz FI.0,75 | € 28,00

In heller strohgelber Farbe kommt der Riesling ins Glas. Halt man dieses

an die Nase, kann man Aromen von griiner Apfelschale, rothackigem Wein-

bergpfirsich und zarter Mandelbliiten einatmen. Mit Frische und Leichtigkeit
kommt dieser Riesling an den Gaumen. Ein schones ausbalanciertes Frucht-
Saure-Spiel ist belebend und verleiht einen unkomplizierten Trinkfluss.

Grauburgunder trocken Glas 0,2 | € 820
Weingut Salwey, Baden FI. 0,751 € 30,00
Der Grauburgunder leuchtet in hellgelber Farbe im Glas auf und verbreitet
unmittelbar nach dem Einschenken einen faszinierenden Duft nach saftigen
Birnen, Mirabellen und etwas Honigmelone. Auch am Gaumen punktet dieser
Wein mit viel Frucht: allerlei weiss- und gelbfleischiges Obst kommt hier zum
Vorschein, begleitet von einem filigranen Schmelz. SchlieBlich miindet dieser
vollmundige Grauburgunder in einem langen Finale.

Riesling , Haart to Heart” Glas021 € 740
Weingut Haart, Mosel FI.0,75 1 € 26,00
Am Gaumen bezaubert uns der Riesling feinherb einfach nur mit seiner herrlichen
Frucht und der animierenden, saftigen Siffigkeit. Reichlich Fruchtsaure sorgt fiir
ein gutes Gegengewicht zum SiiBe und gibt dem Wein viel knackige Frische.

Frankreich
HAUT POITOU AOP Glas021 € 7,80
Chateau du Cléray-Sauvion, Eolie FI.O,751 € 28,00

Blassgelb mit glanzenden Lichtreflexen. Zartblumiger, aromatischer Duft mit
delikaten Aromen von Holunderbliiten und exotischen Friichten sowie einem
Hauch von Zitrusfriichten. Frisch und fruchtig mit einer feinen Saure.

Anjou Blanc AOP Glas 0,2 | € 11,00
Chateau de Fesles, Loire FI.0,75 | € 38,00
Rebsorten: 100% Chenin blanc.

Geographische Lage: Im Mitten des Anjou in der Val de Loire

gelegenes Weingut.

Farbe: Strohgelb mit glanzende Reflexionen.

Nase: Intensiver Farngeruch mit Nuancen von Lindenbliiten und Holunder.
Bouche: Sehr ausgewogen, wenig Saure. Komplexe Aromatik von trockenen
Friichten, Holunder und Réstaromen. Sehr langer Abgang.

WeiBweinschorle — trocken Glas 0,2 | € 5,60
Rosé wine

Frankreich

Domaine de Terrebonne rosé Glas 0,2 | € 6,50
Chateau Terrebonne, Var FI.0,75 | € 24,50

Geographische Lage: Im Herzen des Var, dem sonnigsten Departement Frank-
reichs, befindet sich das Chateau Terrebonne in Flassanssur-Issole.

Farbe: Hell & kristallklare Robe.

Nase: Typisch Grenache. Intensivaromen von Pfirsich und griinen Tomaten.
Bouche: Pfirsich und frische Friichte — sehr subtil.




Red wines

Deutschland

Spatburgunder trocken Glas 0,2 | € 8,20
Weingut Salwey, Baden FI.0,75 | € 30,00

In satt kirschroter Farbe legt sich der Spatburgunder in Ihr Glas.

Atmen Sie einen verfiihrerischen Duft nach reifen, roten Beeren und Kirschen.
Am Gaumen prasentiert sich dieser Spatburgunder ebenso fruchtbetont, wie
im Bukett, getragen von einem filigran integriertem Tannin, das ausgesprochen
samtig daher kommt. Rund und sehr harmonisch bis zum letzten Schluck.

Spanien
Seforio de P. Pecifia Tempranillo Cosecha Glas 0,2 | € 7,80
Bodegas Hermanos Picefia, Rioja FI.0, 751 € 28,00

Bei diesem Tempranillo wird deutlich, welche Anspriiche man an diesen Wein

hat — und wie akkurat man bei der Vinifikation vorgeht. 6 Monate Reifelager

in gebrauchten, iiberwiegend franzosischen Barriques sind eine klare Ansage.

Hinzu kommt eine frische, elegante Frucht, die den Ton deutlich angibt,

begleitet von wiirzigen Krauterklangen und sanften balsamischen Noten.

Der Tempranillo besitzt einen substanzreichen Kérperbau, weiches Tannin und

ein schoner Schmelz runden diesen sehr gelungenen Rotwein dann passend ab.

Frankreich

Chateau de Tholomies AOP Minervois Glas 0,2 | € 8,50
FI.0,75 | € 32,00

Rebsorten: 61% Syrah, 20% Mourvedre, 17% Carignan, 2% Grenache.

Geographische Lage: Im Herzen des Languedoc, zwischen Buschland,

Blumenfeldern und aromatischen Pflanzen gelegen.

Farbe: Tiefrot mit Granatreflexen.

Nase: Sehr komplex mit dezenter Cassis, Himbeere, Thymian, Rosmarin-

aromen und einem Hauch von schwarzer Schokolade im Abgang.

Bouche: Reife Friichte und Lakritz.

Italien
,Donna Maria” Primitivo Salento Rosso Glas 0,2 | € 7,80
Azienda Agricola Conti Zecca, Apulien FI.0,751 € 28,00

Der Primitivo Salento beeindruckt durch eine ausgepragte Dichte, Eleganz,
Komplexitat und eine traumhaft seidige Struktur. Auf dem Gaumen entfaltet
dieser Rotwein aus Apulien eine ausbalancierte Harmonie mineralischer und
fruchtiger Noten, die in einem langen Nachhall ausklingen.

Piccini Chianti Classico DOCG Glas0,2 | € 7,80
Toskana FI.0,751 € 28,00
Komplex und anhaltend mit ausgepragten Noten wiirziger Wildbeeren in

der Nase. Am Gaumen gut strukturiert, elegant, rund und geschmeidig mit
fruchtigen Noten und weichen Gerbstoffen.

Grappa

Verschiedene Sorten 4 € 6,80
Different kinds

Calvados

Papidoux VSOP 4l €6,50
Chateau du Breuil € 7,60
Marc

Marc de Bourgogne 4l €11,00
Rum & Cachaca

Bacardi Weiss 4 € 5,30
Myer's €5,80
Brugal Rum 1888 Ron Gran Reserva Familiar €6,50
Cana Rio € 5,30
Nega Fulo €6,50
Gin

Gordon's London Dry Gin Imported 37,5% Vol. 4 € 5,60
Bombay Sapphire London Dry Gin 40% Vol. €6,50
Tanqueray London Dry Gin 43,1 % Vol. €7,60
Hendrick's Gin 44% Vol. € 8,60
Obstbrande

Framboise 4 cl € 9,00
Prune € 9,00
Williamine € 9,00
Dettling Kirsch Reserve € 18,00
Mirabelle € 9,00
Weinbrand

Osborne Veterano 4 € 6,40
Metaxa 5 Sterne € 6,40
Carlos | € 7,60
Asbach 21 € 19,00
Cognac

Remy Martin V.S.0.P. 4 € 7,60
Hennessy VS € 7,00
Hine Antique € 17,00
Armagnac

Clés des Ducs V.S.0.P. 4 €9,00
Likore

Amaretto Disaronno 4 € 6,40
Bailey's € 6,40
Sambuca € 6,40
Drambuie € 6,40
Cointreau € 8,00
Grand Marnier € 8,00
Chambord Liqueur Royale de France € 8,50
Pepino Peach €5,50
Peachtree € 5,50
Creme de Cassis €5,50
Bitter & Krauterlikore

Averna 4 €5,50
Campari € 5,50
Cynar €5,50
Underberg €5,50
Pimm’s Nr. 1 € 6,00
Ramazzotti € 5,50
Fernet Branca € 5,50

Jagermeister €5,50




Johnny Walker Red Label 4l €5,50
Johnny Walker Black Label €6,80
Glenmorangie 10 Years € 8,80
The Balvenie Single Barrel 15 Years old 4 €10,00

15 Jahre in ein und demselben Fass

The Balvenie double wood 12 years old 4 €750
Single Highland Malt. Zunachst 12 Jahre in amerikanischer Eiche,
dann 6 Monate in ehemaligen Sherry-Fassern gereift.

Laphroaig 10Y.0. 4l €6,50
Lapluoaig 10 Years Old ist ein ,Islay all-malt Scotch Whisky*

The Balvenie PortWood 21 Years old 4 € 22,00
Eine Auswahl von kraftigen, besonders reichen Single Malts,
die vorerst 21 Jahre lang in traditionellen Eichenfassern lagerten.

The Balvenie 12 Year Old Signature 70cl / 40% 4 € 8,50
Ein Assemblage von Scotch und Bourbon, gereift in alten Sherryfassern.

Chivas Regal 4 €730
Ein Blended Scotch Whisky aus Speyside. Hauptanteile
dieses Blends sind Strathisla, Glenlivet, Aberlour, Gien Grant & Longmorn.

Tullamore Dew 4 € 6,50
Canadian Clubwhiskey 4 € 5,00
Jack Daniels 4 € 5,50
Woodford Reserve Kentucky Straight Bourbon Whiskey € 7,50
Makers Mark € 6,00
Jim Beam White € 5,00
Sauza Silver 4 € 6,80
Sauza Gold € 7,60
Jose Cuervo Silver € 6,80
Jose Cuervo Especial € 7,60
Moskovskaya 4l €6,40
Finlandia € 6,80
Absolut € 6,80
Absolut Elyx €14,50
Smirnoff Red € 6,40
Linie Aquavit 4cl €6,80
Jubildums Aquavit €7,20

Nordhauser Doppelkorn €5,00

Campari Orange £€8,50

Campari Soda € 8,50
Campari spritz =~ € 8,50
Ballantines Cola 7 '@ €38,50
Whisky Cola = @ €38,50
Gin Tonic © Gordon's London Dry Gin € 8,60
Bombay Sapphire London Dry Gin €9,50

Tanqueray London Dry Gin € 10,60

Hendrick's Gin € 11,60

Wodka Orange Absolut €9,50
Finlandia €10,50

Wodka Cola @ © Absolut £€9,50
Finlandia €10,50

Wodka Lemon @ Absolut €9,50
Finlandia €10,50

Cuba Libre @ 9 €8,00

Havanna Club 3 J., Coca Cola & Limetten

Lillet Wild Berry ‘@ € 8,00
Lillet blanc, Schweppes, Russian wild berry, Beeren, Minze

Aperol Spritz ‘@ € 8,00
Aperol, Prosecco, Orange

Hugo € 8,00
Holunderbliitensirup, Prosecco, Minzblatter, Soda, Limette

Moscow Mule ‘@ # € 8,50
Wodka, Schweppes Ginger B., Gurke

Dark & Stormy @ 9 £€8,50
brauner Rum, Schweppes Ginger B., Limetten

Ginger B. & Jagermeister © 9 €850
Jagermeister, Schweppes Ginger B., Limetten, Limettensaft

London Buck © € 8,50
Gin, Schweppes Ginger B., Limetten, Zitronensaft

Virgin Mule © » €38,50
Schweppes Ginger B., Gurken, Limettensaft
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