
eingestreut. Jede Woche wird ein an-

derer Gesangssolist des Orchesters zu 

hoeren sein, sodass das Programm stets 

A b w e c h s l u n g 

bietet. Weite-

re Informati-

onen zum Sa-

lon Orchester 

Berlin unter 

der Leitung 

von Christoph 

Sanft:  www.

tanzorchester.

de Fuer den 

Eintrittspreis 

in Hoehe von 

19,90 koennen 

Sie nicht nur die 

Live-Musik ge-

niessen und Ihre 

Tanzbeine ueber 

das Eichenholz-

parkett schwin-

gen, sondern im 

Wert von 9,90 

a u s 

d e r 

S p e i s e -

karte aus-

waehlen, was 

Ihnen gefa-

ellt. Reser-

v i e r u n g e n 

fuer die bes-

ten Plaetze koennen Sie unter der  

Tel.-Nr. 030 - 2061 30 30 vornehmen. 

Wir freuen  uns, mit Ihnen gemeinsam 

die Kultur des Tanztees wieder mit Le-

ben zu erfuellen und wuenschen Ihnen 

dabei viel Vergnuegen! Sowohl die 

Kuechenbrigade als auch das Ser-

viceteam des TROFEO verfuegen 

mit einer Vielzahl an Veran-

staltungen 

pro Jahr 

u e -

ber 

e i -

nen 

fun- dier-

ten Erfahrungsschatz im Event bereich. 

Wir sind uns bewusst, dass jede Veran-

staltung anders und individuell ist und 

lassen nie Routi 

ne aufk ommen. 

Mit hoechster 

Konzentrati on 

und hoch moti 

viert bereiten 

wir Ihr Event 

vor und richten es 

exakt nach Ihren 

Wuenschen und 

V o r s t e l l u n g e n 

aus. Und was wir hier 

in der Remise umsetzen das 

koennen wir auch ausser Haus. 

Wir verwenden nach Moeglichkeit nur 

Produkte ausbiologischem Anbau und 

artgerechter Haltung von lokalen Er-

zeugern. Alle Speisen werden nach Ori-

ginalrezepten ohne Verwendung von 

Geschmacksverstaerkern zubereitet. 

Zucker wird weitgehend durch Honig 

und Rohrzucker ersetzt. Wir achten und 

schuetzen unsere Umwelt.

Die Eventflaehe der Remise Die Event-

halle in der Classic Remise ist einer  

der attraktivsten Veranstaltungsorte 

in Berlin. Jaehrlich finden hier ca. 200 

Events statt. 

Gebucht werden Veranstaltungen un-

terschiedlicher Ausrichtungen wie z.B. 

Kongresse, Gala-Abende, Fachmessen, 

Teilemaerkte, Preisverleihungen, Ta-

gungen, Seminare, Auktionen und Etap-

penziele fuer Rallyes. Die Classic Remise 

Berlin wurde fuer ihre Arbeit belohnt 

und mit dem Conga Award als eine der 

besten Event-Locations in Deutschland 

ausgezeichnet. Je nach Thema, Inhalt 

und Auf-

b a u 

koennen 

in der 

C l a s s i c 

R e m i s e 

B e r l i n 

– paral-

lel zum 

l a u fe n -

den Ge-

w e r b e -

b e t r i e b 

– Ver-

a n s t a l -

t u n g e n 

fuer bis 

zu 1000 

P e r -

s o n e n 

d u r c h

gefuehrt 

werden. 

D a b e i 

sind die 

V e r a n -

s t a l -

tungsflae-

chen staen-

dig von ca. 200 

Oldtimern und Liebhaberfahrzeugen 

umgeben, die den stilvollen, musealen 

Rahmen fuer Events bilden. Die 800 qm 

grosse Eventhalle mit Parkettboden, 

Verdunkelung, Klimatisierung und ei-

ner an drei Seiten umlaufenden Galerie 

grenzt direkt an das Restaurant Trofeo. 

Sowohl die Kueche als auch der Service 

haben einen direkten Zugang zur Event-

flaeche, welches einen reibungslosen 

Ablauf der Veranstaltung neben dem 

Restaurantbetrieb gewaehrleistet. 

Die zusaetzliche Flaeche von 200 qm im 

Atrium, die Fussgaengerachse und die 

beiden Seminarraeume ermoeglichen 

es, die Veranstaltungen auszubauen und 

vielseitig zu gestalten.

Selbst Besucher, die sich fuer Automobi-

le oder Oldtimer bisher nicht begeistern 

konnten, geniessen bei Einladungen zu 

einem Event die unvergleichliche Atmo-

sphaere in einer Kulisse aus atemberau-

bender Architektur und legendaeren 

Autos.  So finden Sie uns

Sie erreichen die Classic Remise Berlin 

bequem mit dem Auto und koennen im 

Innenhof oder in der Wiebestrasse di-

rekt davor parken. Fuer Benutzer von 

Bus und Bahn ist die Haltestelle des Bus-

ses M27 Wiebe-/Huttenstrasse nur ca. 

300m von der Classic Remise Berlin ent-

fernt.



FRÜHSTÜCK

Breakfast

Le Mans        € 6,00
Croissant mit Butter & Marmelade oder Honig
Croissant with butter & jam or honey

Avus        € 9,50
Bauernfrühstück mit Speck & Zwiebeln
Omelette farmer‘s style with potatoes, bacon & onions

Zandvoort             € 12,00
verschiedene Sorten Käse mit Nüssen & Feigensenf,
dazu Brotsortiment & Butter
Different kinds of cheese with nuts & fi g mustard served 
with an assortment of bread

Monza        € 13,00
Parmaschinken, Salami, Bresaola, Mozzarella,
Gorgonzola, Butter & Ciabatta
Parma ham, salami, bresaola, mozzarella, gorgonzola, butter & ciabatta

Silverstone         € 13,00
Spiegeleier mit Speck, Grillwürstchen, Baked Beans, 
gegrillte Tomaten & Champignons, dazu Toast & Butter
Fried eggs with bacon, sausages, baked beans, grilled tomatoes & 
grilled mushrooms served with toast & butter

Monte Carlo           € 24,00
mit einem 0,1 L Glas Champagner I with a glass of champagne
ohne Champagner I without champagne     € 16,00
Geräucherter Lachs mit Sahnemeerrettich, Rührei,
Salami, Schinken, Obst & Croissant
Smoked salmon with creamed horseradish, scrambled eggs, 
salami, ham, fruits & croissant

Sankt Moritz Revival          € 24,00
mit einem 0,1 L Glas Champagner I with a glass of champagne
ohne Champagner I without champagne    € 16,00
Bündnerfl eisch, Bergkäsesortiment, Konfi türe, 
Spiegelei, Wurstsalat, Landjoghurt & Landbrot
Air dried meat of Switzerland, selection of Alps cheese, jam, fried egg, 
swiss sausage salad, natural yogurt served with an assortment of bread

DINNER LICENCE
No. TROFEO - 030 / 206130-30

DECulinary
Community

Gourmetrepublic
Germany

D-LICIOUS-36-37Registration Number

Du bist, was du isst.

Essen ist viel mehr als Nahrungsaufnahme. Es ist Kommunikation, Kul-
tur und Ausdruck deiner Persönlichkeit. Es soll vor allem Spaß machen.

Du solltest dich bewusst, genussvoll und mit Etikette ernähren, nie 
vergessen, dass bis zur Fertigstellung der Speise – vom Bauer bis zum 
Koch – viel Zeit und Liebe in das Gericht investiert wurde.

Um den Genuss ohne „ökologischen Beigeschmack“ zu offerieren, 
ver suchen wir, unsere Zutaten so nah wie möglich (im Umkreis von 
100 km), von lokalen Erzeugern, aus artgerechter Haltung und biolo-
gischem Anbau zu beziehen. Um auch unseren Gästen die Möglichkeit 
zu geben, unsere Zulieferer und deren Höfe vielleicht noch am selben 
Tag zu besuchen. Wir kennen unsere Lieferanten persönlich und sind 
mit den Produkten per DU.

Wir kochen nach Originalrezepten ohne Verwendung von Geschmacks-
verstärkern, saisonal und frisch, es kann also mit einigen Produkten 
auch mal knapp werden. Um die eine oder andere Ausnahme bei den 
Zutaten werden wir nicht herumkommen – wir bitten um Ihr Verständ-
nis. Auf Art und Herkunft der verwendeten Produkte legen wir viel Wert.

Wir achten und schützen unsere Umwelt.

  glutenhaltige Getreide 
(Weizen, Roggen, Gerste, Dinkel, 
Kamut, Emmer, Einkorn, Grünkern, 
kontaminierter Hafer) 

  Krebstiere 
(Krebse, Shrimps, Garnelen) 

  Fisch (alle Fischarten) 

 Erdnüsse

 Soja 

  Milch 

   Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, 
Walnuss, Cashewnuss, Pecanuss, 
Paranuss, Pistazie, Macadamia) 

  Sellerie

  Senf

  Sesamsamen

  Lupine

  Weichtiere (Schnecken, 
Tintenfi sche, Austern) 

  Schwefeldioxid und Sulfi t

  Eier 

  chinin(haltig)

  koffein(haltig)

  mit Farbstoff versehen

ALLERGENKENNZEICHNUNG



FRÜHSTÜCKSERGÄNZUNGEN

Breakfast additions

3 Rühreier natur      € 6,50
3 scrambled eggs 

3 Rühreier mit Kräutern      € 6,80
3 scrambled eggs with herbs 

3 Rührei mit Lachs, Zwiebeln & Tomaten       € 9,50
3 scrambled eggs with salmon, onions & tomatoes

3 Spiegeleier (natur)      € 6,50
3 fried eggs (nature) 

3 Spiegeleier mit Speck      € 7,50
3 fried eggs with bacon

Parmaschinken (150 gr.)     € 9,50
Parma ham (150 gr.)

Gekochter Schinken oder Salami (150 gr.)     € 6,00
Boiled ham or salami (150 gr.)

Joghurt (natur, 100 gr.)      € 4,00
Yogurt (nature, 100 gr.)

Gekochtes Ei      € 2,50
Boiled egg

Croissant (natur)        € 3,50
Croissant (nature)

Portion Butter (20 gr.)      € 2,00
Portion butter (20 gr.)

Portion Nutella, Honig oder Marmelade     € 2,20
Portion nutella, honey or jam

Knusper Müsli mit Himbeeren          € 6,50
braune & weiße Schokolade (150 gr.)  
Crispy muesli with raspberries, brown & white chocolate (150 gr.)

Frischer Obstsalat     € 6,00
Fresh fruit salad

-----------------  BRUNCH  -----------------

Jeden Sonntag 10.00 – 14.00 Uhr
Every Sunday 10:00 a.m. – 2.00 p.m.

  
     LIVE MUSIC 
          ab 10.30 Uhr / from 10:30 a.m.          ab 10.30 Uhr / from 10:30 a.m.

   pro Person (per person)

           34,60 €
Alle Preise in EURO, inkl. Bedienung und MwSt.
All prices in euro, incl. service and VAT. 

Fresh fruit salad

VORHER

Before 

Anti Pasti Variation         € 16,00
Selection of Anti Pasti 

Caesar Salad          € 16,00
Geschmolzene Tomaten I Parmesan I 
Pancetta oder Hähnchenbrust
Caesar Salad
Melted tomatoes I parmesan cheese I 
pancetta or chicken breast

Griechischer Bauernsalat       € 16,00
Paprika I Tomaten I Oliven I Zwiebeln I Gurken I Feta 
Greek farmer salad 
Pepper bell I tomatoes I olives I onions I cucumbers I feta cheese

Poke Bowl mit Lachs            € 16,00
Essigreis | Avocado | Mango | Gurken | Karotten | Wakame | 
eingelegter Ingwer | Erdnüsse 
Poke bowl with salmon
Vinegar rice | avocado | mango | cucumber | carrots | wakame | pickled 
ginger | peanuts

Poke Bowl mit Huhn          € 16,00
Quinoasalat | Avocado | Mango | Gurken | Karotten | Wakame | 
eingelegter Ingwer | Erdnüsse 
Poke Bowl with Chicken
Quinoa salad | avocado | mango | cucumber | carrots | wakame | pickled 
ginger | peanuts



WARM / Hot

Filet vom Bio-Weiderind      € 38,00
Grüne Bohnen | Speck | Süßkartoffel Pommes Frites | Kräuterbutter 
Fillet of organic pasture cattle
Green beans | bacon | sweet potato fries | herb butter

Havel Zander        € 34,00
Teltower Rübchen | Maiscreme | Spreewald Tunke
Havel Zander
Teltower turnips | corn cream | Spreewald dip

Wiener Schnitzel            € 32,00
Preiselbeeren I Kartoffel-Gurkensalat 
Wiener escalope 
Cranberry I potato cucumber salad

FLAMMKUCHEN / Tarte fl ambée

Speck und Zwiebeln        € 16,00
Bacon and onions

VEGETARISCH / Vegetarian

Tomate Mozzarella          € 16,00
Tomato mozzarella

PASTA / Pasta

Spaghetti Aglio e olio          € 26,00
Wahlweise mit Rinderfi letstreifen oder Riesengarnelen  
oder Surf & Turf 
Spaghetti aglio e olio 
For your choice with beef fi let stripes or king prawns    or Surf & Turf

VEGAN / Vegan

Spaghetti Aglio e olio      € 16,00
Spaghetti aglio e olio

HINTERHER / Afterwards

Birne Crème brûlée        € 12,00
Rosmarin / Rosemary

Mirabellenstreusel Tarte            € 12,00
Vanillecreme | Holunderblüten-Eis / Vanilla cream | elderfl ower ice cream

Käseauswahl aus Berlin / Brandenburg       € 16,00
Früchtebrot I Feigensenf 
Selection of cheeses from Berlin-Brandenburg / fruit bread I fi g mustard

-------------- LET‘S DANCE --------------

mit dem Salon Orchester Berlin

   Jeden 3. Sonntag des Monats
    Every third Sunday of the month

Live-Music vom Salon Orchester Berlin.
Live Music with the Salon Orchester Berlin

       zwischen 16.00 – 18.00 Uhr 
            between 4:00 p.m. – 6.00 p.m.

    Eintritt / Musikbeitrag pro Person
      Admission per person

           17,90 € Alle Preise in EURO, inkl. MwSt.
All prices in euro, incl. VAT. 

Alle Preise in EURO, inkl. MwSt.  /  All prices in EURO, incl. VAT. 

O S T E R I A
T R O F E O
CULINARIA ITALIA  &  DOLCE VITA

Komplettpreis inkl.
Apéritif

3-Gang-Menü
Getränke (Bier, Wasser, 

Wein und Espresso)

Complete price incl.
Aperitif

3-course menu
Beverages (beer, water, 

wine and espresso)

Komplettpreis inkl. / Complete price

Apéritif / Aperitif
3-Gang-Menü / 3-course menu

Getränke (Bier, Wasser, Wein und Espresso)
Beverages (beer, water, wine and espresso)

pro Person (per person)

44,90 €

pro Person (per person)

49,90 €

Öff nungszeiten Osteria:
Montag - Samstag: ab 18:00 Uhr 

Sonntag: Ruhetag

Opening hours Osteria:
Monday - Saturday: from 6 p.m.

Sunday: Day off 

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -



SNACKS

Clubsandwich TROFEO           € 16,00
Toast I gebratene Hähnchenbrust I gebratener Speck I 
Eisbergsalat I Tomate I Spiegelei I hausgemachte Mayonnaise
Toast I roasted chicken breast I roasted bacon I iceberg lettuce I 
tomato I fried egg I homemade mayonnaise

Clubsandwich Nordic             € 16,00
Toast I gebeizter Lachs I Eismeergarnelen I 
Dill-Senfsauce I Gurkenrelish
Toast I pickled salmon I deepwater prawns I 
dill-mustard sauce I cucumber relish

Extra I additionals:     
 – Cheddar Käse I cheddar cheese  +  € 1,50  
 – Pommes Frites I french Fries  + € 4,50

Ofenkartoffel I Baked potato       € 9,50
 – Salat I Kräuterquark I Leaf salad I herb curd
 – Salat I Leinöl I Leaf salad I fl axseed oil

Berliner Currywurst       € 9,50
Pommes Frites

Bruschetta – 3 Stück       € 8,50

CRÊPES (nur zwischen 15.00 und 18.00 Uhr) aus Bio-Weizenmehl

Classique – Butter I Zucker & Zimt          € 5,50
Butter I cinnamon and sugar 

Nordique – Apfelmus & Zimt          € 6,50
Apple sauce I cinnamon

Chocolat – Hausgemachte Schokoladensauce        € 6,00
Homemade chocolat sauce

Caramel – Hausgemachtes Karamell I Schlagsahne       € 6,00
Homemade caramel I whipped cream

CRÊPES MIT EIS

Fruit rouge – Waldfrüchte I Vanilleeis         € 8,00
Wild berries I vanilla ice cream

CRÊPES FLAMBÉE
Suzette          € 14,00
Hausgemachte Orangenbutter I Triple sec
Homemade orange butter I triple sec

EISKARTE

Ice Cream Menu 

Karamell Becher          € 7,90
Zwei Kugeln Vanille, eine Kugel Schoko,
hausgemachtes Karamell, Schlagsahne
Caramel Cup
Two scoops vanilla, one scoop chocolate, 
homemade caramel, whipped cream

Schokotraum          € 7,90
Zwei Kugeln Schoko, eine Kugel Vanille, hausgemachte 
Schokosoße, Splitter von der Valrhona Schokolade, Schlagsahne
Chocolate Dream
Two scoops chocolate, one scoop vanilla, homemade chocolate sauce, 
chips of valrhona chocolate, whipped cream

Erdbeerbecher          € 8,90
drei Kugeln Erdbeer, Erdbeersauce, frische Erdbeeren, 
Schlagsahne
Strawberry Cup
Three scoops strawberry, strawberry sauce, fresh strawberries, 
whipped cream

Eiskaffee      € 6,90
Eine Kugel Vanille, geeister Andraschko Kaffee, Schlagsahne
Iced coffee
One scoop vanilla, iced coffee, whipped cream

Krokant Becher            € 7,90
Je eine Kugel Stracciatella, Vanille, Schoko, 
Krokant, Schlagsahne
Croquant Cup
One scoop of stracciatella, vanilla and chocolate, 
croquant, whipped cream

Eisschokolade – weiß oder dunkel      € 6,90
Eine Kugel Vanille, geeiste Trinkschokolade, Schlagsahne
Ice chocolate – white or dark
One scoop vanilla, iced chocolate, whipped cream

Kugel Eis      € 2,00
Scoop of ice cream



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Soft drinks

Eistee Pfirsich / Ice tea peach 		  0,3l 		  € 3,90

Coca Cola   / Zero   / Light 		  0,3l 		  € 3,90

Fanta   		  0,3l 		  € 3,90

Sprite  		  0,3l		  € 3,90

Tonic  		  0,2l		  € 3,50

Ginger Ale  		  0,2l		  € 3,50

Bitter Lemon  	 	 0,2l		  € 3,50

Faßbrause / flavored lemonade   		  0,3 l 		 € 3,90

Orangina  		  0,25 l  	 € 3,90

Orangina Blutorange  		  0,25 l  	 € 3,90

Orangensaft / orange juice 		  0,3 l 		 € 3,90

Kirsch Nektar / cherry nectar 		  0,3 l 		 € 3,90

Mango Nektar / mango nectar 		  0,3 l 		 € 3,90

Maracuja Nektar / passion fruit nectar 		  0,3 l 		 € 3,90

Apfelsaft / appel juice 		  0,3 l 		 € 3,90

Bananen Nektar / banana nectar 		  0,3 l 		 € 3,90

Grapefruitsaft / grapefruit juice  		  0,3 l		  € 3,90

Tomatensaft / tomato juice		  0,2 l		  € 3,50

Ananassaft / pineapple juice 		  0,3 l		  € 3,90

Apfelsaftschorle / appel juice with		  0,3 l		  € 3,90  
Sparkling mineral water

„Spezi"– mix (50/50) of Fanta and Coca Cola	 	 0,3 l		  € 3,90

Proviant Limonade & Schorle 		  0,33 l   	 € 4,50 
(verschiedene Sorten  ) 
(different kinds)

Frisch gepreßter Orangensaft 		  0,2 l 		 € 6,50 
Fresh squeezed orange juice

 

MINERALWASSER / Mineral water

Laut		  Fl. 0,25 l	 € 3,20 
		  Fl. 0,75 l	 € 7,50

Leise		  FI. 0,25 l 	 € 3,20 
		  Fl. 0,75 l 	 € 7,50

TAFELWASSER / Table water

Laut		  Fl. 1 l		 € 5,50 
		  Fl. 0,5 l	 € 3,50

Leise		  FI. 1 l 	 € 5,50 
		  Fl. 0,5 l 	 € 3,50

SCHAUMWEINE / Sparkling wines

		  0,1 l 	  0,75 l

Sekt brut 		  € 5,50 		 € 33,00

Mionetto Prosecco D.O.C. Treviso brut 	 € 6,20 	 € 38,00

Mionetto Sergio Rose 	 € 7,40 	 € 44,00

 
Cremant 		  0,1 l	 0,75 l

Gratien & Meyer Cremant de Loire A.O.C. Brut 	 € 9,80 	 € 60,00

Gratien & Meyer Cuvee Flamme Rose 	 € 11,80 	 € 70,00

 
Alfred Gratien Champagne 	 0,1 l 	  0,75 l

Brut Classique 		 € 12,50 	 € 85,00

Brut Rose 		  € 14,00 	 € 95,00

 

APERITIFS / Aperitif

Martini Dry, Bianco, Rosso 	 5 cl 	 € 6,50

Ouzo 		  4 cl 	 € 6,50

Pernod		  4 cl 	 € 6,80

Lillet		  4 cl 	 € 6,50

Campari 	 –  Soda	  	 € 7,80 
	 –  Orange		  € 7,80

 
Sherry - Sandeman Fino	 5 cl	 € 6,50

Sherry - Sandeman Fino dry	 5 cl	 € 6,50

Sherry - Sandeman Medium Sweet	 5 cl	  € 6,50
 
Sandeman Porto Tawny	 5 cl 	 € 6,50

Sandeman Porto White	 5 cl	  € 6,50

 

CIDRE / Cider

Cidre brut 	 0,2 l  € 4,20 	 FI. 0,7 l	 € 13,00

Cidre doux 	 0,2 l  € 4,20 	 FI. 0,7 l 	 € 13,00



BIER VOM FASS 

Draft beer

Pils   0,3 l   € 3,50

Pils   0,4 l   € 4,50

Dunkel  0,3 l   € 3,50

Dunkel  0,5 l   € 5,00

Hefe/hell  0,3 l   € 4,00

Hefe/hell   0,5 l   € 5,00

AlsterWasser   0,3 l   € 3,50

AlsterWasser   0,4 l   € 4,50

FLASCHENBIER / Bottled beer

Kristall  0,5 l   € 5,00

Hefe/hell alkoholfrei   0,5 l   € 5,00

Pils alkoholfrei   0,33 l  € 4,00

Berliner Weiße Waldmeister oder Himbeere   0,33 l  € 4,00

WARME GETRÄNKE / Hot drinks

Schokolade klassisch oder weiß   Tasse  € 4,80
Hot chocolate classic or white

Schokolade klassisch oder weiß mit Sahne   Tasse  € 5,20
Hot chocolate classic or white with whipped cream

Russische Schokolade mit 2 cl Wodka   Tasse  € 6,80
Hot chocolate with 2 cl Wodka

Russische Schokolade mit 2 cl Wodka & Sahne  Tasse  € 7,50
Hot chocolate with 2 cl Wodka & whipped cream

Lumumba- Schokolade mit 2 cl Rum & Sahne   Tasse  € 7,00
Hot chocolate with 2 cl rum & whipped cream

Französische Schokolade mit 2 cl Cointreau   Tasse  € 7,00
Hot chocolate with 2 cl Cointreau

Französische Schokolade   Tasse  € 7,20
mit 2 cl Cointreau & Sahne
Hot chocolate with 2 cl Cointreau & whipped cream

Othello – heiße Schokolade  Tasse  € 7,50
mit Espresso & Sahne
Hot chocolate with Espresso & whipped cream

Grog mit Calvados   Glas   € 5,50 

KAFFEE

Coffee

Kaffee (Verlängerter)   Tasse  € 4,00

Espresso (kleiner Brauner)   Tasse  € 3,65

Doppelter Espresso (großer Brauner)  Tasse  € 6,00

Doppelter Espresso Macchiato   Tasse  € 6,20

Espresso Macchiato   Tasse  € 3,75

Cappucino / Melange   Tasse  € 4,50

Milchkaffee   Tasse  € 5,00

Latte Macchiato   Glas   € 5,20

Latte Macchiato Vaniglia   Glas   € 5,50
(mit Vanilleextrakt)

Latte Macchiato Karamell   Glas   € 5,50
(mit hausgemachtem Karamell)

Kaffee (koffeinfrei)   Tasse  € 3,75

Einspänner   Glas   € 4,50
(Verlängerter mit Schlagsahne im Glas)

Irish Coffee   Glas   € 7,75
(Verlängerter mit 2 cl lrish Whiskey & Schlag)

Pharisäer   Glas   € 7,75
(Verlängerter mit 2 cl Meyer's Rum & Schlag)

Cafe Royal   Glas   € 7,75
(Verlängerter mit 2 cl Cognac & Schlag)

Marnissimo   Glas   € 7,75
(Verlängerter mit 2 cl Grand Marnier & Schlag)

Cafe Amaretto   Glas   € 7,75
(Verlängerter mit 2 cl Amaretto und Schlag)

Cafe Corretto   Glas   € 7,75
(Verlängerter mit 2 cl Grappa und Schlag)



TEE

Tea

Darjeeling 		  Glas 		 € 4,20 
Aromatisch-duftiger Schwarztee, zart & blumig

Rooibos Vanille 		  Glas	  	 € 4,20 
Weicher, natürlich milder Vanille-Geschmack,  
enthält viel Vitamin C & wertvolle Spurenelemente,  
absolut koffeinfrei

Rooibos Lemon fresh 		  Glas 		 € 4,20 
Weicher, natürlich milder Lemon-Geschmack,  
enthält viel Vitamin C & wertvolle Spurenelemente,  
absolut koffeinfrei

Fenchel 		  Glas	  	 € 4,20 
Fencheltee besänftigt & schmeichelt dem  
Gaumen mit feiner Eigensüsse, beliebt ist  
dieser Tee auch als Mutter-Kind-Getränk

Kamille 		  Glas	  	 € 4,20 
Blumig & mildes Aroma, einen Hauch  
von Sommerfrische

Kräutergarten 		  Glas 		 € 4,20 
Aufmunternde Mischung aus Zitronengras,  
Apfel, Nanaminze, Orangenschale, Süßholz &  
Ringelblumenblüten, abgerundet mit Ingwer & Koriander

English Select Ceylon 		  Glas 		 € 4,20 
Kräftiger & malziger Schwarztee – stark herb

Assam Special 		  Glas 		 € 4,20 
Kräftiger Tee mit einer  
außergewöhnlichen Gewürzkomposition

Earl Grey 		  Glas 		 € 4,20 
Frisch-blumig mit Bergamotte-Aroma

Grüner Tee Jasmin 		  Glas 		 € 4,20 
Tee mit mildem Geschmack &  
zart blumigem  Aroma

Pfefferminze 		  Glas 		 € 4,20 
mit kühlend-minzigem Aroma &  
frisch-würzigem Geschmack

Früchte Natur 		  Glas 		 € 4,20 
Komposition aus sechs sonnengereiften Früchten  
– herzhaft fruchtig

Sommerbeeren 		  Glas 		 € 4,20 
Früchtemischung aus sommerlichen  
roten Früchten

Vita Orange 		  Glas 		 € 4,20 
Spritzige Früchtemischung mit Orangen  
& 10 vitalisierenden Vitaminen 

WEISSWEINE

White wines

Deutschland 
Riesling trocken, „Kalkmergel“ 		  Glas 0,2 I 	 € 7,80 
Weingut Siener, Pfalz		  Fl. 0,75 I 	 € 28,00 
In heller strohgelber Farbe kommt der Riesling ins Glas. Hält man dieses  
an die Nase, kann man Aromen von grüner Apfelschale, rotbackigem Wein-
bergpfirsich und zarter Mandelblüten einatmen. Mit Frische und Leichtigkeit 
kommt dieser Riesling an den Gaumen. Ein schönes ausbalanciertes Frucht-
Säure-Spiel ist belebend und verleiht einen unkomplizierten Trinkfluss.

Grauburgunder trocken		  Glas 0,2 I 	 €   8,20 
Weingut Salwey, Baden		  Fl.  0,75 I	 € 30,00 
Der Grauburgunder leuchtet in hellgelber Farbe im Glas auf und verbreitet 
unmittelbar nach dem Einschenken einen faszinierenden Duft nach saftigen 
Birnen, Mirabellen und etwas Honigmelone. Auch am Gaumen punktet dieser 
Wein mit viel Frucht: allerlei weiss- und gelbfleischiges Obst kommt hier zum 
Vorschein, begleitet von einem filigranen Schmelz. Schließlich mündet dieser 
vollmundige Grauburgunder in einem langen Finale.

Riesling „Haart to Heart“ 		  Glas 0,2 l 	 €  7,40 
Weingut Haart, Mosel		  Fl. 0,75 I 	 € 26,00 
Am Gaumen bezaubert uns der Riesling feinherb einfach nur mit seiner herrlichen 
Frucht und der animierenden, saftigen Süffigkeit. Reichlich Fruchtsäure sorgt für 
ein gutes Gegengewicht zum Süße und gibt dem Wein viel knackige Frische. 

Frankreich 
HAUT POITOU AOP	 	 Glas 0,2 I 	 €  7,80 
Château du Cléray-Sauvion, Eolie		  Fl. 0,75 l 	 € 28,00 
Blassgelb mit glänzenden Lichtreflexen. Zartblumiger, aromatischer Duft mit 
delikaten Aromen von Holunderblüten und exotischen Früchten sowie einem 
Hauch von Zitrusfrüchten. Frisch und fruchtig mit einer feinen Säure.

Anjou Blanc AOP		  Glas 0,2 I 	 € 11,00 
Château de Fesles, Loire		  Fl. 0,75 I 	 € 38,00 
Rebsorten: 100% Chenin blanc. 
Geographische Lage: Im Mitten des Anjou in der Val de Loire  
gelegenes Weingut.  
Farbe: Strohgelb mit glänzende Reflexionen.  
Nase: Intensiver Farngeruch mit Nuancen von Lindenblüten und Holunder. 
Bouche: Sehr ausgewogen, wenig Säure. Komplexe Aromatik von trockenen 
Früchten, Holunder und Röstaromen. Sehr langer Abgang.

Weißweinschorle – trocken 		  Glas 0,2 I 	 €  5,60

 

ROSÉWEIN

Rosé wine

Frankreich 
Domaine de Terrebonne rosé		  Glas 0,2 I 	 €  6,50 
Château Terrebonne, Var		  Fl. 0,75 I 	 € 24,50 
Geographische Lage: Im Herzen des Var, dem sonnigsten Departement Frank-
reichs, befindet sich das Château Terrebonne in Flassanssur-Issole.  
Farbe: Hell & kristallklare Robe.  
Nase: Typisch Grenache. Intensivaromen von Pfirsich und grünen Tomaten. 
Bouche: Pfirsich und frische Früchte – sehr subtil.



ROTWEINE

Red wines

Deutschland
Spätburgunder trocken    Glas 0,2 I  €  8,20
Weingut Salwey, Baden   Fl. 0,75 I  € 30,00
In satt kirschroter Farbe legt sich der Spätburgunder in Ihr Glas. 
Atmen Sie einen verführerischen Duft nach reifen, roten Beeren und Kirschen. 
Am Gaumen präsentiert sich dieser Spätburgunder ebenso fruchtbetont, wie 
im Bukett, getragen von einem fi ligran integriertem Tannin, das ausgesprochen 
samtig daher kommt. Rund und sehr harmonisch bis zum letzten Schluck.

Spanien
Señorio de P. Peciña Tempranillo Cosecha  Glas 0,2 I  €  7,80
Bodegas Hermanos Piceña, Rioja   Fl. 0,75 I  € 28,00
Bei diesem Tempranillo wird deutlich, welche Ansprüche man an diesen Wein 
hat – und wie akkurat man bei der Vinifi kation vorgeht. 6 Monate Reifelager 
in gebrauchten, überwiegend französischen Barriques sind eine klare Ansage. 
Hinzu kommt eine frische, elegante Frucht, die den Ton deutlich angibt, 
begleit et von würzigen Kräuterklängen und sanften balsamischen Noten. 
Der Tempranillo besitzt einen substanzreichen Körperbau, weiches Tannin und 
ein schöner Schmelz runden diesen sehr gelungenen Rotwein dann passend ab.

Frankreich
Château de Tholomies AOP Minervois Glas 0,2 l  €   8,50
  Fl. 0,75 I  € 32,00 
Rebsorten: 61% Syrah, 20% Mourvèdre, 17% Carignan, 2% Grenache.
Geographische Lage: Im Herzen des Languedoc, zwischen Buschland, 
Blumenfeldern und aromatischen Pfl anzen gelegen. 
Farbe: Tiefrot mit Granatrefl exen. 
Nase: Sehr komplex mit dezenter Cassis, Himbeere, Thymian, Rosmarin-
aromen und einem Hauch von schwarzer  Schokolade im Abgang. 
Bouche: Reife Früchte und Lakritz.

Italien
„Donna Maria“ Primitivo Salento Rosso   Glas 0,2 I  €  7,80
 Azienda Agricola Conti Zecca, Apulien  Fl. 0,75 I  € 28,00
Der Primitivo Salento beeindruckt durch eine ausgeprägte Dichte, Eleganz, 
Komplexität und eine traumhaft seidige Struktur. Auf dem Gaumen entfaltet 
dieser Rotwein aus Apulien eine ausbalancierte Harmonie mineralischer und 
fruchtiger Noten, die in einem langen Nachhall ausklingen.

Piccini Chianti Classico DOCG   Glas 0,2 I  €   7,80
Toskana  Fl. 0,75 I  € 28,00
Komplex und anhaltend mit ausgeprägten Noten würziger Wildbeeren in 
der Nase. Am Gaumen gut strukturiert, elegant, rund und geschmeidig mit 
fruchtigen Noten und weichen Gerbstoffen.

Grappa
Verschiedene Sorten 4 cl  € 6,80
Different kinds 

Calvados
Papidoux VSOP  4 cl  € 6,50
Chateau du Breuil   € 7,60

Marc
Marc de Bourgogne  4 cl  € 11,00

Rum & Cachaca
Bacardi Weiss   4 cl  € 5,30
Myer‘s    € 5,80
Brugal Rum 1888 Ron Gran Reserva Familiar  € 6,50
Cana Rio    € 5,30
Nega Fulo    € 6,50

Gin
Gordon‘s London Dry Gin Imported 37,5% Vol. 4 cl € 5,60
Bombay Sapphire London Dry Gin 40% Vol.   € 6,50
Tanqueray London Dry Gin 43,1 % Vol.   € 7,60
Hendrick‘s Gin 44% Vol.      € 8,60

Obstbrände
Framboise   4 cl  € 9,00
Prune    € 9,00
Williamine    € 9,00
Dettling Kirsch Reserve   € 18,00
Mirabelle    € 9,00

Weinbrand
Osborne Veterano  4 cl  € 6,40
Metaxa 5 Sterne   € 6,40
Carlos I    € 7,60
Asbach 21    € 19,00

Cognac
Remy Martin V.S.O.P.  4 cl  € 7,60
Hennessy VS    € 7,00
Hine Antique    € 17,00

Armagnac
Clés des Ducs V.S.O.P.  4 cl  € 9,00

Liköre
Amaretto Disaronno  4 cl  € 6,40
Bailey‘s    € 6,40
Sambuca    € 6,40
Drambuie    € 6,40
Cointreau    € 8,00
Grand Marnier   € 8,00
Chambord Liqueur Royale de France   € 8,50
Pepino Peach    € 5,50
Peachtree    € 5,50
Creme de Cassis   € 5,50

Bitter & Kräuterliköre
Averna   4 cl  € 5,50
Campari    € 5,50
Cynar    € 5,50
Underberg    € 5,50
Pimm‘s Nr. 1    € 6,00
Ramazzotti    € 5,50
Fernet Branca    € 5,50
Jägermeister    € 5,50



SCOTCH, MALTS & BLENDS
Johnny Walker Red Label   4 cl   € 5,50
Johnny Walker Black Label     € 6,80

Glenmorangie 10 Years    € 8,80

The Balvenie Single Barrel 15 Years old   4 cl   € 10,00
15 Jahre in ein und demselben Fass 

The Balvenie double wood 12 years old   4 cl   € 7,50
Single Highland Malt. Zunächst 12 Jahre in amerikanischer Eiche, 
dann 6 Monate in ehemaligen Sherry-Fässern gereift. 

Laphroaig 10Y.O.   4 cl   € 6,50
Lapluoaig 10 Years Old ist ein „Islay all-malt Scotch Whisky“  

The Balvenie PortWood 21 Years old   4 cl   € 22,00
Eine Auswahl von kräftigen, besonders reichen Single Malts, 
die vorerst 21 Jahre lang in traditionellen Eichenfassern lagerten.

The Balvenie 12 Year Old Signature 70cl / 40%  4 cl   € 8,50
Ein Assemblage von Scotch und Bourbon, gereift in alten Sherryfässern.

Chivas Regal   4 cl   € 7,30
Ein Blended Scotch Whisky aus Speyside. Hauptanteile 
dieses Blends sind Strathisla, Glenlivet, Aberlour, Gien Grant & Longmorn.

CANADIAN & IRISH WHISKEY
Tullamore Dew   4 cl   € 6,50
Canadian Clubwhiskey  4 cl   € 5,00

BOURBON
Jack Daniels   4 cl   € 5,50
Woodford Reserve Kentucky Straight Bourbon Whiskey   € 7,50
Makers Mark     € 6,00
Jim Beam White     € 5,00

TEQUILA
Sauza Silver   4 cl   € 6,80
Sauza Gold    € 7,60
Jose Cuervo Silver     € 6,80
Jose Cuervo Especial     € 7,60

WODKA
Moskovskaya   4 cl   € 6,40
Finlandia     € 6,80
Absolut     € 6,80
Absolut Elyx     € 14,50
Smirnoff Red     € 6,40

KLARE SPIRITUOSEN
Linie Aquavit   4 cl   € 6,80
Jubiläums Aquavit     € 7,20
Nordhäuser Doppelkorn    € 5,00

LONGDRINKS
Campari Orange       € 8,50

Campari Soda      € 8,50

Campari spritz      € 8,50

Ballantines Cola        € 8,50

Whisky Cola        € 8,50

Gin Tonic    Gordon`s London Dry Gin    € 8,60
 Bombay Sapphire London Dry Gin   € 9,50
 Tanqueray London Dry Gin   € 10,60 
 Hendrick`s Gin   € 11,60

Wodka Orange  Absolut    € 9,50
 Finlandia    € 10,50

Wodka Cola      Absolut    € 9,50
 Finlandia   € 10,50

Wodka Lemon    Absolut    € 9,50
 Finlandia    € 10,50

Cuba Libre        € 8,00
Havanna Club 3 J., Coca Cola & Limetten

Lillet Wild Berry        € 8,00
Lillet blanc, Schweppes, Russian wild berry, Beeren, Minze

Aperol Spritz        € 8,00
Aperol, Prosecco, Orange

Hugo     € 8,00
Holunderblütensirup, Prosecco, Minzblätter, Soda, Limette

Moscow Mule        € 8,50
Wodka, Schweppes Ginger B., Gurke

Dark & Stormy        € 8,50
brauner Rum, Schweppes Ginger B., Limetten

Ginger B. & Jägermeister        € 8,50
Jägermeister, Schweppes Ginger B., Limetten, Limettensaft

London Buck        € 8,50
Gin, Schweppes Ginger B., Limetten, Zitronensaft

Virgin Mule        € 8,50
Schweppes Ginger B., Gurken, Limettensaft

Southern Comfort mit Ginger Ale      € 7,50Southern Comfort mit Ginger Ale      € 7,50
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Zurueck in der Hauptstadt

Liebe Gaeste, nach acht schoenen Jahren auf Schloss Hubertushoehe haben ein Teil des Teams vom Schloss 

Hubertushoehe und ich die Gastronomie in der Classic Remise Berlin uebernommen. Wir wollen an die 

Service- & Tischkultur der vergangenen Jahre anknuepfen und freuen uns sehr, ueber unseren neuen 

Wirkungsort zu berichten. 

In der Classic Remise Berlin werden wir kulinarische Highlights und diverse Veranstaltungen in der 

gewohnten Qualitaet zelebrieren. Aus oekonomischen und oekologischen Gruenden werden wir die 

naechsten Newsletter „Remise Scheckheft“ nur noch elektronisch per E-Mail versenden. Wenn Sie 

weiterhin unser „Remise Scheckheft“ erhalten moechten, bitten wir Sie, uns Ihre E-Mailadresse an  

debourdon@classic-driver.eu zu kommunizieren. Mit der Angabe Ihrer E-Mail-Adres-

se erklaeren Sie sich nach § 7 Abs. 3 UWG mit der Speiche- rung Ihrer E-Mai-

ladresse einverstanden und dass Sie die Classic Driver 

Food Concept GmbH ueber weitere Angebote per 

E-Mail informiert. Dieses Einver- staendnis kann 

jederzeit widerrufen werden. Liebe Gaeste, 

schon heute freuen wir uns auf Ihren 

Besuch Die Classic Remise 

Berlin Fo- rum fuer Fahr-

k u l t u r Die Classic Remi-

se Berlin (ehemals Meilen-

w e r k ) war einst ein 

D e p o t fuer Strassenbahnen 

– zwi- schen 1899 und 1901 erbaut 

und zur Kaiserzeit das groesste in ganz Europa. Heute 

ist die Classic Remise mit s e i - nen denkmalgeschuetzten Hallen Berlins 

erste Adresse fuer Oldtimer und Liebhaberfahrzeuge. In dieser anspruchsvoll restaurierten histori-

schen Industrie architektur finden Sie Werkstaetten, Handels- und Ausstellungsflaechen, Glas-Garagen, 

Shops, Ser vice betriebe, Gastronomie, Konferenz-, Tagungs- und Seminarsaele sowie Veranstaltungs 

flaechen fuer erinnerungswuerdige Events.

Die Brasserie TROFEODie Glasfront des TROFEO gibt den Blick frei auf die Eventflaeche und die au-

tomobilen Kostbarkeiten. Mit einem erlesenen Fruehstuecksangebot, preiswerten Mittagsge-

richten, Crêpes und Businesslunch sowie Kuchen, Torten und Kaffeespezialitaeten erwartet Sie 

unser Team taeglich von 10:00 bis 18:00 Uhr.

Die Osteria TROFEO Klassische Fahrzeuge, Design-Ikonen aus vergangenen Zeiten und diverse 

Sportwagen wecken Erinnerungen aus der eigenen Kindheit und laden zum Traeumen ein. Ein Besuch 

der Classic Remise Berlin laesst sich am besten mit einem kulinarischen Abend abrunden. Taeglich ab 18.00 

Uhr wandelt sich das TROFEO in eine Osteria. In Italien ist eine Osteria ein familiaer gefuehrtes Restau-

rant, wo nur erstklassige Produkte traditionell zubereitet werden. 

Umrahmt von diesen Karosserie-Schoenheiten ist die Osteria TROFEO der ideale Ort, um mit der Familie 

und Freunden die gesammelten Eindruecke Revue passieren zu lassen. Konzept: Wie in einer italienischen 

Grossfamilie stehen die Leckereien (Antipasti , Ciabatta, Carpaccio, Vitello Tonnato, Bruschett e etc.) 

sowie Wein und Wasser auf dem Tisch. Jeder nimmt sich, so viel er moechte. Dann folgen die weiteren 

Gaenge bis zum Dessert. Der Sonntagsbrunch Jeden Sonntag laedt das TROFEO zum Brunch mit Live-Band 

in der Classic Remise Berlin ein. 

Im historischen Ambiente, mit Blick auf die automobilen Raritaeten und Sportwagen vergangener Zei-

ten, bietet das TROFEO den passenden Rahmen fuer ein Fruehstueck oder den 

Sonntagsbrunch mit der Familie, Freunden und Verwandten. Am Sonn-

tag eignet sich der Brunch auch hervorragend fuer eine  Geburtstagsfei-

er mit den Liebsten in wuerdiger Kulisse. Jeden Samstag: Tanztee in der 

Classic Remise Berlin Nostalgische Evergreens, gepflegte Oldtimer, zeit-

lose Tanzmusik und der Genuss der hervorragenden Kueche des Tro-

feo verbinden sich immer samstags ab 15.00 Uhr beim Tanztee in der  

Classic Remise Berlin.  In der grossen Eventalle der Classic Remise Berlin 

findet zwischen 15.00 Uhr und 17.30 Uhr der „Tanztee mit dem 

Salon Orchester Berlin“ statt. Direkt neben dem Trofeo, einge-

rahmt von historischem Ambiente und von ca. 100 Oldtimern be-

findet sich die 800 qm grosse Eventhalle mit ihrem Eichenholzpar-

kett. In der Tradition der beliebten Tanztees der 20er bis 70er 

Jahre begleitet das Salon Orchester Berlin diese Events live mit 

6 Musikern. Alle Standard-/Latein-Taenzer und Gaeste, die nur 

einen schoenen Nachmittag verbringen moechten und dabei der Musik lauschen sowie das 

Treiben auf der Tanzflaeche beobachten wollen, sind herzlich willkommen. Lets Dance! Der 

musikalische Schwerpunkt liegt dabei auf den klassischen Tanzrhythmen wie Walzer, Fox

trott, Cha Cha Cha u.s.w. Hin und wieder wird aber auch mal Diskofox oder ein anderer Tanzstil 


