


Taggenberg. willkommen.

Taggenberg. vorneweg.

Taggenberg-Salat
Blattsalate, Gemiuse, Frisches vom Markt
fur 2 Personen

Nissli-Salat

Kirbis, Ei, Croutons

- mit Ziegenkase

- mit Kaninchen-Saltimbocca

Sesam Tuna-Backli
Meerbohne, Avocado

Entenleber-Terrine
Enten-Brioche, Traubencouli

Taggenberg. dazwischen.

Kiirbis-Cocos-Suppe
Apfel-Chutney

Heilbutt-Ragout
Rote Linsen

Auberginen-Ravioli
Estragon-Schaum

Preise in CHF, verstehen sich inkl. MwSt
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Herkunftsdeklaration: Kalb, Zander: Schweiz; Rindsfilet: Irland; Entenleber, Kaninchen: Ungarn; Tunfisch: Spanien; Heilbutt:

Norwegen; Hummer: Kanada; Reh, Hirsch: Osterreich; Rentier: Sibirien

Lieber Gast

auf Anfrage gerne. Meg Schnaibel & Team

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden




Taggenberg. klassisch.

Pilz-Hacktatschli
Kartoffelstock, Rahmwirz

Brasato-Ravioli
Salbei-Nussbutter, Jus

Zander
Peperoni-Sauerkraut, Rosmarinkartoffel

Kalbskotelett vom Schrofenhof
Gemlise, Rosmarinkartoffel

Rehriicken und Hirsch-Backli
Spatzli, Rotkraut, Marroni
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26/38
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58
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Taggenberg. auserlesen.

Confierter Hummer
Meerbohnen-Beet
Ananas, Macadamia-Pesto
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Kaninchen-Saltimbocca
Steinpilz, Blumenkohl

XK Kk k
Rentier-Riicken
Apfel-Birnen-Gratin

Butternuss

%k %k %k %k Xk

,Abe rot"
Rotkraut-Creme

3k %k %k %k k

Feigen-Brioche-Kuchen
Schoggimousse
Kaffee-Glacé

als Meni 112




