
 

 

 

Piatti del GIORNO 
 

ANTIPASTI  
 

3-4Fiori di Zucchine in pastella con ripieno di Tuma e Acciughe € 12 
Zucchini flower in Tempura filled with Tuma cheese and Anchovy 

 

Insalata di Stoccafisso con Pomodori e Cipolla € 15 
Sun Dried Cod’s salad with Onions and Cherry Tomatoes 

 
2-3-4 Cozze gratinate € 12 

Mussels au Gratin  
 

 
1-4Alici “Allinguate” e fritte € 12 

Crispy fried fresh Anchovies  
 

3 Insalata di Carciofi con Rucola e scaglie di Grana € 13 

Raw Artichokes with Parmesan shavings and Rocket leaves  
 

PRIMI PIATTI  
4-6-10 Spaghetti alla Chitarra all’Astice € 25  

Fresh Spaghetti with Lobster 
 

   1-4-10 Paccheri alla Cernia bianca, Pomodorini e Finocchietto selvatico € 16 
Paccheri with Gruper, Cherry Tomatoes and wild Fennel  

 
4-5 Zuppa di Fave al Macco e Finocchietto selvatico € 9 

Soup of mashed Fava Beans and wild Fennel 
 

4 
Spaghetti all'Nero di Seppie € 15 

Spaghetti with Cuttlefish ink  
 

1-4-5-10 Pasta alle Sarde e Finocchietto Selvatico € 13 
Pasta alle Sarde and wild Fennel  

 

Secondi PIATTI 
 

1-10 Scottata di Tonno con Cipolla Rossa in agro dolce €22 

Seared Tuna with Caramelized Onions  
 

3-4-6-10-14Cous Cous di pesce* € 25 

Fish Cous Cous 
 

1-3-4 Frittelle di Neonata € 16 

Whitebait’s Frittelle 
 

Stinco di Maiale al Forno € 18 
Roasted Pork Knuckle 

 

 Polpette al sugo con piselli  € 14  
Meatballs with Peas and Tomato Sauce 

 
 

*In mancanza di prodotto fresco, sarà usato il prodotto surgelato o 

congelato all’origine 


