Castronomy

Antipasti

Le specialita dei Presidi Slow Food serviti con pan brioche

Q) Mariola, mortadella, spalla cruda di Palasone @ 15

Culatello di Zibello, burro di montagna @ 16

Le Delizie di Parma serviti con pan brioche e
Qy Prosciutto di Parma, salame, coppa, gola 14 P il h

Giardiniera casereccia V' (X) 5

Funghi porcini sott'olio V() 8 -
Qﬂ La Bercetese, torta di patate e porri V&) 11

Q) Strudel di funghi porcini: taleggio di grotta, fonduta di parmigiano 16
Sformato di asparagi, scamorza affumicata, prosciutto croccante 11

Primi

Savarin di riso venere, zenzero, ratatouille e crema allo zafferano V&9 14
Q) Zuppa di fagioli “Bigliolo”, zucca, castagne e pane croccante @V 14

@/ Gnocchi di castagne, blu di capra, miele di castagno e noci croccantiV' 16

Tortelli d'erbetta alla parmigiana 11

Anolini di carne in brodo 11

Paccheri gratinati con spalla cotta e zafferano 14

Tagliatelle ai funghi porcini*trifolati 16

Secondi

Fiorentina Irlandese ) 6,50 / hg

Battuta di Fassona, tuorlo marinato, cialda ai capperi, salsa di peperoni 16

— Qf Tagliata di Scottona, funghi porcini &) 22
3 Guancialino di maiale alla Malvasia 14
MGaIIetto al limone, rosmarino &) 15

Salmi di cinghiale, erbe aromatiche, ginepro® 16

p igi di | 14
armigliana ar me anzane\f@ / M
J Contorni ~

Patate arrosto al rosmarinoy () 5
Insalata mista V&) 5

Coperto 3
V Vegetariano @ Senza Glutine @ Prodotto certificato slow food

| prodotti contraddistinti das potrebbero essere trattati con la tecnica del freddo

Per primi piatti senza glutine rivolgersi al personale

Si prega di avvisare il Nostro personale per eventualifgllergie e intolleranze




@ 0525 629093

@ ilbacher.ristorante@gmail.com

@ www.ilbacher.it
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