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New Taste Beef

— RESTAURANT —



| ’acronimo N.T.B., al quale
abbiamo associato il significato
di “New Taste Beef”,
ha in realta un secondo significato,

piU INtimo per noi
“Nati Tra i Banchi”.

Perche e proprio tra guei banchi
della stessa scuola alberghiera
che nel 20710 prende forma il sogno
di avviare un‘attivita insieme

e nasce cosl
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Antipast

CRUDERIA
_rf-% IFL 15

TARTARE DI MANZO N.T.B. '
Carne di manzo piemontese 150g battuta
a coltello condita sale e olio, cremoso al gorgonzola,

nocciole glassate al miele e misticanza fresca

TARTARE DI MANZO AL NATURALE O % 13
Carne di manzo piemontese 150gr
battuta al coltello e servita al naturale, accompagnata da
sale Maldon e olio extra vergine d’liva
15

TARTARE GIAPPO - GRECA O %

Carne di manzo piemontese 150gr
battuta al coltello, condita con salsa di soia, pasta

kataifi, zabaione salato e cremoso allo yogurt

TARTATRIS O % G : 17

Degustazione da 50gr delle tre tartare

SALUMERIA

IBERICO 50gr/15
Prosciutto spagnolo Jamon de Bellota

100% Iberico
1 I'F"-
TAGLIERE DI SALUMI gﬁ L [} 11 a persona

E FORMAGGI
Salumi selezione Rosotta, assortimento di formaggi,

pane caldo e confetture varie

SELEZIONE DI SALUMI
Degustazione di salumi casertani

SELEZIONE DI FORMAGGI D é
Degustazione di formaggi con confetture varie
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Antipasti

DALLA CUCINA

A g
cua-gvo ¥ (1 &%
Gyoza, tipici ravioli giapponesi, scottati in padella
alla salsa teriayaki e farciti con ganassina
di maialino casertano, verza e provola affumicata

% A
RICOTTAIN CIALDA = L

Mousse di ricotta in cialda di pasta fillo croccante
e pomodoro confit

A
CONIGLIO CROCCANTE % e, ﬁ’ﬂ{‘

Nuggets di coniglio, juice alla cacciatora
e maionese all’aglio

.'-"\. ":ﬁ
PARMIGIANA DI MELANZANE fﬁ L Tﬁf

Classica parmigiana di melanzane napoletana
cotta in tegame di coccio

Leao E¥0

Bao al vapore farciti con porchetta di
Ariccia, cipolla croccante e maionese al
pepe nero

”

Degustazione dei 5 antipasti “Dalla cucina

NTB
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Prim

ILRISOTTO D 12

Risotto al gorgonzola, asparagi bardati al lardo di
colonnata, cipolla croccante e miele al peperoncino

oenocco ¥ 010 13
Chicca home-made burro e salvia, carciofi in

doppia consistenza, tartare di manzo,

zabaione salato e terriccio di pane

5]

IL PENNONE “ 28 Pastai “ & 10

Pennone di Gragnano alla genovese

LA PASTA MISTA “ 28 Pastai * & [ | T 9

Pasta mista di Gragnano con patate e provola

NTB



Secondi

DALLA BRACE

LA BISTECCA
PEZZATA ROSSA TRENTINA

Manzo di razza Simmenthal, provenienza
Trentino alto Adige

ILCUBEROLL
URUGUAY

Manzo di razza Angus, provenienza Uruguay

LATAGLIATA
TAGLIATA DI MANZO

Taglio nobile di manza danese servita al piatto

NTB

7 all’ etto

9 all’etto
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Secondi

DALLA CUCINA

RIBS DI MAIALE C.B.T. <1 &7 &

Costine di maiale cotte a bassa temperatura
e glassate con salsa K BIRR con contorno di patate
dolci americane

RACLETTE %)%

(Consigliato per 2 persone)

Formaggio Raclette fuso al tavolo, accompagnato
da arrosticini di agnello, baguette croccante
e patata alla brace

COTOLETTA ALLA MILANESE £ O

(Consigliata per 2 persone)

400gr di costoletta di vitello in doppia panatura con
contorno di patate fritte e maionese al lime

NTB
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contorni

Patate fritte

Patate dolci americane

Patate al forno

Insalata mista

Insalta verde

Verdure grigliate

NTB



Dolci

aticioc ¥0)

Bavarese al cioccolato fondente 70%
albicocca pellecchiella del Vesuvio, crema di bufala e
crumble al cacao

™ H'I II'H‘\
FORESTAGIALLA & [

Sfoglie di pane croccante aromatizzate agli agrumi,
crema gialla, amarene sciroppate e caramello salato

(&1 H'I ll"“".
TIRAMISU’ 2.0 &[] L
Scrigno al cioccolato fondente, crema tiramisu e
sable’ al caffé

P ]
NAMELAKA $ L e

Cremoso al cioccolato bianco, biscuit alle nocciole e
frutti rossi

NTB



Menu fISsO

APERITIVO DI BENVENUTO E BOLLICINE

ANTIPASTI
Degustazione di 4 antipasti NTB

PRIMO A SCELTA

Pasta e patate con provola
Chicca cacio e pepe

SECONDO E CONTORNO

Taglio nobile di manza danese 250gr servita al piatto
con contorno di patate al forno

DOLCE

Delizie dello chef

Acqua, un calice di vino o una bevanda e caffe

35 A PERSONA

NTB



Carta vin

VINI ROSSI

ABRUZZO

Colle maggio “Torre zambra” 2020
Montepulciano d’Abruzzo DOC riserva Montepulciano 100%

BASILICATA

Carato venusio "Cantina di venosa” 2017
Aglianico del vulture superiore DOCG Aglianico 100%

CAMPANIA

Principe lagonessa "Amarano” 2014
Taurasi DOCG  Aglianico 100%

Vigna 5 querce "Salvatore Molettieri” 2015
Taurasi DOCG  Taurasi 100%

Terra di lavoro “Galardi” 2020
Campania IGT  Aglianico 80% Piedirosso 20%

NTB
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Carta vin

PIEMONTE

I Principe “Michele Chiarlo” 2022 30
Langhe DOC Nebbiolo 100%

Asili “"Michele Chiarlo” 2021 100
Barbaresco DOGC Nebbiolo 100%

Marghe "Damilano” 2022 28
Lanche DOC Nebbiolo 100%

Barolo "Damilano” 2020 50
Barolo DOCG Nebbiolo 100%

Rocche di castiglione "Vietti” 2023 220
Barolo DOCG Recantina 100%

Coldelfosso “"Bersano” 2023 23
Dolcetto d'alba DOC Dolcetto 100%

Cremosina "Bersano” 2021 25
Nizza DOCG Barbera 100%

Mantico “"Bersano” 2021 67
Barbaresco DOCG Nebbiolo 100%

NTB



Carta vin

Paisan "Bersano” 2022
Nebbiolo d'alba DOC Nebbiolo 100%

San Pietro realto "Bersano” 2023
Ruche di Cast. Mon.To DOCG Ruché 100%

Nirvasco "Bersano” 2020
Barolo DOCG Nebbiolo 100%

4 sorelle "Bersano” 2023
Barbera d'asti DOCG Barbera 100%

TOSCANA

Berardenga “Felsina” 2022
Chianti classico DOCG Sangiovese 100%

NTB
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Carta vin

Vigneto di campolungo “Lamole di lamole” 2019 54

Chianti classico DOCG gran selezione Sangiovese 85% Cabernet Sauvignon 15%

Tignanello “Antinori” 2021 170

Toscana IGT  Sangiovese 80% Cabernet Sauvignon 15% Cabernet Franc 5%

Sassicaia "Tenuta san guido” 2021 500
Bolgheri Sassicaia DOC Cabernet Sauvignon 85% Cabernet Franc 15%

TRENTINO ALTO ADIGE

Pinot noir “Andrian” 2023 30
Alto adige DOC Pinot nero 100%

Rubeno “"Andrian” 2023 29
Alto Adige DOC Lagrein 100%

Anrar “Andrian” 2021 65
Alto Adige DOC Riserva  Pinot Nero 100%

NTB



Carta vin

UMBRIA

Collepiano “Arnaldo caprai” 2019 37
Sagrantino di montefalco DOCG Sagrantino 100%

VENETO
Recantina “Serafini & Vidotto” 2023 28
Montello e Colli Asolani DOC Recantina 100%

Catullo "Bertani” 2020 34

Valpolicella Ripasso Classico Superiore DOC Corvina 70% Corvinone 20% Rondinella 10%

Amarone della Valpolicella classico "Bertani” 2015 150

Amarone della Valpolicella classico DOCG Corvina 80% Rondinella 20%

Costasera “"Masi” 2019 52
Amarone della Valpolicella DOCG Corvina 70% Rondinella 20% Oseleta 5% Molinara 5%

NTB



Carta vin

BIANCHI E ROSATI

CAMPANIA
Fiano di Avellino "“"Guido Marsella” 2021
Fiano di Avellino DOCG Fiano 100%

PIEMONTE
Langhe DOC Rosato "Damilano” 2023
Langhe DOC Nebbiolo 100%

Eroe "Bersano” 2023
Roero arnei DOCG Arneis 100%

NTB
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Carta vin

SPUMANTI E CHAMPAGNE

Ayala majeur “"Ayala” Brut

Champagne AOC Chardonnay 70% Pinot nero 30% Meunier 15%

Pol Roger reserve "Pol Roger” Brut

Champagne AOC Pinot nero 33% Chardonnay 33% Meunier 34%

Trois contrees "La Borderie” Extra Brut

Champagne AOC Pinot nero 70% Chardonnay 23% Pinot bianco 7%

Perle bianco riserva “Ferrari” Brut 2016
Trento DOC Chardonnay 100%

Maximum blanc de blanc “Ferrari” Brut
Trento DOC  Chardonnay 100%

Limited edition “Fontanafredda” Brut 2020
Alta langa DOCG Pinot nero 60% Chardonnay 40%

Arturo "Bersano” Brut Roseé 2019
Pinot nero 100%

Arturo “"Bersano” Brut Pas Dose 2019
Pinot nero 100%

Pallavicini "Bersano” Spumante
Brachetto d’Aqui DOCG Brachetto 100%

NTB
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Carta vin

VINI DA DESSERT

SICILIA

Zibibbo liguoroso "Pellegrino”
Terre siciliane IGT Zibibbo 100%

UMBRIA

Dulcis “Lungarotti”
Vino liquoroso  Trebbiano 100%

FRANCIA
Liquer poire williams e cognan “Francosi Peyrot”

Cognac

NTB



Beverage

BIBITE

ACQUA FERRARELLE 75cl

ACQUA NATIA 75l
COCA-COLA 33l
COCA-COLAZERO 33l
FANTA 33cl

KBIRR BIONDA 75cl
KBIRR SCURA 75cl

DRINK

GINTONIC/LEMON
GinTanqueray

Gin Mare

Gin Hendricks

APEROLSPRITZ
CAMPARISPRITZ
NEGRONI
NEGRONISBAGLIATO
AMERICANO

NTB
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Beverage

AFTER DINNER

JEFFERSON
AMARO DEL CAPO
FERNET
JAGERMEISTER
UNICUM
LIMONCELLO
MELONCELLO
CAFFE

DISTILLATI

RON DIPLOMATICO RESERVA
DON PAPA

ZACAPA 23YO

NIKKA FROM THE BARREL
TALISKER

NTB
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INnformativa ai client

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI ALIMENTI E BEVANDE,
PREPARATI, VENDUTI, SOMMINISTRATI POSSONO ESSERE CONTENUTI
INGREDIENTI O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI

3O =) O

IN RIFERIMENTO AL REGOLAMENTO UE
DEL 25 OTTOBRE 2011, N.1169

ALLEGATOII

&

CEREALI CONTENENTI GLUTINE
E PRODOTTI DERIVATI (GRANO,
SEGALE, ORZO, AVENA,
FARRO, KAMUT)

UOVA E PRODOTTI
A BASE DI UOVA

PESCE E PRODOTTI
A BASE DI PESCE

LATTE E PRODOTTI
A BASE DI LATTE

SEDANO E PRODOTTI
A BASE DI SEDANO

SEMI DI SESAMO E PRODOTTI
A BASE DI SESAMO

LUPINI E PRODOTTI
A BASE DI LUPINI

CROSTACEI E PRODOTTI
A BASE DI CROSTACEI

&

CO
Chemichal S.P.A.

NUMERC VERDE: 800 98 04 04
www.chemichal.net | info@chemichal.net

NTB

ARACHIDI E PRODOTTI
A BASE DI ARACHIDI

SOIA E PRODOTTI
A BASE DI SOIA

FRUTTA A GUSCIO E LORO
PRODOTTI (MANDORLE,
NOCCIOLE, NOCI, NOCI DI
ACAGIU, NOCI DI PECAN, NOCI
DEL BRASILE, NOCI MACADAMIA
O NOCI DEL QUEENSLAND)

SENAPE E PRODOTTI
A BASE DI SENAPE

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI
A 10MG/KG O TOMG/LITRO IN
TERMINI DI SO’ TOTALE DA
CALCOLARSI PER | PRODOTTI
COsI COME PROPOSTI PRONTI
AL CONSUMO O RICOSTITUITI
CONFORMEMENTE ALLE
ISTRUZIONI DEI FABBRICANTI

MOLLUSCHI E PRODOTTI
A BASE DI MOLLUSCHI
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