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HUMMUS DI CECI E RAPA ROSSA £7 35 LA NOSTRA

MENU APERITIVO

e insalatina di carciofi crudi

E Pecorino Romano DOP e Bibanesi FORMULA APERITIVO E
' VITELLO TONNATO £16 8 :
. SCARPETTE CONINOSTRI SUGHI £9 4,5 TUTTI 1 GIORNI .
. SALMONE NORVEGESE PRODUZIONE “ERCOLYI”, DALLE ORE 18:00 :
. créme fraiche, arance e finocchi £I15 7,5 ALLE 20:00 .
.  MOSCARDINI ALLA LUCIANA £16 8 .
.  CROSTINO CON LARDO DI COLONNATA £9 4,5 .
. LENOSTRE POLPETTE £7 35 - O
*  ROASTBEEF con salsa alle more e mandorle £16 8 o .
* TARTARE DI MANZO 14 7 :
* con zucchine alla scapece e pomodori secchi .
* TOMINO ALLE NOCI £13 6,5 SULLA NOSTRA .
* miele e olio e rosmarino DRINK LIST E .
* TOZZETTO DI BACCALA MANTECATO £I13 6,5 SUI PIATTI DEL :
: ROCHER DI FEGATINI DI POLLO £6 3 :
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ERCOLIw>

VERMOUTH BAR

Mantenere la tradizione italiana del bere
miscelato, attraverso il vermouth, significa
continuare a realizzare cocktail classici e
anche cocktail low proof alcoholic. Questa, in
sintesi, & la filosofia del vermouth bar.

L’ora del vermouth, come scrive, Fulvio
Piccinino nel suo libro “Il Vermouth di Torino”,
é una tradizione torinese. Alla sua base un
cocktail semplice rappresentato dal solo vino
aromatizzato con uno spruzzo di soda, che
venne detto “vermouttino”.

Serviremo il vermouttino nel rispetto della
tradizione e del gusto del cliente. Il vostro
Vermouth preferito, servito liscio per un dopo
cena o con spruzzo di soda, ghiaccio e profumo
di limone per l’aperitivo!

VERMOUTTINI

BIANCHI ROSSI
Mancino Bianco La Canellese Rosso
6¢€ 6¢€
Martini Ambrato Q Vermouth
6¢€ 6¢€
Mulassano Bianco Di Baldo 721
8¢ 9€

STORICI DI TORINO

Berto classico . Cocchi Storico Del Professore
6€ . 6¢€ : Tradizionale
’ ) 6¢e




GIN DAL

MONDO
Cocktail
BOMBAY SAPPHIRE 9 €
MONKEY 47 12€
ELEPHANT GIN 12€
NUMBER ONE 10€
FIFY POUNDS 1€
HENDRICKS 10€
JENSEN OLD TOM 1€
GIN MARE 10€
OXLEY 14 €
PLYMOUTH 1€
PLYMOUTH NAVY STRENGHT 12€
SIPSMITH DRY GIN 1€
TANQUERAY DRY 1€
TANQUERAY TEN 1€
N°3 GIN 1€
PORTOBELLO GIN 1€
MARTIN MILLERS 1€
WHITLEY NEIL 1€
BLUECOATS 10€
VAN KLEEF JENEVER 10€
~ITALIANI ~
Cocktail
PIG SKIN 10€
SABATINI 10€
PANAREA 10€
TONICHE
SCHWEPPES TONIC 35€
THREE CENT TONIC WATER 35€
FEVER TREE INDIAN 35€
FEVER TREE MEDITERRANEAN 35€

..........................................................

I NOSTRI MARTINI
COCKTAIL

Il nostro martini, detto tre sorsi, verra servito ghiacciato in
- una piccola coppa per preservarne la temperatura e la bonta.

D
D
D
. D
. 9 € D
.................................................

DRY MARTINI GIBSON MARTINI
TRE SORSI Gin, Vermouth Dry, cipollina

Gin, Vermouth Dry
VESPER MARTINI

KNICKBROCKER Gin, vodka, Lillet Blanc
MARTINI
Tanqueray Ten, Noilly Pratt DIRTY MARTINI

Dry e Rouge Gin o vodka, salamoia d’olive



COCKTAIL

10 €

AUTUNNO

CONSIGLIATI IN ABBINAMENTO A
SALUMI DI SELVAGGINA O AFFUMICATI

INVERNO

CONSIGLIATI IN ABBINAMENTO A FORMAGGI AFFINATI

L’ALTRO AMERICANO
Vermouth Rosso, Vermouth Bianco, Rabarbaro Zucca,
Campari, soda

LA SANTA #2
Americano cocchi, bitter Campari, vermouth rosso, bitter
al pompelmo

IL NEGRONI DEL MARCHESE
Gin infuso al cardamomo, vermouth rosso, bitter
Campari, Licor 43, Rabarbaro Zucca

AIR MAIL
Rum, succo di lime, miele, Champagne

WILD BRAMBLE
Gin, succo di limone, sciroppo al rosmarino, liquore alle
more

PRIMAVERA

CONSIGLIATI IN ABBINAMENTO A FORMAGGI FRESCHI

VIVI COCKTAIL
Gin, succo di limone, sciroppo di zucchero, Champagne,
Assenzio

NUCLEAR DAIQUIRI
Wray e Nephew overproof rum, succo di lime,
Chartreause verde, Velvet Falernum

CHING COCKTAIL
Gin, Velvet Falernum, succo di lime, zucchero alla
vaniglia, foglie di menta, succo alla mela verde

CLOVERCLUB
Gin, succo di limone, sciroppo di zucchero, albume
pastorizzato, lamponi freschi

SINGAPORE SLING
Gin, Cherry Heering, Dom Benedectine, Cointreau,
granatina, succo d’ananas, bitter Angostura.

LUCIEN GAUDIN #2
Gin, vermouth storico di Torino, Campari, Cointreau,
Fernet

MERAVIJOSO NEGRONI
Conditum Paradoxum, Campari bitter, vermouth rosso,
velluto di Frangelico

AMERICAN COFFE
Vermouth rosso, bitter Campari, caffe espresso, splash di
soda

BLACK FLAVOUR NEGRONI
Gin, Vermouth Rosso e Campari infusi con metodo
aeropress al caffé, meringa al caffé

LICORICE MARTINI
Gin, liquore alla liquirizia

ESTATE

CONSIGLIATI IN ABBINAMENTO A SALMONE E MARLIN

ARTEMISIAN WAY
Gin, vermouth bianco, liquore ai fiori di sambuco, succo di
limone, sciroppo di zucchero, menta fresca

CHAZALETTE COBBLER
Chazalette dry vermouth, succo di limone, sciroppo
homemade passion fruit, arancia fresca, float up
Chazalette rosso

BRAMBLE
Gin, succo di limone, sciroppo di zucchero, Creme de Mure

RUSSIAN SPRING PUNCH
Vodka, Creme de Cassis, sciroppo di zucchero, succo di
limone, Champagne

PALOMA COCKTAIL
Tequila, succo di lime, sciroppo d’agave, soda al
pompelmo

4 STAGIONI

4 Bssaggi selezionati tra
Autunno, Inverno, Primavera, Estate

Chazalette, Clover Club, La
Santa#2, Licorice Martini

22 €

~ ANALCOLICI ~
6€

VIRGIN MARY
Succo di pomodoro, succo di limone, sale, pepe, tabasco,
salsa Worcestershire, sedano stick
BITTER ROSSO ANALCOLICO
Bitter Monin, soda
VIRGIN BERRY
Frutti di bosco, succo di limone, zucchero, succo di
cranberry, ginger beer
VIRGIN MOJITO
Succo di lime, zucchero, menta, succo mela verde

BIRRE

BIRRE ALLA SPINA 6,5 €
Birra del Borgo a rotazione

BIRRE BOTTIGLIA

REALE 33 CL (INDIAN PALE ALE - 6,4%) 6,5 €
ENKIR 33 CL (SAISON - 6,1%) 6,5 €
MY ANTONIA 33 CL (IMPERIAL PILSNER - 7,5%) 6,5€
DUCHESSA 75 CL (SAISON - 5,8%) 14 €
REALE 75 CL (INDIAN PALE ALE - 6,4%) 14 €
MENABREA 33 CL 4 €




RUM

Liscio Cocktail
ANGOSTURA 1824 (Trinidad e Tobago) 8¢ 11€
ZACAPA 23 (Guatemala) 8¢ 1€
ZACAPA XO (Guatemala) 11€ 15€
J BALLY AGRICOLE AMBRE 2002 (Martinica) 8¢ 13€
PLANTATION PINAPPLE (blend Jamaica) 8¢ 13€
RHUM RHUM PMG (Guadalupe) 9¢€ 14 €
RUM FIJI 2001 MOON IMPORT (Fiji) 15€ 20¢€
RUM NATION BARBADOS 10 Y (Barbados) 10€ 13€
PUSSERS RUM (Guyana, Trinidad e Tobago) 9¢€ 12€
GOSLING FAMILY RESERVE (Bermuda) 1€ 16 €
- WHISK(E)Y -
Liscio Cocktail
BOURBON BLANTONS RESERVE 8¢ 13 €
BOURBON ELIJAH CRAIG 12 8¢ 13 €
BOURBON HUDSON BABY 16 € 20¢€
BOURBON BULLEIT 8¢ 13 €
BOURBON KNOBB 8¢ 13 €
BOURBON BUFFALO TRACE 11€ 15¢€
RYE KNOBB CREEK 8¢ 13 €
RYE MONTANA STRAIGHT 8¢ 13 €
SCOTCH BOWMORE (islay single malt) 8¢ 13 €
SCOTCH LAPHROIG QUARTER CASK (islay singlemalt) 7 € 12€
SCOTCH OBAN (west higland single malt) 11 € 14 €
SCOTCH ARDBERG 10 (islay single malt) 8¢ 13 €
SCOTCH JOHNNIE WALKER BLUE (blended) 20 € 25¢€
SCOTCH TALISKER STORM (isle of sky single malt) 9¢€ 12€
IRISH BUSHMILLS (single malt) 7€ 12€
IRISH CONNEMARA (single malt) 7€ 12€
JAPANESE NIKKA FROM THE BARREL (blended)  8€ 13 €
JAPANESE NIKKA YOICHI (single malt) 11€ 16 €

Liscio Cocktail

BRUXO N2 9€ 13 €
MEZCAL vea 7€ 11€
NUESTRA SOLEDAD 7 € 11 €
T E U U | I- A Liscio  Cocktail
ESPOLON BLANCO 6e 1€
ESPOLON RESERVA 6¢e 1€
FORTALEZA BLANCO 9€ 14 €
FORTALEZA REPO 9¢€ 14 €
TAPATIO BLANCO 8¢ 13€
TAPATIO REPO 9¢€ 14 €
JOSECUERVO RISERVA DE LA FAMILIA 15¢€ 20¢
.v.... VODKA .......
BELUGA GOLD LINE BELVEDERE

(Russia, grano)

Liscio € 13| Cocktail € 16

GREY GOOSE VODKA
(Francia, grano)

Liscio € 7 | Cocktail € 11

KAUFFMAN SOFT
(Russia, grano)

Liscio € 8| Cocktail € 12

(Polonia, segale)

Liscio € 8| Cocktail € 12

ZUBROVSKA
(Polonia, segale)

Liscio € 7| Cocktail € 11

STOLICHNAYA ELITE
(Russia, grano)

Liscio € 8| Cocktail € 12




ESPRESSO 2¢€
CAPPUCCINO 25¢€
CIOCCOLATA CALDA 35€
SPREMUTA 4€
CAFFE SHAKERATO 4€
e SOFT DRINK -
COCA COLA 35€
COCA COLA ZERO 35€
FANTA 35€
GAZZOSA LURISIA 35€
CHINOTTO LURISIA 35€
ACQUE TONICHE SCHWEPPES/FEVER TREE——— 3,5 €
SCHWEPPES LEMON 35€
SUCCHI DI FRUTTA 4€
GINGER BEER FEVER TREE 35€
THREE CENT SODA AL POMPELMO 35€
TISANE
Prince&Sons
CARAMEL AND VANILLA ROOIBOS 4€
LEMONGRASS, LIME AND ROOT GINGER 4€
BERRY AND CHERRY 4€
BLOOD ORANGE 4€

Earl Grey
English Breakfast
Green Tea
Chocolate And Cinnamon Chai

4¢€

TE

Prince&Sons

BISCOTTI

SELEZIONE DI BISCOTTI ARTIGIANALI 65€
SELEZIONE DI BISCOTTI LUNARDI 7,5€
(mandorle / cioccolato e nocciole)

SELEZIONE CIOCCOLATA AUDERE 6 €

(monorigine Pert. 70% / fondente extra 56%)

BRANDY - COGNAC
ARMAGNAC - CALVADOS

Liscio  Cocktail
ARMAGNAC CHATEAU DE MANIBAN VSOP 7€ -
BAS ARMAGNAC TARIQUET XO 8¢e -
BRANDY CONDE DE OSBORNE JEREZ 8¢ -
BRANDY POLI ARZENTE 5¢€ -
CALVADOS DARON XO 11€ -
COGNA MARTELL VS 12 € 14 €
COGNAC MARTELL CORDON BLUE 15 € -
COGNAC MAXIME TRIJOL 8¢ -
BARRIQUE

GRAPPE

Poli Sarpa barrique
6¢€

BIANCHE Berta Magia

1€
Grappa Domenis ~
“Storica Nera” Berta Bric del Gaian
8¢€ 1€

Poli Sarpa bianca
6¢€

Berta Tre Soli Tre
1€

PORTO & SHERR

SHERRY APOSTOLES VORS 30 7€
SHERRY MATUSALEM VORS 30 7€
SHERRY PEDRO XIMEZ 2012 DON PX 5€
SHERRY PEDRO XIMENEZ ABALA 1986 8€
PORTO FONSECA 10 TAWNY 6€
PORTO VINTAGE QUINTA DO NOVAL 2013 14 €
PORTO GRAHAM'S 20 YEARS OLD TAWNY 8€
PORTO KOPKE L.B.V. 2011 5€
GEWURTZTRAMINER HOFSTATTER 10€
PASSITO DI PANTELLERIA SIMONE MURANA 9¢€
SAUTERNES 9¢€
BAROLO CHINATO COCCHI 7e
MANCINO CHINATO 8e
VINO MOSCATO SARACCO 6¢e
. |AMARI
¥ ———— T X
AMARO DEL CAPO 45€
JEGERMEISTER 45€
FERNET BRANCA 45€
BRANCAMENTA 45€
AVERNA 45€
MONTENEGRO 45€
MIRTO 45€
CYNAR 45€

LIMONCELLO

Y

4,5€




APERITIVO

LA NOSTRA FORMULA APERITIVO
TUTTI I GIORNI
DALLE ORE 18:30 ALLE 20:30

=50 %

SULLA NOSTRA DRINK LIST E SUI
PIATTI DEL MENU APERITIVO

@EGRON[
STYLE
€9

NEGRONI A CASA MIA
Bombay Sapphire gin, bitter Campari, Vermouth
Carpano Classico, celery bitter, stick di sedano con

cacao

AMMARO NEGRONI
Punt e Mes Vermouth, Campari, Gineprina d’Olanda,

foglia di menta

ANTICO NEGRONII
Bitter Martini Riserva, Gin Mare, Chazalette Rosso

Vermouth, profumo di limone e pompelmo bruciato

THE SPECIALE
Hendprick’s gin, Martini Riserva Speciale, Antica
Torino Vermouth, marmellata di Chartreause Verde e

Angostura servito con tarallo

SPRITZ

STYLE
€9

DORY SPRITZ
Berto Bianco Vermouth, Prosecco, lamponi

COCCHI SPRITZ
Cocchi Vermouth, Prosecco, scorza d’arancia

DESERT ROSE
Vermouth Rose, Prosecco, melograno e basilico

GIPSY SPRITZ
Vermouth Spagnolo, cordiale allo zenzero,
Prosecco, scorza di pompelmo
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