
Speisen & Getränke



ÖFFNUNGSZEITEN

Montag
Dienstag
Mittwoch
Donnerstag
Freitag
Samstag
Sonntag- und 
Feiertage

16.00
16.00
16.00

16.00
14.00
14.00

21.00 Uhr
21.00 Uhr
21.00 Uhr

21.00 Uhr 
21.00 Uhr
21.00 Uhr

-
-
-

-
-
-

FOLGT UNS AUF SOCIAL MEDIA

RESERVIERUNG

02334 80 88 803

BESUCHEN SIE UNS

Zur Hünenpforte 9, 58093 Hagen

Instagram:  
philema_hagen

PHILEMA
“Ein Kuss der Gastfreundschaft und Liebe, der jede 

Mahlzeit in ein Fest verwandelt.”

“Unsere Küche steht für Frische und höchste Sauberkeit. Jedes Gericht 
wird mit Sorgfalt und den besten Zutaten zubereitet, um Ihnen ein un-

vergessliches Geschmackserlebnis zu bieten.”



Änderungen auf Wunsch gegen Aufpreis möglich.

1. AGIORÍTIKI MELITZANOSALÁTA H,D 

Geräucherte Auberginen, fein vermischt mit  
cremigem Feta-Käse und delikater Paprika-
Florinis. Eine verlockende Vorspeise, die 
die Sinne erweckt.

4,90

VVegan Vegetarisch

V

2. TIROKAFTERÍ D

Pikante Fetakäsecreme mit Olivenöl und 
Gewürzen verfeinert.

6,50V

10. POMMES FRITES H 3,50

11. SWEET POTATO FRIES  H 4,20

14. KOLOKITHÁKIA TIGANITÁ G 

Frittierte Zucchini, serviert mit Tzatziki.
6,90

15. MELITZÁNES TIGANITÉS G 

Frittierte Auberginen, serviert mit Tzatziki.
6,90

20. KOLOKITHOKEFTÉDES F,D,I 

Zucchinibällchen gefüllt mit Feta-Käse, 
dazu Tirokafterí

8,90

21. DOLMADÁKIA 
Gefüllte Weinblätter mit Reis, serviert mit Tzatziki.

4,90

22. FÁVA SANTORÍNIS S 

Fáva-Püree aus Santorini, verfeinert mit  
karamellisierten Zwiebeln, Olivenöl und Kapern.

6,70

16.  FETA SAGÁNAKI MIT 
CORNFLAKES  A,I,D

Knusprig gebackener Feta-Käse,
umhüllt von Cornflakes und serviert  
mit hausgemachter Tomatenmarmelade.

7,90

EMPFEHLUNG
VOM 

KÜCHENCHEF

23. SAGÁNAKI MIT GRAVIÉRA-KÄSE D 8,50

24. ORIGINAL FETA D 

verfeinert mit dem einzigartigen Oregano und 
unserem köstlichen Olivenöl.

5,50
13. KARTOFFELKROKETTEN H 3,80

V

V

V

V

3. TZATZÍKI MIT OLIVENÖL D

Hausgemachtes Tzatziki mit griechischem Joghurt, 
verfeinert mit Olivenöl.

4,90V

6 Stück

VEGANE MAYO 0,90
SAUCEN

MAYO 0,90
KETCHUP 0,70
CURRYSAUCE 0,90
ZIGEUNERSAUCE 2,00
JÄGERSAUCE 2,00

HOLLANDAISESAUCE 2,50
CHAMPIGNON-RAHMSAUCE 2,50

19. KALAMARIÁ TIGANITÁ N,I

Knusprige Kalamari aus der Pfanne, serviert 
mit Tzatziki..

8,90

Außen knusprig, innen zart schmelzend - 
ein wahrer Genuss für Käseliebhaber.

17. GEGRILLTER HALLOUMI D 

Mit Olivenöl, Oregano und einem Spritzer Zitrone 
verfeinert – mediterran und herzhaft.

7,90V

V

V

TRÜFFELMAYO 1,50
TZAZIKI DIP 1,50

25. MANOURIKÄSE D 

Gegrillter Frischköse aus Schafs-und Ziegenmilch, 
Rucola und Wallnüsse, verfeinert mit unserem 
Honig-Balsamico-Dressing.

7,90V

26. BOUGOURDI D 8,90

27. OLIVEN KALAMATA D 3,90

V
Feta-Käse mit Gouda überbacken, Cherrytomaten, 
Paprika, Chili und Olivenöl. 

28. CHAMPIGNONS  
Gebraten mit Knoblauch, karamellisierten Zwiebeln 
Olivenöl, Weißwein und Feta. 

8,90V

29. LEFTERIS GEMÜSE  
Gebratene Auberginen und grüne Spitzpaprika, 
kombiniert mit cremigem Feta-Käse, feinem Knoblauch 
und einem Schuss aromatischem Olivenöl – 
vollendet mit unserer hausgemachten,
fruchtigen Tomatensauce.

9,90

hausgemacht

hausgemacht
4. DOMATOKEFTEDES D, I, E

Köstliche Tomatenbällchen mit Feta-Käse und 
Gemüse, aromatisch gebraten, dazu Tirokafterí

8,90V

5. BASMATIREIS D 
In Meersalzbutter gebratener Reis – die perfekte 
Beilage.

4,20V

6. SAGANÁKI SOUSÁMI A,G,H

Knuspriger Feta, eingehüllt in Filo-Teig, 
veredelt mit griechischem Honig und 
geröstetem Sesam.

8,50V

7. GRÜNE SPITZPAPRIKA D

mit geriebenem Feta und knusprig gebraten.
7,90V

hausgemacht

hausgemacht

hausgemacht

PHILEMA DIP 1,50hausgemacht

8. PHILEMA SKIN ON FRIES D

Knusprige Pommes, mit geschmolzenem Cheddar 
und kross gebratenem Bacon.

6,90

EMPFEHLUNG
VOM 

KÜCHENCHEF

9. SKIN FRITES H 3,90

TIROKAFTERI DIP hausgemacht 2,00
CHEDDAR SAUCE 2,50

EMPFEHLUNG
VOM 

KÜCHENCHEF

V



Änderungen auf Wunsch gegen Aufpreis möglich.

SALATE

31.  ELLINIKÍ SALÁTA  
(GRIECHISCHER BAUERNSALAT) D,E 11,50
Aus Cherrytomaten, Gurken, Spitzpaprika, Kalamata
Oliven und roten Zwiebeln, gekrönt mit Feta-Käse 
und griechischem Oregano. Umhüllt von Olivenöl, 
ist dieser Salat ein Stück griechischer 
Tradition auf Ihrem Teller.

EMPFEHLUNG
VOM 

KÜCHENCHEF

35.  DÁKOS KRÍTIS (KRETISCHER  
DAKOS SALAT) D,I 11,50
Ein mediterraner Genuss, bei dem Cherrytomaten, 
Feta-Käse, mediterrane Kräuter, Kapern und Oliven 
auf knusprigem Paksimadi (Gerstenzwieback) 
verschmelzen - mit griechischem Oregano und 
Olivenöl verfeinert.

32.  GEGRILLTES GEMÜSE E 9,90
Sorgfältig gegrillte Spitzpaprika, Zucchini, Aubergi-
nen und gemischte Paprika, verfeinert mit Olivenöl 
und einer Balsamico-Creme, die die natürlichen 
Aromen perfekt unterstreicht. Eine gesunde und 
geschmackvolle Wahl für Genießer.

34.  PHILEMA D,E,H,I 12,90
Aus Manouri-Käse, Rucola, Cherrytomaten, 
getrockneten Feigen, Olivenöl und Balsamico-Dres-
sing. Ein erfrischender und fruchtiger Salat, der die 
Sinne verwöhnt.

V

V

V
30.  ELLINIKÍ SALATÁ KLEIN D,E 5,90
Griechischer Bauersalat mit Cherrytomaten, Gurken, 
Spitzpaprika, Kalamata Oliven, roten Zwiebeln und 
Feta-Käse, verfeinert mit Oregano und Olivenöl.

V

KREIERE DEINEN LIEBLINGSTELLER

48. CURRYWURST POMMES E 6,90

40. SOUVLAKI E 4,00

41. CHICKEN SOUVLAKI E 4,00

47. CURRYWURST E 4,00

49. CHICKEN NUGGETS E 

6 Stück mit süß-sauer Sauce
7,50

36.  CEASER‘S D,B,A,F,L 11,90
Hähnchenburstfilet mit Lollo Rosso, kombiniert mit 
knusprigem Bacon, original Caesar-Dressing, frisch 
gehobeltem Parmesan und goldbraunen Croutons.

42. SOUZOUKAKI E 4,00

46. BRATWURST E 3,00

43. GRIECHISCHE LANDWURST
Gegrillte Wildschweinwurst, mit mediterranen Gewürzen

4,00

44. PANSÉTA E 4,00

33.  FITNESS 11,50
Unser Fitness-Salat bietet eine leichte und ausge-
wogene Mahlzeit für gesundheitsbewusste Genießer. 
Gegrillte Hähnchenbrustfiletstreifen auf einem Bett 
aus frischem Lollo rosso,frischen Cherrytomaten, 
begleitet und knackiger Gurke. 
Abgerundet wird dieser köstliche Salat mit unserer 
hausgemachten Vinaigrette.
 

45. PITA BROT I 1,50

51. KASEROKROKÉTES 
knusprig frittierte hausgemachte Käsekroketten 
aus vier verschiedenen Käsesorten, serviert mit 
unserer Tomatenmarmelade.

6,90

EMPFEHLUNG
VOM 

KÜCHENCHEF

38.  MIX SALAT 5,50

hausgemacht

1 Stück

18. KRETISCHE PITA I,G 3,00
Mit Graviera-Käse, Knoblauch und Olivenöl.

Zart gegrillter Schweinebauch.

VVegan Vegetarisch

39. BIFTEKI 100% RIND E 6,00

50. BIFTEKI GEMISTÓ E,D 9,90
Hacksteak aus Rind- und Schweinefleisch, 
gefüllt mit Feta-Käse.



Änderungen auf Wunsch gegen Aufpreis möglich.

GRILL GERICHTE

60. BIFTÉKI XXL (1KG) E

Gegrilltes Rinderhacksteak, gefüllt mit  
einer Auswahl feinster griechischer Käsesorten.

26,90

EMPFEHLUNG
VOM 

KÜCHENCHEF

57. KOTÓPOULO SOUVLÁKI E 

Zwei zarte Hähnchenspieße, frisch vom Grill, mit einem 
gemischten Salat, goldgelben Pommes Frites, 
weichem Pita-Brot und Philema Dip.

13,90

58. PAIDÁKIA (NEUSEELAND) E  

Gegrillte Lammkoteletts, serviert mit Basmatireis dazu 
ein gemischter Salat.

20,90

61. BIFTÉKI AUS 100% RINDFLEISCH E 

Zwei herzhafte Rinderhacksteaks, serviert mit knuspri-
gen Pommes Frites mit frisch geriebenem Graviera-
Käse, Tzatziki, gemsichter Salat und Pita. 
Ein klassisches Gericht der griechischen Küche.

15,90

59. PANSÉTA E 

Gegrillter Schweinebauch (2 Stück), Tzatziki, gem-
sichter Salat, Pita und goldgelben Pommes Frites. 
Ein Geschmackserlebnis, das nach mehr verlangt.

12,90

63. SOUZOUKAKI  E 

Drei Souzoukakia aus Schwein-und Rindfleisch, 
Pommes Frites,gemsichter Salat, serviert auf 
weichem Pita-Brot und griechischem Joghurt. 
Ein traditionelles Gericht mit reichhaltigen Aromen.

14,90

64. SPALOMPRIZÓLA E 

Gegrilltes XXL Stielkotelett vom Schwein, dazu 
knusprige Rösti und ein frischer, bunter Salat als 
Begleitung.

27,90

65. KOTÓPOULO SCHÁRAS E 

Zart gegrilltes Hähnchenbrustfilet, verfeinert mit 
frisch geriebenem Graviera-Käse. Dazu wahlwei-
se Basmatireis oder knusprige Rösti, veredelt mit 
aromatischem Zitronenöl und Mixsalat.

14,50

66. PITA SKEPASTÍ E 

Knusprige Pita gefüllt mit Gyros, Tomaten, Paprika, 
cremigem Tzatziki, frischen Zwiebeln, Pommes  und 
geschmolzenem Gouda-Käse. Ein unwiderstehliches 
Gericht, das jeden Bissen zum Genuss macht.

14,90

67. SCHWEINESCHNITZEL WIENER ART
68. mit Champignonsauce
69.  mit Jäger- oder Zigeunersauce 
70. mit Hollandaise- oder Pfeffersauce

10,90

71. HÄHNCHENSCHNITZEL E,F,I,A 

77. PHILEMA MIX FÜR 2 PERSONEN 47,90

10,90
10,90

72. mit Champignonsauce
73. mit Jäger- oder Zigeunersauce 
74. mit Hollandaise- oder Pfeffersauce

10,90
10,90
10,90

8,90

8,90

75. KRÜSTCHEN E,F,I,A 

Schweine-oder Hähnchenschnitzel paniert, mit 
hausgemachter Champignonsauce, karamellisierte 
Zwiebeln und einem Spiegelei.

13,50

62. BIFTÉKI GEMISTÓ E,D 

Hacksteak aus Rind- und Schweinefleisch, gefüllt mit 
Feta-Käse, Pommes Frites mit frisch geriebenem 
Graviera-Käse, Tzatziki, gemsichter Salat, und Pita. 

15,50

Eine großzügige Auswahl an gegrillten Köstlichkeiten, 
bestehend aus 2 Souvlaki, 2 Hähnchensouvlaki, 2 Panse-
tes, 2 Souzoukia, 2 grieschische Landwurst,
dazu Pommes Frites, 2 Dips ( Zaziki und Senfmayo) und 
Pita-Brot. Ideal, um die Vielfalt der griechischen Küche 
zu genießen.

55. SOUVLÁKI E 

Zwei Souvlakispieße vom Grill mit frischen gem-
sichten Salat, knusprigen Pommes Frites und 
weichem Pita-Brot. Serviert mit unserem 
hausgemachten Tzatziki.

13,50

56. GYROS E 

Saftiges, mariniertes Fleisch, goldbraun gegrillt, serviert 
mit knackigen Cherrytomaten, frischen Zwiebeln, knusp-
rigen Pommes Frites, warmen Pita-Brot und cremigen  
hausgemachtem Tzatziki.

13,50
F,I,A 

78. PORTION GYROS
mit Zwiebeln

8,80

79. PITA SKEPASTÍ VEGETARISCH 
Knusprige Pita mit gegrilltem Gemüse
Zucchini, Aubergine und Paprika-Mix treffen auf 
cremige Tirokafteri, saftige Tomaten, frische Zwie-
beln, knusprige Pommes Frites und geschmolzenen 

13,90

52. PHILEMA MIX E 23,90
Eine großzügige Auswahl an gegrillten Köstlichkeiten, 
bestehend aus Souvlaki, Hähnchensouvlaki,  Panseta, Sou-
zouki, griechische Wildschweinwurst, dazu Pommes Frites, 
1 Dips (Zaziki oder Philema Dip) und Pita-Brot. 
Ideal, um die Vielfalt der griechischen Küche zu genießen.

53. ANTARTIKO GRILL MIX
Eine herzhafte Grillauswahl mit 2× Bifteki Gemistó, 2× 
Bifteki aus 100 % Rindfleisch, 2× zarten Lammkoteletts, 
2× würzigen Loukániko aus Drama und 2× saftigen 
Souzoukia. Dazu Skin Frites, cremiges Zaziki und 
pikantes Tirokafterí.

57,90

54. HÄHNCHEN BIFTEKI
2× saftige Bifteki aus Hähnchenfleisch, dazu Pom-
mes Frites mit frisch geriebenem Graviera-Käse 
und ein bunter Mix-Salat.

14,90

Hausgemachte Schnitzel

auch als vegan möglich 



Änderungen auf Wunsch gegen Aufpreis möglich.

BURGER AUS BIO-FLEISCH

95. PHILEMA BURGER E,I

Burger mit saftigem Rindfleisch auf einem weichen 
Brioche-Brötchen,  Burgersauce, geschmolzenem 
Cheddar, knackigem Lollo rosso, einem 
Spiegelei, frischen Zwiebeln, Tomaten, Mayo und 
knusprigem Bacon. 
Ein Burger für den ultimativen Genuss.

12,90

EMPFEHLUNG
VOM

KÜCHENCHEF

96. GEORGES CRISPY  
CHICKENBURGER E,I

Knuspriges Hähnchen trifft auf unsere Burgersauce 
und Cheddar-Käse, zusammen mit Lollo rosso, 
Mayo und Tomaten. Ein crispy Erlebnis, das man 
nicht verpassen sollte.

9,90

97. CEASER´S BURGER E,I

Zart gegrilltes Hähnchenbrustfilet vereint mit 
Parmesankäse, Lollo Rosso, knusprigem Bacon und 
unserem Signature-Caesar-Dressing.

10,90

98. VEGGIE BURGER I

Ein Burger, der auch ohne Fleisch begeistert! Mit Lollo 
Rosso, frischen Tomaten, cremiger Avocadosauce, Zwie-
beln und geschmolzenem, veganem Käse. Ein buntes 
und pflanzliches Geschmackserlebnis, das überzeugt.

8,90

GRIECHISCHE PITA- UND SANDWICH VARIATIONEN

84. KOTÓPOULO SOUVLÁKI E 

Gegrilltes Hähnchensouvlaki
6,90

80. GYROS PITA E 6,90

85. SOUZOUKÁKI E 

Würzig gegrillte Hackfleischröllchen.
6,90

86. VEGGIE PITA 6,90

81. SOUVLÁKI PITA  E 6,90

82. LOUKÁNIO AUS DRAMA 6,90

83. HALLOUMI PITA E 6,90

Alle Pita-Wraps werden mit frischen Tomaten, Zwiebeln, 
goldgelben Pommes Frites und einem Klecks unseres cre-
migen Tzatzikis zubereitet. Ein wahres Stück griechischer 
Tradition, das bei jedem Bissen Begeisterung hervorruft.

87. GYROS SANDWICH  E 6,90

88. SOUVLÁKI SANDWICH E 6,90

89. PANSÉTA SANDWICH E 6,90

Alle Variationen werden in einem original griechischen 
Sandwichbrot serviert und sind gefüllt mit frischen  
Tomaten, Zwiebeln, goldgelben Pommes Frites und Tzatziki.

91. KOTÓPOULO SANDWICH  E 

Gegrilltes Hähnchensouvlaki.
6,90

92. SOUZOUKÁKI SANDWICH E 

Würzig gegrillte Hackfleischröllchen.
6,90

99. JACK DANIEL‘S BURGER E,I

Ein monumentales Burger-Erlebnis: 
Zwei saftige Patties, doppelt belegt mit 
schmelzendem Cheddar und knusprigem Bacon, 
dazu doppelte Portion Zwiebelringe. 
Frischer Lollo rosso und Tomaten runden das 
Geschmacksprofil ab, bevor eine großzügige Gabe 
unserer speziellen Jack Daniels BBQ-Sauce alles zu 
wahrer Perfektion verbindet.

15,90

94. GYROS BURGER D, I, L

Belegt mit Tirokafteri, Senf, frischen Tomaten und 
Zwiebeln.

8,90

100. CHEESEBURGER D,I

Der Klassiker - Mit saftigem Patty, geschmolzenem 
Cheddar-Käse, Gewürzgurken, Ketchup, Senf und 
frischen Zutaten – ein zeitloser Genuss, der immer 
überzeugt.

8,90



Änderungen auf Wunsch gegen Aufpreis möglich.

Allergeninformation: A= Eier,  B= Fisch, C= Krebstiere, D= Milch, 
E= Sellerie, F= Sesamsamen, H= Erdnüsse 
I= Glutenhaltiges Getreide, J= Lupine, K= Schalenfrüchte, 
L= Senf, M= Sojabohnen, N= Weichtiere
Zusatzstoffe: 1= Konservierungsstoff, 2= Geschmachsverstärker, 
3= Antioxidantionsmittel, 4= Farbstoff, 5= Phosphat, 
6= Süßungsmittel, 7= Coffeinhaltig, 8= Chininhaltig, 
9= Geschwärzt, 10= enthält Phenylalaninquelle

DESSERT

PFANNENGERICHTE

104. GRIECH. BAUERPFÄNNCHEN
Loukaniko aus Drama mit rustikalen Bratkartoffeln, 
Cherrytomaten, Feta-Käse, Rührei und Pita-Brot.

12,90

EMPFEHLUNG
VOM

KÜCHENCHEF

102. TIGANIA MIX 
Fleischpfanne aus Hähnchen, Schwein- und 
griechischer Wildschweinwurst mit getrockneten 
Tomaten, Weißwein und Senfsauce, serviert mit 
knusprigen, rustikale Bratkartoffeln.

16,50

101. TIGANIA AUS HÄHNCHEN
Hähnnchenfleischpfanne mit Spitzpaprika, 
Weißwein und Honig-Senfsauce, serviert mit 
knusprigen, rustikale Bratkartoffeln.

15,50

117. EISKUGEL 1,90

116. DESSERT DES TAGES 5,90

103. TIGANIA AUS SCHWEIN
Schweinefleischpfanne mit Zitrone, Weißwein 
und Wildkräutern, serviert mit knusprigen, 
rustikale  Bratkartoffeln.

14,90

105. KAVOURMAS
Im eigenen Saft geschmortes und gewürztes Rind-
fleisch, serviert mit drei Spiegeleiern.

16,90

106. KAVOURMAS OMELETT
Omelett mit im eigenen Saft geschmortem und 
gewürztem Rindfleisch.

16,90

116. CHURROS 4,90
Frisch frittierte Churros mit cremiger Haselnusscreme.



140. ESPRESSO
141. CAFÉ CREMA

KAFFEE

1,70
2,20

ALKOHOLISCHE GETRÄNKE 2 CL

151. OUZO 2,00
153. 2,50TZIPOURO   

OHNE ANIS

154. PRINZ ALTE ERDBEERE 3,50
155. PRINZ ALTE WILLIAMS BIRNE 3,50

WEISSWEIN

170. 4,900,2 LHATZIMICHALIS TROCKEN

171. 16,900,7 LHATZIMICHALIS TROCKEN

174. 6,900,5 LRETSINA BASILIKI TROCKEN

ROSÉ

190. 4,900,2 LHATZIMICHALIS TROCKEN

191. 16,900,7 LHATZIMICHALIS TROCKEN

192. 6,900,2 LANASTASIA

ROTWEIN

180. 4,900,2 LHATZIMICHALIS TROCKEN

181. 16,900,7 LHATZIMICHALIS TROCKEN

GETRÄNKE

120. CARLSBERG UNFILTERED (VOM FASS) 3,200,3 L
121. MYTHOS (VOM FASS)  3,200,3 L
122. CARLSBERG ALKOHOLFREI  3,200,33 L Flasche
123. PAULANER HELL 4,000,5 L Flasche
124. PAULANER ALKOHOLFREI / PAULANER RADLER ALKOHOLFREI    4,000,5 L Flasche

BIERE

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

130. COCA COLA 3,000,33 L
131. COCA COLA ZERO 3,000,33 L
132. FANTA /SPRITE/ MEZZO 3,000,33 L
133. APFELSCHORLE 3,000,33 L
134. ELEPHANT BAY (VERSCHIEDENE SORTEN)  3,500,33 L
135. MINERALWASSER  2,400,25 L
136. STILLES WASSER 2,400,25 L
137. MALZBIER 2,500,33 L

156. SARTI SPRITZ 5,90

193. 21,900,7 LANASTASIA

175. 5,900,2 LLUGANA
176. 4,900,2 LNIKOLAOU LIEBLICH 

160. 5,90APEROL SPRITZ
161. 5,90LILLET WILD BERRY

0,2 L
0,2 L

125. CARLSBERG (FLASCHE) 3,200,33 L Flasche

138. KÖLSCHES WASSER, WALDMEISTER 3,000,33 L

142. GRIECHISCHER MOKKA CAFFEE 2,50
143. TEE 2,00

LIEBLICH

LIEBLICH

157. 5,600,2 LMALAGOUSIA TROCKEN

182. 5,900,2 LPRIMITIVO
183. 4,900,2 LNIKOLAOU LIEBLICH 

0,2 L

150. 4,900,4 LMASTIHA


