Antipasti di terra

- Mozzarella alla caprese €
(Bufblo moz=arells with tomato, basil and extra Virgin olfve ofl) 1 @)
~ Involtini r'a Signora: zuechine grigliate ripiene di prosefutto £
-crutlo, mozzarella di ’m)(al-a e menta 10

(R2 Signera rolls: grilled zveehini stuffed with raw ham, buffale moz=arella and rn/'nf/

~ Polpette di melanzane e provola senvite eon mousse di bufala e £
menta 8
(@5/’/3/# and provola cheese halls served with buffale mousse and minf/

- Bori di zucea ripient €
(/)um/vﬁn ﬂowers sfu/f[eé/ W/'f/7 rfcoffa, c’ﬁeese, eqqs, fe/ﬂ/rer/ 8

Anﬁpasﬁ df M‘are

~ Insalata di polpo verace con olive, finoeehi e toechetti di 'S
a\(o‘cat!o * 1 lf

( /Vea/w//'fan veracious octopus salad with emelsion of lemons, with green  black olives, avocade

pleces and /[enne//

—~ Zuppa di cozze alla napoletana con erostini ed olic piceante €
(/Vea/’o//'fan mussel soup W/'fﬁ croufons am’/ Spfcy o//j 13
- Gamberi kataifi senviti con salsa d'arancia * €
(Kataifi shrimp served with crange 5auce/ 12
= Ahd friffe 3

(Frie'c! ancFOers) 8



Primi di terra

- Spaghefﬁ alla Nerano 12 €
(Spaghetti with zuechini fied in extra virgin olive ofl, tipical cheese of Serrento and basi)

- Pa-c-chero al' ras& na-po!efano 12 6
(/)accﬁer/' with /Veapo//fan rage )

- Ravioli ripieni con -provd-a di A_gero!a e melanzane con salsa di €
pomodoriho al hasilico 15

/ Ravioli stuffed with Agerola provola cheese and aubergines with tomato sauce with /535/'//

- Fagottini ripieni di fiori di zucea e caciocavallo con pesto di fiori €

di zueea, pinoli, basilico e pomodorini eonfit 18
/ ﬂump/{'nys stufted with zvechini flewers and caciocavalle cheese with zvechini Hewer pesto, pine
nuts, basil and confit cﬁerry fomafoes/

Primi di Mare

- Linguine al granchio con pomodorini e prezzemolo - €
(thsuihe with erab with tomato sauce and parsleg)

- Gnoechetti alle a!ghe di mare con asparagi selvatici e tocchetti | €
di salmone ‘fre‘s-co 18
(Seaweed Jumplings with wild asparaqus and chunks of fresh salmen,)

~ Scialatielli ai frutti di mare 1 €
(S'c'/'a/aﬁe///' with seaﬁoé/) l"

— Spaghetti con crema di limene e alici di Cetara €

13

(Spaghetti with lemon eream and Cetara ancﬁow'es/



Se‘contﬁ CI( terra

- Tagliata di manzo, rucoletta selvatica, pomodorine pachine e £
scaglie di cacioravallo al balsamico ()
/5/{'5&'/ ﬁeef, wild roz'/éef, fac'ﬁ/'rw tomatoes and cacfocavallo f]a/ées

Havored with balsamic w'negar/

- Enl"re-cote con -patate al- forno €
/ Entrecote with bafed /JofafoeS/ 1 8

~ Bracioletta di vitello "eomm've a signora’ ripiene di cacioeavallo £
e pancetta al ristretto di a,qliani-co 14

(Vea/ bracioletta "eomm Ve a S@nora” stuffed with caciocavallo and bacon with Aj/fanfco sauce/

- B purpette co' rage 'S
( /Vea/w//'fan meatballs with local rage sauc-e/ 1 O

Secoh'cr! CI( mare

= Loro Jegh “-chef" : Orata, 700 grammi, al eartoceto '3
aromatizzata al eoriandolo pepe rosa, resmarine e servita con

broceoletti baresi in -pat’e!ia 20

( Bream, 700 grams, ‘2l cartocco” flavored with coriander seeds, pinf pepper and roserary,

served with broceoll barest in /)an/

" Grigliata mista di mare: calamaro, gambercne, trancio di spada 'S

(Mixed seafood grill: sguid, prawn, sword steat) 20

— Trancio di salmone reale gratinate al dragencello eon insalata di €
finoechi ed avocado 16

(Real salmen tarragon au gratin with fennel and avocado salad)

- Filette di branzino arematizzato al coriandole, aneto, pepe rosa, £
coh crema Cﬁ br()ffbh e fem’«pura Cﬁ ‘Pane 15_
(/r/'//ef of sea hass ﬂaVoreé/ with corfant/er, c////, /’/'/7/4 pepper, broceoli eream and bread z‘ern/:ura)



Contorni

~ Parmigiana di melanzane €
/ Fated [Fan eqqplant with mozzarella cheese, fresh tomatoes and /535{'/) 8

. ’ "
~ Zucchine 2 scapece €
/ Fried zuechini dressed with extra virgin olive ofl, vinegar, /)ars/ey and gar//'c/ 8
~ Verdure grigl-iate (me!anzane,zu-c-chine e -pe-peroni) €
(Grilled Vegefaﬁ/es : eyy/f/anf, zueehinf andbel] /Je/z/rerS/ 8

— Patate fritte o al forne * €
/C/y/'/:s or ﬁa/éeé//wfafoesj S

Dolc{
~ 1 dessert della signora secondo disponibilita: €5

(Signera desserts depending on ayai/aﬁi/ify/

’

~ lframisu

= Caprese c'/o/:/af'o cfoceo/ato

/DouHe pampered Caprese)

AWERTENZE
-1 piatti contrassegnati con (*) posseno essere preparati con materia prima umge?ara © surge!ata a”‘mig'me.

11 cliente & pregate di comunicare al persor\a!e di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate sestanze a”ergeniche prima dell ordinazione. Durante le

preparaziont in cucina, non si possono eseludere contamirazioni erociate, Pertanto i nostri piatti posseno contenere sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/M

~Aleuni prodotti freschi di origine animale, cosi come i prodotti della pesca semministrati crudi, vengono sottopesti ad abbattimento rapide di temperatura per garantire la

q]ua!'rr"a ela sicurezza, come deseritto rel Piane HACCP i sensi del Re. CE 852/04 e 853/04

COPERTO € 2,00 SERVIZIO 10 %



