
A LA CARTE 

MAISTELUTAPAS L, G* 12€/hlö 
Valikoima leikkeleitä, juustoja ja sesongin makuja.

Tapas assortment of seasonal flavors.

MUNAKOISOBRUSCETTA L, G* 9€
Lämmintä munakoisosalsaa ja paahdettua leipää 

Warm egggplant salsa bruscetta.

VUOHENJUUSTOBRUSCETTA L, G* 10€ 
Paistettua vuohenjuustoa, marinoituja rypäleitä ja paahdettua leipää. 

Warm goat cheese bruscetta with marinated grapes. 

SCAMPI L, G* 14€ 
Chilivalkosipuliöljyssä paistettuja jättirapuja, hummerikastiketta ja leipää. 

Scampi fried in garlic-chili oil, lobster sauce and bread.

ETANAT L, G* 12€ 
Valkosipulilla, auranjuustolla ja persiljalla maustettuja etanoita, paahdettu leipä. 

Snails with garlic, bluecheese, parsley and  bread.

TALON MAALAISSALAATTI L, G* 20€ 
Täydennä halutessasi jättiravunpyrstöillä, vuohenjuustolla, kanalla tai halloumilla

Country style salad. Add scampi, goat cheese, chicken or halloum.

LOHIKEITTO L, G* 20€ 
Kermaisen pehmeää lohikeittoa ja paahdettua mallasleipää.

Creamy salmon soup and toasted maltbread.

JÄTTIRAPUPASTA L, G* 24€ 
Hummerikastiketta ja spagettia.

Spagetti with scampi and lobster sauce.

SIENIRAVIOLI L 22€ 
Kermainen kastike, juustotäyte ja pinaattia.

Creamy mushroom-cheese ravioli and spinach.

*Annos on mahdollista tehdä myös gluteenittomana (please ask for gluten-free option).

Käytämme kotimaista naudanlihaa, siipikarjaa ja sianlihaa. Poikkeukset ilmoitamme erikseen.

Kysythän allergeeneista tarjoilijoiltamme (Please ask our waiters about any allergens).
Alle 12-vuotiaat ruokailevat puoleen hintaan (Children under 12 years of age eat half price).



A LA CARTE 

PÄIVÄN KASVIS L, G, VEG 26€
Musinen kausittain vaihtuva annos.

Vegetarian dish with seasonal incredients.

PÄIVÄN KALA L, G 31€
Hernerisottoa, pinaatti-sipulilisuketta ja kermaista porkkanakastiketta.

Daily fish with greenpea risotto, spinach-onion and creamy carrot sauce.

KARITSANKARETTA L, G 30€
Yrttiperunoita, chimichurri-valkoviinikastike ja kauden kasviksia.

Lamb crown with herb-roasted potatoes and white wine-chimichurri sauce.

NAUDAN GRILLATTUA ULKOFILETTÄ  (180G) L G 33€
Pariisinperunoita, kauden kasviksia ja punaviinikastiketta.

Beef steak (180G) with country potatoes and red wine sauce.

BURGER          VOL 3.0 22€ 

BEEF VL, G*
Naudanlihapihvi, cheddaria, salaattia, punasipulihilloketta, suolaakurkkua ja yrttiaiolia.
Beef patty, cheddar, rucola, red onion compote, pickle and herb aioli. 

CHICKEN VL, G*
Mureaa kananfilettä, vuohenjuustoa, salaattia, sipulirengas, tomaattia ja chilimajoneesia.
Tender chicken fillet, goat cheese, salad, onion, tomatoe and chili mayonese.

HALLOUM VL, G*
Halloumia, tuoresalsaa, salaattia, balsamicoa ja savujugurttia.
Halloum, fresh salsa, rucola, balsamico and smoked yoghurt. 

Burgerannokset sisältävät maalaisranskalaiset tai bataattiranskalaiset ja dipin.

*Annos on mahdollista tehdä myös gluteenittomana (please ask for gluten-free option).

Käytämme kotimaista naudanlihaa, siipikarjaa ja sianlihaa. Poikkeukset ilmoitamme erikseen.

Kysythän allergeeneista tarjoilijoiltamme (Please ask our waiters about any allergens).
Alle 12-vuotiaat ruokailevat puoleen hintaan (Children under 12 years of age eat half price).

DIPIT (LISÄDIPPI +2€) 
YRTTIAIOLI

CHILIMAJONEESI
SAVUJUGURTTI 



A LA CARTE 

JÄLKIHYVÄT
DESSERTS

TIRAMISU L 9€ 
Tiramisu cake.

MANGOJUUSTOKAKKU L, G 9€ 
Marjamelbaa.
Mango cheesecake with berry sauce.

MARINOITUA PÄÄRYNÄÄ L, G, VEG* 8€ 
Vaniljajäätelöä ja marjoja.
Marinated pear with ice cream and berries

JÄÄTELOANNOS L, G, VEG* 6€
Pallo sorbettia tai jäätelöä ja kastike. Kysy tarjoilijalta vaihtoehtoja.
One portion of sorbet or ice cream and sauce. Please ask from your waiter for the options.

*Annos on mahdollista tehdä myös vegaanisena (please ask for vegan option).

Kysythän allergeeneista tarjoilijoiltamme (Please ask our waiters about any allergens).
Alle 12-vuotiaat ruokailevat puoleen hintaan (Children under 12 years of age eat half price).

.


