
 

 

MENU 
VOOR 
 
Warme broodjes met smeersels  – 6,50 [glutenvri je broodjes +1,00]  •••  
Gepofte bietjes met komijncrumble en yoghurt-geitenkaas (vegan mogel i jk) – 9,75 •••  
Soep van de dag – 6,75  
Carpaccio met truffelmayonaise, oude Rotterdammer, rucola en zonnebloempitjes  – 10,50 •••• 
Zalmfi let op groene thee gerookt met granaatappeldressing– 11,75 ••  
Gamba’s met knof look en rode peper gebakken met salade en toast – 10,75 •••  

 
 
HOOFD 
geserveerd met Franse fr ites en coleslaw   
 
PLU Verrassingsgerecht – alt ijd  spannend – 21,50 •  
Wisselend vegetarisch gerecht – 18,25 •  
Kipsaté met huisgemaakte pindasaus, atjar, komkommersalade en kroepoek – 17,50 •••••• 
Spareribs (zoet of heet)  met knof looksaus – 18,50 •••• 
Iberico Kotelet met groente en grove mosterd-honingsaus  – 22,50  
PLU Burger op Ital iaanse bol met cheddar, bacon en salsa – 18,50 •••  
Kogelbiefstuk van de gri ll  met groente en saus naar keuze – 21,50 •  
T-bone (±  500gr) van de gri ll  met groente en saus naar keuze – 36,00 •  
Vangst van de dag – dagpri js  ••  

 

Sauzen : Donker bier-peper-room | Rode wijn-truffelsaus | Kruidenboter 
     ••    ••       •  

 

DESSERTS 
 
Taart van ‘dulce de leche’  en pure chocolade met notenkruimels– 8,75 ••••  
Burnt Basque Cheesecake met s lagroom en fruit  – 8,25 ••• 
Dame Blanche met aardbeitjes – 6,50 ••• 
PLU Sorbet – 2 soorten sorbeti js  met fruit  – 7,50 • 
Koff ie/thee naar keuze met een advocaatje slagroom – 6,50 ••  
Kaasbordje – 4 kazen met garnituur – 9,75 • 
 
 

•g l u t e n  • s c h a a l  •e i  •v i s  •p i n d a  • s o j a  •m e l k  •n o t e n  • s e l d e r i j  •m o s t e r d  • s e s a m  

 D e  g e n o e m d e  a l l e r g e n e n  z i j n  v a n  t o e p a s s i n g  o p  h e t  h e l e  g e r e c h t ,  a f z o n d e r l i j k e  d e l e n  k u n n e n  m o g e l i j k  z i j n . .  
 


