
 

 

 

SAN VALENTINO  
Tosco - Giapponese 
Menu Degustazione - 50€ p.p. Bevande escluse 
Tasting Menu – 50€ p.p. Drinks not included 
 

 
 Entrée con Paring Alcolico o Analcolico 

Cubotti di pappa al pomodoro fritta con mayo alla 
soia (1,3,6,7,9) 

 

 Sashimi di Chianina 

Carpaccio di Chianina marinato in soia, maionese al 
wasabi e chips di cavolo nero croccante.  (3,6) 

 

 Pici Tosco Ramen 

Pici freschi in brodo di chianina, cubotto di pancia 
di maiale, alga nori, cipollotto fresco e uovo soffice 
marinato nel Chianti. (1,3,6,9,12) 

 

 Tonkatsu in Val d’Orcia 

Cotoletta di maiale in doppia panatura panko, 
servita con spinaci saltati al sesamo, mayo al 
pecorino di Pienza (1,3,6,7,11) 

 

 Cantuccio Matcha Tiramisù 

Tiramisù al tè verde matcha con savoiardi bagnati 
nel mix di caffè e sake, guarnito con granella di 
Cantucci (1,3,7,12) 

 

 Entrée Served with Alcoholic or Non-Alcoholic Paring 
Fried "Pappa al Pomodoro" Cubes With soy 
mayonnaise(1,3,6,7,9) 

 

 

 Chianina Sashimi 

Soy-marinated Chianina beef carpaccio, wasabi 
mayonnaise, and crispy kale chips (3,6) 

 

 Tosco-Ramen Pici 

Fresh Pici pasta in a Chianina beef broth, pork belly 
cube, nori seaweed, fresh spring onion, and a soft-
boiled egg marinated in Chianti wine (1,3,6,9,12) 

 

 Val d’Orcia Tonkatsu 

Double-breaded pork cutlet, served with sesame-
sautéed spinach and Pecorino di Pienza mayonnaise 
(1,3,6,7,11) 

 

 Matcha Cantuccio Tiramisù 

Matcha green tea tiramisù with ladyfingers soaked in a 
coffee and sake blend, topped with crushed Cantucci 
biscuits (1,3,7,12) 

 

 


