(A idipoits

Salmone marinato

con barbabietola rossa e maionese al mango

12€

Dadolata di tonno con crostini di pane
cipolla rossa caramellata e paté di olive nere

12€

Culaccia Salumificio Morbarigazzi
10€



Phome Pl

Gnocchi aromatizzati al lime con sugo allo scoglio
14€

Lasagne al ragu di polpo con besciamella
con estratto di prezzemolo
13€

Tortelli di pasta fresca
con ripieno di erbette e ricotta
10€

Spaghetti di grano italiano 100%
al sugo di Zighini
12€



ico

Sambusa di carne (3 pezzi)
6€
Sambusa di lenticchie (3pezzi)
4,5€
Cous Cous di carne di agnello
16€
Cous Cous vegetariano
12€
Zighini completo con ingera
17€
Zighini di carne con ingera
16€
Zighini vegetariano con ingera
15€
Zighini vegano con ingera
15€
Tajine di pollo
15€
Tajine di agnello
18€



Dodee

Panna cotta con lamponi
6€

Tiramisu
6€

Zuppa inglese
6€

Brownies al cioccolato
5€

Bt

Caffe 1,50€
Grappe 4€
Amari 4€



Birre

Schneider’s Helles in bottiglia da 0.50
5€

Chiemsee Wit lattina da 44 cl

(Note di arancia e coriandolo tipiche di una birra Wit belga)
6€

Chiemsee Pale lattina da 44 cl

(Aromi di mango e fritto della passione)
6€

Chiemsee HopLa lattina da 44 cl

(Fiori di luppolo fruttato con leggeri aromi di malto)
6€

Chiemsee Ipa

(Aroma di luppolo con toni di mango e kiwi)
6€



Vi

Bianchi
Chardonnay DOC SiidTirol “Peter Zimmer” 2024

€22

Bianco IGT Terre siciliane Classe 39 “La Contea” 2024
€22

Leukadios Blanc Minervois “Domaine Sajnte Léokadie” 2023

€20

Sauvignon Blanc “Chateau Haut-Riot” Bordeaux 2023
€18

Rosato
Rosé Cuvée Juliette “Chateau Haut-Riot” Bordeau

€18

Bollicine
Prosecco DOC Extra Dry Millesimato “Bervini”
€18
Spumante Trento DOC Brut “CHRI”
€28
Crémant de Loire “Domaine Sainte Anne” Famille Brault 2022
€28
Spumante Trento DOC Brut Rosé “CHRI”
€28



