
                                         MENU'            

AGNOLOTTI di brasato con burro, rosmarino e  castelmagno. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 10

INSALATA DI RISO VENERE con stracciatella e pomodoro soleggiato. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 10

CREMA DI CECI con rosmarino, stracciatella e crostini. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  € 10

CHILI di carne con fagioli neri. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12

BRASATO di guancia di manzo con patate al forno. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 15

STINCO (CBT) sfumato con cipolla caramellata e timo con contorno di patate al forno . . . . . . € 20

ASADO di manzo (CBT) con contorno di patate al forno. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 25

TRIS di wurstel artigianali con contorno di patate al forno. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 14

PETTO DI POLLO erborinato alla griglia con insalata di stagione. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 10

Tagliata di manzo Az. La Granda-Presidio Slow Food

con rosmarino e sale nero delle Hawaii. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 16

con tartufo nero in scaglie e olio e.v.o. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 20

con fonduta di zola e cipolla caramellata. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 20

Le nostre tartare                       gr. 130                                        gr. 260Az. 

La Granda-Presidio Slow Food

NATURALE – cruda a coltello, con granella di mandorla del Piemonte e 
fiori della provenza. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 18

ROBUSTA – cruda a coltello, stracciatella, pomodoro soleggiato, sale nero delle Hawaii e 
basilico. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 18

MEDITERRANEA - cruda al coltello, acciughe del Cantabrico, olive taggiasche, capperi e 
pomodoro soleggiato. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 14. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 20

Tutti i nostri piatti possono essere accompagnati con focaccina da lievito madre:

olio e.v.o., sale e rosmarino. . . .€ 5                           mezza porzione. . . . . . . . € 3
cacio & pepe. . . . . . . . . . . . . . . . € 6                           mezza porzione . . . . . . . .€ 3
con lardo di maiale nero d'aspromonte                  mezza porzione . . . . . . . . € 5



                                        Taglieri

Tagliere solo salumi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10

Tagliere salumi e formaggi stagionati. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 18

Tagliere di Capocollo di maiale nero d'aspromonte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 15

Top di formaggi stagionati 

(pecorino sardo - toma al barolo – castelmagno). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 12

Tris di formaggi freschi (burratina e stracciatella di Gioia del colle e 

bufala dei monti di Algerola). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 12

Crudo e bufala al piatto. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12

Crudo e burrata al piatto. .- . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 14

Spada e tonno affumicato, stracciatella e pomodoro soleggiato. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 14

Caprese di salmone selvatico con bufala e aneto. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 14

                                                                    

                                              Contorni
Insalatina di stagione. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4

Friarielli alla napoletana. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4

Patate al forno (taglio wedges, cotte con buccia). . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4

Insalatone (tutte servite con crostini, olive taggiasche e pomodoro)

1 - greca: insalata verde, feta greca, origano e salsa cetriolo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10

2 - insalata verde con bufala, spada affumicato e mousse di carciofi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12

3 - pollo erborinato, bacon e guacamole. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 10

4 - insalata verde con salmone selvaggio. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 14

Tutti i nostri piatti possono essere accompagnati con focaccina da lievito madre:

olio e.v.o., sale e rosmarino. . . € 5                           mezza porzione. . . . . . . . € 3

cacio & pepe. . . . . . . . . . . . . . . .€ 6                           mezza porzione . . . . . . . .€ 3

con lardo di maiale nero d'aspromonte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5



                                       Pizze

KOSACCA – pomodoro San Marzano e pecorino. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 7

MARGHERITA - fiordilatte, pomodoro San Marzano e basilico. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8

BUFALA - bufala, pomodoro San Marzano e basilico. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 10

SIGNORA IN GIALLO - datterino giallo, fiordilatte e pesto di Prà. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 10
                                                                                                             
DUE SICILIE – fiordilatte, acciughe del Cantabrico e friarielli. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10

I DUE APPENNINI – fiordilatte, finocchiona e tartufo nero umbro. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10

COTTO E MANGIATA – fiordilatte, datterino rosso e prosciutto cotto. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 11
                                                                                                   
MORTAZZA – fiordilatte, mortadella, crema di tartufo, rucola, pesto di Prà e
grattugiata di scorza di limone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 11

LA BLU – fiordilatte, blue de moncenise e speck del Sauris. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12
                                                                                                      
CALABR - HOT – pomodoro San Marzano, provola podolica affumicata, peperone rosso e 
n'duja di maiale nero d'aspromonte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 12

ROSSO MEDITERRANEO – fiordilatte, datterino giallo del Vesuvio, tonno rosso del 
mediterraneo e mousse di carciofi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12

RIVIERA DI PONENTE – fiordilatte, bresaola di spada, mousse di carciofi e 
pomodoro soleggiato al miele. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12 

KEBAB – kebab manzo 100% Az. La Granda presidio slow food, salsa al cetriolo, insalata, 
pomodoro e tabasco. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 12

MARGHERITA RINFORZATA – bufala, pomodoro San Marzano, 
crudo “Ghirardi Gourmet 24 mesi”  in uscita. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 13

BIBENDUM – fiordilatte, salmone a crudo, crema di cetriolo, olive taggiasche e 
stracciatella. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 14

TARTUFATA – crudo “Ghirardi gourmet 24mesi”, bufala, pomodoro soleggiato al miele, 
rucola e crema di tartufo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 16



Hamburger                     gr. 130                 gr.180           gr. 260 
BIBENDUM – manzo piemontese, insalata, pomodoro, ketchup e 
maionese. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8. . . . . . . . . . . . . € 10 . . . . . . . . . . .€ 12         

NEW YORK – manzo piemontese, insalata, cheddar cheese, bacon croccante e 
salsa BBQ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 9. . . . . . . . . . . . . € 11. . . . . . . . . . . .€ 14          

DIABLO – manzo piemontese, n'duja di maiale nero d'aspromonte, cipolla caramellata,
peperone rosso e ketchup. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 10. . . . . . . . . . . . .€ 12. . . . . . . . . . . .€ 15         

SMOKED – manzo piemontese, insalata, provola affumicata, speck del Sauris e 
salsa BBQ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10. . . . . . . . . . . . .€ 12. . . . . . . . . . . .€ 15

NOVARESE – manzo piemontese, insalata, fonduta di zola dolce e riduzione di aceto 
balsamico. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10. . . . . . . . . . . . .€ 12. . . . . . . . . . . .€ 15         

CHECKMATE – NOVITA'- , manzo piemontese az. La Granda presidio 
slow food, fontina d'Alpeggio DOP, crema di tartufo umbro in e.v.o., pancetta croccante 
di maiale nero d'aspromonte, inasalata e pomodoro. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 16

NAPOLETANO - manzo piemontese, bufala e
friarielli. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10. . . . . . . . . . . . .€ 12. . . . . . . . . . . .€ 15

BLU – manzo piemontese, insalata, blue de moncenise e 

cipolla caramellata. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 10. . . . . . . . . . . . .€ 12. . . . . . . . . . . .€ 15

CHICKEN BURGER – pollo alle erbe, cheddar, crudo, pomodoro e salsa BBQ. . . . . . . . . . . . . . . .€ 12

PULLED PORK – maialino sfilacciato (CBT), cappuccio rosso e cipolla caramellata. . . . . . . . . . . € 12

SASHIMI BURGER – salmone selvatico, salicornia (asparago di mare) e stracciatella. . . . . . . . . € 14

BURGER TARTARE CASTELMAGNO – cruda al coltello, senape al miele, olive taggiasche  e 
castelmagno. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 18
                                                                                                  
BURGER TARTARMIELE - cruda al coltello, senape al miele, crema di tartufo e  
insalata. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 12. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 18

BURGER TARTARE STRACCIATELLA - cruda al coltello, stracciatella di bufala, mousse di carciofi e 
insalata. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 12. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 18

BURGER TARTARTUFO – cruda al coltello e
tartufo nero umbro a scaglie in e.v.o. . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 14. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 20

PATATE AL FORNO DI CONTORNO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 1,50

PANE NERO AL CARBONE VEGETALE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 0,50    



                                     VINI

ROSSI                                             CALICE              BOTTIGLIA

 MORELLINO DI SCANSANO “POLIZIANO”. . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 5. . . . . . . . . € 24

 VALPOLICELLA RIPASSO “BERTANI”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6. . . . . . . . . € 25

 INFERNO “TRIACCA”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 6,50. . . . . . € 30

 VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO “POLIZIANO” . . . . . . . . . . € 7. . . . . . . . . € 35

 AMARONE “VALPANTENA 2015 BERTANI” . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 12. . . . . . . . .€ 55

BIANCHI
 PASSERINA VILLA ANGELA  “VELENOSI” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5. . . . . . . . .€ 24

 ANSONICA VIGNA DI GABRI “DONNAFUGATA”. . . . . . . . . . . . . .€ 5. . . . . . . . .€ 25

 CHAMBAVE MUSCAT “ANSELMET”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6. . . . . . . . € 30

 SAUVIGNONE BLANC 2019 “BANFI”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 6. . . . . . . . .€ 25

 GEWURTZTRAMINER “LAGEDER”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 7. . . . . . . . .€ 27

ROSE'
 PROSECCO ROSE' DOC MILLESIMATO “CONTARINI”. . . . . . . . . € 6. . . . . . . . € 25

 LAGREIN ROSE' 2020 “LAGEDER”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 6. . . . . . . . € 25

BOLLICINE
 PROSECCO BRUT MILLESIMATO “CONTARINI”. . . . . . . . . . . . . . . € 5. . . . . . . . € 25

 CUVEE' AURORA METODO CLASSICO ALTA LANGA “BANFI”. . . .€ 8. . . . . . . .€ 55 

 FRANCIACORTA BRUT “MOSNEL”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8. . . . . . . . € 30

 CHAMPAGNE “NICOLAS FEUILLATTE”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10. . . . . . . € 65



                         Birre alla spina               

Birrificio BALADIN (CN)                      cl.20          cl.40

ISAAC “blanche”                    5%. . . . . . . . . .€ 3,50. . . . . . . € 6

SUPER “amber ale”              8%. . . . . . . . . .€ 3,50. . . . . . . € 6

NORA “ginger beer”             6,8%. . . . . . . .€ 3,50. . . . . . . € 6

Birrificio CR/AK (PD)

GUERRILLA “ipa”                  5,8%. . . . . . . . € 3,50. . . . € 6,50

MUNDAKA “session ipa”    4,6%. . . . . . . . € 3,50. . . . € 6,50

AFTER SAUNA “pilsner”      5,2%. . . . . . . . .€ 3,50. . . . € 6,50 

SCHWARZ AFTER SAUNA  

“schwarz”                                5,2%. . . . . . . . € 4,00. . . . € 7,00



                         BEVANDE

Cola artigianale “Baladin” 20 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 2,50

Cedrata “Baladin” 20 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 2,50

Ginger “Baladin”   20 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 2,50

Aranciata Lurisia 27,5 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3,00

Limonata Lurisia 27,5 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3,00

Chinotto Lurisia 27,5 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 3,00

Gazzosa Lurisia 27,5 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3,00

Acqua tonica 20 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 3,00

Acqua Lurisia naturale/gas 50 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 2 

COPERTO € 1

NO COPERTO DA MARTEDI A VENERDI A PRANZO

                     



                  COCKTAILS

SPRITZ APEROL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€

     “      CAMPARI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7€

HUGO - CON LIQUORE DI SAMBUCO ST-GERMAIN 20%. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9€

MOJITO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9€

MOSCOW MULE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9€

LONDON MULE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10€

NEGRONI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10€

SBAGLIATO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9€

AMERICANO / MI-TO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8€

DAIQUIRI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9€

                      GIN TONIC / GIN LEMON

GIN PURO THE ONE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8€
AROMATIC GIN “HENDRICK'S”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10€
BOTANICAL GIN “BAREKSTEN”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10€

GIN DRY “PIERO” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10€

LONDON DRY GIN AQUAMARINA “43 12”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10€



                   I DOLCI DEL BIBENDUM

          Dolci del maestro pasticcere Massimo Pica

                  Campione del mondo di pasticceria 2021 

                                                   
                                                  Semifreddi

Tiramisù (gluten free) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4,50

Yogurt e fragola. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4,50

Trilogy (gluten free-tris di cioccolati, fondente-al latte-bianco) . . . . . . . . . . . . . € 4,50

Mediterranea (cioccolato bianco e pistacchio). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4,50

Fondente (gluten free). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4,50

Sacher. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 7,00

IN ABBINAMENTO AI NOSTRI DOLCI VI CONSIGLIAMO:

Birra da divano “ Xyauyu Baladin”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5,00

Moscato d'Asti “Cascinetta Vietti”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5,00

Ramos Pinto Porto Ruby . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6,00

Barros Porto White. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 6,00

Recioto della Valpolicella. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 7,00

Barolo chinato. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 7,00

Passito di pantelleria “Ben Ryé Donnafugata”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8,00

                             



                           AMARI
QUINTESSENTIA AMARO NONINO ALLE ERBE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4,00

DENTE DI LEONE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 6,00

JEFFERSON 1871. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6,00

VENTI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 6,00

AMARA – AMARO DI ARANCIA ROSSA DI SICILIA IGP (servito freddo). . . . . . . . . . . . . . . . .€ 6,00

FRED JERBIS AMARO. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 6,00

AMARO FORMIDABILE (servito freddo) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 6,00

BRAULIO AMARO ALPINO RISERVA SPECIALE 2017. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 7,00

                            WHISKY
RYE WHISKEY 1176. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 9,00

WOODFORD RESERVE – KENTUCKY STRAIGHT BOUBON WHISKEY. . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 9,00

LAPHROAIG -  ISLAY SINGLE MALT SCOTCH WHISKY 10 ANNI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 10,00

NIKKA WHISKY FROM THE BARREL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12,00

BUNNAHABHAIN – ISLAY SINGLE MALT SCOTCH WHISKY 12 ANNI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 14,00

AULTMORE – SPEYSIDE SINGLE MALT SCOTCH WHISKY. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 14,00

                                 RUM
FLOR DE CANA CENTENARIO 12 – SINGLE ESTATE RUM. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8,00

CLEMENT V.S.O.P – RHUM VIEUX AGRICOLE MARTINIQUE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10,00

SANTA TERESA 1796 – SOLERA RUM VENEZUELA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10,00

RON ZACAPA EDICION “NEGRA” SISTEMA SOLERA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12,00

PANAMA RUM PATENT STILL – DISTILLATO DI ZUCCHERO DI CANNA. . . . . . . . . . . . . . . . € 14,00

BARBADOS RUM – DISTILLATO DI ZUCCHERO DI CANNA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 14,00

            



           COGNAC – ARMAGNAC
DUC DE MARAVAT ARMAGNAC. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 9,00

GAUTIER FINE COGNAC VS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10,00

COURVOISIER COGNAC EMPEROR. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10,00

                          BRANDY
CARDENAL MENDOZA SOLERA GRAN RESERVA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6,00

                          LIQUORI
YUZU “CHOYA” JAPANESE YUZU CITRUS FRUIT LIQUEUR. . . . . . . . . . . . . . . .€ 4,00

AMARETTO VENEZIANO “TOSOLINI”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 5,00
FRAGOLINO ”TOSOLINI”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5,00
LUNA NERA  - LIQUIRIZIA ”TOSOLINI”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 5,00
CAFFE' ”TOSOLINI”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5,00
MIRTILLO ”TOSOLINI”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5,00

                          

                           GRAPPE
GRAPPA BARRIQUE “GIARE AMARONE”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 7,00

GRAPPA BIANCA “NONINO” MONOVITIGNI PINOT E MALVASIA. . . . . . . . . . . € 5,00

 



                                I DOLCI DEL BIBENDUM

          Dolci del maestro pasticcere Massimo Pica

                  Campione del mondo di pasticceria 2021 

                                                   
                                                  Semifreddi

Tiramisù (gluten free) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4,50

Yogurt e fragola. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4,50

Trilogy (gluten free-tris di cioccolati, fondente-al latte-bianco) . . . . . . . . . . . . . € 4,50

Mediterranea (cioccolato bianco e pistacchio). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4,50

Fondente (gluten free). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4,50

Sacher. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 7,00

IN ABBINAMENTO AI NOSTRI DOLCI VI CONSIGLIAMO:

Birra da divano “ Xyauyu Baladin”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5,00

Moscato d'Asti “Cascinetta Vietti”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5,00

Ramos Pinto Porto Ruby . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6,00

Barros Porto White. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 6,00

Recioto della Valpolicella. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 7,00

Barolo chinato. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 7,00

Passito di pantelleria “Ben Ryé Donnafugata”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8,00

                                                        


	YUZU “CHOYA” JAPANESE YUZU CITRUS FRUIT LIQUEUR. . . . . . . . . . . . . . . .€ 4,00

