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-WILLKOMMEN IM
RIAD MARRAKESCH-
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Wir laden Sie ein, traditionelle marokkanische Kiiche
von ihrer internationalen
Seite zu erleben

Wir bieten Ihnen aullerdem:

Sonntagsbrunch
von 9:30 bis 15 Uhr

Familien-, Betriebs-, andere Feste & Feiern:
Wir zaubern das perfekte Fullservice-Catering fiir [hre Anlasse

Sprechen Sie uns einfach an
Wir freuen uns auf Sie

|
|

)

Y 4
&,

&£
-mcm['

N
Lane vt
<&
p 4
P
%

NN

X
Iilllll\ltlﬂu N\
3%

g

-

N
SN
AN\
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TAPAS
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KALT

Zaalouk (vegan)
Wiirzige gegrillte Auberginen, Tomaten, frischer Koriander,
Petersilie und eingelegte Zitrone'

Spicy grilled eggplant, tomatoes, fresh coriander,
parsley and preserved lemon

Chakschouka (vegan)
Zweierlei gegrillte Paprika, Tomaten, frischer Koriander,
Petersilie, fein gehackte Zwiebeln und Knoblauch

Grilled bell peppers, tomatoes, fresh coriander,
parsley, finely chopped onions and garlic

Tigemmi (vegan)
Berber Tomatensalat mit Gurke, Paprika, Zwiebeln,
Koriander, Minze, Zitrone', Kreuzkiimmel und Olivendl

Berber tomato salad with cucumber, paprika,
onion, coriander, mint, lemon, cumin and olive oil

Marinierte Karotten (vegan)
mit Orangenblitenwasser’, Knoblauch,

frischem Koriander, Petersilie, Kreuzkiimmel, Pfeffer,
Zitrone' und Olivendl

Marinated carrots (vegan) with orange blossom water,
garlic, fresh coriander, parsley, cumin, pepper,
lemon and olive oil

Karamellisierter Kiirbis (vegan)
mit Zimt, Orangenbliitenwasser’? und Dattelsirup

Caramelized pumpkin (vegan) with cinnamon, orange
blossom water and date syrup

4.90€

4.50€

3.90€

3.50€

4.50€
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Marinierte Kartoffeln (vegan)
Gekochte Kartoffeln mit roten Zwiebeln, Zitrone', Kreuzkiimmel,
Olivendl, frischer Petersilie und Koriander

Marinated potatoes (vegan): Boiled potatoes with red onions,
lemon, cumin, olive oil, fresh parsley and coriander

Marinierter Schafskase?
Andalusischer Art mit Thymian, Zitronen', Knoblauch,
Olivendl und Chili

Marinated feta cheese Andalusian art with thyme, lemon,
garlic, olive oil and chili

Hummus(vegan)

mit marokkanischer Gewiirzmischung: Kichererbsen,
Zitrone!, Olivendl, Knoblauch, frischer Koriander, Petersilie,
Kreuzkiimmel, Paprikapulver und Sesam*

Hummus (vegan) with mixed Moroccan spices: Chickpeas,
lemon, olive oil, garlic, fresh coriander, parsley, cumin,
paprika powder and sesame

Rote Bete a la berbeére
in Argandl, Fetakdse®, Rucola und Walniissen®

Beetroot in berber way with argan oil, feta cheese,
rucola and walnuts

Marinierte dicke Bohnen (vegan)
Marokkanischer Art in eingelegter Zitrone', Tomaten,
Paprikapulver, Pfeffer, Kreuzkiimmel, Knoblauch, Olivendl
und frischer Petersilie

Marinated broad beans Moroccan way (vegan)
in preserved lemons, tomatoes, paprika powder, pepper,
cumin, garlic, olive oil and fresh parsley

Marinierte Oliven (vegan)
in Krautern, Olivendl, Zitrone!, Knoblauch, Harissa (optional)

Homemade marinated olives (vegan) in herbs, olive oil, lemon,
garlic Harissa (optional)

3.50€

.50€

.50€

.90€

.90€

.90%€
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TAPAS
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WARM

Touareg Linsen (vegan) 3.90€
mit Tomaten, Zwiebeln, Karotten, frischer Petersilie, Koriander,
Ingwer, Paprika und Kreuzkiimmel

Touareg lentils (vegan): Tomatoes, onions, carrots, fresh parsley,
coriander, ginger, paprika and cumin

Beduinen Bohnen (Ve1gan) 3.90%€
Weille Bohnen in Tomaten, Zwiebeln, Salzzitrone’,
frischer Petersilie, Koriander, Ingwer, Paprika, Kreuzkiimmel und Chili

Bedouin beans (vegan): Tomatoes, onions, salted lemon,
fresh parsley, coriander, ginger, paprika powder, cumin and chili

Rfissa Oasen Huhn 5.50€
Herzhaftes Huhn, zerkleinertes hausgemachtes Brot¢,

Bockshornkleesamen, Linsen, Safran, frischer Koriander

und Ras el Hanout*

Rfissa Qases Dish: Delicious chicken, chopped homemade bread,
fenugreek seeds, lentils, saffron, fresh coriander and Ras el Hanout

* Ras el Hanout ,,Chef des Ladens”, eine Gewiirzmischung -bestehend aus mindestens
finfundzwanzig Gewiirzarten. Ras el Hanut wird iiberwiegend in der Zubereitung
von Fleisch und Fischgerichten verwendet

Keftaballchen 4.90€
Rinderhackfleischbéllchen®’ in einer wiirzigen Tomatensauce
und Kréuter

Kefta balls: Minced beef meat balls in a spicy tomato sauce and herbs

Merguez 4.90%€
Gegrillte marokkanische Rinder-Lammwurst in einer wiirzigen
Tomatensol3e, mit frischer Petersilie und Koriander

Merguez: Grilled Moroccan beef & lamb sausage, cooked tomato
Moroccan mixed spices, fresh parsley and coriander
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Frittierte Atlantik Calamari? 5.50€
dazu wiirzige marokkanische Tomatensauce

Fried Atlantic calamari with Moroccan sauce

Gegrillte Riesengarnelen? 5.90€
dazu wiirzige marokkanische Tomatensauce

Grilled king prawns with Moroccan sauce

Marinierte Hihnchenfliigel 4.50€
in marokkanischer Gewiirzmischung, Zitrone', frische Petersilie
und Harissa/Chili

Marinated chicken wings with Moroccan mixed spices, lemon,
fresh parsley and Harissa/chili

Suppen
100> <O

Harira 4.90€
Traditionelle marokkanische Tomatensuppe®

mit Kichererbsen,Linsen, Stangensellerie®, frischer Petersilie

und Koriander, wird mit Datteln serviert

Traditional Moroccan tomato soup with chickpeas, lentils,
celery, fresh parsley and coriander, served with dates
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SALATE
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Couscous Salat (vegan)
Couscous, Kirschtomaten, Zitrone', Frithlingszwiebeln,

Mais, Granatapfel, Gurke, frische Petersilie, Minze und Joghurtsauce®

Couscous Salad (vegan): Couscous, cherry tomatoes, lemon,
spring onions, corn, pomegranate, cucumber, fresh parsley,
mint and yogurt sauce

Salat Riad Marrakesch

Griiner Salat, Gambas?, Hidhnchenbrustfilet, Ziegenkése?,
Halloumi®, Kirschtomaten, Champignons, Hausdressing

Riad Marrakech salad: Lettuce, gambas, chicken breast fillet,
goat cheese, halloumi cherry tomatoes, mushrooms, house dressing

Ziegenkiase auf Blattsalat
Griiner Salat, gratinierter Ziegenk&se3 mit Honig, Thymian,
Champignons, Kirschtomaten und Hausdressing

Goat cheese on leaf lettuce: Lettuce, gratinated goat cheese,
thyme, mushrooms, cherry tomatoes and house dressing

Halloumi Salat
Gegrillter Halloumi® auf Salatblatt, Cocktailtomaten, Champignons,
Gurke, Zitrone und Hausdressing

Halloumi salad: Grilled Halloumi, on leaf lettuce, mixed tomatoes,
mushrooms, cucumber, lemon, and house dressing

Beilagen Salat (vegan)
Griiner Salat, Tomaten, Gurke, marokkanisches Hausdressing

Side salad (vegan): Lettuce, tomatoes, cucumber,
Moroccan house dressing

=

7.50€

9.50€

8.50€

7.90€

3.90€
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GEHEIMNISSE
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VOM KUCHENCHEF
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Briwat: Gefiillte Teigtaschen/savory puff pastry

Briwat®aux légumes (vegan)

mit Karotte, Zucchini, Paprika, Zwiebeln, marokkanischem Gewiirz,

frischer Petersilie und Koriander

Briouate of vegetables (vegan): Carrot, zucchini, paprika, onions,
Moroccan spices, fresh parsley and coriander

Briwat®au fromage
mit Spinat und K&se®®

Briouate with spinach and cheese

Briwat®au Kefta
mit Rinderhackfleisch®, Zwiebeln, frischer Petersilie,
marokkanischen Gewiirzen

Briouate with minced beef, onions, fresh parsley
and Moroccan spices

Briwat®aux poissons
mit Meeresfriichten? und saisonalem Fisch, Vermicelli?, Zitrone',
Petersilie, Knoblauch, etwas Harissa, Ingwer, Kreuzkiimmel

Briouate of fish with seafood and seasonal fish, vermicelli,
lemon, parsley, garlic, some harissa, ginger, cumin

Briwat®au poulet
mit Hdhnchenbrust, Safran, Champignons, Zwiebeln,
frischer Petersilie, Ingwer and Knoblauch

Briouate of chicken: chicken breast, saffron, vermicelli,
mushrooms, onions, fresh parsley, ginger and garlic

Riad Briwat Platte
Mosaik von allen Briwatsorten'3¢7

Riad briouates plate: Mosaik of all kinds of briouates

4.50€

4.50€

5.50€

6.50€

5.50€

6.50€
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WARME AROMEN
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Pastilla: Filoteigpastete

5.50€

Pastilla (vegan)
Knusprig gebackene Filoteigpastete?, gefiillt mit saisonalem
Gemiise, Ingwer und marokkanischer Gewiirzmischung

Vegan pastilla crispy baked and filled with seasonable vegetables,
ginger and Moroccan mixed spices

Pastilla Andalousia
gefiillt mit geschmortem Huhn, Mandeln®¢, Zwiebeln, Kurkuma,
Petersilie, Zimt, Ingwer und Safran

Pastilla Andalosia filled with braised chicken, almonds, onions,
curcuma, parsley, cinnamon, ginger and saffron

Pastilla Tanger

gefiillt mit Weil3fisch, Meeresfriichten?, Vermicelli¢”,

frischer Petersilie, Koriander, Zitrone1, Zwiebeln, Knoblauch,
Safran und marokkanischer Gewiirzmischung

Pastilla Tanger filled with white fish, seafood, vermicelli,
fresh parsley, coriander, lemon, onions, garlic, saffron and
Moroccan mixed spices

6.90€

7.90€
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HAUPTGERICHTE

MAIN DISHES
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Tagines & Tangia

Tagine Mogador (vegan) 9.90%€
mit Arganél und marokkanischer Gewiirzmischung, frischer Petersilie,

Koriander, Kartoffeln, Karotten, Gartenerbsen, Zucchini, Tomaten,

Paprika und weiteres saisonales Gemiise

Tagine Mogador (vegan) with Argan oil and Moroccan mixed spices,
fresh parsley, coriander, potatoes, carrots, garden peas, zucchini,
tomatoes, bell pepper and further seasonal vegetables

Tagine Asni 11.50€
Hiihnerkeule mit Oliven, eingelegten Zitronen', Safran,

Zwiebeln, Knoblauch, frischer Petersilie und

marokkanischer Gewiirzmischun, serviert mit Kartoffeln

Tagine Asni: Chicken thighs with olives, preserved lemons,
saffron, onions, garlic, fresh parsley and Moroccan mixed spices with potatoes

Tagine Kefta GrofBRatlas 11.50€
Rinderhackfleisch® mit Tomaten, marokkanischer Gewiirzmischung,
frischer Petersilie, Koriander, Zwiebeln, rote und griine Paprika

Tagine Kefta GrolRatlas: Minced beef, tomatoes, Moroccan
mixed spices, fresh parsley, coriander, onions, red
and green bell peppers

Berber Tagine 13.90€
Zartes Kalbfleisch an karamellisierten Pflaumen®, Zwiebeln,
Safran, Ingwer, Zimt, Sesam* und geréstete goldbraune Mandeln®

Berber Tagine: Tender veal with caramelized plums, onions,
saffron, ginger, cinnamon, sesame and toasted golden brown almonds
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Tagine Malika

Zarte Lammhaxe, Artischockenherzen, Gartenerbsen, Safran,
eingelegter Zitrone', frischer Petersilie und einer
marokkanischen Gewiirzmischung

Tagine Malika: Tender leg of lamb, artichoke hearts, garden peas,
saffron, preserved lemon, fresh parsley and Moroccan mixed spices

Tangia a la Marrakesch

Zartes im Tongefald geschmortes Kalbfleisch mit Safran,
Knoblauch, Kumin, Gewiirzmischung Ras el Hanout,
eingelegter Zitrone'. Serviert mit hausgemachtem Brot®
und Kartoffeln oder Salat

Tangia Marrakchia: Tender veal braised in clay pot in oven
with saffron, garlic, cumin, mixed spices Ras el Hanout,
preserved lemons. Served with homemade bread and
sauteed potatoes or salad

14.90€

14.50€
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COUSCOUS
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,Die Hartweizenkorner aus Grield werden traditionell und originér per Hand be-
feuchtet, zu Kugeln gerollt und anschliel3end in einem speziellen Topf
(Couscousiére) liber einem darunter schmorenden Gericht gedédmpft,,

,The durum wheat grains made from semolina are traditionally and originally
moistened by hand, rolled into balls and then steamed in a special pot
(Couscousiére) over a dish below”

Couscous®(vegan) 9.90€
mit Argandl, Kurkuma, saisonalem Gemiise, frischer Petersilie,
marokkanischer Gewiirzmischung, Rosinen? und karamellisierten Zwiebeln

Couscous vegan with argan oil, curcuma, seasonable vegetables,
Moroccan mixed spices, raisins and caramelised onions

Couscous®-Kalbfleisch 13.90€
mit saisonalem Gemiise, Olivendl, Ingwer, Kurkuma, frischer Petersilie
und Koriander

Couscous veal with seasonable vegetables, olive oil, ginger, turmeric,
fresh parsley and coriander

Couscous®-Huhn I1.50€
mit Hiihnerfleisch, saisonalem Gemiise, Safran, Zimt, Ingwer,

Honig, Walnuss®, Kichererbsen, frischer Petersilie, Rosinen’

und karamellisierten Zwiebeln

Couscous chicken: Chicken, seasonal vegetables, saffron,
cinnamon, ginger, honey, walnut, chickpeas, fresh parsley,
raisins and caramelised onions

Couscous®Royal 14.90€
mit einer Mischung aus Kalb, Huhn, Merguez, saisonalem Gemiise,

marokkanischer Gewiirzmischung, Kurkuma, frischer Petersilie,

Rosinen? und karamellisierten Zwiebeln

Couscous royal with mixed veal, chicken, merguez, seasonal vegetables,
Moroccan mixed spices, turmeric, fresh parsley, raisins
and caramelised onions
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KINDERMENU
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KIDS MENU

Hamburger 7.50€

marokkanischer Art mit Kartoffeln und kleinem Salat

Moroccan hamburger with potatoes and side salad

L 2R
<° =

Wir helfen Ihnen gerne ein passendes Gericht fiir Ihr Kind zu finden.

Sprechen Sie uns an

With pleasure we could help you to find a special menu for your child: Just speak to us

DESSERT

7N

Mhencha 6.50€
Filoteig-Schnecke® gefiillt mit feinen gerdsteten und blanchierten
Mandeln®, Orangenbliitenwasser’, Karamellsirup und Honig

Mhencha: Filo pastry in snail shape filled with fine roasted
and blanched almonds, orange blossom water, caramel syrup and honey

Orangen 5.50€
mit Zimt, Minze, Orangenblitenwasser', Walniissen® und Vanilleeis®’

Oranges with cinnamon, mint, orange blossom water, walnuts
and vanilla ice cream

Crépes®

5.50€

mit Vanilleeis®” und Schokosauce®

Crépes with vanilla ice cream and chocolate sauce

A

NoONOORAWN

llergene
. Zitrusfriichte
. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse (B)
. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlie8lich Laktose) (F)
. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse (G)
. Schalenfriichte (H)
. Glutenhaltiges Getreide (A)
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse (l)
. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse (E)
. Sulfite (O)
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Biere
$:33s

Jever 0,31 2,90€
Berliner Pilsner 0,31 2,90€
Mérkischer Landmann 0,31 2,90€
Schofferhofer Hefeweizen 0,31 2,90€
Alster (mit Sprite?) / Diesel (mit Cola'?) 0,31 2,90€
Radler (mit Fanta?) 0,31 2,90€
BIER AUS DER FLASCHE

Becks / Jever Lemon 0,331 2,80€
Clausthaler alkoholfrei non-alcoholic 0,331 2,80€
Berliner Weisse griin/rot? 0,33 1| 3,40€
Desperados 0,331 3,50€
Schofferhofer Kristall / Hefe dunkel dark beer 0,51 4,00€
Schofferhofer Hefe alkoholfrei non-alcoholic 0,51 4,00€

Alkoholfrei
100>

Coca- Cola'? / Coca Cola Light'257 0,2512,50€
Sprite / Fanta 2'° / Mezzo Mix 0,2512,50€
Schwepes / Bitter Lemon® / Ginger Ale? 0,2512,50€
Tonic Water?® 0,2512,50€
Staatl. Fachingen (mit Kohlens&ure) 0,2512,40€
Staatl. Fachingen (mit Kohlens&ure) FI. 0,75 15,90€
Staatl. Fachingen (stilles Wasser) 0,2512,40€
Staatl. Fachingen (stilles Wasser) FI. 0,75 15,90€
Bionade Holunder Fl. 0,33 12,80€
Vitamalz 0,3312,80€
Red Bull"2¢ 0,25 13,60€

4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
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Fruchtiges von Diet
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Orangensaft frisch gepresst (Glas)

fresh orange juice

Bio Apfelsaft (naturtriib) - apple juice
Bananennektar’® - banana nectar™
Kirschnektar - cherry nectar

Mangonektar - mango nectar
Maracujanektar - passionfruit nectar
Orangensaft - orange juice

Tomatensaft - tomato juice

Apfelsaftschorle (naturtriib) - apple spritzer

Heille Getra

S A
=

0,25 13,50€

0,2512,60€

anke

Tasse Kaffee' - cup of coffee

Tasse Espresso’ - espresso

Tasse Espresso’ doppelt - double espresso
Tasse Cappuccino' - cappuccino

Tasse Milchkaffee’ - café au lait

Glas Latte Macchiato!

Glas Chai Latte

Tasse Getreidemilchkaffe - grain milk coffee

Glas heille Milch mit Honig - hot milk & honey
Glas heil3e Zitrone mit Honig - hot lemon & honey
HeilBe Schokolade - hot chocolate

Glas Tee - glass of tea
Assam, Earl Grey, Kamille, Griiner Tee, Pfefferminze, Roibusch Vanille

Marokkanischer frischer Minztee
moroccan fresh peppermint tea

Glas Grog - glass of hot tea with ,,Meyer’s Rum”

Schwarzer Tee mit Rum?

2,80€
2,50€
3,60€
2,80€
3,50€
3,80€

3,80€
3,00€
2,80€
3,50€
3,80€

3,00€

3,60€

4,50€
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5,90€

3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
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Weillweine
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Chardonnay Aimery - Frankreich
Ausgewogen und rund, mit verspielter Saure
und Aromen von reifen gelben Friichten

Well balanced, playful acid and aromas of yellow fruits

Grauburgunder - Deutschland

Mit den Aromen von Apfeln, Walniissen

und Quitten. Seine kompakte Frucht und die
rassige Saure machen ihn kraftig und nachhaltig
Aroma of walnuts, apples and quince. Strong and sustainable

Les trois Domaines Guerrouane - Marokko
Dieser Wein besteht aus den Trauben Sauvignon
blanc, Ugni Blanc und clairette. Er besitzt eine
zartgelbe Farbe mit griinen Reflexen. Er ist frisch
und fruchtig mit nussigen Noten

This wine is made from the grape varieties Sauvignon blanc,
Ugni Blanc and clairette. It has a pale-yellow color with green
reflections. It's fresh and fruity with nutty notes

Weillweinschorle - wine spritzer

0,21 5,50€
0,21 5,50€
0,21 8,50€
0,21 4,50€

- p)
\328?

0,751 16,50€

0,751 16,50€

0,751 27,00€
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Rotweiline
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Les trois Domaines Guerrouane - Marokko 0,21 5,60€
Suffiger, trockener Rotwein aus den Rebsorten

Cinsault, Grenache, Carignan und Alicante.

Vollmundig und fruchtig

Smooth, dry red wine from the grape varieties Cinsault, renache,

Carignon and Alicante. Full-bodied and fruity

Merlot - Frankreich 0,21 5,60€
Ein komplexer kérperbetonter Wein mit

Beerenaromen und feiner Vanillenote aus dem Fass.

A complex figure-hugging wine with berry flavors and subtle hints of

vanilla from the barrel

Rioja Crianza - Spanien 0,21 5,60€
Sein Aroma erinnert an Konfiture aus roten

und schwarzen Friichten. Dezente wiirzige Note

vom Holz.Im Geschmack vollmundig, komplex

und ausgewogen

Aroma like jelly of red and black fruits. Complex
and full bodied taste

L'Excellence de Bonassia 0,21 6,90€
AOG Beni M‘Tir - Marokko
Trocken und fruchtig mit leicht wiirzigen Noten,

Leder und Tabak
Dry and fruity with slightly spicy notes, leather and tobacco

e
S

)

0,751 16,90€

0,751 16,90€
0,751 16,90€
0,751 29,50€
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Roséweine
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Ksar Bahia Rosé AOG Beni M'Tir - Marokko 0,21 5,80€ 0,751 16,90€
Schoner marokkanischer Rosé, feinherb
Good Moroccan Rosé wine, Semi-dry

Pinotage Rose - Siidafrika 0,21 5,60€ 0,751 16,90€
Unglaublich dichtes, duftiges Bukett.

Dem Glas entsteigt ein roter Fruchtkorb,
gefiillt mit viel Himbeeren und Kirschen
Smell of red fruits. like rasperry and cherry. A fruity and
refreshing rosé, from a typical south African grape

,Und werden Sie einmal nicht fiindig, helfen lhnen unsere
Weinberater schnell und kompetent weiter”
. And if you don’t find what you are looking for, our wine consultants will
help you quickly and competently”
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Prickelndes
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Martini 0,11 3,90€ 0,751 19,90€
Trocken reichhaltig, zart und fein im

Geschmack, er passt sehr gut zu

Fischgerichten und weillem Fleisch.

Gentle, not too dry, fine taste. Ideal for fish and white meat.

Longdrinks

<e e
C — & A

Rum & Coca-Cola'? 6,90€
Southern Comfort Ginger Ale? 6,90€
Campari2 Orangensaft/Ginger Ale? 6,90€
Aperol Spritz2 6,90€
Hugo 6,90€
Wodka Lemon?® 6,90€
Wodka Belvedere Lemon?® 7,90€
Wodka Cranberry? 6,90€
Wodka Red Bull'2¢ 7,50€
Jagermeister Red Bull"2¢ 7,90€
Bombay Tonic 7,50€
Hendricks Tonic / Monkey 47 Tonic 7,90€ / 9,50€
Martini Alkoholfrei tonic 5,90€
Jack Daniels Coca-Cola'? 6,90€
Berlin Mule (Berliner Brandstifter, Ginger Beer) 6,90€
Moscow Mule (Wodka, Ginger Beer) 6,90€
Bourbon Whiskey 2cl

Tullamore Dew 3,00€
Dewar s 3,00€
Alberfeldy 3,00€
Irish Whiskey 2cl

John Jameson? 3,00€

Tullamore Dew? 3,00€
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Longdrinks
2 3%->>
Malt 2cl
Oban? 14. |. 3,00€
Lagavulin? 16 |. 3,50€
Talisker? 10 |. 3,00€
Scotch Whiskey 2cl
Chivas Regal? 12 Years 3,00€
Cognac 2cl
Baron Otard Vsop 3,50€
Rum 2cl
Santa Teresa 3,00€
Bacardi Cuatro 3,00€
Havana Club? 7). 3,00€
Bacardi Pyratxo 3,00€
Brandy / Weinbrand 2cl
Banks 5] 3,00€
Likor 2cl
Str Germain 3,00€
Frangelico? (Haselnusslikor) 3,00€
Baileys Irish Cream’? 3,00€
Noilly Prat Original 3,00€
Disaronno Amaretto? 3,00€
Licor 43er? 3,00€
Southern Comfort? 3,00€
Martini 5cl
Bianco, Rosso, Fiero, Extra Dry 3,90€
Alkoholfrei 3,90€
Bitter 2cl
Aperol? 3,00€
Campari? 3,00€
Jagermeister 3,00€
Ramazotti 3,00€

M\

J‘\




Anis

Berliner Luft
Romana Sambuca
Talisker? 10 |.

Calvados
Papidoux

Gin

Bombay
Bosford Rose
Monkey 47
Hendricks

Grappa
Sensea Prosecco

Tequila
Sierra Gold
Sierra Silver
Patron

Caza Dores

Wodka
Absolut
Eristoff
Grewy Goose
Below 42

W

Riad )

MARRAKESCH

Longdrinks

koffeinhaltig / with coffeine

Mit Farbstoff / with colourant

Dhininhaltig / with artificial sweeteners
Weinhaltiges Mixgetrénk / drinks containing wine

Mit Taurin / with taurine
Mit Siissstoffmittel (Aspartam: Phenylalanin)/ with sweeteners
Geschwérzt / blackened

1
2
3
4
5 Mit Konservierungsstoffen / with preservatives
6
7
8
9

Mit Geschmacksverstarker / with flavour enhancer
10 Mit Antioxidationsmittel / with antioxidant

2cl

3,00€
3,00€
3,00€

2¢l
3,00€

2cl

3,00€
3,00€
4,00€
3,50€

2¢l
3,00€

2cl

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€

2cl

3,00€
3,00€
3,90€
3,90€
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