
 

 

 

 

 

 

 

 



 

Vorsuppen 

 
 
1. Wantan. A,B,N 

   Teigtaschen mit Hähnchen und Garnelen Füllung 
Suppe, Pak Choi, Shiitake Pilz, Lauchzwiebeln. 
   Dumplings with chicken and prawns filling soup, pak 
choi and shiitake mushroom. spring onions. 
 

2. Vietland’s  Suppe.  C,N                                             

   Hähnchen, Shiitake Pilz, Mais, Eier, Lauchzwiebeln, 
Koriander. 
   Chicken, shiitake mushroom, corn, egg, spring onions 
and coriander. 

*Auf Wunsch vegetarisch mit Tofu. 
 

3. Pinky Suppe.  B,D                                                  

     Garnelen, Champinon, Cherrytomaten, 
 Kokosmilch und Koriander. 
     hot and sour soup with prawns, mushrooms,  tomatoes, 
 coconut milk and coriander. 

             *Auf Wunsch vegan mit Tofu. 

4. Gemüse Suppe. N 

     Pakchoi, tofu, shiitake Pilz, sesamöl. 
     Pak choi, tofu, mushroom, sesame oil. 
 

 
 
 

450 
 

 

 

 

 

 

450 
 

 

 

 

 

 

 

 
490 

 

 

 

 

 

 

 

 
450 

 



 

Salate 

 

5. Kohlrabi Salat.   N                                                          

  Kurz eingelegter Kohlrabi mit chinesischem 
Reisessig und Koriander. 

    Briefly pickled kohlrabi with chinese rice vinegar and 
 coriander. 
 

6. Nuss Salat.  N                                                                                 
      Gemischter Salat mit Erdnuss und cremige 
Erdnusssauce. 
    Mixed salad with peanut sauce. 
 

7. Obst Salat. E                                                          
  Mango, Apfel, Gurke, Paprika, Cherry Tomaten, 
Koriander und Erdnüsse in Limetten - Fisch Soße – 
Dressing. 

    Tofu, mango, apple, cucumber, paprika cherry-
 tomato, coriander and peanut in lime-fish-dressing. 

 

8. Papaya Salat.  B,D,E                                                                   

  Grüner Papaya, getrockneten Garnelen, 
Karotten, Cherrytomaten, Koriander in Tamarin-
Fischsauce-Dressing, Erdnüsse und Koriander. 

       green papaya, dried prawns, cherry tomato, carrots,  
 in a tamarine-fish sauce – dressing, peanut and 
 coriander. 

 
 

450 
 

 

 

 

 

 

490 
 
 

 
 

 
590 

 

 

 

 

 

 

 
750 

 



 

Tapas 
9. Edamame. F                                                                 

  Gedämpfte junge Soyabohne mit Meersalz. 
  Steamed young soybean with sea salt. 

 
10. Sommerrollen.  B,C,D   

  2 frische Rollen aus Reispapier, Garnelen, Gurken, 
Reisnudeln und Kräutern. 
  2 fresh rolls from rice-paper, prawns, cucumber, rice 
noodles and herbs. 

*Auf Wunsch mit Tofu /with tofu (450). 

11. Frühlingsrollen.  C,D,F 

  2 frittierte Rollen aus Reispapier, Schweinefleisch, 
Gemüse, Glasnudeln und Kräutern.  
  2 fried rolls from rice paper, pork, vegetables, 
glassnoodles and herbs. 
 

12. Tofu-Stick.  E,F                                                                         

  Gebackener Tofu mit Koriander mariniert in BBQ-
Erdnuss Sauce. 
  baked-tofu and coriander in BBQ peanut sauce. 

 
13. Enten-Wraps.  A,F 

  Gefüllt mit Ente, Gurke, Rucola und Lauchzwiebeln. 
  wraps filled with duck, cucumber, arugula and spring 
onions. 

 
 

490 
 

 

 

 

 

490 
 

 

 

 

 

 

 

490 
 

 

 

 

 

 
490 

 
 
 
 
 
 

550 
 
 

 
 
 
 



 
14. Chicken Wings.                                                                       

  5 Chicken wings nach Hausart. 
  5 house style chicken wings. 
 

15. Ha Cao. (4Stk)  N 

  Gedämpfte Teigtaschen mit Garnelenfüllung.  
  Steamed dumplings with shrimp filling.  
 

16. HühnerSpieße. E 

  3 marinierte Hühnerspießen mit Erdnussoße.  
  3 chicken skewers with peanut sauce. 
 

17. Ebi Tempura. A,B,G 

  3 Gebackene Garnelen mit Wasabi-Sauce in 
grünem Reiskorn eingewickelt. 
  3 deep fried prawns with wasabi sauce wrapped in 
green rice. 

 
18. Spare Ribs.  D,F 

      Geschmortes Schweinerippchen in 5 Gewürzen. 
    Braised pork ribs in 5 spices.. 
 

19. Crispy Chicken. A 

    Gebackene Hähnchenbrust mit Gemüse in 
 Mango-Curry-Sauce. 

    Baked chicken with vegetables in mago-curry-sauce. 
 

20. Crispy Duck. A 

   Knusprige Entestreifen auf Süßkartoffeln und 
 Massamancurry. 

  Crispy Duck on sweet potatoes and massaman curry. 
 
 
 

 
490 

 

 

 

 

 

490 
 

 

 

 

490 
 

 

 

 
550 

 

 

 

 

 

 

590 
 
 
 
 

550 
 
 

 
 

590 
 
 
 
 

 
 
 



 

21. Bo La Lot.  D                                                                                        

  Zartes Rinderhackfleisch in grünen Betelblätter 
gewickelt, serviert mit Limetten-Fisch-Dressing. 
  Minced beef wrapped in green betel leaves. Served 
with lemon-fish-dressing. 
 

22. Aubergine. F 

   Geschmorte Aubergine nach Sichuan Stil.  
   Braised aubergine in sichuan style. 
 

23. Oktopus.  F,R 

    Marinierter Oktopus mit Kohlrabi, Koriander. 
    marinade octopus with kohlrabi, herbs.          

 
 

550 
 

 

 

 

 
490 

 

 

 

 
690 

 



 

     Hauptspeisen 
24. Veggie. 

   Gegartes Gemüse mit Tofu, Jasminreis und Soße 
 Ihrer Wahl: 
    Vegetables with tofu, jasmine rice and: 

a. Massaman-Curry. G,E 
b. Mango-Curry. G 
c. Erdnuss-Kokos-Sauce. E / peanut sauce 
d. Braune Sauce.F/ brown sauce  

 

25. Sichuan Aubergine.   F                                                          
   Geschmorte Aubergine mit Tofu, Knoblauch, 
 Ingwer und  Lauchzwiebeln. Serviert mit Jasminreis. 
    Braised aubergine with garlic, ginger and spring onions 
 in the traditional sichuan style. Served with jasmine rice. 

*Auf Wunsch mit Hähnchen (+1€), Rinderhüfte (+2€). 

26. Pak Choi. N 

    Gebratener Pak Choi mit shiitake Pilze, Knoblauch. 
 Serviert mit Jasminreis. 
    Pak Choi with shiitake mushroom, garlic. Served with 
 jasmine rice. 
 

27. Chicky.  A,G 

      Gebackene Hühnerbrust mit Gemüse in einer 
 Sauce Ihrer Wahl: 

      Crispy chicken with rice and vegetables in a sauce: 
a. Massaman Curry. 
b. Mango Curry 
c. Erdnuss-Kokos 
d. Braune Soße. 

 *Auf Wunsch glutenfrei mit gekochtem oder gebratenem Hähnchen. 

 
 
 
 
 

890 
 

 
 

 

 

 

 

 

 
890 

 

 

 

 

 

 

 

890 
 

 

 

 

 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      
990 

 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

28. Ducky.  A,E,G 

   Knusprig gebackene Ente mit Gemüse, Jasminreis 
 und Soße Ihrer Wahl: 

    Crispy duck with vegetables, jasmine rice and choice of: 
a. Massaman-Curry.  
b. Mango-Curry.  
c. Erdnuss-Kokos-Sauce./peanut sauce. 
d. Braune Sauce./ brown sauce. 

 
29. BBQ- Beef. E 

   Gebratene BBQ-Rinderhüfte mit Erdnussbutter auf 
Süßkartoffeln. Dazu Jasminreis und Koriander. 
   Fried BBQ beef with peanut butter on sweet  potatoes. 
Served with jasmine rice, coriander. 

 

30. Shaking Beef.  C,F                                                               
   Gebratene Rinderhüftewürfeln mit Ingwer, 
 Knoblauch. Dazu gebratener Reis. 
     Fried beef(cubes) with ginger, garlic. Served with  
 fried rice. 

  

31. Goldener Nudeln.  A,G                                                     

   Hausgemachte Nudeln (aus Weizenmehl) mit 
 Shiitake Pilze und Pak Choi in Mango-Curry-Soße und 
 einer Zutat ihrer Wahl: 

  Homemade noodles with shiitake mushroom, pak choi in 
mango - curry sauce and a choice of: 
a. Tofu. 
b. Hähnchen/chicken. 
c. Rinderhüfte/beef. 
d. Gewürfelte Lachs/salmon. 

 
 
 
 
 

 
 
 
1190 

 
 
 
 
 
 
 
 
1190 

 

 

 

 

 

 
1290 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

990 
1090 
1190 
1290 

 
 
 
 



 
 

32. Zander.  D,R                                
   Gebratenes Zanderfilet mit Ingwer,Lauchzwiebeln 
 und Pak Choi. Dazu Jasminreis. 
   Stir fried pikeperch fillet with ginger, spring onion and 
 pak choi. Served with jasmine rice. 

 

33. Pad Thai. C,D,E,F                                                                                             

    Traditionale thailändische gebratene 
 Reisbandnudeln, Karotten, Erdnuss, Koriander und 
 folgende Auswahl: 

   Thailand traditional fried noodles with peanuts, carrot, 
coriander and choice of: 
a. Tofu. 
b. Hähnchen/chicken. 
c. Rinderhüfte/beef. 
d. Garnelen und Tofu/prawns and tofu. 

 

34. Pho Viet.  D,F 

   Vietnamesische Reisbandnudeln Suppe mit  
Sojasprossen, Koriander und Lauchziebeln in kräftig 
klaren Rinderbrühe und einer Zutat Ihrer Wahl: 
   Flat rice noodle soup with coriander and spring onions 
and a choice of: 
a. Tofu. 
b. Hähnchen/chicken. 
c. Rinderhüfte/beef. 

 
35. Seafood-Noodles.  D 

   Udon nudeln mit Garnelen, Oktopus, Tomaten, 
Champinon, Koriander und Lauchzwiebeln. 
   udon noodle with prawns, octopus, tomatoes, 
mushroom, coriander and spring onions. 
a. Als Suppe/ as a soup 
b. Als Pasta mit cremiger Tomaten Sauce./ 

 as pasta with creamy tomatoes sauce. 

 
 
1090 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

990 
1090 
1190 
1190 

 

 

 
 

 

 

 

 

950 
990 

1090 
 
1190 

 
 
 
 
 
 
 



 
 

36. Udon Nudeln.  A,F 

    Gebratener Udonnudeln mit Eier, Pakchoi, 
 Karotten und Sojasprossen. Dazu eine Zutat: 

   Udon noodles with eggs, pak choi, carrots, bean sprout 
and a choice of: 
a. Tofu. 
b. Hähnchen/chicken. 
c. Rinderhüfte/beef. 
d. Gegrillter Lachs/grilled salmon. 

 

37. Reisnudeln Salat. 
    Reisnudeln mit frischem Salat, Kräutern, Erdnüssen, 
 hausgemachtem Fischsauce-Limetten-Dressing. 
 Dazu eine Zutat Ihrer Wahl: 

   Rice noodles with salad, herbst,, peanuts, 
homemade fish-lime-dressing and a choice of: 
a. Frühlingsrollen/springsrolls. 
b. Rinderhüfte/beef. 
c. Bo La Lot(Nr.21). 

 

 
 
 
 
 
 
 

990 
1090 
1190 
1290 

 
1090 

 
 
 
 

     

 
 
 
 
 



 

Kindergerichte 

 
38. Peanut   Lover.   E 

 Hühnnerfleisch mit Gemüse und Erdnussoße und Reis. 

   chicken with vegetables and rice in peanut sauce and rice. 
 
39. Mango   Lover.     G 

  Hühnnerfleisch mit Gemüse in Mango-Kokos 
 Sauce. Dazu Reisbandnudeln. 

  Chicken with vegetables in mango-coconut-sauce on 
 flat rice noodles. 

 
 

Dessert 
40. Schwarze Sesambälle in Ingwer Tee    

Black Sesame Balls in Ginger Tea.    E,N 

41. Klebreis-Taro-Kuchen in cremige Kokossauce, Erdnuss. 

      sticky rice with taro and coconut mik, peanuts. 

650 
 

 

 

650 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

390 

 

390 

42. Mochi eis with cremige Kokossauce und Erdnüsse. 
Mochi ice cream with coconut milk and peanuts. 

 
 

390 



 

Alkoholfreies 
Coca-Cola  1,3 
Coca-Cola Zero  1,2,3,5,6,7 
Fanta  1,8  
Sprite  8 
Spezi  1,3,8 
 
Thomas Hendry Ginger Ale 1 
Fever Tree Ginger Beer  12 
Fever Tree Tonic Water  12 
 
Mineralwasser (Flasche) 
     Stil oder Sprudel 

0.33l 
 
 
 
 
 

0,2l 
 
 
 

0,25l 
0,75l 

320 
 

 

 

 

 

320 
 

 

 

230 
490 

Homemade 

LIMONADE. 
   Limetten, Sprudelwasser und Rohrzucker. 
 Lime, sparkling water and cane sugar. 
SWEET   DREAM. 
   Limetten, Minze, Rohzucker und Himbeersirup. 
 Lime, mint, cane sugar and raspberry syrup. 
GREEN   SURPRISE. 
   Shake aus frischer Minze und Ananassaft. 
 Mint and pineapple. 
MUNTERMACHER. 
   Shake aus Apfel, Bananen und Zimt. 
  Apple, banana and cinnamon. 
LASSI. 
   Mango oder Avocado, Joghurt, Milch. 
THAI   EISTEE.  3 
   Thailändischer Eistee mit Kondensmilch. 

 
 
 
 
 
 
 

 
0,4l 

 

 
 
 
 

 
 

450 

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Cocktails 

 650/1 glas 
 

 
Aperol Spritz. 
  Aperol, Prosecco, Orangen. 

Caipirinha 

 Cachaça, Limetten und Rohrzucker/sugar. 
Mojito 
 Weißer Rum, frischer Minze und Limetten. 

 White Rum, mint and lemon. 
Cuba Libre 

  Rum, Limette, Cola. 
Piña Colada 

  Weißer Rum, Kokosmilch, Ananassaft. 
  White Rum, coconut milk, pineapple juice. 
Mai Tai 
 Brauner Rum, Cointreau, Zuckersirup, Mandelsirup, Zitronen. 

 Brown Rum, Cointreau, sugar, almond syrup, lemon. 
 
Wodka-Cola / Whisky-Cola 

 

Campari-Orangen 

 

 



Bier 

 
Bitburger vom Fass(draft) 
 
 
Hefeweizen / wheat(bottle) 
 Helles / yeast 
 Dunkel /dark 
 Alkoholfrei /non-alcoholic 

 
Asiatisches Bier (Flasche/bottle) 
 Saigon (vietnamesisch) 
 Tiger (singapur)) 

 

 
0,3l 
0,5l 

 
0,5l 

 
 
 
 

0,33l 

 
290 
450 

 

420 
 

 

 

 

320 

 

Wein 

 
0,2l 

 
0,75l Fl. 

 
Weißwein / white wine 
 Riesling 
 Chardonney 
 Weißburgunder 

 
Rosé (Fado) / rose wine 
 
Rotwein / red wine 
 Tempranillo 
 Primitivo 
 Côtes-du-Rhône 

 
 

550 
550 
650 

 

550 
 

 

550 
550 
650 

 

 
 

2090 
2090 
2390 

 
2090 

 

 

2090 
2090 
2390 

 



 
 

Allergienliste 

A 
 

 
B 
C 
D 
 
E 
 
F 
 

G 
 

H 
 

 
 
 
 
 
L 
 

M 
 

N 
O 

 
P 
R 

Glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, 
Kamut oder deren Hybridstämme) sowie daraus hergestellte Er-
zeugnisse. 
Krebstiere und daraus hergestelte Erzeugnisse  
Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse 
Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse 
 
Erdnüsse und daraus hergestellte Erzeugnisse 
 
Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse 
 
Milch von Säugetieren 
 
Schalenfrüchte, d. h. Mandeln (Amygdalus communis L.), Hasel-
nüsse (Corylus avellana), Walnüsse (Juglans regia), Kaschunüsse 
(Anacardium occidentale), Pekannüsse (Carya illinoiesis – Wan-
genh. – K. Koch), Paranüsse (Bertholletia excelsa), Pistazien (Pista-
cia vera), Macadamianüsse und Queenslandnüsse (Macadamia 
ternifolia) und daraus hergestellte Erzeugnisse 
 
Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse 
 
Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse 
 
Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse 
Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10 
mg/kg oder  10 mg/l als SO2 angegeben 
Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse 
Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse 



 
 

Zusatzstoffe 
additives 

1. mit Farbstoff 
with colorant 

2. mit Konservierungsstoff 
contains acidifiers 

3. koffeinhaltig 
Contains caffeine 

4. chininhaltig 
5. mit Süßungsmittel  

With sweetener(s) 
6. enthält eine Phenylalaninquelle 
7. Nährwerte 100ml 

Brennwert < 1,0 kj (<0,25 kcal) 
Eiweiß < 0,1 g 
Fett 0 g 

8. mit Antioxidationsmittel  
With antioxidant 

9. geschwefelt 

10. mit Phosphat 
11. mit Milcheiweiß 
12. geschwärzt 
13. bei Formfleischerzeugnissen: 

wie z.B. 
Formfleischvorderschinken, 
aus  
Schulterteilen 
zusammengefügt 

14. mit Geschmaclksverstärker 
With flavor enhancer 

15. hergestellt mit fein zerkleiner-
tem Fleisch 

16. mit Eiklar 
17. unter Verwendung von 

Sahne 
18. gentechnisch verändert 

 


