CHARCUTERIE & CO.

Pane home made con olive ed olig 4 'Taghere Misto di Salumi e Fo
Home made Bread, olives, olive oil Cured meat and cheese Boa
Bruschetta Classica 4 Taghere Misto di Formagg
Classic Bruschetta, italian fresh tomatoes Cheese board - Se!ectlon of,
and basil Caprino (Goat)
Pecorino (

Mix Bruschetta classica e ‘Nduja pz.6 9 Blue (Cow)
MIX Bruschetta, Classic and Bruschetta :
with ‘Nduja and burrata on top gﬁfﬁf BE:;E&
pes. 3 by type. » Parma Ham XXL 40 month seasoned
Tagliere Misto di Sal eCinedin ;

re Viisto um * Cured meat 8
Cured Meat board - Selection of, 12
Mortadella
Culatello with hide
Salami

SMALL PLATES

Carpaccio con rucola e Grana Padano 9
Angus Beef with rocket salad and Grana Padano cheese
Burrata ,datterini e ruccola/extra prosciutto di Parma 9-11

Burrata cheese with datterini tomatoes, rocket/ extra Parma ham
Polpo con fagioh borlotti, ‘nduja e scalogno 10
Grilled Octopus , beans, 'nduja, shallot

Cipolla fondente e salsa verde 10
Onion fondant, cheese & egg fondue and green sauce

Uovo 63" servito con fonduta di parmigiano e tartufo nero 1]

"Egg 63" served with parmigiano fondue and fresh truffle

Baccala® mantecato, polenta fritta e radicchio 19
Dried stewed cod, fried polenta and red chicory )
Scamorza con crema di tartufo Q
Smoked scamorza with truffle sauce

PLEASE LET YOUR WAITER KNOW IF YOU HAVE ANY ALLEGIES OR INTOLLEANCES

PASTA

Rigaton alla Carbonara
Rigatoni pasta, guanciale , black pepper, egg and pecorino sauce
Tagliatelle Amatriciana

Tagliatelle with guanciale , onion, pecorino cheese and a rich tomato sauce

Pacchen con ragu’ di cinghiale e granella ch parmigiano
Paccheri with wild boar ragu’ and parmiggiano reggiano crumble

Tonnarello al burro di lime, trigha e pesto di pistacchio
Tonnarello lime butter, red mullet and pistacchio pesto

Risotto alle cime di rapa e caciocavallo
Risotto with turnip tops and caciocavallo cheese

Tagliolino calaman, gamben e datterini
Tagliolini squid, prawn and datterino tomato

Piai cacio & pepe & tartufo nero

Pici pasta with pecorino cheese sauce, black pepper and fresh black truffle

FISH & MEAT

igola alla piastra con caponata
Gnlledseahassﬁ w1thcaponata

Bistecca di manzo (300gr) con midollo

Beef rump steak with bone marrow, black cabbage and roast potatoes

Guancette di manzo brasate, cavolo nero e castagne

Braised ox cheeks with black cabbage and chesinuts

Ciostolette di agnello a1 fern con salsa di gorgonzola e pomodori confit
Lamb chops, gorgonzola sauce and confit tomatoes

12,5 % discrectionary service charge will be added to your bill

12

15

18

16

1

20

20

20

18




