Aperitivi
Prosecco Spumante 6:50¢
Prosecoo Spumante, Flasdhe

fozzafellg Caprase - Tomats

Carpacde di Manzo - Rinderfile
Carpacgo di Salmane - lachscarpaccio, st
Carpacdo di Zucchini - Zucchinicarpaccio (vegetarisch) 1190€
Insalata die Mare - Meere sfrichtesalat (1) 15 50€
Vitello Tonnato - Kaite Kalbsnuss mit Thunfischsauce 1330€
Antipasto Massimiliano - Gemischter Vbrspeisenteller nach Art des Houses 1780€



Ministre - Suppen

Minestrone di Merdur - Gemiisesuppe 7.50€
Zuppa i Fomodoro - Tomatencramesuppe. 750¢
Zuppa di Gamberoni con Erbele - Garnelensuppe mit Kriutern -

Beilagen Salat

Reis

Beilagenkarte zur Pizza

‘Parmeson jg) 250€
Salsiccia 200€
alle restlichen Zutaten Jeweils 1,80€



Spaghetti — Lange Nudeiln

Spagheth of Pomodorg - mit Tomabensguoe (42

Spaghetly Povering - pikant mit Knoblouch und Qiivenal 1)
EMthﬁ,.mMﬁﬂhiﬁ:m"mﬂ.Bn_by Colomari, Garnefen ung Mizsmuschein {62, k)
Spaghetti Corbangra -4t Spedk, E.l und frischem Plaffar iz a1

Spoghetd alla Putaneska - mit Kapern, Sordellen, Oiiven und Krschtamaten a2, a)

Penne — Kurze Nudeln

Fenne alf Arabbioto - mit Kneblouch Und schafer Tomatensouce )

Penne allo Rucala - mit scharfer Salami, Rucola und Moz zorells in Tp:nbtehsﬁu:e’. {dza s

PenneSpinod e Sorgonzole - mit Spinot und Gorgonzala (227

Penne Pesto - mit Basfikum Pesto und Pormesan ju: g7

Tagliatelle — Bandnudeln

Tagliatels Forcini - mit Steinpizen o)

Togliatelle of Rogu Balagnese -mit Fleischsauoe ju1)

Toghatelle of Salmaone - mit frischem Lochsund Rucalgpestoju: e

Pasta al Forno — Nudeln tiberbacken

Penne vegetariona ol forna - mit Gemize und Kise therbacksn (vegetorisch) sz
Lasogne Posticate -Lasagne im Ofen mit Kase dberbocken jv:47)

(Gnocchi — Kartoffelnudeln

Gnocchi ol Gorgonzola - mit Gorgonzolosoure und NuEsen rae gx 4
Gnocchi Sorenting - mit Tomaten, Mozzorello und Boasilikum (4, g7)

Gnocchi Salmone - mit fnschen Lochswdinfeln e

Tagliolini — Feine Bandnudeln
Taghalini Vegetale — mit frischem Gemuiss jaz)
Taghoiini of Limone —mit Parmaschinken in einer Butter-Zitronen-5ouce 42, 47

Toghaiini di Manzo —mit Rinderfiletstreifen, Rucola und Parmesan ja2,g7)

1090€
10,90 €
1630 €
1390 €
13 90€

1380€
1490€
14,90 €
1390 €

1490
M4.90€
1590€

14 90 €
1590€

1490€
14,90€
15,90€

14 90 €
1490¢€
17.90€



Pizze - Pizza

Pizza Pane - Pizzabrot ja:)

Pizza Frutti di Mare -

Pizza Tanna —mit Thurfisch und Zwisbeln jaagse
Pizzo Vegetariana — mit Gemuise ja.g7

Pizzg con Tutto - mit allem (ghne Fisch)ja:gz208

Pizzo Colzone—mit Schinken, Peperoni, Champignons und Ei ja: g7.2,34]

1390€
1380€
1490€

1380€



Pesci — Fischgerichie

Calaman alla Grigha - Boby Calomari vom Grif

Saimaone olla Griglia - Frischer Lochs vemr Gnll

Solmone af Proze oo e Gambereth - Lochs und Krobben in Prosecco 5auca e
Coda di Rospo allo Grighia - Seeteufel vomr Gril )

Gamberons alla Grighia - .ﬁ.-s-l,-ngm'mlen v il fa)

Trs di Pesce alla Grigfﬂ - Drei verschiedene Fischsorten vam Gril (2

Maiale — Schwveinefleisch
Soolopping alla Grigho - Medollonsvam Gall
Scolopping Vine Bianco - Medalions in Weifiwein Souce

Scolopping olla Fizzoipla - Medaillons mit Tomaten, Knoblguch, Oregano und Basilikum

Scolopping ai Pepe - Ndedaiilonsin Pj‘e_ﬁ’ef Souioe
Saltimbocca alia Romana — Medailions mit Pammaschinksn in Solbei Sauce

Vitello — Kalbsfleisch

Arrosto di Vitello alla Toscano - Toskanischer Kolbzbraten
Medagiioni con Porcini~ Medaillons mit Steinpilzen
Pailard alio'\Gnglia - Kalbsschnitzel Natur vwom Grilf

Piccata alla Milanese - Kolbsschnitzei mit Parmesan und Ei panieit dozu Spaghethi Pamodoro 1z7)

Manzo — Rindfleisch

Costata alla Grgha -Rumpsteak vam Gnll

Costata oi Porcini - Rumpsteak vom Gril mit Steinpizen

Taghora di Manzo - Tranchisrmes Entrecate ouf Rucola mit Parmeson (g7)
Filetto alia Grglio - Filetsteak vom Gall

Filetto qi Pepe - File tsteak mut grinsm Pfe ffer

Marengo - Rinderfifetspitzen in Cagnac Saucs

Fegato di Vitello — Kalbsleber

Fegaota 4i Vetelo allo Grglio - Kolbske ber voam Grifl
Fegota 4 Vitelo Bummo Salbio - Kalbsizber in Butte -5albe Fiouce g0
Fegaoto 4 Vitello alia Wensziong - Kalbsleber Venszignizche Art

Carne di Tacchino — Putenfleisch

Tooching alla Grighio — Putenschnitze ] vom Grill (42 g7 a)
Medaglioni d Tacching ai funghi — Putenmedaillans in Champignon Sauce ja, g7, a)

2090€
21,90€
2390€
2890€
2990€
30,90 €

17 90€
1880€
1880€
1890€
1990€

2190€
23,90€
22 80€
23,90 €

23,90€
2490€
2490€
3090€
3290€
2890€

22,90€
2390€
2490€

2080 €
2290€



