
 

PER COMINCIARE

 FANTASIA DI MARE* (per 2 persone) .............................................................................................................................  
Salmone marinato, bocconcini di piovra, gamberi in tempura di corn flakes e mousse salsa aurora, 

 acciughe del Mar Cantabrico su crostoni di pane al mais con crema di philadelphia e ricotta, 
 sautè di cozze e vongole, cruditè di scampi, gamberi rossi, ostriche, tartare di salmone 
 e riso venere con salsa guacamole, carpaccio d’orata, capesante gratinate
 # 1 - 2 - 3 - 4 - 7 - 8 - 10 - 12 - 14

 IL nostro TAGLIERE FARINA&CO.   ..................................................................................................................................

   SALUMI DI NOSTRA PRODUZIONE: speck, pancetta, coppa, fiocco di culatello, salame nostrano
 FORMAGGI A KM 0: Taleggio D.O.P., Gran Lombardo, zola malghese D.O.P.
 Servito con gnocco fritto, i nostri sottoli, confettura fatta in casa
 # 1 - 9 - 10 - 12

 la nostra bresaola rustica fatta in casa  ....................................................................................................  
Servita con fondutina di formaggio Branzi e miele, focaccia fatta in casa

 # 1 - 3 - 7

 bocconcini di piovrA* arrostiti ................................................................................................................................

   Con cecina, mousse di ricotta e lime, pomodorini confit, maionese agli agrumi, mandorle, uvetta
 # 3 - 6 - 7 - 8 - 9 - 10 - 14

 prosciutto crudo jamón serrano al coltello con focaccia ......Impasto focaccia a 
scelta: 

 TRADIZIONALE  # 1 - 6 
 INTEGRALE # 1 - 3 - 6 - 7 - 11

 AL MAIS ROSTRATO ROSSO DI CERETE # 1      

 FOCACCIA GLUTEN FREE # 7                                       

 il nostro fiocco di culatello fatto in casa CON BURRATA PUGLIESE..............................  
Servito con focaccia fatta in casa

 # 3 - 6 - 7

 tartare di salmone e riso venere ........................................................................................................................... 
 Con kren al rafano, crema di sedano rapa e curcuma, guacamole
 # 4 - 9

 tris di crostoni gourmet .................................................................................................................................................. 
 Crostone di pane al mais, crema di funghi, taleggio, il nostro speck fatto in casa
 Crostone di pane al mais, mozzarella di bufala, pomodorini canditi, basilico fresco
 Crostone di pane al mais, crema di Philadelphia e ricotta, acciughe del Mar Cantabrico
 # 1 - 3 - 4 - 7 - 9

 trittico di crocchette di patate e le loro salse  ................................................................................ 
 Crocchetta di patata americana e salsa bernese
 Crocchetta di patata viola e maionese alla barbabietola
 Crocchetta di patata gialla e maionese all'aglio nero
 # 1 - 6 - 10 - 12

PRIMI PIATTI

 linguine aI FRUTTI DI MARE* ............................................................................................................................  
 # 1 - 2 - 4 - 12 - 14

 spaghetti alle vongole veraci .................................................................................................................  
 Con pomodorini ciliegia saltati
 # 1 - 14

 paccheri 2.0 ......................................................................................................................................................................  
 Con pomodorini canditi, spuma di mozzarella di bufala e polvere di basilico
 # 1 - 7 - 9

 Risotto mantecato ai formaggi dolci, burro e salvia ...........................................................  
 Aggiunta tartufo nero + 3,00 €
 # 3 - 7 - 9

 Risotto alla marinara con bocconcini di piovra* ...........................................................................
 # 2 - 3 - 4 - 7 - 9 - 12 - 14

 PAElla mare e verdure* 
 Servita con piccola sangria
 Per 1 persona  ..........................................................................................................................................................................
 Per 2 persone  ..........................................................................................................................................................................
 Per 3 persone  ..........................................................................................................................................................................
 # 2 - 4 - 9 - 12 - 14

le nostre paste fresche

 tagliolini all'uovo e tartufo nero ..........................................................................................................  
 Con fonduta di robiolina nostrana
 # 1 - 3 - 7

 casoncelli alla bergamasca .....................................................................................................................  
 # 1 - 3 - 7 - 9 - 12

 gnocchetti di ricotta e zucca .................................................................................................................  
 Con fonduta di formaggio erborinato, filetti di mandorle tostate e briciole di amaretto
 # 1 - 3 - 7 - 8 - 9

 tagliatelle di farina di castagne .........................................................................................................  
 Con crema di funghi champignon, funghi porcini saltati e uvetta al Brandy
 # 1 - 9

Senza glutine o adattabile
Piatto Vegano

* A seconda della disponibilità di mercato questi prodotti potrebbero essere congelati       # In ultima pagina elenco allergeni

Senza glutine o adattabile
Piatto Vegano

* A seconda della disponibilità di mercato questi prodotti potrebbero essere congelati       # In ultima pagina elenco allergeni



menu' bambini
 PASTA in bianco # 1 ......................................................................................................................................................
 PASTA AL burro # 1 - 7  ...................................................................................................................................................
 PASTA AL POMODORO o RAGù # 1 - 9 - 12  ...........................................................................................................
 PASTA AL pesto # 1 - 7 - 8  ...............................................................................................................................................  
 GNOCCHI DI PATATE* POMODORO o RAGù # 9 - 12 ...................................................................................  
 risotto allo zafferano o alLA parmigianA # 3 - 7 - 9  .................................................................  
 COTOLETTA di pollo CON PATATE FRITTE* # 1 - 3  .....................................................................................
 Classic burger (pane, hamburger di manzo, cheddar cheese, ketchup. Servito con patatine fritte*) ...................

 # 1 - 3 - 7 - 10

contorni
 PATATE FRITTE* # 1  .........................................................................................................................................................
 PATATE AL FORNO .........................................................................................................................................................
 INSALATA VERDE ...........................................................................................................................................................  
 INSALATA MISTA Misticanza, carote, pomodorini  ...............................................................................................
 VERDURE GRIGLIATE ...................................................................................................................................................
 VERDURE AL VAPORE .................................................................................................................................................
 INSALATONA CLASSICA # 3 - 4 - 7  ............................................................................................................................

 Insalata rossa e verde, carote, pomodorini, mais, tonno, mozzarelline, uovo

piatti per due

terra
 GALLETTI AMBURGHESI ALLA BRACE Serviti con patate fritte (#1)*  e verdure grigliate .........................
 PICANhA di aberdeen angus (600gr. circa) ..................................................................................................

 Taglio di manzo tipico brasiliano, morbido e succulento, cotto alla brace, servito con patate fritte (#1)*
 GRIGLIATA MISTA farina&co. Servita con patate al forno .............................................................................

 Picanha di Aberdeen angus, costine di suino padano D.O.P.
 A SCELTA: Costata di manzo Garronese / Costata di vitello
 MAXI GRIGLIATA MISTA .............................................................................................................................................

 Controfiletto di manzo Garronese, cotechini, arrosticini*, filetto di maiale, servita con patate al forno
 # 12 

mare
 GRIGLIATA DI PESCE FARINA&co. ...................................................................................................................

 4 scampi, 6 gamberoni, tagliata di tonno fresco, orata, calamari, servita con verdure grigliate*
 # 2 - 4 - 12 - 14

 MAXI GRIGLIATA DI PESCE Scampi, gamberi, orata, salmone, calamari, servita con verdure grigliate* ....................
 # 2 - 4 - 12 - 14

 GRAN FRITTO DI PESCE ............................................................................................................................................  
 Calamari, gamberi, acquadelle e verdure croccanti in tempura*
 # 1 - 2 - 4 - 12 - 14

Senza glutine o adattabile
Piatto Vegano

* A seconda della disponibilità di mercato questi prodotti potrebbero essere congelati       # In ultima pagina elenco allergeni

   

secondi PIATTI

terra

 petto di pollastra in salsa al curry dolce Con riso basmati ............................  
 # 9

 tartare di filetto di manzo garronese 
 Con mozzarella di bufala, sfoglia di pane croccante e riduzione di soia e miele ...........................................................................  
 # 1 - 6 - 7

 orecchia di elefante (600gr. circa)  ............................................................................................................................
 Carne di vitello doppia panatura, salsa bernese e patate al forno
 Aggiunta formaggio fuso (#7) +  / Aggiunta formaggio fuso (#7) e tartufo nero + 
 # 1 - 3 - 10 - 12

 costoletta alla milanese vegan style con patate dolci fritte  ................................................. 
 # 1 - 6 - 9

mare

 shrimps & chips di gamberi con panatura di corn flakes  ................................................. 
 Servito con mousse di salsa aurora, riduzione di soia e miele, patate dolci
 # 1 - 2 - 3 - 4 - 6 - 10 - 12 - 14

 tagliata di salmone  .................................................................................................................................................... 
 Con scarola ripassata, noci tostate, polvere di pomodoro, maionese allo jalapeño
 # 3 - 4 - 8 - 10 - 12

 tranci di tonno in crosta di nocciole ...........................................................................................................
 Con crema di fagioli cannellini, petali di cipolla caramellata, olio EVO
 # 4 - 8 - 9 - 12

 grigliata di pesce*  ....................................................................................................................................................  
 Scampo, gambero, orata, salmone, calamaro. Servita con verdure grigliate
 # 2 - 4 - 12 - 14

 grigliata di gamberoni* ...................................................................................................................................
 Servita con verdure grigliate
 # 2 - 4 - 12 - 14

 fritto di calamari* ...............................................................................................................................................  
 # 1 - 2 - 4 - 12 - 14

 fritto misto* .................................................................................................................................................................  
 Calamari, gamberi, acquadelle
 # 1 - 2 - 4 - 12 - 14

Senza glutine o adattabile
Piatto Vegano

* A seconda della disponibilità di mercato questi prodotti potrebbero essere congelati       # In ultima pagina elenco allergeni



per finire

I nostri dolci fatti in casa sono preparati dai nostri pasticceri seguendo ricette 
tradizionali e innovative, utilizzando solo materie prime di alta qualitá.

la nostra pasticceria 

 MILLEFOGLIE con crema chantilly, composta ai frutti di bosco 
 e granella di nocciole .......................................................................................................................................
 # 1 - 3 - 6 - 7 - 8 - 11

 Tortino al cioccolato fondente con salsa mou e arachidi salate pralinate ...............
 # 3 - 5 - 6 - 7 - 8

 cestino integrale, fragole, crema al mascarpone e polvere di cacao ..................
 # 1 - 3 - 6 - 7 - 11

 crostatina rovesciata Con crema chantilly e frutta fresca ...................................
 # 1 - 3 - 6 - 7 - 10 - 11

 meringa scomposta con gelato al biscotto e salsa moka ..........................................
 # 1 - 3 - 6 - 7 - 8 - 10 - 11 - 12

 Tiramisù Con polvere di cacao e scaglie di cioccolato fondente .......................
 # 1 - 3 - 6 - 7 - 10

 la nostra Crème brûlée ...................................................................................................................................
 # 3 - 12

 lo strudel a modo nostro .............................................................................................................................
 Anello di pan brioche, composta di mele, uvetta e pinoli alla cannella, servita con gelato al vin brulé
 # 1 - 3 - 6 - 7 - 8 - 10 - 11 - 12

 cheesecake cotta al forno ...........................................................................................................................
 Servita con mousse dolce al formaggio e miele
 # 1 - 3 - 5 - 6 - 7 - 10 - 11

 la nostra piccola biscotteria (Consigliata per 2 persone) ..................................................................  
 2 Meringhette al cioccolato - 2 Baci di dama - 2 Sablè alla nocciola 
 2 Biscotti di frolla montata - 2 Frollini morbidi zenzero e cannella
 # 1 - 3 - 6 - 7 - 8 - 10 - 11 - 12

 gelato biscotto al cioccolato e nocciole con arancia brinata  .........................
 # 1 - 6 - 8 - 10 - 11

altre proposte
 Gelato (Fiordilatte, cioccolato, limone, fragola) .......................................................

 # 1 - 5 - 6 - 7 - 8

 Affogato al caffè (con panna ) .............................................................................................................
 # 1 - 7 - 8 

 Affogatino (con panna ) ................................................................................................................................
 # 1 - 7 - 8 

 Fragole con gelato AL Fiordilatte ....................................................................................................  
 # 1 - 7 - 8 

 Fragole con panna montata .....................................................................................................................  
 # 7 

 Fragole fresche.......................................................................................................................................................  

 Ananas fresco ...........................................................................................................................................................  
 

 sorbettI:  ....................................................................... al limone / alla vodka  / al Cointreau / al Campari
 # 3 - 6 - 7 - 8

Senza glutine o adattabile
Piatto Vegano

* A seconda della disponibilità di mercato questi prodotti potrebbero essere congelati

Senza lattosio

contatti 
www.farinaeco.it 
info@farinaeco.IT…

TEL. 0354243065 …
VIA AUTOSTRADA 30

BERGAMo


