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TOP OF COLOGNE TOP OF COLOGNE
Saisonales 3-Gange Menii
Vorspeisen
Caprese in Textur 1/6/7/10 *
Honigtomate, Mozzarella vom Biiffel Bill, Basilikum, Papadam Vorspeise
(gerne auch mit veganem Feta zubereitet) 22,00€ Caprese in Textur 1/6/7/10
Honigtomate, Mozzarella vom Biiffel Bill, Basilikum, Papadam
Scheiben vom Gebeizten Fyordforelle 4/7/10 (gerne auch mit veganem Feta zubereitet)
Ringelbeete, Gurke, Salty Fingers, Kaviar, Sauercreme 24,00 €
%k
Hausgebeizter Rinderriicken 4/7/10 Hauptgericht
Wintergemlse, Misocreme, Rapunzelsalat 22,00 € Das beste vom Marensin Perlhuhn 1/6/7/9/10/12
Ingwermdhren, Cous-Cous, Pinienkerne, Petersiliendl
Kleiner Beilagensalat 6/9/10/12 8,80 €
Gemischter Vorspeisensalat 6/9/10/12 14,00 € oder
vegetarisch/vegan
Zwischenginge Handgemachte Gyozas 1/3/6/7/8
Sorbet mit Sekt aufgegossen 7,50 € Kohlrabi in Macis, Pak Choi, Brokkoli, Buchenpilze, Hummus
Schaumsuppe von der Schwarzwurzel 1/3/6/9/12 * %k
Kartoffelflan, gebackene Perlhuhnpraline 18,00 € Dessert
-Flr Vegetarier ohne gebackene Perlhuhnpraline 6/9/12 16,00 € Buttermilchmousse mit Duftmango 1/3/7/8
Minzbiskuit, Ananas-Passionsfruchteis, Joghurtstein
Gerosteter Blumenkohl mit Kokos 2/4/6/7/8/9/12
Hummer, spicy Ananas, Feiner Frisee 26,00 € 59,00 €
Hauptgerichte
Premium Rinderfilet auf Waldpilzcreme 6/7/9/10/12
Bimi, Schalotten, Kartoffellschnitte, Sauce Café de Paris 46,00 € Saisonales 2-Gange Menii
Geschmorte Lammbhaxe 5/6/7/9/10/12 *
Artischocken, Oliven, Tomate, Salzzitrone, Thymiankartoffeln 39,00 € Vorspeise
Caprese in Textur 1/6/7/10
Filet und Backchen vom Eifeler Kalb 6/7/8/9/10/12 Honigtomate, Mozzarella vom Biiffel Bill, Basilikum, Papadam
Petersilienwurzel, Cranberry, Rosenkohl, Triiffeljus 42,00 € (gerne auch mit veganem Feta zubereitet)
Island Kabeljau & Rotgarnele 2/4/6/7/9/10/12 *k
Ochsenherztomate, Avocado, Fenchel, Dillbliite, Bouilliabaisesud 42,00 € Hauptgericht
Das beste vom Marensin Perlhuhn 1/6/7/9/10/12
Vegetarische/Vegane Hauptgerichte Ingwermdhren, Cous-Cous, Pinienkern Petersiliendl
Handgemachte Gyozas 1/3/6/7/8 d
Kohlrabi in Macis, Pak Choi, Brokkoli, Buchenpilze, Hummus 32,00 € ocer
vegetarisch/vegan
Dessert Handgemachte Gyozas 1/3/6/7/8
Buttermilchmousse mit Duftmango 1/3/7/8 Kohlrabi in Macis, Pak Choi, Brokkoli, Buchenpilze, Hummus
Minzbiskuit, Ananas-Passionsfruchteis, Joghurtstein 18,00 € .
Kasespezialititenteller von Maitre Affineur Waltmann aus Erlangen 7 18,00 € inklusive einem Espresso oder Kaffee mit zwei feinen Schokoladenspezialitaten 1/7/8
Veganes Bio-Eis (Bitte fragen Sie nach den aktuellen Sorten) pro Kugel 3,80 € 49,00 €

. . T 1/7/8 1 Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybrid-stdmme davon) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, 2 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse,
ZWGI feme SCh0k0|adenSpeZIa|ltaten 4,00 € 3 Eier und Eiererzeugnisse, 4 Fisch und Fischerzeugnisse, 5 Erdnlisse und Erdnusserzeugnisse, 6 Soja und Sojaerzeugnisse, 7 Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose),
8 Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, 9 Sellerie und Sellerieerzeugnisse,
10 Senf und Senferzeugnisse, 11 Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse, 12 Schwefeldioxid und Silfite von mehr als 10 mg/kg, 13 Lupine und Lupinenerzeugnisse*,
14 Weichtiere (Mollusken) und Weichtiereerzeugnisse*



