MT’PAST]_IME

-LE POLPETTE DI PESCE IN CROSTA D] PISTACCHIO AL

FORNO CON MAIONESE AGLI AGRUM] €16
- ALICI MARINATE DA NOI CON CROSTINO DI PANE
BURRO TOSCANO E CIPOLLA CARAMELLATA €15
-IL TIEPIDO DI MARE €16
-LO ZIMINO DI CALAMARI E SPINACI €15
-IL GAMBERO IN SALSA ROSA €16

-SARDE FRESCHE NOSTRALI RIPIENE E FRITTE €18

ANTIPASTI DI TERRA

-IL TAGLIERE SALUMI TOSCANI (SCARPACCIA )E
FORMAGGI MISTI €15

-CROSTINI MISTI ALLA TOSCANA €12
1A TARTARE DI MANZO CON O SENZAUOVO €18
L PROSCIUTTO E BURRATA SU PANE CARASAU €18

SOUFFLE' ALLE VERDURE DI STAGIONE E FONDUTA
I PECORINO TOSCANO €16







SECONDI DI MARE

JAFRITTURA DELLA PICCOLA CORTE

(CALAMARI E GAMBERY) €21
. ZUPPA DI MARE DELLO CHEF €25
JL BACCALA ALLA LIVORNESE O ALLA
FIORENTINA €21
-POLPO ALLA PIASTRA SU CREMA DI PATATE
AROMATIZZATA ALLO ZENZERO E AGRUMI €23
L' ORATA AL FORNO CON CONTORNO DI
VERDURE DI STAGIONE (400GR) €22
-GRIGLITA DI PESCE PER 2 PERSONE €50
SECONDI DI TERRA
JA BISTECCAALLA FIORENTINA KILOE6O
JATAGLIATA DI MANZO (DALLA BISTECCA) €25
JL. PEPOSO ALLA FIORENTINA €IS
FILETTO DI MANZO :
ALLA GRIGLIA €23
1L PEPE VERDE €25
€25

1L GORGONZOILA




LDOLCI DELL'AGNESE €6.00

LHEESE CAKE

-TORTINO AL CIOCCOLATO CON CUORE MORBIDO
PANNA COTTA

L REMA CATALANA

-TIRAMISL"

LROCCANTE ALLE MANDORLE CON CREMA Al
MASCARPONE E PISTACCHIO |

SEBADAS AL PECORINO E MIELE (DOLCE TIPICO
SARDO)

SORBETTO AL LIMONI

GELATO ALLA CREMA CON FRUTTI ROSSI

FRUTTA DI STAGIONE

CANTUCCINI FATTIIN CASA E VINSANTO

P {NNA COTTA E CHEESE CAKE SI POSSONO SER} TRE AL
C ARAMELLO,ARANCIANOCCIOLA,FRA GOLA.FRUTTI DI

ROSCO ENUTELLA .




