BEACHCLUB « RESTAURANT - BAR
-

WILLKOM MZEN

IN WIENS SCHONSTEM FREIRAUMLOKALw™
AM DONAUKANAL MITTEN IM HERZEN WIEN

Die Blumenwiese ist anders, sowie Wien anders ist, sowie Du einzigartig bist. Am
Puls der Zeit, Mainstream und Trendsetter zugleich, besinnt sich die Blumenwie-
se den kostbaren Kleinigkeiten, die gerade jetzt wichtig sind, um einmal so richtig
abzuschalten und einen stressigen Tag ausklingen zu lassen, oder mit Stil und
Rhythmus in eine lange, aufregende Nacht zu starten.

#ZeitAnzukommen, #ZeitZuSein, #ZeitFiirGenuss,
#ZeitFiirParty #FollowTheButterfly

Nimm einen Schluck von einem unserer erfrischenden Cocktails. Oder geniefs
Dein frisch gezapftes Bier aus dem Tank. Egal ob ein knackiger Salat, saftige
Burger oder Steaks & Fisch vom Grill, hungrig gehst Du bei uns sicher nicht
nach Hause. Sieh Dir den Sonnenuntergang an und warte bis der Mond auf-

geht. Lass die Seele baumeln, entspann Dich und sei frei.
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DEIN FRUHSTUCK IN DER BLUMENWIESE

WIR OFFNEN FUR DICH
BEI SCHONWETTER COCKTAILTIME
- 00
Montag - Sonntag 110~ 00 Uhr Mentag - Sonntag ab 16% Uhr
JEDE WOCHE VON
SAMSTAG - MONTAG
J ZWISCHEN 09.00-13.00 UHR
WIR KOCHEN FUR DICH

Sonntag - Donnerstag 1290 - 2290 Uhr

Freitag - Samstag 1290 - 23% Uhr ; : g s |
T/_/ E B UTTE R F LY Dir Deinen Friihstiickstisch unter beach@dieblumenwiese.at

Regere :’MM‘;?&WW wneds i
—— +43(0)1366 55 55 /
Scan me! "\ §  rech@debimenis STARTE DEN TAG

#dieblumenwiese.at

AN DER SONNEN-
SEITE WIENS!

www.dieblumenwiese.at




BEACHCLUB « RESTAURANT - BAR

VORSPEISEN

Edamame *

Bohnen im Bambuskérbchen
gedampft, Fleur de Sel
Sommerfrische "N

Hummus, Avocado Creme, Ajvar,
geréucherte Ziegenkdsecreme, Oliven,

Kapern & frisches Gebéack

Beef Tatar "“"°
100g Rindfleisch aus Osterreich, frisches
Gebéck & Butter

Antipasti Mix Platte """
Gegrilltes Gemiise, Prosciutto & Grissini,

Oliven, gefiillte Paprika, Grana Padano,
Schafskase & frisches Gebéack

Calamari Fritti #5¢"°
Tintenfisch paniert, Salat mit
Zitronen-Kurkuma Dressing, Wasabimayo

SALATE

1. BASIS SALAT

Gemischter Salat aus Baby Spinat, Eisberg-
salat, Micro-Blutampfer, Baby Blattsalat &
Rucola mit einem Dressing deiner Wahl

2.DAZU GIBTS...

* Hiihnerfiletstreifen

* Gegrillte Rinderfiletspitzen
* Garnelen mit Knoblauch &
* Mozzarella mit Olivensl ©

* Bio Schafskése aus Osterreich®

3. PEPPE IHN AUF..

Do einenr extra Seloissel senwient

¢ Datteltomaten * Frische Mango

* Ananas * Gewiirzte Niisse FN
* Granatapfel * Avocado

* Extra scharfe Chilis * Chia Samen

* Griine Oliven * Frische Feldgurken

e Walniisse

4. DRESSING

* Weifer-Balsamico-Dressing "

* Orangen-Dressing "°

* Joghurt-Minze-Dressing ©

* Limetten-Olivensl-Honig-Dressing ©

* Zitronen-Kurkuma-Dressing ©

Uger 747_4/4 Brottorl con € 2,50 047,“./

UNSERE FAVORITEN

Spicy Beef Salat ""° €15,80

Basis Salat mit gegrillten Rinderfiletspitzen,
Mango, Ananas, Granatapfel, Chili & ge-
wiirzten Nissen mit Orangendressing

Frischer Garnelen Salat®"'°© €14,80

Basis Salat mit gegrillten Garnelen mit Knob-
lauch & Limette, frischer Minze, Jungzwie-
beln & Datteltomaten mit Balsamico Dressing

Hiihnerstreifensalat ©"'°™* €12,80

Basis Salat mit gegrillten Hiihnerfiletstreifen,
Croitons, Grana Padano & Caesar Dressing

Ziegenkisesalat €13,20

Basis Salat mit gratiniertem Ziegenkése,
Walntissen, Orangen-Dressing

Veganer Falafelsalat -

Basis Salat mit hausgemachten Falafel-
béllchen, Zitronen-Kurkuma-Dressing
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'STEAKS & FISCH
VOM HOLZKOHLEGRILL

[/

UNSERE SPEZIALITAT

KOPA HOLZKOHLEGRILL

)

Kopa-Girill ist die perfekte Kombination aus Grill und Ofen. Kontrolliertes Glimmen der Holzkohle STEA KS . .

im Inneren des Grillofens verhindert die Entstehung von Flammen. Deshalb werden die Speisen auf Filetsteak vom Black Angus Rind - 250g - Australien €29,80
der Flache nicht verbrannt. Das hochwertige Isolationssystem erméglicht eine schnelle Zubereitung Die 120 Tage Aufzucht mit Getreide gibt dem Fleisch ein spezifisches, wiirziges Aroma.

saftiger Speisen mit einzigartigem Grillaroma. Ein Genuss fiir dlie Sinne!

Mit einer Arbeitstemperatur von ca. 300 °C kombiniert ein Kopa Grill die Vorziige eines offenen Rib Eye vom Black Angus Rind - 300g - Uruguay €27,80
Grillrosts mit der Sicherheit eines geschlossenen System:s. Das Rib Eye ist ein Steak fiir Fortgeschrittene, stammt aus der Riickenmuskulatur, wo sich

die edelsten Teile befinden.

Rumpsteak - 300g - Osterreich €19,80 O
BEILAGEN . 70 DY o Ein Beiried (ohne Knochen), das aus dem flachen Roastbeef herausgeschnitten wird. ‘a
. M / % f . / Das Flat Iron Steak wird aus der Schulter geschnitten, der Lange nach entlang der Lo,
Pommes Varianten e W Sehne halbiert und zugeputzt. %
Klassisch ~ Triiffel-Parmesan ©  Stifkartoffel (7
€4,20 €580 €4,60 Maishendlbrust - 290g - Osterreich €14,90 N
Rosmarinkartoffeln ¢ Das Gefliigel wird ausschlieflich mit regionalem Mais & Soja aus
€3,80 STEAKSAUCEN Osterreich oder Europa gefiittert. E
Gegrilltes Gemiise je €3,50 I;j
€4,80 Pfeffersauce co %Ww gersienern wih wngere Steaky inolividwell s 47/
Genmischter Salat "'° Aer /aaw%ﬁyw Wz’: \
€5,20 Rotwein- Schalotten ©
Brotkorb *
€280 Portwein Jus ° FISCH & MEER
Erdapfelsalat "° Wolfsbarschfilet auf Pastinakenpiiree °© €2080
Lachssteak auf Teriyakisauce PN €2190
Gegrillte Calamari mit Zitrone & Aioli "““F €1590

Gegrillte Black Tiger Garnelen mit Sepiatagliatelle & Tomatensauce A8°¢H°  €17,50
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DRY AGED
DOUBLE CHEESEBURGER

180g Dry Aged Burger Fleisch aus Osterreich

SMOKED
PULLED PORK BURGER "

Langsam geréiuchertes Fleisch von der Schweinsschulter aus dem Smoker

o Cheddar Kgse  Salat

« Frische Tomaten  Rote Zwiehel » Hausgemachter Coleslaw ~  Réstzwiebel

* Salat * Hausgemachte Burgersauce
* Hausgemachte Burgersauce

BURGER

Serecert i wngenesn Briocke 5«7«» B

Burger + Pommes + Ketchup” Burger + Pommes + Ketchup”
oder oder
Burger + gemischter Salat Burger + gemischter Salat

W/

N

"Aufpreis fir Stifikartoffelpommes oder anderen Dip: € 1- | Triiffel-Parmesan-Pommes: € 1,50

22 €14,80

"Aufpreis fiir Siifikartoffelpommes oder anderen Dip: € 1- | ﬁﬁffe/-Parmesan-Pommes': €150

\\
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* Ketchup €050 * Mayonnaise <© €050 Mm * Ketchup €050
» Triiffel Mayonnaise ¢ €150

» Mayonnaise © €050
* Barbecue Sauce ™ €150 : » Triiffel Mayonnaise ¢ €150 * Barbecue Sauce ™ €150
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EL PATRON GRILLED CHICKEN BURGER

180g Dry Aged Burger Fleisch aus Osterreich Gegrilltes Hiihnerfleisch \
 Cheddar Kase * Salat \
* Rote Zwiebel * Hausgemachte Burgersauce * Avocadocreme * Marinierter Ingwer \
* Gegrillte Jalapefios ~ * Frische Tomaten * Gegrillte Ananas + Salat \
Burger + Pommes + Ketchup” Burger + Pommes + Ketchup”
oder oder
Burger + gemischter Salat Burger + gemischter Salat - ;
“Aufpreis fir Siiffkartoffelpommes oder anderen Dip: € 1- | Triiffel-Parmesan-Pommes: € 1,50 "Aufpreis fir Siifikartoffelpommes oder anderen Dip: € 1- | ﬁuﬁ‘e/-Parmesan-Pon!:r'nes: €150 \\\\ -
X
\*\:
22 € 14,80 22 € 14,80 ///})))
Voo

Mm * Ketchup €050 * Mayonnaise <© €050 Mm * Ketchup * €050 « Mayonnaise ¢ €050
@ » Triiffel Mayonnaise ¢ €150 * Barbecue Sauce '™ €150 @ » Triiffel Mayonnaise € €150 * Barbecue Sauce ™™ €150




THE ORIENTAL VEGATE
VEGAN " o THE FANTASTIC VEGGIE ActcHM

Hausgemachtes veganes Falafellaibchen

Gegrillter Bio Ziegenkise \
« hausgemachtes Baba Ghanous e Salat * Karamellisierte Melas Birne * Salat \
* Feine Nuss-Mischung  Hausgemachte Burgersauce .,\

%Mw% & plderthrecer Seruiert in wnperesn Briocle B% Becr

Burger + Pommes + Ketchup” Burger + Pommes + Ketchup”
oder oder
Burger + gemischter Salat Burger + gemischter Salat
*, i [ Crr . _ x, T ., _ S _ I . :
‘Aufpreis fir Siikartoffeloommes oder anderen Dip: €1, ‘Aufpreis fir Siikartoffeloommes oder anderen Dip: € 1- | Triiffel-Parmesan-Pommes: € 1,50 \\\\\\
\*\:
reeer €12,80 21 €14,20 ///}))
N

Mm * Ketchup €050 * Mayonnaise ©© €050 Mm * Ketchup * €050 « Mayonnaise ¢ €050
@ ‘ » Triiffel Mayonnaise € €150 * Barbecue Sauce ™™ €150 @ » Triiffel Mayonnaise € €150 * Barbecue Sauce '™ €150



OSTERREICHISCHE
SCHMANKERL

Wiener Schnitzel "~©
Diinnes, ausgebackenes Kalbsschnitzel mit Zitrone und Erdépfelsalat

Wiener Backhendl "“c"
Ausgebackenes Hiihnerfilet mit Erdépfel-Vogerlsalat & steierischem Kerndl verfeinert

Omas Schinkenfleckerl”““
Eine typische Nudelspezialitst der 6sterreichischen Kiiche mit Schinken

Kaiserschmarrn <"+

Die Lieblingssiifspeise von Kaiser Franz Joseph | serviert mit Apfelmus

€19,80

€12,80

€980

€980

SUSSES VOM

EIS GREISSLER

CUPS

Schoko Cup®
Zotter-Schokolade, Edelbitter-Schokolade, Straciatella mit
Schokosauce und einer handgeschépften Zotter-Schokolade

Nuss Cup®©"

Pistazie, Haselnuss, Alpenkaramell mit Karamellsauce und
Haselnusskrokant

Eisblumen Cup®

Graumohn, Himbeer, Marille mit Himbeersauce

Erdbeer Cup©t®
Vanille, Topfen, Erdbeereis mit Himbeersauce und frischen
Erdbeeren

EISKAFFEE & CO

Wiener Eiskaffee®
2 Kugeln Madagaskar Vanilleeis aufgegossen mit kaltem
Kaffee, mit Schlagobers serviert

Eisblumen Frappuccino®
Kaffee mit Milch und Eiswiirfel gemixt, verfeinert mit
Haselnusseis und einem Schuss Vanille und Karamell

Iced Chai Latte®
Bio-Chai Latte gemixt mit Milch und einer Kugel

Madagaskar Vanilleeis

Eisschokolade mit Schlagobers®
2 Kugeln Zotter Schokoladeneis, aufgegossen mit kaltem
Kakao, mit Schlagobers serviert

€720

€720

€720

€720

€5,20

€520

€5,20

€520

GEMISCHTES EIS

gwﬁ : . I. 0 .

€5,80

Vanille Madagaskar
Zotter Schokolade
Edelbitter
Haselnuss
Pistazie
Kiirbiskernal
Stracciatella
Graumohn
Alpenkaramell
Butterkeks
Joghurt-Kirsch
Topfen
Erdbeere
Himbeere
Marille

Zitronensorbet

lution
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BEACHCLUB - RESTAURANT - BAR

AUS UNSERER LUFTIG-
SUSSEN MEHLSTPEISENKUCHE

Eire Jollesn otirne 20i8ey 44«2‘4«»7% et —
aller Sirertog,

1. Suche dir deine Mehlspeise aus Blumenwiese Panna Cotta ©

Cremiges Panna Cotta mit Heidelbeertopping
Palatschinke "¢ je Stiick € 0,90
Sacherduett A"

Waffeln "< je Stiick €1,50 Sacherwiirfel & Sachereis

Kaiserschmarrn je Portion € 8,60 Friichteplatte

Ananas, Mango, Traube, Melone, Apfel

2. Dazu gibts... je €120 & saisonale Friichte

Schoko-Soufflé #“¢t

Schokoladenkiichlein mit fliissigem Kern

® Kugel Eis vom Eis Greissler (wahlweise Vanille/Schoko/Erdbeer)
® Marmelade (wahlweise Marille/ Erdbeer)
* Nutella

und Himbeereis

Créme Bralée A“t¢

Siispeise aus Eigelb und Obers mit Karamellkruste

3. Peppe deine Kreation auf...

Honig

Apfelmus

Ahornsirup

Obst (wahiweise Banane / Erdbeeren/Himbeer-Heidelbeer Mix)




