Entree e Cocktail di benvenuto.

Gamberi in crosta con salsa alle Alici ,
stracciata di bufala Pugliese e brunoise di zucca.

Tagliolino fatto in casa con ragn di Astice e friarielli,
cialda di parmigiano croccante

e pesto leggero di prezzemolo.

Turbante di Spigola con crema di finocchio alle erbe,
paté di olive nere, insalatina di scarola riccia
e carotine l)abg

Sorbetto ai limoni Sorrentini.

Guancia di Manzo brasata al Barolo purea di patate
profumato al tartufo Nero, fuso di Provolone del
Monaco e veli di carciofi croccanti.

Mllle[oghe di cannolo con ricotta di pecora,
salsa all arancia e gelato al Pistacchio di Bronte

Acqua
{ Lacryma Christi bianco e rosso
Cantina IVIonte Somma Vesuvio
000 L 000
etante Dollicine

Infoe prenotazioni:

3387059421 / 3395766531 / 0818774840,
Email: ristorantefuoro@gmail.com



