Tomato Rasam

Tangy tomato soup

Pikante Tomatensuppe

Chicken Soup South Indian Style

Chicken soup with Indian herbs

Pikante HUhnersuppe nach Sudindische Art

Vorspeisen

3.

Medhu Vada (2x) with Sambat & Chuthey  vG, v

Fried Lentil doughnuts

Knusprige Linsendonuts

Nasala Vada (2x) with Chutney

Mild spiced lentil doughnuts fried

Wurzige Linsenkrapfen frittiert

Curd Vada (2x) VG

Fried lentil doughnuts dipped in yoghurt, garnished with onions and coriander
gebratener Linsenteig-Donut getaucht in Joghurt, garniert mit Zwiebel & Koriander
Sambar Vada (2x) VG, V

fried Lentil doughnut dunked in Sambar, garnish with onion and coriander
knuspriger Linsendonuts eingetaucht in Sambar, garniert mit Zwiebeln & Koriander
Spinach Onion Pakoda with Chutney VG, V

Fied Onion and Spinach in spiced chickpeas flour

fritfierter Zwiebeln und Spinat in Kichererbsen Mehl

Gobi Manchurian VG, V. k
fried and seasoned cauliflower florets tossed in Manchurian sauce

fritfierte und gew lirzte Blumenkohlréschen in Manchurian-Sauce

Chilly Chicken

- Crispy fried chicken tossed in a spicy fangy chili sauce

kduspfig gebratenes Héhnchen in einer wirzig-scharfen Chillsay

" Chicken 65

Crisp fried marinated tender chicken

frittierte HUhnerstUckehen mariniert mit Gewdrzen
Malaysion Fried Chicken / Ayam Gereng Berempah
Fried chicken Malaysian style

Frittierte HUhnerstlicke nach malaysischer Art

Butter Garlic Prawn b

Pan fried prawns with butter and fresh garlic

gebratene Garnelen mit Butter und Knoblquch




Hauptgerichte

3. 1dit(3x)
steamed rice dumplings

8.90

Zermahlener geddmpfte, flach-Runde KUchlelh aus fermentiertern Telg auf Basis von Urdb,

Irdboh 7
1dii Vada Sambar VeV nen u, Rice
Steamed rice Dumplings with Medu Vada

Zermahlener gedampfte, flach-Runde KUchleih aus fetmentiettern Telg auf Besis
von Urdbohnen v, Rice, dazu ein Medu Vada

Ghee Podi 1dii (3%) MO
Steamed rice dumplings marinated with ghee and spicy lentil powder

Zermahlener geddmpfter Reis u. Linsen gewUrzt mit Butterschmolz u. hausgemachte Linsenpulver
Chapati (2x) with Chana Masala a, VG,V

Unleavened flatbread made of whole wheat flour

Indische Fladenbrot aus Vollkornmehl

Chola Puri with Chana Masala a, VG

Deep fried bread made from wheat flour, served with chickpeas masala
Fritfiertes Brot aus Weizenmehl, serviert mit Kichererbsen-Masala

Parotia ( 2 nos) with Chicken Salna ajicutl

South Indian layered bread served with Salna

siidindisches Brot aus hellem Weizenmehl serviert mit Salna

Kofiu Parotia a,f

South Indian shredded Parotta cooked in curry masala and choices of egg. chicken or mutton

stidindisches zerkleinertes Parotta, gekocht in Curry Masala und wahlweise mit Ei. Huhn oder Lamm

* Egg / Eier

Chicken / HUhnel

Dosa Delights

20,  Ploin Doso Ve, v
Indian crepe made from rice and lentils

Knuspriger Dosa aus zermahlenem Rels und Linsen
Ghee Roast VG
Indian crepe made from rice and lentils, roasted with des! 9h§9

Knuspriger Dosa aus zermahlenem Reis und Linsen, mit Butterschmalz




22.

Ghee Podi Dosa VG, f

Dosa with added ghee and homemade lentils powder

Knuspriger Dosa gewurzt mit Butterschmalz und Linsen Pulver

Egg Dosa <

Dosa with €gg
Dosa mit &

Mysore Masala Dosa
Crspy Dosa filed with red garlic chuthey and potato masald
mit Rotes Knoblauch Chuthey und mild gewUrzten Kartoffeln

VG,V

Knuspriger Dosa ge!

Bengalury Open Butter Masala Dosa VG, V
Thick Dosa doused with coconut chilli podi and topped with potato masala

Dickes Dosa, Ubergossen mit Kokos-Chili-Podi und garniert mit Kartoffel-Masala
Masala Dosa VGV

Crispy Dosa filled with potato masala
Knuspriger Dosa gefullt mit mild gewUrzten Kartoffeln
Onion Utappam VG, V
Dosa with finely chopped onion on top
Knuspriger Dosa gekocht mit fein gehackten Zwiebeln
Onion Podi Ghee Utappam ; VG

Dosa made by sprinkling lentil powder and topped with fine chopped onion
Dosa hergestellf durch Bestreuen von Linsenpulver und garniert mit fein gehackten Zwiebeln
Mution Keema Dosa

Dosa filled with Muifon keema masala and egg, served with Chicken Curry
Dosa gefillt mif mild gewirztem Lamm Hackfleisch und Eiern

Chicken Keema Dosa

Dosa filled with Chicken keema masala and egg, served with Chicken Curry
Dosa gefiillt mit mild gewUrztem Hé;mchen Hackfleisch und Eiern

Mushioom Keema Doso VG, v

Dosa filed with Mushroom keema masala served with Sambar u, Chutney
Dosa geflt mit mild gewUrztem Filz, Mit Sambar v, Chutney serviert

Bove Doso VG,V

Crepe made with fine semoling, eumin seeds, enlon, fresh ginger, ceriander leaVE:

Crépe aus feinem Grief, KreuzkUmmel, Zwiebel, frischem Ingwer, Kerianderblcitier

Rice Menu

33,

Pure South Indian The

-Sam| )
: bor, Veg, Chapat), Vada, Spinach Maslyal, Rasam, Appalam, Raita,Pickle .Desse!
Non-Veg South Indian Thali

-Chicken, Vi " i
€9 Chapati, Vada, Spinach Maslyal, Rasam, Appalam, Raita,Pickle, Dessert




Chana Masala VG,V
Chickpeas cooked with fresh onion, tomato masala
Kichererbsen in pikanter Tomaten MasalasoBe
Tofu Veg Curry VG,V
Pan fried Tofu simmered in creamy coconut Indiah curty
Gebratener Tofu, gekocht in cremigem indischem Kokosnuss-Curry
Paneer Butter Masala VG, f1
Cottage cheese cooked With Indian spices and cooked in o creamy butter sauce
Hausgemachter kdse mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch in cremigen Butfersauce
Kadai Mushroom VG, V 1390
Ravourtul classic Indian dish; mushrooms are cooked in Kadai (pan), with aromatic spices
Geschmackvolles klassisches indisches Gericht; Pilze werden in der Pfanne mif aromatischer Gewiirzen gekocht
‘Chicken Curry 1390
Aromatic boneless Chicken Curry, mid spicy. Served with Raita and Appalam
Wirzig-aromatischer Curry mit zartem Hihnerfleisch, mild scharf, mit Raita und Papad
Chicken Chettinad
Spicy chicken with intense flavours of homemade Chettinad Masala
Wirziges Hohnerfleisch mit intensiven Aromen von hausgemachtes Chettinad Masala
Buller Chicken
'Tender chicken in a rich, buttery creamy tomato sauce
Zartes Hihnerfleisch in einer reichhaltigen, buttrigen, cremigen Tomatensauce
Chicken Kurma f.hk
: i cumy dish, braised in a rich, creamy sauce made of yoghurt, spices and nuts‘
v Ides Cummygericht, geschmort in einer reichhaltigen, cremigen Sauce aus Joghurt, Gewurzen und Nissen
Pallipalayam Chicken 1459Q
It wes first prepared in the 18th.century in the town of Pallipalayam, in the Tamil Nadu region 0{30 them India. A must try!
£s wurde erstmals im 18, Johrhundert in der Stadt Pallipalayam in der Region Tamil Nadu in St eitet, Bin Musst
Fish Cupy ; el

Made with fresh fish, in gravy of coconut milk; red chilll and tamarind

Moloysion Prown Sombol b4
Juicy cooked prawns in Samipal sauce, Malaysian style
56ftig gekochte Garnelen In Sambalsauce nach malaysiseher Art

Prown Mosolo Rh

Mutton Chetfinad

Spicy mutton with intense flavours of homemade Chettinad Masala

Wirziges Lammfleisch mit intensiven Aromen von hausgemachtes Chettinad Masala




Rice Noodles / Kuey Toéow Goreng 4b,c

Classic street food from Malaysia, stit fried rice noodles with perfect blend of spices

Klassisches Streetfood aus Malaysia, gebratene Reisnudeln mit perfekter GewUrzmischung
Veg / GemUse
Ego / Eler
Chicken / Hihner

Prawn / Garnelen

Egg Omiette

Bgg cooked with Onions, Chillies and Corlander leaves
Gekochtes B mit Zwiebeln, Chili und Korianderbldttern
Nwita Kalaki

Soft scrambled eggs cooked in a masala

Weiches RUhrei in Masala gekocht

Dazzling Dessert

z
»“O
39. Gulab Jamun (2x) D

Cottage cheese balls dipped in sugar syrup and rose water

Trockene Milch und Hiittenkasebdlichen eingetaucht in Zuckersirup und Rosenwasser

Payasam of ihe day fl,h

South Indian pudding made with vermicelli, sugar, ghee, milk, nuts and raisins

Suidindischer P aus Fadennudeln, Zucker, Ghee, Milch, NUssen und Rosinen

Mango ¢ fl

Mango mascarpone cream layered perfectly with ladyfingers dipped in cardamem-spiced milk

Mango-Mascarpone-Creme perfekt geschichtet mit Léffelbiskuits, getaucht in Kardamom- gewdrzie Milch

Exbros

Rice
Roifo
Appdiom / Popad

Lusofzstoffee

4 fcrb?o”ee 2) Konservierungsstoffee 8) Anfioxidationsmittiel 4) Geschmacksversidrker §) SUBt !
8) Stobilsator 9) S&uerungsmitfiel 10) Zronenséivre 11) Geschwérzt

A{Iefgene

a)Gluten b) Krebstiere c) Eler d) Fisch e) ErdnUsse f) Soja, f1) Milch, Milchprodukfe ) Schalenfrich
1) Weichtiere




peverages Hot / Cold

63.

south Indian Filter Coffee
strong, aromatic milk coffee with a rich and smooth taste ( ' )

Starker, aromatischer Milchkatfee mit einem relchen und welchen Geschmack

Masala Tea/ Chal
Milk tea infused with Cardamom and Ginger

Milch Tee enit Kardamon uhd Ingwer

Nooru/ Buterrilk ol

Butter milk with spices

Buttermilch mit indischen Gewlrzen

Mango Lasst 031

Mango puree with Yogurt

Joghurtgetranke mit purierter Mango

Rosemilk V,03!

Refreshing drink made from 0.01 milk and rose syrup
Erfrischendes Getrdink aus Hafermilch und Rosen Sirup mit blumigem Geschmack
Homemade Mint Lime Soda 03l

Fresh mint and Lime refreshing drink

Frisch zubereitetes Minze- Limettengetrénk
Homemade Lemon Soda { 031

Freshly made Lime Soda; salt or sweet

Frisch zubereitete Limettenlimonade; Salz oder SUB
Milo ice a

Famous Malaysian Chocolate drink with ice
Berislhmies malaysisches Schokogetrank mit Eis
Soye Cincov f
Soya bean ond gross jelly mixed drink, served cold
Mixgelréink aus Sojabohnen v, Cincau (kihle Blétter), kalt serviert
Coco Colo 03|

Coco Colo Ught 03|

fonmo 08l

Cinger Mo 025

Aplelschore

Bionode Sorfen

Wasser Kdhiensaure

Wasser $Hi)

Wasser




