Selisestin DI

Um 18 Uhrempfanegen wir S

UNSEREM HAUSCHAMPAGNER

IRROY BRUT ROSE, FRANKREICH, CHAMIPAGNE

Ab 19 Uhr servieren wir lhnen unser 7 G

OFENFRISCHES BROT

MIT FRANZOSISCHER SALZBUTTER

CARPACCIO VOM YELLOW
FIN THUNFISCH

MIT AVOCADQO, PONZU & EINGELGTEM INGWER

COTECHINO ,PIEMONTER ART”

ITALIENISCHE ROHWURST VOM SCHWEIN MIT LINSEN

ASIATISCHE ESSENZ VON
DER FLUGENTE

MIT GYOZA

SCHNITTE VOM WOLFSBARSCH

MIT VADOUVAN RISOTTO & BEURRE BLANC

FRUCHTIGES MANGO-SORBE

MIT CHAMIPAGIVER IRROY BRUT ROSE

ROSA GEBRATENES MEDAILLON
VOM RINDERFILET

MIT KANDIERTEN PISTAZIEN, SELLERIEPUREE & GEBACKENEN KARTOFFELN

SCHOKOLADE NUSS TONKABOHNE

MIT GIANDUJA & KAFFEE-EIS

€ 181,- PRO PERS

INKLUSIVE LIVE MUSIK, EINE
UND EINEM GLAS CHANIPA
“IRROY BRUT ROSE” UM MITTER

IHRE RESERVIERUNG NEHMEN WIR GERNE TELEFONISCH UNTER 0228 94 556 556
ODER PER MAIL UNTER INFO@REMISE-BONN.DE ENTGEGEN lz
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