
“A colui che bussa alla porta non si domanda: “Chi sei?
Gli si dice: “Siediti e mangia”

– Proverbio siberiano



A N T I P A S T I

La nostra  se lez ione  d i  sa lumi
€20

Selez ione  d i  formaggi  con marmel late

€20

Spiedino di  gamberi  e  melanzane bruciate
€18

Tartare  d i  gambero  rosso ,  sa l sa  a l  pomodoro
conf i t ,  s tracc iate l la  e  bas i l i co

€20

Capesante  scottate ,  crema di  peperone  dolce
af fumicato  e  tartufo  nero

€20

Le nostre  bresaole :  Cec ina de  l eon,  bresaola  de l
Trent ino a  Angus  af fumicato

€22

Tartare  d i  manzo con senape  ant ica ,  tuor lo
d ’uovo e  tartufo

€18

Chef  Mauro Proc ida



P R I M I  P I A T T I

Tonnare l l i  cac io  e  pepe ,  guancia le
croccante  e  tartufo  nero

€18

Risotto  con crema di  zucca ,  fondente  d i
maial ino  e  chips  d i  cavolo  nero  croccante

€19

Tonnare l l i  a l  nero  d i  seppia ,  gamberi  d i  Mazzara e
uova di  trota

€19

Ravio l i  s tr iat i  fat t i  in  casa  r ip ieni  d i  baccalà
mantecato  e  burro  fuso  a l la  provenzale

€19

Tagl iate l l e  f resche  a l l ’uovo,  burro  a l l ’acc iuga,  gamberi
e  scampi

€18

Coperto  €3



S E C O N D I  P I A T T I

Cosc ia  d ’anatra caramel lata  a l  mie le
€20

Abanico  d i  maial ino  Iber ico ,  mist icanza e  funghi
porc ini

€19

Polpo  a l la  brace  con purè  zaf ferano e  o l io
aromatizzato  a l  bas i l i co

€18

Calamaro r ip ieno con scaro la  brasata  ed  i  suoi
tentaco l i  f r i t t i

€20

Tempura di  verdure  d i  s tag ione

€16

Tataki  d i  tonno marinato  in  sa l sa  d i  so ia  e
sesamo bianco e  patata  a l  cartocc io  e  f infer l i

€22

Reale  d i  manzo brasato  e  c ipo l l ine  burretane  con
cubo di  po lenta  brusto l i ta  d i  Storo  

€18



Patate  rust iche  a l  forno

Patate  d ippers  f r i t te

Verdure  de l lo  chef

Insalata  mista

Fi le t to  d i  manzo a l  tartufo
€32

L E  C A R N I  S E L E Z I O N A T E  
D A L  N O S T R O  C H E F

Fi le t to  d i  manzo a l la  gr ig l ia
€28

Fiorent ina di  Mazurya con patate  rust iche  a l  forno

€7,5/hg

Q U A L C H E  C O N T O R N O

€6

Costata  d i  manzo

€7,5/hg



L E  P I Z Z E  G O U R M E T

Burrata,  sgambato de l  ber l inghetto
Focacc ia  l i ev i tata  72  ore ,  s erv i ta  a  sp icchi ,  condita  con

burrata  d i  bufa la  campana e  crudo de l  ber l inghetto
€19

Stracc iate l la  e  pomodorini  conf i t  Focacc ia  l i ev i tata  72
ore ,  servi ta  a  sp icchi ,  condita  con s tracc iate l la  d i

bufala  campana e  pomodorini  conf i t
€17

Salsa  guacamole ,  phi ladelphia  e  sa lmone marinato
Focacc ia  l i ev i tata  72  ore ,  s erv i ta  a  sp icchi ,  condita  con

guacamole  fat ta  in  casa ,  crema di  formaggio  phi lade lphia
e  sa lmone marinato

€18



I  D E S S E R T

Meringa de l lo  Chef  e  c iocco lato  fuso
€7

Tort ino  a l  c iocco lato ,  caramel lo  sa lato  e  ge lato  a l  mango
€8

*Disponibi l i  a  r i ch ies ta  do lc i  s enza lat tos io  e  senza g lut ine

I l  nostro  t i ramisù
€7

Crostata  con marmel lata  e  crema Ing lese
€7

Torta  d i  mele  e  crema past iccera  con
ge lato  a l la  crema o  vanig l ia

€7

Cantucc i  d i  Mauro e  v ino  pass i to
€7


