\/oorg;orcohf’cn / Entree

Zelfgemaakte kiploempia (3stuks) ...t €5,00
Homemade chicken spring rolls (3 pieces)

5 kleine stokjes kipsaté.......... ... e €5,00
5 small sticks chicken satay

Thaise gehaktballetjes (6stuks) ..............ccoiiiiiiiiiiiiiiiniin... € 5,00
Thai meatballs (6 pieces)

Gepaneerde butterflygarnalen ............. .. ..., € 5,00
Breaded butterfly shrimps

Zelfgemaakte garnalen loempia’s (6 stuks)...................cccoin.... €5,00
Homemade shrimp spring rolls (6 pieces)

Viskoekjes (5StUKS) .........coiiim i e €7,50
Fish cakes (5 pieces)

Garnalenkoekjes . ... ... e €7,50
Shrimp cakes

Heerlijke rauwe garnalen, lekker pittig (7 stuks) ......................... €8,50

Delicious raw prawns, spicy (7 pieces)

Salades / Salads

Thaiseeiersalade ........ ... €7,50
Thai egg salad
Mangosalade met gebakken Thaise visstukjes of garnalen .............. €8,50

Mango Salad with fried Thai fish or shrimp

Zeevruchtensalade metdunnemie .......... ... € 8,50
Seafood salad with thin noodles

Kleine pittige kipsalade met verse munt (LaapKai) ..................... €8,50
Small spicy chicken salad with fresh mint (Laap Kai)

Soepen [ Soups

Groenten bouillonsoep .............o €6,50
Vegetable broth soup
Thaise cocossoep met kip (Tom Ka Kai) of garnalen* (Tom Ka Kung) ..... € 6,50

Thai coconut soup with chicken (Tom Ka Kai) or shrimp* (Tom Ka Kung)

Thaise pittige soep met kip (Tom Yam Kai) of garnalen* (Tom Yam Kung) € 6,50
Spicy soup with chicken (Tom Yam Kai) or with shrimp* (Tom Yam Kung)
*garnalen / shrimp +€1,00



Ong vaste hoofdmenv / Ovr menv

Soep met daarna 5 hoofdgerechtjes ....................... ... €22,50
Soup followed by 5 main dishes

« Thaise cocossoep met kip - Tom Ka Kai / Thai coconut soup with chicken

« Visfilet in chilisaus
Fish fillet chili sauce

« Kipfilet zoetzuur
Sweet and sour chicken

 Varkenshaas met Panang Curry
Pork with Panang Curry

+ Biefstuk Massaman curry
Steak Massaman curry

« 3 stokjes saté
3 satay sticks

Met witte rijst, gebakken rijst of dunne mie naar keuze
Your choice: with white rice, fried rice or thin mie

Lure menv Thailand / Thatland luwry menv® (vansf 2 perc)
LuxemenuThailand ........... ... i i € 28,50
Thailand luxurious menu

« Butterfly garnaaltjes
Butterfly shrimp

 Thaise gehaktballetjes
Thai meatballs

* Dit menu kunt u helaas niet meenemen
en is niet in combinatie met het vaste

. Thaise cocossoep met kip -Tom Ka Kai hoofdmenu van € 22,50 te bestellen.

) ) . U kunt dit | combi
Thai coconut soup with chicken untdit menu wefcomoineren
met meer hoofdgerechten.

+ Biefstuk Massaman Curry
Steak Massaman Curry

» Gebakken kipfilet met cashewnoten
Fried chicken with cashew nuts

+ Garnalen in zoete kerrysaus
Prawns in sweet curry sauce

Met witte rijst, gebakken rijst of dunne mie naar keuze
Your choice: with white rice, fried rice or thin mie

« Dessert naar keuze. Wij brengen u de dessertkaart.
Dessert choice. We will bring you the dessert menu.

Psst, bent u met minimaal 3 of 4 personen. Vraag aan de bediening of zij de hoofgerechten
voor u aan kunnen passen bij de chef kok.




Hoofdggrooh%cn / Main couvrges

Gebakken kipfilet met cashewnoten ................... ... ... ... ... €16,50
Fried chicken with cashew nuts
Garnalen in zoete kerrysaus, zijnreedsgepeld ....................... ... €17,50

Prawns in sweet curry sauce, already peeled

Visfilet in pittige zoetzure saus of chilisaus .............................. €16,50
Fish fillet in a spicy sweet and sour sauce or chili sauce

Biefstuk van de haas met champignonsinoestersaus ................... €16,50
Steak with mushrooms in oyster sauce

Gebakken groenten met kip, haasbiefstuk of garnalen* ................. €16,50
Fried vegetables with chicken, steak or shrimp*

Gebakken groenten met kip, haasbiefstuk of garnalen* met red curry... € 17,50
Fried vegetables with chicken, steak or shrimp* with red curry

Biefstuk Massaman curry, lijkt beetje op draadjesvlees (niet pittig)...... €16,50
Steak in Massaman curry (not spicy)

Panang Curry met kip, haasbiefstuk, varken of garnalen*................ €16,50
Panang Curry with chicken, steak, pork or shrimp*

Red curry kip, haasbiefstuk, varken of garnalen* ........................ €16,50
Red curry chicken, steak, pork or shrimp*

Green curry kip, haasbiefstuk, varken of garnalen* (Green curry is heet). . € 16,50
Green curry chicken, steak, pork or shrimp* (Green curry is spicy)

Roerbak kip, haasbiefstuk, varken of garnalen* met verse basilicum .... € 16,50
Stir-fry chicken, steak, pork or shrimp* with fresh basil

Pekingeend traditioneel (plakjes eendenborstfilet) ........................ € 18,50
Peking duck traditionally (sliced duck breast)

Pekingeend in red curry of green curry (plakjes eendenborstfilet) ......... €18,50
Peking duck in red curry or green curry (sliced duck breast)

Thaise gevulde omelet met groenten en gehakte kipfilet zoetzuur ...... €16,50
Thaise gevulde omelet gevuld met garnalen zoetzuur................... €17,50

Thai omelette stuffed with chopped chicken or shrimp sweet and sour

Thaise noedel met kip, varken of garnalen* (Padthai) ................... € 14,50
Thai noodle with chicken, pork or shrimp* (Padthai)

5 stokjes saté met rijst, gebakkenrijstofmie............ ... ...l €38,50
5 satay sticks with rice, fried rice or noodles
*garnalen / shrimps + €1,00

Ve/ggfarigohc 5§Vcoh’f”cn / \/cgm‘“arian dishes

Wij koken graag vegetarische gerechten voor u in overleg met de kok.
We like to cook vegetarian food for you in consultation with the cook.



Onze pecialiteiten [ Our gpecialties

Gestoomde zeebaars 600 gr. in visbouillon met pepertjes en limoen .... € 18,50
Compleet op een schaal, heerlijk van de graat peuzelen.

Steamed sea bass 600 gram in fish broth with peppers and lime
Served on a big scale, nibble from the bone.

Gebakken zeebaars (1000 gram) met chilisaus, voor de echte visliefhebber.
Is reeds gefileerd, maar u krijgt toch heel de vis op een schaal .......... € 28,50

Baked sea bass (1000 grams) with chili sauce, for real fish lovers.
Already filleted, but you still get all the fish on a plate

NIEUW: Kikkerpoten in knoflooksaus (5paar) ........................... €19,50
NEW: Frog legs in garlic sauce (5 pairs)
NIEUW: Zelfgemaakte Thaise beenham met broccoli .................... €19,50

NEW: Homemade Thai leg ham with broccoli

Rode mul filet met garnalen in red curry (lekker pittig) .................. € 18,50
Een heerlijke Hollandse visfilet.

Red mullet fillet with prawns in red curry (spicy)

A delicious Dutch fish fillet.

Thaise traditionele salade van klein gehakt vlees met pittige verse kruiden

en munt (haasbiefstuk, kip of varken naar keuze) (hoofdgerecht). ... ...... €16,50
Traditional Thai salad of chopped meat with spicy fresh herbs and mint.

(Choose your meat: steak, chicken or pork)

Heerlijk gebakken groenteninoestersaus............covveivviiinnnn, €11,50
Delicious fried vegetables in oyster sauce

Heerlijk gebakken groenten in oestersausklein........................ €7,50
Delicious fried vegetables in oyster sauce small

\/Vaag, om een 5yaﬁé karaﬂo waterl

Tip: Vervag iemand met een Cadeaubon,
voor een heerlijc diner in Eefcafe Thailand!

Het is niet uitgesloten dat onze gerechten allergenen bevatten.



\/cgf/f“ariéoh menv / chg’f"arian menu
Soep met daarna 3 hoofdgerechtjes ................................... €22,50
Soup followed by 3 main dishes

» Groenteboullion soep met of zonder tofu
Vegetable stock soup with or without tofu

» Gebakken groenten in oestersaus of red curry
Fried vegtables in oyster sauce or red curry

« Heerlijke aubergines met verse basilicum
Delicious eggplants with fresh basil

+ Thaise gevulde omelet met groenten (halve portie)
Thai omelette with vegetables (half portion)

Met witte rijst, gebakken rijst of dunne mie naar keuze
Your choice: with white rice, fried rice or thin mie

\/cgdaricdqc 5{9}/@0!4’(’@;4 / \/cgd’arian dishes

Thaise noedel met groenten (Padthai) .................................. € 14,50
Thai noodle with vegetables (Padthai)

Glasnoedel metgroenten ........... ... € 14,50
Glass noodle with vegetables

NIEUW: Heerlijke roerbak aubergine ....................ccoiiiiiiin.n. € 14,50

NEW: Delicious stir-fry eggplants




