
STARTERS

- SOUPS-

1. Bathing Seadragon €5,20

Cremige Kokosmilchsuppe, abgeschmeckt mit rotem Curry, Galgantwurzel, Zitronengras und

Limettenblättern, wählbar mit Garnelen, Hühnerfiletstreifen oder Bio-Tofu.

2.Bathing Beauty € 5,10

Klare Brühe mit Glasnudeln, verfeinert mit diversem Gemüse und Kräutern;

wählbar mit Hühnerfiletstreifen oder Bio-Tofu.

3. Miso Tofu /Miso Lachs € 4,10/ € 5,50

Suppe aus japanischer Sojabohnenpaste mit Tofu, Lauchzwiebeln und Seetang / und

Lachs.

4.Rote Zangenbowle € 5,10

Flusskrebsfleisch aus Krebszangen, verfeinert mit Garnelen, Ei, Gemüse, Pfefferkörnern

& Koriander in kräftig, klarer Brühe.

5.Back to the roots € 5,20

(vietnamesisch, traditionelle Pho-Suppe)

Kräftig, klare Brühe mit Ingwer, Anis, Zimt und diversen Kräutern, Reisbandnudeln,

serviert mit frischem Koriander, schwarzem Pfeffer, wählbar mit Rindfleisch,

Hühnerbrustfilet oder Bio-Tofu.

6.Lucky Bags €5,60

Gedämpfte Teigtaschen gefüllt mit Hühnergeschnetzeltem und Schrimps in klarer

Hühnerbrühe.



TAPAS

- PETIT APETIT-

7. Crispy Luck €4,90

Knusprige Rolle vom Haus, gefüllt mit zartem Schweinefleisch,Glasnudeln und Gemüse,

serviert mit pikanter Limettensoße.

8. Summer Rolls €5,20

Reispapierrollen gefüllt mit Reisnudeln, Ei und frischem Salat, dazu pikante Limettensoße

mit Erdnüssen. Wählbar mit Garnelen oder gegrilltem Rindfleisch:

9. Veggie Crispy (3 Stück) €4,90

Hausgemachte, frittierte Rollen, gefüllt mit Glasnudeln und feinstem Gemüse, serviert auf

frischem Salatbett und pikanter Soße,

10. Xiumai Flowers & Steamy Pearls €5,60

2 zarte Hackfleisch-Garnelen-Füllungen mit Gemüse in offenen Teigtaschen, 2 gedämpfte

Teigtaschen mit Garnelen gedämpft im aromatischen Bambustöpfchen, serviert mit

hausgemachtem Dressing.

11. Golden Spring Salad €6,30

Mariniertes Rindfleisch im Wok geschwenkt auf frischem Salat mit Mangostreifen, Sellerie

und Koriander, serviert mit hausgemachtem Dressing.



TAPAS

-PETIT APETIT-

12. Springbreak Prawn € 6,30

Glasnudelsalat mit Garnelen,Tomaten, Zwiebeln, roter Paprika, Koriander, Erdnüssen und

vietnamesischen Kräutern

13. Seamn Salad € 5,90

Gemischter Seetang mit Sesam und hausgemachtem Dressing.

15. Ebi Yaki €5,90

Gegrillte Tiger Garnelen mit frischem Salat und Sesam überstreut.

C16. Edamame €5,20

Gedämpfte Japanische grüne Sojabohnen, überstreut mit Meersalz.

17. Sate Chicken Split € 5,20

Würzig mariniertes Hühnerfilet gegrillt, serviert mit feinem Erdnussdip.



TAPAS

- PETIT APETIT-

18. Fishy Rolls (2 Stück) €6,50

Reispapierrollen gefüllt mit rohem Lachs, Ei, Erdnüssen und frischem Salat.

19. Crazy Red Chicken (leicht scharf) €5,20

Gegrilltes, mariniertes Hühnerfleisch nach kantonesischer "Xa Xiu" Art mit

Süß-Chili-Soße.

20. Rolling Calf €5,10

Gegrilltes und gemischtes Hackfleisch umhüllt von frischen Betelblättern und Kräutern in

Limettensoße,

21. Prawn in Pyjama (3 Stück) €6,90

In Klebreis panierte Riesengarnelen, mit Salat als Garnitur und Spezialsoße.

22. Duck's High Five €5,40

Entenbrustfilet mit fünf Gewürzen mariniert, knusprig gebacken, serviert mit lieblicher

Pflaumensoße.



BOWLS

344. Dive in Beauty Bowl € 9,90

(vegetarisch)

Mit Rettich, Avocado, Shitakes, Seetang und Bio-Tofu, abgeschmeckt mit Sesam, dazu

Duftreis.

345. Summer Miracle Bowl € 12,90

(scharf)

Roher marinierter Thunfisch und ein Tempura Ebi mit Avocado-Würfeln und frischem

Salat, dazu Sushi-Reis, bestreufelt mit Unagi-Soße und Sesam.

346. Aloha Poke Salemona € 12,90

Sushi-Reis mit hausgemachtem Avocado-Tomaten-Paprika Salat, Seetang und rohem

Lachs, das Ganze ummantelt von hausgemachter Unagi-Soße,

Sesamkörnern, feinen Karotten-Gurkenstreifen und frischen Salatblättern.



MAIN COURSE

29. Chicken Ramen € 9,90

Japanische Nudeln mit Hühnerbrühe auf Miso Basis, Gemüse und hausgemachtem

marinierten Hühnchen.

30. Poulet en Rouge (leicht scharf) € 10,90

Gegrilltes Hühnerbrustfilet gebadet in roter Kokos-Curry Soße, verfeinert mit Basilikum,

verschiedenem Gemüse, serviert mit Duftreis.

31. Beef Ramen € 10,50

Japanische Nudeln mit Hühnerbrühe auf Miso Basis, Gemüse und hausgemachtem

marinierten Rindfleisch.

32. Early Summer € 9,90

Reisfadennudeln mit gebratenem Rindfleisch nach Saigons Art, frischer Salat in pikanter

Limettensoße, garniert mit asiatischen Kräutern, Erdnüssen und Röstzwiebeln.

33. Rolling Beef € 9,90

Reisfadennudeln mit gegrilltem und gemischtem Hackfleisch umhüllt von frischen

Betelblättern und Kräutern in Limettensoße, gerösteten Zwiebeln und Erdnüssen

34. Canard en Rouge (scharf) €12,40

Knusprig gebackenes Entenbrustfilet gebadet in roter Kokos-Curry Soße, verfeinert mit

Basilikum, verschiedenem Gemüse und Duftreis



MAIN COURSE

35. Duck Darwking €12,40

Knusprig gebackenes Entenbrustfilet mit Pak Choi, Sellerie, Möhren, Bohnen, Pilzen,

Knoblauch in hausgemachter Barbecue Soße mit Duftreis.

36. Barbarie Duck €15,40

Medium gegrilltes Barbarie-Entenfilet in Thai-Basilikum Pesto und Reiswein-Maninade.

Serviert auf Viet. Kräuter und Salat begleitet von gebratenen Süßkartoffeln.

37. Cow Boy's Dinner €10,50

Rindfleisch und Reisbandnudeln im Wok geschwenkt, abgeschmeckt mit Sellerie, Möhren,

Pak-Choi, Ei, gerösteten Zwiebeln und frischen Kräutern.

38. Back to the roots €10,50

(vietnamesisch,traditionelle Pho-Suppe)

Kräftig, klare Brühe mit Ingwer, Anis, Zimt und diversen Kräutern, Reisbandnudeln,

serviert mit frischem Koriander,schwarzem Pfeffer und Limettenspalten,

wählbar mit Rindfleisch, Hühnerbrustfilet oder Bio-Tofu.

BEILAGEN

A. Duftreis € 2,00

B. Gegarte Reisfadennudeln € 2,00

C. Gebratene Reisbandnudeln € 3,50



NIGIRI je 1 Stück

40 Sake Nigiri roher Lachs € 2,30

41 Maguro Nigiri roher Thunfisch € 2,60

42 Ebi Nigiri gekochte Garnele € 2,60

43 Amaebi Nigiri Grönlandgarnele € 2,40

44 Tai Nigiri Tilapia € 2,30

45 Ika Nigiri Tintenfisch € 2,30

46 Tako Nigiri gekochter Oktopus € 2,30

47 Saba Nigiri marinierte Makrele € 2,30

48 Mutzu Nigiri Butterfisch € 2,60

49 Unagi Nigiri Süßwasseraal € 2,60

50 Kani Nigiri Surimi € 2,30

52 Hotategai Nigiri Jakobsmuschel € 2,60

53 Ikura Nigiri Lachskaviar € 2,90

54 Masago Nigiri Flugfischrogen € 2,50

55 Tamago Nigiri gesüßtes Omelette € 2,20

56 Shiitake Nigiri japanischer Pilz € 2,20

57 Inari Nigiri Tofutasche € 2,20

SASHIMI
97 Sake Sashimi Lachs (10Stk.) € 13,90

98 Maguro Sashimi Thunfisch (10Stk.) € 15,50

99 Tuna Salmon Sashimi Thunfisch . Lachs (10Stk.) € 14,90
Moriawase Sashimi gemischte Fischplatte € 25,00



MAKI je 6 Stück

60 Sake Maki Lachs € 4,40

61 Sake Avocado Maki Lachs . Avocado € 4,60

62 Tekka Maki Thunfisch € 4,90

63 Tekka Avo Maki Thunfisch . Avocado € 5,00

64 Ebi Avo Maki gekochte Garnele . Avocado € 4,70

65 Spicy Ebi Maki gekochte Garnele . €4,90
Schnittlauch . Spicy Soße

66 California Maki Surimi* . Avocado € 4,40

67 Saba Negi Maki Makrele . Lauch € 4,50

68 Spicy Tuna Maki scharf marinierter Thunfisch . Lauch € 4,90

69 Tuna Maki gekochter Thunfisch . Lauch € 4,40
Mayonnaise

70 Sakekawa Maki Lachshaut € 4,40

71 Avocado Maki Avocado € 4,30

72 Kappa Maki Gurke € 4,00

73 Oshinko Maki eingelegter Rettich € 4,00

74 Shiitake Maki japanische Pilze € 4,00

75 Kampyo Maki Kürbis € 4,10

76 Inari Maki Tofutasche € 4,10

77 Tamago Maki japanisches Omelette € 4,00

78 Futo Maki ( 5 Stück) diverse Füllungen € 7,90

79 Futo Maki ( 5 Stück) diverse vegetarische Füllungen € 6,70



TEMAKI je 1 Stück

80 Sake Temaki Lachs . Avocado . Gurke . Fischrogen € 4,90

81 Maguro Temaki Thunfisch . Avocado . Gurke . Fischrogen € 5,40

82 California Temaki Surimi* . Avocado . Gurke . Fischrogen € 4,90

83 Mr. Crabs Temaki Krebsfleisch . Avocado . Gurke . Fischrogen € 5,40

84 Spicy Tuna Temaki scharf marinierter Thunfisch . Gurke . Lauch € 5,40

85 Vegie Temaki Avocado . Gurke . Rettich . Tofutasche € 4,90

INSIDE OUT je 8 Stück

87 Sake I-O Lachs . Avocado . Flugfischrogen € 7,70

88 Maguro I-O Thunfisch . Avocado . Flugfischrogen € 8,20

89 Ebi Avo I-O gekochte Garnelen . Avocado . € 7,70

Flugfischrogen

90 Cali I-O Surimi* . Avocado . Flugfischrogen € 7,30

92 Crabs I-O Krebsfleisch . Avocado . Mayonnaise .          € 8,30

Flugfischrogen

93 Spicy Ebi I-O gehackte Garnelen . Gurke . € 7,30

Mayonnaise . Spicy . Flugfischrogen

94 Spicy Tuna I-O scharf marinierter Thunfisch . Gurke . € 7,70

Flugfischrogen . Lauch

95 Tamago I-O japanisches Omelett . Avocado . Sesam € 7,30

96 Vegie I-O Avocado . Gurke . Tofutasche . Sesam € 7,30



CRUNCHY UND CRISPY
129 Tokio Crunch 5 Stk. € 7,20 10 Stk. € 13,50

Lachs . Avocado . Fischrogen . Frischkäse

130 Osaka Crunch 5 Skt. € 7,60 10 Stk. € 13,90
scharf marinierter Thunfisch . Gurke . Lauch

131 Sendai Crunch 5 Stk. € 7,60 10 Stk. € 13,90
Krebsfleisch . Avocado . Mayonnaise

SPEZIAL ROLLS je 8 Stück

101 Ebi Tempura € 9,90
frittierte Garnelen . Frischkäse . Gurke . Flugfischrogen

102 Salmon Tempura € 9,50
frittierter Lachs . Frischkäse . Gurke . Sesam

103 Tamaro € 10,80
Lachs . Frischkäse . Avocado, mit Omelett umwickelt

104 Lisa € 10,50
gekochter Thunfisch . Mayo . Diverse rohe Fischrogen

105 Tiger € 10,90
jap. Omelett . Surimi. Avocado . Frischkäse,umwickelt mit Garnelen

106 Taiyo € 12,90
Surimi. Omelett. Avocado .Frischkäse, umwickelt m. Lachs
Lachskaviar

107 Grand Rose (5 Stück) € 9,10
Lachs . Omelett . Flugfischrogen . Lachskaviar

108 Dragon € 12,90
frittierte Garnelen . Gurke, umwickelt mit Flussaal



109 Red Dragon € 12,50
frittierte Garnelen , Gurke . Frischkäse,umwickelt mit Lachs .
Spezialsauce

110 Rainbow € 11,90
Surimi. Avocado . Omelett . Frischkäse . umwickelt mit
verschiedenen Fischsorten, garniert mit Lachskaviar

111 Alaska € 11,50
Lachs . Avocado . Frischkäse, umwickelt mit Lachshaut . Lauch .
Spezialsauce

112 Caribean € 13,10
Avocado . Krebsfleisch . Mayo, umwickelt mit Jakobsmuschel .
Flugfischrogen

113 Mikado € 13,10
Süßwasseraal . Lachs . Avocado . Frischkäse .Lachskaviar

114 Volcano € 13,40
scharf marinierter Thunfisch . Gurke, umwickelt mit Thunfisch

115 Shaolin € 10,50
jap. Omelett . Avocado . Gurke, umwickelt mit Tofutasche

116 Orchidee € 11,00
Rettich . Jap. Tofu . Avocado . Frischkäse, umwickelt mit Avocado

1129 Yamato € 14,50
Spicy Ebi . Gurke, umwickelt mit flambiertem Lachs, mit
Avocadocreme als Garnitur

1130 Kamikaze € 14,90
Krebsfleisch . Avocado, umwickelt mit flambierten Thunfisch

1131 Fuji € 14,50
gekochte Garnelen, Avocado,umwickelt mit Avocado umwickelt mit
flambierten Butterfisch, Fischrogen als Garnitur



MIXPLATES inkl. Misosuppe

117 Geisha´s Starter € 10,10

1 x Sake . 1 x Ebi . 1 x Kani . 6 x Sake Maki

118 Kill Bill € 10,50

6 x Sake Maki . 6 x Kappa Maki . 6 x Tekka Maki

119 Tokio Hostel € 13,20

1 x Sake . 1 x Tai . 1 x Amaebi . 6 x Sake Maki . 4 x California I-O

120 Ninjas Brunch € 15,90
1 x Maguro . 1 x Sake . 1 x Tamago . 1 x Kani . 1 x Ebi .
6 x California Maki . 4 x California I-O

121 Veggie Geisha € 10,10
6 x Avocado Maki . 6 x Oshinko Maki . 6 x Kappa Maki

122 Shihan Meal € 12,20
1 x Tamago . 1 x Inari . 1 x Shiitake . 1 x Avocado .
6 x Kappa Maki . 4 x Veggie I-O

123 Yakusa Lunch € 15,90
1 x Maguro . 1 x Sake . 1 x Tamago . 1 x Ebi .
6 x Sake Maki . 8 x California I-O

124 Hatori Hanzo € 15,90
1 x Sake . 1 x Butterfisch . 1 x Amaebi . 1 x Ebi .
6 x Sake Maki . 6 x Kappa Maki . 4 x California I-O

125 Petit Seiryu € 11,90
1 x Sake . 1 x Maguro . 1 x Tamago . 1 x Ebi . 1 x Saba . 1 x Ika

126 Petit Samurai € 15,90
1 x Sake . 1 x Maguro . 1 x Butterfisch , 1 x Kani .
Nigiri Set: 1 x Unagi . 1 x Tamago . 1 x Ebi . 1 x Tai

128 Tanabata Dinner (für 2 Personen) € 33,90

eine delikate Überraschungsplatte, persönlich kreiert von unserem Sushi
Meister

127 Kabukicho Night (für 4 Personen) € 63,90

eine delikate Überraschungsplatte, persönlich kreiert von unserem Sushi
Meister

8 Nigiri, 24 Maki, 8 Red Dragon Rolls, 16 Inside-Out Rolls, 10 Tokyo Crunch
Rolls



VEGETARIAN DISHES

9. Veggie Crispy (3 Stück) € 4,90

Hausgemachte, frittierte Rollen, gefüllt mit Glasnudeln und feinstem Gemüse,

serviert auf frischem Salatbeet und pikanter Soße.

13.Seaman Salad € 5,90

Gemischter Seetang mit Sesam und hausgemachtem Dressing.

C16. Edamame € 5,20

Gedämpfte Japanische grüne Sojabohnen, bestreut mit Meersalz.

C 30. Tofu en Rouge (scharf) €10,90

Gegrillter Bio-Tofu gebadet in roter Kokos-Curry Soße, verfeinert mit Basilikum,

verschiedenem Gemüse, serviert mit Duftreis.

C32. Early Summer - Tofu €9,90

Reisfadennudeln mit gebratenem Bio-Tofu nach Saigons Art, frischer Salat in

pikanter Limettensoße, garniert mit asiatischen Kräutern, Erdnüssen und

Röstzwiebeln.



VEGETARIAN DISHES

C35. Barbecue Tofu € 10,90

Knusprig gebackener Bio-Tofu mit Pak-Choi,Sellerie, Möhren, Bohnen,

Pilzen, Knoblauch in hausgemachter Barbecue Soße, mit Duftreis.

C37. Cow Boy's Dinner - Tofu € 10,50

Bio-Tofu und Reisbandnudeln im Wok geschwenkt, abgeschmeckt mit Sellerie,

Möhren, Pak-Choi, Ei, gerösteten Zwiebeln und frischen Kräutern.

344. Dive in Beauty Bowl € 9,90

Mit Rettich, Avocado, Shiitakes, Seetang und Tofu, abgeschmeckt mit Sesam,

dazu Duftreis.

C6. Burning Tofu € 10,60

Gebratener Bio-Tofu in Erdnuss-Soße und frischem Gemüse, serviert mit

Duftreis.

C8. Spring Garden € 10,20

"Green" Shanghai Pak-Choi, begleitet von Wok geschwenktes Saisongemüse

mit Knoblauch. Serviert mit Duftreis.



VEGETARIAN DISHES

C9. Green Udon € 10,50

Geschwenkte japanische Udon-Nudeln begleitet von herzhaftem

Saisongemüse.

C11. Vegi Island € 8,20

Vegetarische, klare Brühe mit frischem Saisongemüse und koreanischen

Nudeln, serviert mit frischem Koriander und schwarzem Pfeffer.

C10. Vegetarische TAPAS FOR 2 € 24,10

Vegetarische WORLD

Herzhaft und.delikat - die Tapas Platte für 2 Personen

umfassend von unseren vegetarischen Sommerrollen, vegetarischem

Glasnudelsalat, vegetarischem Mangosalat, vegetarischen Frühlingsrollen,

knusprig Bio-Tofu mit Erdnusssoße und Avocado Maki.

BEILAGEN

A. Duftreis                                                                                     € 2,00

B. Gegarte Reisfadennudeln                                                         € 2,00

C. Gebratene Reisbandnudeln                                                      € 3,50



VEGAN SUSHI LUNCH MENÜS
VON 12 UHR BIS 16 UHR

M1.-  € 7,10
6 Stk Mango Maki, 6 Stk Paprika Maki, 6 Stk Rucola Maki

M2.- € 7,10
6 Stk Kappa Maki, 6 Stk Spinat Maki, 1 Stk Shitake Nigiri

M3.- € 7,90
8 Stk Spinat Mini Crunch mit Frischkäse, Sesam, 1 Stk Tamago Nigiri, 1 Stk
Shiitake, 1 Stk. Inari Nigiri

M4.- € 8,90
6 Stk 100% Vegan Thunfisch Maki, 2 Stk 100% Vegan Lachs Nigiri, 2 Stk
100% Vegan Thunfisch Nigiri

M5.-€ 8,90
8 Stk 100% Vegan Lachs Mini Crunch, 2 Stk 100% Vegan Lachs Nigiri, 1 Stk
100 % Vegan Thunfisch Nigiri

M6.- € 12,90
6 Stk 100% Vegan Thunfisch Maki, 8 Stk Inside Out mit Avocado

und japanische Tofu, 8 Stk Vegan Mini Crunch mit Avocado und Gurke

M10.- € 12,50
8 Stk 100% Vegan Lachs Inside Out, 3 Sunshine Roll mit Tamago, japanische
Tofu umgewickelt mit 100% Vegan Lachs und 100% Vegan Thunfisch

M11.- € 13,90
8 Stk 100% Vegan Lachs Inside out mit japanische Tofu, 4 gemischter Nigiri

(Vegan Thunfisch, Vegan Lachs, japanische Tofu, Shiitake)

Ab 16 Uhr und Samstag & Sonntag: Preise + I Euro



KÜCHE LUNCH SONDERANGEBOT
VON 12 UHR BIS 16 UHR

M7. TOFU IN RED- € 6,50

Rotes Curry mit Tofu, frischem Salatbett und Duftreis. Garniert mit trockneten

Zwiebeln, frischem Salat und gehackten Erdnüssen.

M8. CHICK IN THE „SIN” - € 6,50

frisches Mango-Salatbett mit gegrilltem Hühnerfleisch gemischt und

"Homemade-Hoisin-Soße und Duftreis als Begleitung.

M9. POT BEEF- € 6,50

Rotes Curry mit Rindfleisch, frischem Salatbett und Duftreis. Garniert tr

(getrockneten) Röstzwiebeln und gehackten Erdnüssen



DESSERTS

NOIR PASSION € 2,80

zarte Mangostreifen in schwarzem Klebreis, ummantelt von einer
Mango-Kokos-Soße

GEBACKENE ANANAS MIT HONIG € 2,60

D1. ORIGINAL CARAMEL FLAN € 4,50

Hausgemachtes Karamell serviert mit Kaffee oder Vanillesoße

D2.CARAMEL FLAN WITH TAPIOCA € 5,00

D3.CARAMEL FLAN  WITH FRUITS/ JELLYS € 6,50

D4.WHERE IS THE TEDDY BEAR? € 8,50

Teddybär Kaffee oder Teddybär Milch mit hausgemachtem Karamell

Grasgelee, Kokoswürfel, Kaffee-Milchgelee, Wasserkastanienperle.

Serviert mit Kondensmilch, mit oder ohne Kaffee

D5. PIGGY ON THE BEACH €5,50 (M)/ €8,50 (L)

Panna Cotta in Mama & Baby Piggy-form, Hausgemachte japanische

Süßkartoffelbällchen, Litschi, Wasserkastanienperle, Kokoswürfel

Serviert mit Litschisaft, Vanillesoße, Kondensmilch

D6. BUBBLE TEA ICE CREAM € 3,00

Milchtee-Eiscreme mit braunem Zucker und Tapioca

D7. COCONUT WATER JELLY DESSERT € 4,50 / € 6,00

(BY SEASON)

Kokoswasser und Kokosmilch-Gelee-Dessert mit frischer Kokosnuss Streifen

D8. JAPANESE CHEESECAKE € 5,50

Japanische Souffle-Käsekuchen,



D9. CHOCOLATA MATCHA LAVA € 5,50

Warmer Matcha-Zartbitter-Schokoladenkuchen gefüllt mit Schoko-

Ganache, serviert mit Vanille Eiscreme und Schlagsahne

D10. SALTED EGG YOLK PASTRY € 5,50

2 Tausend Schichten Kuchen gefüllt mit gesalzenem Eigelb

D11. CHOCOLATE OR MATCHA FLAN CAKE € 6,50

Zarter Schokoladenkuchen oder Matchakuchen mit einer glatten Schicht Flan
und Karamellsauce

D12. EARL GREY CHIFFON CAKE/ MATCHA CHIFFON CAKE € 6,50

Luftig-leichter Earl Grey Chiffon oder Matcha Chiffon Kuchen, serviert mit

Schlagsahne und frischem Obst

D13. LAVA CAKE (10 CM DIAMETER) € 12,50

PREORDER

Luftig-leichter Earl Grey Chiffon oder Matcha Chiffon Kuchen, serviert mit

Bubble Tee Sahnesoße und Bubble Tee Perlen






















