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Per il cenone di Capodanno 
proponiamo un menù fisso studiato per l'occasione.

Al vostro arrivo inizieremo con un uovo di quaglia croccante nel suo nido di pasta kataifi,
 spuma di parmigiana e tartufo nero con bicchiere di prosecco Valdobbiadene.

Due antipasti: 
Sgombro leggermente marinato in casa, con insalatina di mele renette, 

senape di Digione e aneto, 
seguito da 

Crostatina di lenticchie ripiena di crema di carciofi e rondella di cotechino.

Continuiamo con due primi piatti: 
Tortelli ripieni d’astice serviti con pomodorini arrosto bicolore, 

e 
Schiaffoni al ragù di cervo, guarniti da una chips di cavolo nero e semi di lino.

Il secondo piatto è 
Un gran pezzo di filetto di manzo con burro di tartufo nero 

accompagnato da un millefoglie di patate dauphinoise.

Chiudiamo con goccia al liquore di caffè accompagnata da una quenelle di 
champagne alla vaniglia su una base di crumble alle mandorle e meringa dorata.

Non mancherà il brindisi della mezzanotte!
Acqua, caffè e brindisi.

€95.00 a persona

per informazioni e prenotazioni
www.finisterraefirenze.com/capodanno-21

0552638675


