
R i s t o r a n t e M e d i t e r r a n e o
Antipasti

Guazzetto di mare con crostini agli agrumi. ©  € 16.
Crostino di polenta con funghi porcini gratinato con asiago.   € 14.
Filetto di sgombro           € 16.
 con insalatina di finocchi, filetto d’arancia e vinaigrette all’aceto balsamico.
Kofta, le polpette di agnello speziato,   € 14.
 servito con yogurt greco e insalatina.
Tris di humms con crackers speziato   € 14.
 (tradizionale con ceci, barbabietole rosse e carote e zenzero).
Carpaccio di petto d’anatra affumicato con gelatina di mirtilli.  € 17.

Degustazione
Degustazione di foie gras con pan brioche  € 22.
 servito al naturale, con fichi secchi e con lardo di Colonnata.
Formaggi Italiani con miele e mostarda.  € 25.
Gran piatto del norcino  € 24.
 prosciutto di Parma, salame toscano, finocchiona. 

Insal�e
Koriatiki - l’insalata greca: pomodori, cetrioli, cipolla, olive kalamata, peperoni e feta. € 13.
Cavolo cappuccino - mela, speck croccante, noci e salsa di gorgonzola € 13.

FINISTERRAE invita la gentile clientela ad informare il personale di sala
su eventuali allergie o intolleranze di ogni genere.

La nostra materia prima è fresca salvo irreperibilità sul mercato locale.  ©
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coperto € 2.50

Delizie del Med�erraneo
Byblos, un viaggio nel Mediterraneo. ©  € 28.

Guazzetto di mare.
Filetto di sgombro.
Crostino di polenta.

Kofta. 
Koriatiki l’insalata greca.

Humms con crackers speziati.

Paella di mare (minimo 2 persone)  a persona, € 28.
 con peperoni, fagiolini, piselli, seppie, frutti di mare, gamberi e zafferano. © 

Piazza Santa Croce,12 - Firenze
info@finisterraefirenze.com - www.finisterraefirenze.com

  C’è un mare Mediterraneo, un bacino che lega una decina di Paesi. Gli uomini che
urlano dentro i cafè danzanti di Spagna, quelli che errano sul porto di Genova, sulle banchine 
di Marsiglia, una razza curiosa e forte che vive sulle nostre coste. Una vita colorata e forte che 
noi conosciamo tutta.

Albert Camus

Per un elenco di allergie o intolleranze e la traduzione del menu, 
si prega di scansionare il codice QR.

F I R E N Z E



Primi pi�ti
Pici con granchio.  € 18.

Orecchiette con broccoletto, peperoncino e acciughe.  € 16.

Pappardelle al cinghiale.    € 18.

Tagliolini con tartufo.    € 26.

Linguine con vongole e zeste di agrumi.    € 16.

Risotto di barbabietole rosso con spuma di parmigiano reggiano. € 16.

Tortellini in brodo. € 16.

Secondi pi�ti
Baccala al livornese. ©  € 18.

Filetto di rombo   € 19.
 con crema di topinambur, dragoncello, carote viola saltate al burro.

Filetto di manzo con burro tartufato servito con finocchi gratinati. € 30.

Pancia di maiale, cotto a bassa temperatura,    € 20.
 laccato con miele e rosmarino con pure di castagne.

Soufflé di broccoli, patate, pecorino fresco e salsa verde. € 17.

Couscous con agnello, ceci e albicocca.  € 19.

Tajine di saida, pollo alla marocchina, con cous cous e mandorle tostate. € 17.

Autentica bistecca alla Fiorentina con porcini.  @ kg € 60.

 Contorni 
Patate arrosto. € 7.

Finocchi gratinati. € 7.

Spinaci saltati con aglio e peperoncino.  € 7.

Insalata mista  € 7.



P i z z e r i a N a p o l e t a n a
Le cla�iche

Margherita d.o.c. salsa di pomodoro, fior di latte e basilico.  € 8.
Bufalina d.o.c. salsa di pomodoro, bufala d.o.p. e basilico. € 10.
Vera Napoli  salsa di pomodoro, bufala d.o.p., origano calabro,  € 11.
   capperi di Pantelleria e acciughe di Cetara. 
Spilinga  salsa di pomodoro, fior di latte, burrata, ‘nduja di Spilinga e basilico. € 11.

Le speciali
Barocca  fior di latte, pancetta arrotolata, burrata affumicata,  € 15.
   confettura di cipolla e rosmarino.
Finisterrae  salsa di pomodoro, rucola, prosciutto crudo di Parma e burrata. € 13.
Due Sicilie   salsa di pomodoro, pomodorini semi dry gialli e rossi,   € 12.
   origano, acciughe, burrata Pugliese e finocchietto selvatico.
Positano  salsa di pomodoro, fior di latte, pomodoro ciliegini,  € 13.
   stracciatella di Puglia e pesto di basilico.
Paestum  fior di provola, salsiccia, cipolla, patate arrosto e burrata affumicata. € 15.
Grotta azzurra salsa di pomodoro, fior di latte, tonno del Mediterraneo,  € 12.
   cipolletta di Tropea, olio piccante e olive taggiasche.
Beatrice  crema di zucchine, fior di latte, salamino piccante, stracciatella   € 14.
   e pomodorini gialli semidry.
Tartufola  fior di latte, burrata Pugliese e tartufo nero a scaglie.   € 18.
La Trinacria 3 gusti: Partenopea, Finisterrae, Prosciutto e Funghi.   € 16.

Cornicioni ripieni
Borbonica  ricotta in crosta, salsa di pomodoro, con aggiunta di bufala,  € 14.
   pomodorini e basilico all’uscita.

Impasto semi integrale
Mediterranea crema di zucchine, fior di latte, melanzane, funghi,  € 12.
   cipolla rossa, olive Kalamata e finocchietto selvatico.
Partenopea crema di friarelli, mozzarella di bufala, salsiccia   € 13.
   e spicchi di pomodori rossi semi dry.

Calzone
Dante  fior di latte, prosciutto cotto, gorgonzola, parmigiano   € 11.
   e provala affumicata.
IL Farcito  pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, salamino, funghi  € 11.
   e ricotta di bufala
 Aggiunta di altri ingredienti o impasto semi integrale € 1.50
 Aggiunta di mozzarella di bufala o burrata o prosciutto crudo o porcini € 2.50


