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HEREINSPAZIERT

HEIMATLIEBE

Mit dem Boutique Hotel Marielle und dem Caf¢ & Restaurant Marielle haben wir
uns einen Traum erfillt — und einen Ort geschaffen, an dem wir uns selbst am

liebsten aufhalten.

Die Jahreszeiten geben bei uns den Takt vor. Wir zwingen nichts, sondern nehmen
an, was die Natur uns schenkt. Diese Haltung teilen wir mit vielen unserer Partner
in der Region — unser Netzwerk wichst stetig. lThre Produkte ergeben gemeinsam
den authentischen Geschmack der Eifel, den du bei uns entdecken kannst: beim
Frithsciick, auf der Speisekarce, in jedem einzelnen Gericht. Aus frischen,
natiirlichen Zutaten entscteht mit Leichtigkeit etwas Kostliches. Und genau das

moéchten wir mit dir teilen.
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MEHR ALS EIN TEAM | HIER MENSCHELT ES GEWALTIG

Uber 30 Personlichkeiten sind Teil unseres Teams — mit unterschiedlichsten Geschichten,
Talenten und Wurzeln. Ohne sie wire das Marielle nicht das, was es ist. Und ohne dich
vielleicht auch nicht. Bei uns ist Platz fiir Vielfale. Fiir Charakeer. Fiir Entwicklung. Wir
glauben an Arbeitsplitze, die nicht nur sicher sind, sondern auch Raum lassen: zum Wachsen,
zum Gestalten, zum Ankommen. Das Miteinander, das wir leben, spiiren unsere Giste vom

ersten Moment an:
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IM MARIELLE SIND ALLE PER DU | GASTE & CREW

In der Freizeit-Hotellerie und Gastronomie ist das Du lingst mehr als nur eine
Form der Ansprache — es ist ein Ausdruck von Nihe, Offenheit und echter
Gastfreundschaft. Auch wir im Marielle wihlen das Du ganz bewusst: Weil wir
mochten, dass du dich bei uns willkommen fithlst. Unkompliziert. Herzlich. Ganz
du selbst.

Respeke hat fiir uns nichts mit der Anredeform zu tun — sondern mit dem, wie
wir einander begegnen: mit echtem Interesse, Aufmerksamkeit, Freundlichkeit
und einem aufrichtigen Licheln. Das ist es, was das Marielle ausmacht. Und was
unser herzliches Miteinander spiirbar werden lisst — fiir Giste wie fiir

Teammitglieder.
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FRUHSTUCKSBUTFTFET

tiglich von 08.30 bis r1.30 Uhr

In unserem Cafeé kannst du den Morgen mit einem
Vielfﬁltigen Frihsciick beginnen. Hierfiir steht Dir
unser reichhaltiges Buffet mit vielen selbstgemachten

und regionalen Késtlichkeiten zur Verfiigung.
Auch fir Vegetarische Giste haben wir nattirlich gesorgt!

Knusprige Backwaren, hausgemachte Marmeladen und
Aufstriche, Sifte, Wasser, Filterkaffee &
Teespezia]itﬁten, ]oghurt, Obstsalat und vieles mehr,
sowic Honig aus einer Honigwabe und feine Eierspeisen
von gliicklichen Hithnern der Eifeler Hithner-Ranch

Reetz sorgen fiir einen genussvollen Start in den Tag.

21,00 Montag bis Freitag

23,00 Wochenende & Feiertags

Unser Service-Team gibt Dir gerne Auskunft zu Zusaczscoffen, Allergenen & Lebensmictelunvererdglichkeiten
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ANKOMMEN IM MARIELLE

STARTERS

Suppe der Woche 8,50

Wochentlich wechselnd | Sprich uns gerne an!

Laugenbrezel 450 ¥
Ofenfrische Laugenbrezel | Frischkise oder Butter

Eifeler Bergkﬁse 14,00 ‘Y
Eifeler Bergkise von der Hofkiserei Groner | Gepickeltes

Gemiise | Weintrauben | Feigensenf | Gerdstetes Brot | Butter

Eifeler Nussschinken 15,00
Nussschinken aus der Ardennen Eifel | Warme Oliven
Ananas gelbe Bete Chutney | Vadouvan | Gerdstetes Brot

Butter

Snackplatce ab2 Personen (bis 17.00 Uhr) 27,50
Eifeler Bergkise Hofkiserei Groner | Eifeler Nussschinken
Ardennen Eifel | Rehedelgulasch Wildfarm Reetz | Kleine
Tagessuppe | Gepickeltes Gemiise | Kalamanta Oliven
Chia Cracker | Rote Bete Relish | Humus | Salzbutter

Gerdstetes Brot

pro Person

' Vegetarisch | %Vegan

Unser Service-Team gibt Dir gerne Auskunft zu Zusaczscoffen, Allergenen & Lebensmictelunvererdglichkeiten
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AUTHENTISCH UND VERTRAUT

FLAMMKUCHEN (bis 17.00 Uhr)

Speck Toni 14,00
Speck | Rote Zwiebeln | Schnittlauch

Kirbis Karl 16,00
Hokkaido Kiirbis | Gereifter Ziegenkﬁse | Kiirbiskerne | Ol

Feuriger Fernando 17,00
Spanische Chorizo Fort Serrano | Kalamata Oliven | Rucola
SALATE klein grofd
Quinoa Salat 15,00 19,00
Quinoa | Avocado | Sojasprossen | Koriander | Erdniisse

Limetten Ingwer Vinaigrette

Rote Bete Salat 14,00 17,00
Rote Bete Salat auf Meersalz gegare | Rotkohl Kimchi
]ohannisbeeren

Gartensalat 12,00 15,00
Gemischter Gartensalat | Tomate | Gurke | Gelbe Bete

Ananas Chutney | Vadouvan

Wahlweise mit

Gereiftem Ziegenkise + 5,00
Konfierter Entenkeule + 9,00

g Vegetarisch | %V@gun

Unser Service-Team gibt Dir gerne Auskunft zu Zusaczscoffen, Allergenen & Lebensmictelunvererdglichkeiten
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ESSKULTUR TRIFFT LIFESTYLE

Bao Buns
Gedimpfte Teigraschen | Konfierte Entenkeule | Rotkohl

Kimchi | Senffriichte | Sriracha Mayonnaise

Kartoffel Kiirbis Gnocchi
Hausgemachte Kiirbis Gnocchi | konfierter Knoblauch
Belper Knolle | Kapstachelbeere | Muskat | Salbei

Pasta Waldpilze

Strozzapreti Sasella | Waldpilze | Champignon Creme | Rucola

Pasta Kaninchen
Strozzapreti Sasella | Gezupftes Kaninchen vom Piiczhof

Petersilien Pesto | Kalamanta Oliven | Salzzitrone

Getreide “Risotto”

Getreide Risotto | \X/aldpilze | Gehobelte Champignons | Rucola

Kids bis 12 Jahre

Nudeln | Tomatensauce oder Butter | Parmesan

Abendkarte zusitzlich ab 17.00 Uhr

Hirschkeule
Rosa gebratene Hirschkeule von der Wildfarm Reetz
Bad Miinstereifel | Blumenkohl [ Miso | Mango | Nougat

Seeteufel Loin
Gebratener Seeteufelriicken | Schmorgurken | Braune Butter

Dashi Velouté | Estragon

Entenbrust
Barbarie Entenbrust | Geschmorter Wirsing | Portwein

Rosinen | Eifeler Blutwurst | Mole

Edelgulasch vom Reh
Rehedelgulasch von der Wildfarm Reetz Bad Miinstereifel
Laugenknodel | Gerducherte Paprika | Frisse¢ Salate

' Vegetarisch | %V@gan

Unser Service-Team gibt Dir gerne Auskunft zu Zusaczscoffen, Allergenen & Lebensmictelunvererdglichkeiten
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SUSSE SUNDEN

DESSERT

A /
Kurkuma Creme Brulée 12,00

Vanille Creme | Passionsfruchrt | Curry | Kurkuma

Klassisches Schokomousse 11,00

Schokomousse | Portwein Pflaumen | Zimt

Affogato Salzkaramell 7550

Salzkaramell Eis vom das Eiswerk | Espresso | Dulce de Leche

KUCHEN (siehe Auslage)

Streusel oder Blechkuchen 4,30
Torte 5,30
+ Sahne 0,80
+ Vanilleeis 2,00

W AFFELN (bis 17.00 Uhr)

Waffel mit Puderzucker 5,00
+ Sahne 0,80
+ Schokosauce 1,00
+ Vanilleeis 2,00
+ Heifle Kirschen 2,00
+ Frischer Obstsalat 2,50

Unser Service-Team gibt Dir gerne Auskunft zu Zusaczscoffen, Allergenen & Lebensmictelunvererdglichkeiten
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MARITELLE MEETS DAS EISWERK

Cookies
Schokolade
Milchreis
Erdbeere
Mango

/Zitrone Minze

2,00 | Kugel

Unser Service-Team gibt Dir gerne Auskunft zu Zusaczscoffen, Allergenen & Lebensmictelunvererdglichkeiten
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lhe indet uns, wo-der Pleffer wichst.

Namira | Pfefferminze 0,41 | 4,00
Mariele | Lindenbliiten 0,41 | 4,00
Traudl | Almkriucer 0,41 | 4,00
Hayato Sencha | Griiner Tee 0,41 | 4,00
Bongani | Roiboos Vanille 0,41 | 4,00
Annemarie | Beeren & Vanille 0,41 [ 4,00
James | Earl Gray 0,41 | 4,00
Nandil | Assam 0,41 [ 4,00
Aman | Darjeeling 0,41 | 4,00

FRISCHER TEE

Frischer Pfefferminz Tee 1
0,41 [ 4,50

Frischer Ingwer-Limette Tee
0,41 | 4,50

Unser Service-Team gibt Dir gerne Auskunft zu Zusaczscoffen, Allergenen & Lebensmictelunvererdglichkeiten
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DEUTSCHE WEINE | ANGESAGT WIE

WEISSWEIN | ROSE

Grauburgunder | trocken | Weingut Stark, Rheinhessen

Das Liebchen Cuvée | lieblich | Weingut Emmerich-Koebernick, Nahe

Bacchus | Silvaner

Bellabianca | trocken | Weingut Sermann, Ahr
Blanc de Noir

Ries]ing vom Schiefer | trocken | Weingut Sermann, Ahr

Quereinsteiger, Cuvee | trocken | Weingut Schmitges, Mosel

Weissburgunder | Grauburgunder

Grauburgunder Bassgeige VDP | trocken, Weingut Keller, Baden

Lust auf Rosé¢, Cuvée | feinherb | Weingut Rieger, Baden
Spitburgunder | Regent | Merlot

Bellorosé | trocken | Weingut Sermann, Ahr
Sp‘:itburgunder Rosé

Gypsy One | trocken | Weingut Sermann, Ahr
Sp':itburgunder Rosé¢ de Noir

ROTWEIN

Lust auf Rot Cuvée | feinherb | Weingut Rieger, Baden

Spiitburgunder | Cabernet Sauvignon

Blubaksch Cuvée | lieblich | Weingut Emmerich-Koebernick, Nahe
Dornfelder | Portugieser

Spitburgunder | trocken | Weingut Sermann, Ahr

Phoenix | trocken | Weingut Sermann, Ahr

Spitburgunder

Wild, Cuvee | trocken | Weingut Ruppert-Deginther, Rheinhessen

Dornfelder | Cabernet Sauvignon

SEKT

Haussekt | trocken | Weingut Sonnen Werk, Rheinhessen

Riesling Seke | trocken | Weingut Sermann, Ahr

Unser Service-Team gibt Dir gerne Auskunft zu Zusaczscoffen, Allergenen & Lebensmictelunvererdglichkeiten
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LET THE WEEKEND BEGIN

APERITIVE

Tinte de Verano

Sangria | Schweppes Bitter Lemon | Zitrone | Pfefferminze

Lillet Wild Berry
Lillet Blanc | Rote Beeren | Schweppes Wild Berry

Apero] Spritz
Aperol | Sekt | Soda | Orange

Martini Pomegranat

Martini Bianco | Schweppes Pomegranat | Zitrone

LONGDRINKS

GIN WHISKY COGNAC
Bombay 5,50 Jack Daniels 5,00 Remy Martin
Hendrick's 6,50 Jameson 6,00

Windspiel 9,00 Gentlemans 7,00

Fever Tree Tonic

Schweppes Tonic Water
Softdrink

Unser Service-Team gibt Dir gerne Auskunft zu Zusaczscoffen, Allergenen & Lebensmictelunvererdglichkeiten
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KEEP CALM & DRINK COCKTATILS

COCKTAILS

Caipirinha Beere 12,50
Chachaca | O Donnell Wilde Beere | Limette | Rote Beeren

Gin Sour 12,50

Gin | Zitronensaft | Simple Sirup | Aquafaba

Ananas Mojito 12,50

Weifler Rum | Ananas-Saft | Brauner Zucker | Minze | Limette

Pornstar Martini 12,50

Vodka Vanille | O'Donnell Passionsfruchrt | Maracuja | Limette

Espresso Martini Nuss 12,50

Esspresso | Kahlua | Vodka | Haselnuss Sirup | Gerdstete Niisse

SHOTS | SCHNAPSE

Alte Marille 2cl 3,50
Alte Williams Birne 2 cl 3,50
Obstler 2cl 3,50
Ouzo 12 2¢cl 3,50
Grappa 2cl 3,50
Jigermeister 2cl 3,50
Ramazorcti 2cl 3,50
Roter Pfirsich Likor acl 3,50
O Donnel Likor acl 3,50

Harte Nuss | Bratapfel | Macadamia | Toffee | Wilde Beere

Unser Service-Team gibt Dir gerne Auskunft zu Zusaczscoffen, Allergenen & Lebensmictelunvererdglichkeiten



THE

HEISSGETRANKE

KAFFEE & CO

€3,30
€3,80
€3,00
€4,00
€3,50
€3,80
€4,20
€4,50
€5,00
€5,00
€0,50

€0,50

CAFE CREME

CAFE POTT

ESPRESSO

DOPPELTER ESPRESSO
ESPRESSO MACCHIATO
CAPPUCINO

MILCHKAFFEE

LATTE MACCHIATO
AFFOGATO AL CAFFE

HEISSE SCHOKOLADE MIT SAHNE
+ SIRUP

HASELNUSS | VANILLE | KARAMELL
HAFERMILCH

EISTEE

0,331/€5,50 SELBSTGEMACHTER EISTEE

WASSERMELONE & MINZE
GRUNER TEE & WILDPFIRSICH

ANSWER
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0,251]€2,80
0,751]€6,90

0,331]€4,00
0,20 1]€3,00

0,331]€4,00

0,201 € 3,00

L 0,3011€4,00

- 0,301|€4,00

BIERE

0,301|€3,80 EIFELER LANDBIER VOM FASS
0,331]€3,60 BENEDIKTINER WEIZENBIER
0,331]€3,60 STEINFELDER KLOSTERBIER
0,331|€3,60 GEMUNDER NATURRADLER

MOST

PROBLEMS

SOFTDRINKS

EIFEL QUELLE
MEDIUM | STILL

LOMME LOMM LIMONADE
ORANGE | ZITRONE | PINK PAMPELMUSE
RHABARBER | SCHWARZE JOHANISBEERE

COCA-COLA
COCA-COLA ZERO SUGAR

GAFFELS FASSBRAUSE ZITRONE

SCHWEPPES
INDIAN TONIC WATER | BITTER LEMON
AMERICAN GINGER ALE | WILD BERRY

WHITE PEACH | POMEGRANAT

APFEL | ORANGE | MULTIVITAMIN
MARACUJA | MANGO | ANANAS
ALLE SAFTE AUCH ALS SCHORLE

NULL KOMMA NIX!
0,331]3,60€ BITBURGER 0,0 ALKOHOLFREI

0,331]3,60€ BENEDIKTINER 0,0 ALKOHOLFREI
0,331 3,60 € RADLER 0,0 ALKOHOLFREI




