
VINI BIANCHI 
  

Alto Adige 

  

- Cantina Terlan – Kreuth (Chardonnay 100%)  € 24,50 

- Cantina Terlan – Vorberg (Pinot Bianco 100%)  € 28,50 

- Cantina Terlan – Nova Domus (Pinot Bianco, Chardonnay, Sauvignon) € 44,00 

- Tiefenbrunner – Feldmarschall (Muller Thurgau 100%) € 31,50 

- Az. Agr. Lunelli – Villa Margon (Chardonnay 80% + uve locali) € 20,00 

- Cantina Tramin – Plon (Chardonnay 100%) € 17,50 

- Cantina Tramin – Stoan (Chardonnay, Sauvignon, Pinot Bianco, Trarminer) € 28,00 

- Cantina Tramin – Nussbaumer (Gewurstraminer 100%) € 30,00 

- Colterenzio – Lafoà Sauvignon (Sauvignon 100%) € 36,50 

- San Michele Appiano – Sanct Valentin Chardonnay (Chardonnay 100%) € 29,00 

- Abbazia di Novacella – Praepositus Kerner (Kerner 100%) € 24,50 

- Peter Zemmer – Riesling (Riesling 100%) € 20,00 

- St. Magdalena Produttori Bolzano – Sauvignon “Mock” (Sauvignon 100%) € 18,00 

Valle d’Aosta 

  

- Les Cretes – Petit Arvine (Petit Arvine 100%) € 18,00 

Friuli 

  

- Aquila del Torre – Riesling (Riesling 100% - Biodinamico) € 18,00 

- Gradis’ciutta – Bratinis (Chardonnay, Sauvignon, Ribolla Gialla) € 17,00 

- Torre Rosazza – Ribolla Gialla (Ribolla Gialla 100%) € 18,50 

- Livio Felluga – Sharis (Chardonnay, Ribolla Gialla) € 19,00 

- Az. Agr. Mario Schiopetto – Collio Friulano (Tocai Friulano 100%) € 22,00 



- Az. Agr. Mario Schiopetto – Blanc Des Rosis (Tocai Friulano, Pinot Grigio, 

   Malvasia Istriana, Sauvignon, Ribolla Gialla) 
€ 18,50 

- Az. Agr. Mario Drius – Collio Friulano (Tocai Friulano 100%) € 19,00 

- Az. Agr. Mario Drius – Vignis Di Siris (Tocai Friulano, Pinot Bianco, Sauvignon) € 21,00 

- Az. Agr. Mario Drius – Pinot Bianco (Pinot Bianco 100%) € 19,00 

- Jermann – Were the Dreams (Chardonnay 100%) € 51,50 

- Jermann – Capo Martino (Tocai Friulano, Picolit, Malvasia Istriana) € 59,00 

- Jermann – Vintage Tunina (Sauvignon, Chardonnay, Malvasia Istriana, Picolit,  

   Ribolla Gialla) 

€ 51,00 

- Vie di Romans – Flors di Uis (Malvasia Istriana,Tocai Friulano, Riesling Renano) € 29,50 

- Vie di Romans – Ciampagnis (Chardonnay 100%) € 28,50 

- Vie di Romans – Vieris (Sauvignon Blanc 100%) € 32,50 

- Venchiarezza – Ribella (Ribolla Gialla 95%, Chardonnay 5% - Biologico) € 16,50 

- Villa Job – Pinot Grigio (Pinot Grigio 100% - Biologico) € 19,50 

- Villa Job – Risic Blanc (Pinot Grigio, Malvasia e Sauvignon – Il metodo 

   Solera è fatto con il Pinot Grigio – Lieviti indigeni e fermentazioni spontanee)  
€ 28,50 

 

Veneto 

  

- Ca’ dei Frati – “I Frati” Lugana (Turbiana 100%) € 16,00 

- Zymè – From Black To White (Rondinella Bianca 60%, Golden Traminer 

  15%, Kerner 15%, Incrocio Manzoni 10%)  € 24,50 

- Castello Giol – Sesto Senso (Bronner 100% - Vegan, in conversione Bio) € 15,00 

- Inama – Vigneto du Lot (Garganega 100%) € 29,50 

- Inama – Vulcaia Fumè (Sauvignon 100%) € 33,00 

Piemonte 

  

- Az. Agr. Cornarea – Roero Arneis (Roero arneis 100%) € 17,50 

- Gaja – Rossi Bass (Chardonnay 100%) € 59,50 

- Az. Agr. Marziano Abbona – Cinerino (Viognier 100%) € 24,50 



Umbria 

  

- Antinori – Bramito del Cervo (Chardonnay 100%) € 19,50 

- Antinori – San Giovanni della Sala (Grechetto, Procanico, Pinot Bianco, 

   Viognier) € 18,50 

- Antinori – Conte della Vipera (Sauvignon Blanc, Chardonnay) € 27,50 

- Antinori – Cervaro della Sala (Chardonnay, Grechetto) € 49,00 

- Lungarotti – Aurente (Chardonnay 100%) € 21,50 

Marche 

  

- Umani Ronchi – Plenio Castelli di Jesi Riserva (Verdicchio 100%) € 19,50 

- La Marca di San Michele – Passolento Castelli di Jesi Riserva (Verdicchio 

  100% - Lieviti natuarali, Biologico e Vegan) € 23,50 

- Az. Agricola Capinera – Fontelata (Sauvignon 100%) € 16,00 

- Az. Agricola Capinera – La Capinera Selezione (Chardonnay 100%) € 26,50 

Abruzzo 

  

- Tenuta Ulisse – Cococciola (Cococciola 100%) € 17,00 

- Tenuta Ulisse  – Pecorino (Pecorino 100%) € 18,50 

- Tenuta Ulisse –  Merlot Rosè (Merlot 100%) € 17,00 

- Az. Agricola Jasci –  Atteso (Pecorino 100% - Biologico) € 16,50 

- Marina Cvetic Masciarelli – Chardonnay (Chardonnay 100%) € 35,50 

Toscana 

  

- Tenute del Cabreo – Cabreo La Pietra (Chardonnay 100%) € 29,50 

- Querciabella – Batàr (Chardonnay 50%, Pinot Bianco 50% - Bianco   

   biodinamico e Vegan) 

€ 81,50 



- Società Agricola I Vicini – Syrah Rosè (Syrah 100%) € 17,00 

Lazio 

  

- Tenuta Le Quinte – Montecompatri Superiore “Virtù Romane” (Malvasia 

   puntinata, Grechetto, Bombino, Bellone,Trebbiano Giallo) 
€ 16,50 

- Tenuta Le Quinte – Canestraro (Grechetto 100%) € 18,00 

- Poggio Le Volpi – Donna Luce (Malvasia puntinata, Greco, Chardonnay) € 19,50 

- Castel De Paolis – Donna Adriana (Viognier 60%, Malvasia puntinata 30%, 

   Sauvignon Blanc 10%) 
€ 19,00 

- Cincinnato – Castore (Bellone 100%) € 14,50 

- De Sanctis – Frascati superiore Abelos (Malvasia puntinata, Bombino Bianco 

  - Biologico) 

€ 15,50 

Liguria 

  

- Cantine Lunae Bosoni – Colli di Luni (Vermentino 100%) € 18,50 

Campania 

  

- Marisa Cuomo – Furore Bianco Fior d’uva (Fenile 30%, Ginestra 30%,  

   Ripoli 40%) 

€ 53,50 

- Marisa Cuomo – Ravello Bianco (Falanghina, Biancolella) € 23,50 

- Ale.P.A. Società Agricola – Riccio Bianco Terre del Volturno  
  (Pallagrello 100% ) 

€ 19,00 

- Cantina Fosso degli Angeli – Dulcis (Sannio Fiano 100% - Biologico) € 17,00 

Puglia 
  

- Castel del Monte – Pietrabianca (Chardonnay 100%) € 26,50 

- Metropoliz – Chardonnay del Salento (Chardonnay 100%) € 13,50 

 

  



Sardegna 

- Mesa – Giunco (Vermentino 100%) € 17,50 

- Santadi – Villa di Chiesa (Vitigni tipici del territorio 60%, Chardonnay 40%) € 28,50 

- Argiolas – Iselis (Nasco 80%, Vermentino 20%) € 24,00 

Sicilia 

  

- Cusumano – Cubia (Insolia 100%) € 19,00 

- Cusumano – Jalè (Chardonnay 100%) € 22,50 

- Cusumano – Alta Mora Etna Bianco (Carricante 100%) € 19,50 

- Tasca d’Almerita – Leone (Catarratto, Pinot Bianco, Sauvignon e Traminer 

   Aromatico) 
€ 18,00 

- Valdibella – Isolano (Catarratto extra lucido 100% - Lieviti naturali) € 16,50 

- Cademusa – Chardonnay (Chardonnay 100%) € 13,00 

   

I VINI BIANCHI – Le Bottiglie da 0,375 
 

  

Alto Adige 

  

- Cantina Tramin – Chardonnay (Chardonnay 100%) € 9,00 

- Tiefenbrunner – Gewurztraminer (Gewurztraminer 100%) € 11,00 

- Terlan – Terlaner Classico (Pinot Bianco, Chardonnay; Sauvignon)  € 12,00 

Piemonte 

  

- Az. Agr. Cornarea – Roero Arneis (Roero Arneis 100%) € 9,00 

Umbria 
  

- Antinori – Bramito del Cervo (Chardonnay 100%) € 10,00 



 

Le MAGNUM   

Alto Adige 
  

- Cantina Termeno – Stoan (Chardonnay, Sauvignon, Pinot B., Gewurstraminer) € 56,00 

- Cantina Terlano – Vorberg Riserva (Pinot Bianco 100%) € 57,00 

Veneto 
  

- Zyme’ – From Black To White (Rondinella Bianca, Golden Traminer e  

   Kerner, Incrocio Manzoni)  
€ 46,50 

Friuli 
  

- Gradis’ciutta – Tuzz (Tocai,Friulano,Malvasia Istriana,Chardonnay) € 49,50 

- Gradis’ciutta – Bratinis (Chardonnay, Sauvignon, Ribolla Gialla) € 35,00 

- Torre Rosazza – Ribolla Gialla (Ribolla Gialla 100%) € 37,00 

- Mario Drius – Vignis Di Siris (Tocai, Pinot Bianco, Sauvignon) € 42,00 

Piemonte 
  

- Cornarea – Roero Arneis (Roero Arneis 100%) € 35,00 

Abruzzo 
  

-Tenuta Ulisse – Pecorino (Pecorino 100%) € 37,00 

Lazio 
  

- Tenuta Le Quinte – Montecompatri Superiore “Virtù Romane” (Malvasia  

   puntinata, Grechetto, Bombino, Bellone, Trebbiano giallo 
€ 33,50 

- Poggio Le Volpi – Donna Luce (Malvasia Puntinata, Greco, Chardonnay) € 39,00 

Sardegna 
  

- Argiolas – Iselis (Nasco 80%%, Vermentino 20%) € 48,50 



LE BOLLICINE 

  

- Ca’ del Bosco Franciacorta Cuvée Prestige (Chardonnay, Pinot Nero, Pinot  

   Bianco) 
€ 42,00 

- Bellavista Franciacorta Alma Gran Cuvée Brut (Chardonnay, Pinot Nero,  

   Pinot Bianco) 
€ 46,50 

- Marchesi Antinori Franciacorta Cuvée Royale Montenisa (Chardonnay, 

   Pinot Nero, Pinot Bianco) 
€ 28,50 

- Gatti Azienda Agricola – Franciacorta Satèn (Chardonnay 100%) € 29,50 

- Princic & Cetrtic – Sinefinis “Rebolium” Metodo Classico Brut (Ribolla 

   Gialla 100%) 
€ 33,50 

- Rio Rocca – Spumante Brut Metodo Classico (Chardonnay, Spergola  -  

  Biodinamico) € 17,50 

- Col di Corte – Lancestrale Rosato (Montepulciano Rosato 100% – Biologico – 

  Metodo Ancestrale) € 18,00 

- Az. Agr. Capinera – Spumante Brut Rosé (Sangiovese 100% – Metodo  

  Martinotti) € 17,00 

- Viticoltori Ponte – Vino Spumante Brut (Pinot, Chardonnay) € 15,00 

- Viticoltori Ponte – Prosecco Treviso Extra Dry Magnum (Lt. 1,5) € 32,00 

   



 

LA CARTA DELLO CHAMPAGNE   

   

   

-  - Richard Lucien Premier Cru Rosè lt. 0,375 (Chardonnay, Pinot Nero) € 25,00 

   

-  - Nicolas Guesquin Premier Cru lt. 0,375 (Pinot Nero, Chardonnay) € 22,00 

   

-  - Richard Lucien Premier Cru Rosè  lt. 0,750 (Chardonnay, Pinot Nero) € 56,00 

   

- Richard Lucien Grand Cru lt. 0,750 (Chardonnay 100%) € 60,00 

   

-  - Nicolas Guesquin Premier Cru Rosé lt. 0,750 (Pinot Nero, Chardonnay) € 47,00 

   

- Henry Delattre Premier Cru lt. 0,750 (Chardonnay, Pinot Nero) € 54,00 

   

-  - Demiere Ansiot Grand Millésime 2008 lt. 0,750 (Chardonnay 100%) € 59,00 

   

-  - Le Brun Servenay Exilarante Millésime 2006 lt. 0,750 (Chardonnay, Pinot  

       Nero, Pinot Meunier) 
€ 75,50 

   

-  - Richard Lucien Premiere Cru Rosè  Magnum lt.1,50 (Chardonnay, Pinot  

       Nero) 
€ 110,00 

   

-  - Nicolas Guesquin Premier Cru Magnum lt.1,50 (Pinot Nero, Chardonnay) € 95,00 

   

   

   

 



VINI ROSSI   

Alto Adige   

- Peter Zemmer – Lagrein Riserva (Lagrein 100%) € 26,50 

- Cantina Terlano  – Monticol (Pinot Nero 100%)  € 33,00 

- Colterenzio – Villa Nigra (Pinot Nero 100%) € 31,50 

- Cantine Produttori di Bolzano – Merlot Riserva “Siebeneich” (Merlot 100%) € 33,50 

Veneto 

  

- Zymè – Cabernet “60 20 20” (Cab. Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot) € 33,50 

- Zymè – Kairos (Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina, Cab. Franc, Cab. 

  Sauvignon, Merlot, Syrah, Oseleta, Rebo, Teroldego, Petit Verdot, Garganega, 
  Trebbiano Toscano, Chardonnay, Sauvignon Blanc)  

€ 49,50 

- Zymè – Valpolicella Classico Superiore (Corvina, Corvinone,  

  Rondinella, Oseleta) 
€ 26,00 

 

- Tenuta Sant’Antonio – Amarone della Valpolicella “Selezione Antonio 
  Castagnedi (Corvina, Rondinella, altre varietà di vigneti) 

€ 39,50 

Piemonte 

  

- Travaglini – Gattinara (Nebbiolo 100%)  € 38,50 

- Ceretto – Barolo (Nebbiolo 100%) € 49,50 

- Az. Agricola Abbona – Padre Celso Dogliani docg (Dolcetto 100%) € 18,50 

- Az. Agricola Abbona – Bricco Barone (Nebbiolo d’Alba 100%) € 19,50 

- Az. Agricola Abbona – Rinaldi (Barbera d’Alba 100%) € 18,50 

Emilia Romagna 

  

- Venturini Baldini – Marchese Manodori – Reggiano Lambrusco  
  Frizzante (Lambruschi Maroni, Maestri, Salamino, Grasparossa) € 15,50 



Toscana 

  

- Podere 414 – Morellino di Scansano 414 (Sangiovese, Altri Vitigni) € 18,50 

- Barone Ricasoli – Chianti Riserva Rocca Guicciarda (Sangiovese, Merlot) € 25,00 

- Col d’Orcia – Brunello di Montalcino (Sangiovese 100%) € 39,50 

- Montevertine – Le Pergole Torte (Sangiovese 100%)  €   103,50 

- Moris Farm –  Avvoltore (Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Syrah)  € 43,50 

- Moris Farm – Morellino di Scansano (Sangiovese, Merlot, Syrah) € 19,50 

- Società Agricola I Vicini – Laudario Syrah (Syrah 100%) € 24,00 

- Frescobaldi – Luce (Sangiovese 45%, Merlot 55%)  € 108,50 

- Tenute del Cabreo – Cabreo Il Borgo (Sangiovese, Cabernet Sauvignon) € 34,50 
 

- Querciabella – Turpino (Cabernet F., Merlot, Syrah – Rosso biodinamico e 

   Vegan)  € 39,00 

Marche   

- Az. Agricola Capinera – Beato Masseo – Rosso Maceratese Rosso  
  Riserva (Sangiovese, Cabernet sauvignon) € 24,00 

Abruzzo 

  

- Tenuta Ulisse – Montepulciano d’Abruzzo (Montepulciano 100%) € 18,00 

- Marina Cvetic – Montepulciano d’Abruzzo (Montepulciano 100%) € 29,50 
 

Umbria 

 

 

- Tenuta Vitalonga – Elcione (Merlot, Cabernet, Sangiovese) € 18,00 

- Lungarotti – Sagrantino di Montefalco (Sagrantino 100%)  € 28,00 

Lazio 

  

- Falesco – Tellus (Syrah 100%) € 16,00 



- Castel De Paolis – Campo Vecchio (Syrah, Cesanese, Montepulciano,  

  Sangiovese)  
€ 19,50 

- Poggio Le Volpi – Bacca Rossa (Nero Buono 100%)  € 22,50 

Campania 

  

- Stefania Bardot – Ion (Aglianico 100% - Biologico)  € 21,50 

Puglia 

  

- Schola Sarmenti – Roccamora (Negroamaro 100%) € 15,00 

- Schola Sarmenti – Nerìo Riserva (Negroamaro 80%, Malvasia Nera 20%) € 17,00 

- Schola Sarmenti – Cubardi (Primitivo 100%) € 18,00 

 

Sicilia 

  

- Donnafugata – Sherazade (Nero d’Avola 100%) € 17,50 

- Cademusa – Nero d'Avola (Nero d’Avola 100%) € 12,50 

- Cusumano – Noa’ (Nero d’Avola 40%, Merlot 30%, Cabernet Sauvignon 10%) € 26,50 

- Metropoliz – Syrah Terre Siciliane (Syrah 100%) € 15,00 

Sardegna 

  

- Mesa – Buio (Carignano del Sulcis 100%) € 18,50 

- Tenuta Capichera – Assajè (Carignano 100%) € 47,50 

- Cantina Santadi – Terre Brune (Carignano 95%, Bovaleddu 5%) € 46,50 



 

I VINI ROSSI – Le Bottiglie da 0,375 
  

Veneto   

- Zymè – Cabernet “60 20 20” (Cab.Sauvignon, Cab.Franc, Merlot) € 18,00 

Toscana 
  

- Podere 414 – Morellino di Scansano (Sangiovese, Altri Vitigni Complementari) € 10,00 

Umbria   

- Antinori – Il Bruciato (Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah) € 16,00 

Lazio 
  

- Falesco – Tellus (Syrah 100%) € 9,00 

I MAGNUM 

  

Veneto 

  

- Zymè – Cabernet “60 20 20” (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot) € 68,50 

Abruzzo 

  

- Marina Cvetic – Montepulciano d’Abruzzo (Montepulciano 100%) € 60,00 

- Tenuta Ulisse – Amaranta Montepulciano d’Abruzzo (Montepulciano 100%) € 37,50 

Lazio 

  

- Falesco –Tellus (Syrah 100%) € 32,00 

  



 

LE BIRRE ARTIGIANALI 

  

- 32 Via dei Birrai – Audace 0,750 l (Birra bionda forte doppio malto speziata, di  

  alta fermentazione e rifermentata in bottiglia - Grado alcolico: 8,4 %) 
 

€ 12,00 

- 32 Via dei Birrai – Tre + Due 0,750 l (Birra leggera speziata con molto luppolo  

  di alta fermentazione e rifermentata in bottiglia - Grado alcolico: 3,2 %) 
 

€ 12,00 

- 32 Via dei Birrai – Curmi 0,750 l (Birra speziata ottenuta con farro e malto  

  d’orzo, di alta fermentazione e rifermentata in bottiglia - Grado alcolico: 5,8 %) 
 

€ 12,00 

- 32 Via dei Birrai – Oppale 0,750 l (Birra chiara molto luppolata, di alta 

  fermentazione e rifermentata in bottiglia - Grado alcolico: 5,5 %) 
 

€ 12,00 

- Labi – Gluten Free 0,330 l (German Ale, birra deglutinata mediante specifico  

  processo produttivo - Grado alcolico: 5,0 %) € 6,00 

- Labi – La Nera 0,330 l (Imperial Stout, birra dal gusto dolce ed equilibrato e   

  dall’aroma dominante di liquirizia e caffè - Grado alcolico: 7,0 %) € 6,00 

- Labi – La Bionda 0,330 l (German Ale, bianca fine, persistente dall’aroma  

  delicato e gradevole - Grado alcolico: 4,8 %) € 6,00 

- Labi – La Rossa 0,330 l (Belgian Ale, birra dall’aroma di toffee, caramello, frutta  

  matura - Grado alcolico: 6,5 %) € 6,00 

 

 


