La carta del Baccala

Gli Antipasti

- Calamaro ripieno di Baccala mantecato su crema di cime
di rapa e crumble di carbone vegetale (allergeni: latte, pesce, grano,

uovo)

- Cartoccio di Baccala fritto in pastella con patate rosse
di Leonessa fritte a Sfoglia (allergeni: pesce, grano, uovo)

- Baccala mantecato, cookies salati e semi di papavero

(allergeni: grano, pesce, latte, uovo)

- Insalata di Baccala, patate, olive taggiasche, erba cipollina
e puntarelle alla romana (aliergeni: pesce)

| Primi

- Linguine di Gragnano alla genovese di Baccala e panura al
limone (allergeni: grano, pesce, latte)

- Pacchero di Gragnano con Baccala, pomodorini infornati,
ChipS di rafano e polvere di Cappero (allergeni: grano, pesce)

- Vesuvio di Gragnano con trippe di Baccala, carciofi e
menta (allergeni: grano, pesce)

| Secondi

- Trancio di Baccala al vapore con peperoni dolci ripieni di
Baccala mantecato (allergeni: pesce, latte)

- Baccala “bruciato”, crema di patata profumata allo zenzero,
gocce di barbabietola alla menta (aiergeni: 1atte, pesce, grano)

- Filetto di Baccala nel “sottobosco” (cotto a bassa
temperatu ra) (allergeni: pesce, frutta secca a guscio, funghi)

Il Dolce

- Sformatino di Colomba su salsa alla vaniglia e Baccala
candito (allergeni: grano, latte, uova, pesce)
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