
Trattoria San Lorenzo 
 

Fritti 

Supplì classico: riso, pomodoro, fior di latte 2,50€ 

Supplì zozzo: riso, pomodoro, salsiccia, fior di latte 3,00 € 

Crocchetta di patate e baccalà alla mediterranea 3,50€ 

Na’ stecca di parmigiana 3,50€ 

Patatine fritte 4€ 

 

Pizze 

Marinara: pomodoro, origano, aglio, basilico, evo 7,00 € 

Margherita: pomodoro, fior di latte, basilico, evo 8,00 € 

Napoli: pomodoro, fior di latte, alici, basilico, evo 8,50 € 

Quattro formaggi: fior di latte, provola, ricotta di pecora, gorgonzola, taleggio 9,00 € 

Boscaiola: fior di latte, champignon, salsiccia, basilico, evo 9,00 € 

'A Calabrese: pomodoro, provola, ventricina, olive, basilico, evo 9,00 € 

Ortolana: fior di latte, crema di broccolo romanesco, cicoria, zucca arrosto e porro bruciato 9,00 € 

Capricciosa: pomodoro, fior di latte, champignon, olive, carciofini, prosciutto crudo, uovo cbt 10,00 € 

Crema di broccolo romanesco, guanciale e pecorino 10,00 € 

Focaccia bufala di Amaseno, prosciutto crudo, origano, evo 11,00 € 

Calzone (fior di latte, scarola, alici, capperi, olive, evo) 9,00 €  

 

 

 

 

Trattoria San Lorenzo – Via Tiburtina 134  

Info e prenotazioni: 06.97.08.78.49 

Ig: trattoriasanlorenzoroma 

Se c’è un piatto universale, è sicuro la pizza. 

Si limita a una base comune – l’impasto – sul quale ciascuno può disporre, organizzare ed 
esprimere la sua felicità. 



Trattoria San Lorenzo 
 

Acqua San Pellegrino 75cl – 2,5 

Acqua Panna 75cl – 2,5 

Calice di vino – 4,5 

Prosecco – 15 

Rosato 

A Mano Primitivo – 100% Primitivo – 22 

Bianchi 

Tratturo – 100% Pecorino – 15 

“Gaffino Sospiro” Igt – 50% Malvasia Puntinata – 50% Trebbiano Verde – 18 

“Capodarco Philein” 50% Malvasia Candia – 50% Trebbiano Verde Frascati Sup Ris. – 24 

“Dorigati” Trentino – 100% Pinot Grigio – 28 

“Grasso Marì Ripiddu” – 100% Carricante Etna Bianco Superiore Doc – 32 

Rossi 

“Tratturo” – 100% Montepulciano – 15 

“Gaffino Tubbo” Igt – 100% Merlot Lazio Igt – 22 

“Gaddino Il Buon Bastardo” Igt 

100% Cabernet Sauvignon – 24 

 “Terre dei Re Lerà” Igp 100% Aglianico – 24 

Piani Rossi “Montecucco Doc” Sidus- 

60% Sangiovese 40% Montepulciano – 28 

 

Caffè – 2 

Amari – da 3,5 

Grappa barricata – da 4,5 

Coca-cola – 3 

Birra alla spina 0.3cl – 3,5 

 

I lavoratori più bravi li vedi subito, hanno una mancia in più. Manciaci anche tu. 

Trattoria San Lorenzo 

Aperto tutte le sere  

19:30 - 23:00 

Domenica Pranzo 

12:00 – 15:00 

Per prenotazioni 

06.97.08.78.49 


