AGRICOLE_LLLpE paLma  Bibite

{FRAS

Vini R ’ Soft Drinks
CUCINA CARATTERISTICA PUGLIESE INI ROSE AcquaNaturale |Frizzante € 2001
Rose Wines BOTTIGLIA CALICE  Stillwater | Sparkly Water
Principia Negroamaro €18,00 € 5,00 Coca Cola| Coca Cola Zero € 2,50
BISTROT « CAFFETTERIA ¢ EVENT ¢ CATERING Sempre Sognare Primitivo € 18,00 € 500  CokelDietCoke
V_ . R . Sprite € 250
. . |n| OSSI Sprite
ﬁnt | paStI Iga rne Red Wines BOTTIGLIA CALICE ~ onta Sl
ppetizer eat Fanta
* Degustazione Barese dellacasa € 18,00 Tagliata di manzo, rucola, grana e pomodorini € 20,00 'Il;otlerrF\’I\.legtr.oamaro g :: gg g ggg Lurisia (Chinotto, Gazzosa, Limonata) € 3,00
* A scelta del giorno Sliced Beaf, rocket, parmesan and cherry tomatoes KO ° Prl'ml'tl'vo €20 '00 c 5'00 Lurisia (Chinotto, Soda, Lemonade)
ora Primitivo : ,
Tagliere salumi e formaggi €25,00 Entrecote € 22,00 .
x 2 Salumificio Bedogni Entrecote Vl N | B | anc h | Am arl
Cold Cuts and cheese platter x2 Filetto £ 2500 i h Spirits
Carpaccio diBresaola € 10,00 Fillet Steak White Wines BOTTIGLIA CALICE .
- - Chardonnay lter £18.00 €500  Llquirizia €300
Mortadella e Cacio € 10,00 Costata di Scottona Danese o Polacca € 65,00 alKG nardonnay ' - Lucano € 3.00
Verdure Grigliate € 800 Danish or Polish Scoutona Steak Divina Fiano €18.00 €500 o ire Peppe € 300
'II;—Bor;e DgnleslfTo IZolac;:a ) € 60,00 alKG V ] R , Amaro del Capo € 3,00
. : anish or Polish T- bone Stea Fernet Branca € 3,00
Prlml Grigliata Mistax 2 € 30,00 ROI?éIWmOesSe BOTTIGLIA CALICE Jagermeister € 3,00
Main Courses TERRA  MARE  Mixed grilled meat _ Braulio € 3,00
« Primi terra o mare (scelti dallo Chef) € 14,00 € 16,00  Tagliata dipollo, rucola, grana e pomodorini € 15,00 Pungirosa € gg .00 € 6,50 Jefferson € 4,00
* A scelta del giorno Sliced Chicken breast Tramarll €22,00 € 6,50 Don Papa € 5,00
Meat or sea first courses choosen by our Chef Cotoletta € 10,00 Calafuria €25,00 €650 Barcelo X0 € 700
] Cutlet \S/itgsiisounnemmello Morso €28,00 € 7,00 Bianca € 4,00
Second| Contorni Barrlcatg € 4,00
S dC . . . Laphroaig € 6,00
econd Courses Insalata Verde € 500 Vini Rossi Caffe
Stackable Salads .
Pesce Insalata Mista della casa € 8,00 Red Wines a e
Pol - ' Cantina Viglione BOTTIGLIA CALICE Cofee
po arrosto € 15,00 Mixed house salad ntina vig .
Roasted octopus Aggiunte CarneoPollo +5,00€ ErlmltIVO g :g-gg g g‘gg Caffe € 100
Frittura di Calamari € 14,00 Patatine Fritte o Forno € 5,00 segroamal.”ou M o i Caffe DEC € 120
Fried Sqids French Fries J:s:umanle o Morso €30 '00 ¢ 7'00 .
Frittura Mista (no pesce) € 16,00 . ' ' D 0] lCI
Mixed Fried Seafood B”"re Vlnl BlanChi Dessert
Filetto Orata € 16,00 Beers : : Dolci della casa Fantasia dello chef € 7,00
Seabream fillet White Wines ¥ ded ts. Chefsfant
. Peroni Nastro Azzurro 33cl € 3,00 s OMEMQEEPUESSETTLS. LNclaggnlasy
Trancio Pesce Spada € 19,00 p i Capri 33cl € 300 Cantina Viglione BOTTIGLIA CALICE
Swordfish slice eroni Capri 33c ' Falanghina eisoo €50 Frutta
Trancio di Salmone € 19.00 Peroni Nastro 0.0.% 33cl € 230 Sussumaniello Morso €28,00 € 7,00 A
Salmon stoak ' Peroni Gran RiservaRossa33cl € 3,50 ' ' Fruit
Peroni Gran Riserva Bianca33cl € 3,50 B 0 l.l.l Cl ne Frutta di stagione € 500
Peroni Classica € 250 . Seasonal fruit
Altre Birre e 300 SparkleWines  sommicLia caLice

Elenco dei 14 Allergeni

GLUTINE FRUTTA A
Cereali, segale ™
orzo, farro, ne
i bridati a
i a
CROS’ SEDANO
Sia il i
Marinie d' 2: all reparati
ML P ee
aragoste, gr: e simili c etali

Prosecco Bianco/Rose €20,00 € 6,00

ARACHIDI E DERIVATI ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI SOIA LUPINI MOLLUSCHI
Snack confezionati, Cibi sof o, sottolio . ..
creme e condimenti in ein sal ) ; fue= Pres: s il latte: Canestrel nnohc:guo
i art i 3 capasant 23, ostrica
cuivi :l; :;ZTJ; - e (acey il alai o n patella, v¢ , tellina

Coperto € 3,50




