== PASTA FRESCA ————

ARTICIANALE

Le nostre proposte di primi piatti a base di pasta
di grano duro trafilata al bronzo o pasta all'uovo,

Chitarrini di pomodoro alla Gricia
con il nostro Guanciale €8

Caserecce al profumoa di Limone
con Pesto di Robicla e Salvia €8

Paccheri alla Creola con Pesce affumicato,
Pomodoro e Zenzero €8

—— SVIZZERINE DOPPIE ——

SERVITE CON CHIPS
Doppie Svizzerine fresche Co ALV, farcite con:

Toma d' Alpe €9
Robiola & Erbe di Provenza €9
Corgonzola LGP & Mool €9
Blu di Lanzo & Nocciole €9
Bacon & Croccante di Cipolie €9

= PIATTI FORTI DI CARNE —

SERVITI COMN CHIPS

Tagliata di Vitello CoALVi. da 300 g, al sangue:
Mature €14.50
Con Crerma di Blu di Lanzo €16
Con Cipolle Caramellate & Bacon €16

Pleeata di Pollo alla Rauchbier in vasocottura
£o

Capoacollo alla piastra sfumato alla Birra Stout
€950

——— PAN FRITTO

A LUNGA LIEVITAZIONE

Friabili bastoni impastati guotidianamente con
farina tipo 1" non sbiancata. acqua, clio exv.o, sale
€ pochissimo lievito di birra, Serviti con:

Olive Piccanti €5

Pomodaori Semi-Dry & Robiola fresca €7
Larde Aromatizzate di nostra produzione €750
Prosciutto Cotto Spalla nostra proeduzione €750

Carne Salada di nostra produzione €7.50

Stracciatella di Bufala LGP, €950
Prosciutto Crudo di Spalla Devodier €10
Fiocco di Culatello €10

SFIZIETTI

FRITTI AL MOMENTO

Chips® €350
Chips* al Cacio & Pepe €450
Anelli di Peperone® €450
Anelli di Cipolla pastellati alla Birra® €450



TORTILLAS

RICCAMEMNTE FARCITE

Corgogiana
Gorgonzola e Trevigiana €6

Strac-Cruda
Stracchine fresco e Crudo di Parma €6

Tartare
Trita CoALVi scottata e
Crema di Toma d'Alpe €8

LAMBIC {servita su piada aperta)
Pulled Pork alla birra Sour con
Cavolo Cruds e dressing allo Yogurt €10

Vegan (servita su plada aperta)
Funghi trifolati, puré di Cecie
Cremoso di Tofu €1050

— ART-BURGER -

SERVITI COM CHIPS

Carne fresca di Vitello piemontese CoalVi,
pane artigianale, lattuga e pamodori,

Amburge (Classice) €750

Agudio 46
Crema di Toma o 'Alpe e Bacon croccante €9

Pedemontano
Crema di Blu di Lanzo e Trevigiana €9

Rurale
Robiola fresca, Speck e Croccante di Cipolla €9

EsaCGerato
Due Agudio 46 impilati uno sull'altro €12

TAGLIERI

CON HOSTRI SALUMIE DI ALTRI PRODUTTORI LOCALI

Disfida 'd le Tome €12
Selezione del Salumiere €12
Gran Misto di Affettati e Formagai €18

— PER | BAMBINI ————

PORZIONI BABY

Pasta Fresca al Pomodoro (o in bianco) €4
Baby Burger (svizzerina semplice) con Chips €6

DOLCI

DI HOSTRA PRODUZIONE

Bonét Bianco al Disaronno con Amaretti €4.50
Panna Cotta al Caffé Verde €450
Tortino di Nocciole con Crema Luppolata €550
rMuffin Vegan al Teé Matcha, albicocche sciroppate
e granella di Mandorle €6



