
Silvester
M E N U

mit feinem Wurzelgemüse, zartem
Leberknödel und hausgemachten Eiernudeln

–aromatisch, kräftig und elegant im
Geschmack–

 serviert mit kräftiger Demi-Glace, begleitet von
Kräuterseitlingen, gebackener Kürbis Polenta und

knusprigen Wurzelsticks
– ein Spiel aus zarten Texturen und herbstlichen

Aromen –

unter einem feinen Biskuit
– süßer Abschluss mit raffinierter Leichtigkeit –

gebacken  im Blätterteigmantel, auf einem
Wildkräuter-Beerensalat an einer feinen 

Mango-Vinaigrette
-Knusprig, cremig und fruchtig– 

auf einer Tricolore-Mousseline von
 Sellerie-Quitte, „Lilly Rose“-Kartoffel

 und Erbsen,
-Ein Spiel aus zarten Aromen, sanften 

Texturen und eleganter Balance-

Zart geschnittene Rote Bete, begleitet von jungem
Babyspinat,  gerösteten Walnüssen und feinem

gehobeltem Parmesan 
–ein leichter Genuss mit eleganter Tiefe-


