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Allergie ed intolleranze

Reg. UE 1169/2011

Per informazioni sulla presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o
intolleranze e possibile rivolgersi al personale in servizio.
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DERN
MOTE

ANTIPASTI

Fritturina all’Italiana: frittatina di pasta, mozzarella in carrozza, montanarina
classica e verdure pastellate.
Tris 12
Pezzo singolo 4

Peperone ripieno 10
Parmigiana di melanzane 12
Burger di maialino nero con friarielli e provola 10
Sauté ai frutti di mare 14
Calamaro ripieno su letto di verdure di stagione 14
Bruschetta al pomodoro 5

Caprese di mozzarella di bufala DOP 10

*servizio 10%
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PRIMI PIATTI

Risotto alla pescatora con gamberi, polpo, calamari e frutti di mare 22
Spaghetti alle vongole e lupini 18
Raviolo ripieno di stracciata di bufala con sugo di ragu napoletano 18
Spaghetti alla Nerano 16

Tubettone con crema di friarielli, salsiccia di maialino nero casertano, provola e
crumble di tarallo napoletano 16

Pasta e patate con provola 12

*servizio 10%



SECONDI PIATTI

Entrecote argentina cotta ai ferri 24
Tradizionali polpette al ragu napoletano 15
Tonno tataki su letto di friarielli ripassati alla napoletana 18
Frittura di gamberi e calamari 18
Polpo arrostito su letto di crema di patate con maionese al lime 22

*servizio 10%
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IN ACCOMPAGNAMENTO

Crispy di patate al forno aromatizzate alla paprika 6
Gran misto verdure in doppia cottura 6

Insalata mista con carote, pomodorini e mais 4

POKE’

(a pranzo dal lunedi al venerdi)

Poke salmone/tonno: Riso basmati al vapore accompagnato da avocado,
philadelphia, pomodori datterini, mais, mandorle tostate e salmone o tonno 16

Bowl orientale: Riso basmati al vapore, verdure di stagione e pollo avvolto in
una crema al curry 16

*servizio 10%
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PIZZA

disponibile a pranzo domenica, lunedi, martedi e giovedi
e tutto il giorno il venerdi e il sabato

Marinara

Pomodoro S. Marzano DOP, olio evo, aglio, origano 7,50

extra: acciughe 2,50

Cosacca

Pomodoro S. Marzano DOP, Parmigiano Reggiano,
olio evo, basilico 7,00

Margherita
Pomodoro San Marzano DOP, fior di latte, olio evo, basilico 8,00

Margherita DOP

Pomodoro S. Marzano DOP, mozzarella di bufala DOP,
olio evo e basilico 10,00

Rustica
Provola, salsiccia, friarielli, olioevo 11,00

4 Formaggi

Parmigiano, provola, gorgonzola, Emmental, basilico, olio evo 12,00

Diavola



Pomodoro S. Marzano DOP, fior di latte, spianata calabra piccante,
olio evo e basilico 11,00

Capricciosa

Pomodoro S. Marzano DOP, fior di latte, prosciutto cotto, funghi
champignon, salame Napoli, carciofi alla brace,
olive taggiasca, olio evo e basilico 13,00

Parmigiana

Cornicione ripieno di ricotta, ragu napoletano, parmigiana di
melanzane, provola, pepe, olio evo e basilico 14,00

Ripieno classico al forno

Pomodoro San Marzano DOP, ricotta, salame Napoli,
olio evo e basilico 12,00

Vesu

Ripieno con scarole, olive nere, provola, olio evo e basilico 12,00

Extra: Cornicione ripieno di ricotta + 3,00

*servizio 10%



DOLCI

Tiramisu 6
Cheesecake (caramello, frutti di bosco, pistacchio) 6
Baba napoletano 5
Tortino cuore caldo al cioccolato 7
Dolce del giorno 7

*servizio 10%



