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Spezialitéten aus Athiopien

Im Blue Nile Restaurant werden Athiopische Speisen
auf einem farbenfrohen Korbtisch, dem Mesob,
serviert, -

Sie suchen das Besondere fiir sich oder ihre Giste ,
dann lassen Sie sich von den herzhaften Geniissen
der Athiopischen Kiiche iiberraschen .

Dienstags : Happy Hour fiir alle Biersorten von
15-21 Uhr

Blue Nile Restaurant , Tempelhofer Ufer 6 ,
10963 Berlin ,Tel. 030/25294655



SPEISEN AUS ATHIOPISCHER KUCHE

CATORS J°M1 K841 F

Offmungszeiten: MO-SO  715-24 Libr

KAFFEEZEREMONIE am SAMSTAG und SONNTAG 20-22 UHR

Salat/aha
1. Eisberg Salat mit Zwicbeln{dh® ATIR-CH) 7.00 €
2 Tomatern Salat mit Zwiebein{P£99149% ghm) 7.00 €
3. Gurken Salat mit Zwicheln(PTen dha) 7.00 €
4. Kleiner gemischier Salat mit Bi(¥ T8 £00% aha Aniehh) 8.50 €
5. GroBer gemischter Salatmit EifThe SALT an® ARIEak) 10,00 €
8. Wieiner gemischier Salat mit Schafkiee(t38 W% aha 109 7241} 10,00 €
7. Gemischier Salat mit Zwieheln und Thunfisch{dh® naCe 10,50 €
8. Salat Biue Nile{€4$C AR anm} 11,00 €
Gemischter Salatplatte  Spezial nach A des Hayses
Wit Afrischocken, Oliven, Schafkiiss, Mozzersila und £
Nudelgerichte/¢7 013 PO
0. Spaghetti Blue Nite (294C a2 ras)
Spaghetti Athiopischer As, Rinderhackfleisch mit 10,50 €
Tomaten und Paprikatunke
1. Spaghetti Carbonam(r > MCASE)
Spaghelti in Sahnesauce mit Spinat, El und Parmosankica 10,50 €

www. bluenifeberlin.de



15#

16.

17.

18.

19.

Rindfleischgerichie/Beef Dishes/

Weskel Kitfo /Ethiv-Holiday-Dish/#fi¢s €

Fein geschnittenss rohes Rindfeisch, hausgemachier Schichikise

{auf dthiopische Ast), Grilnkohi in hausgemacivier Krluterbutier und 17,50 €
gthiopische ChifiiMitmita) und injera

Sliced raw beefsteak with Home-made Cottage chaeses,

herb buiter and chillidip On Injerz

Biue-Nije Kitfo/Beefstaak-Blue Nile arty PEC A4E #&°
Fein geschnillenes rohes Rindfleisch wit Zinamojal{Grinkohl, hausgemacht

=
Schichikdse{auf Athiopische Art), hausgemachtoer Krauterbutier, athiopische 15,500
Chili{Mitmita) und njers

Sliced raw beefsteak in fropical spices.and
herl butter, Cotiage Cheese and Chillidip on Injera

Birindo/Sliced-beefsteak/91C 75

Fein geschnittones rohes Rindflelsch mit Hausgemachier Schichikise 15.50 €
{auf &th. Art) ath. Kriuterbuiter, dthiopische Chik {Mitmiia) und Injera i
Raw beefsteak with herb buiterand

Chillidip on injera

Familien Kitfo/Familtyplate/ Pl 4a01 < :
Fein geschnitionss robes Rindfeiseh {fir vier Personenj, hausgemachier Schichtiice
{aut athiopische Art}, Grimnkohi in hausgemachber Kriuterbuiter

dthioplsche Chili (Mitmita) und injera 47.50 €
Sliced raw Beefsteak with home-made Cotiage Chesse,

Pan-fried Cabbage and chiflidip on injera {for 4 parsons) Ll—g

3

Hinweils:  Dae Fleisch wird auf Wunsch leicht durchgebraten,
Note: That meat can be Prepared to your taste

Zitzil Tibs/roasted-besfstealk in Stripe/ WA A Tl
In Streifen geschniitenes leichit durchgebratenes
Kalbfleisch mit Paprika/Peperoni, Zwiebeln mit injera 17,50 €

Veal fried in pepperoni, onion
and gasfic with chillidip on injers and salad

Siga Wot/Beefgoulash/A.7 &+
Rindfieisch mit ¥noblauch, Zwishein,
Sihiopischer Gewilirze und Paprikascls

gekoeht, und mit Hausgemachian Schichtidselath. Arg) 16,00 €
und 3aiat uf Injera Serviert

Ethlo-Beet.Goulash, homerade
softage Cheese with Injera and salad

Gored-Gored/ 748 JL2-

Grobgeschnittenes rohes oder leicht gebratenes

Rindfleisch, Zsilassener Sowlrzbutior, Twichein, #thiopische Chilites! 16,00 €
PepercnisoBe und injera

Roast beef with herh butter and chilisauce an njers

warw. blueniieberlia.de
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Lammgleiscligericht/Lamb dishes/

(FA7 47 o207
Yebeg Tibs/Roasted Weat from Lamb/Pie POk - s
Mit Paprika oder Peperoni und Zwisbeln gebratenes g L
Lammileisch mit &thiopische Paprikatunke wahlwsise mit injera
oder Kuskus und Salat serviert
Lamb fried roasted with Onion and served with Pepperoni/Chillisauce 17,50 €
As one chooses with injera or Kuskus and Salag

Godin Tibs/roasted Lamb-Koiellets/Fies P40
Lammripp mit Paprika oder Peperoni Zwiebeln
Gebratenes Lammrippchen mit athiopische Paprikatunke wahiweise 18,00 €
mit Injera oder Kuskus und Salat serviert.
Lamb ribs roasted with Onion and served with
Fepperoni/Chilli Sauce with Injera or Kustus and Sajag

Awaze Tibs/roasted Lamb

Lammfleisch gebraten mit Zwicheln, seharfe Griine Peperoni,
rote PeperonisoBe und Tomaten wablweise mit Imjera oder Kaskus und Sslat serviert
Lamb freid with Pepperoni, onien and Tomate in dip of 18.00 €
ved peppers sauce on Injera and Salad

Jebey Alitscha wot(Curry Lammifielsch)iamb-Curry/ TRT /A% @
Lammfieisch mit Zwiebeln, Knoblauch und Cuery

gekocht auf Injera und mit Salat serviert 16,00 €
Lamb, cooked with onion,

Garlic and curry, served with injera and Sajad »

Héhnerileischgerichi se
Chicken-Dighes

Dmmwswc}’afckmgouﬁasbé‘ﬁzfonam/ﬁf BP
gekochtes Hihnerkeule, gekochies Ei, mit scharfe #ith. PaprikasoRe

Zwiiebeln, knoblaueh und Tomaten dazu hausgemachter Schichtkise
(Ayeb) auf injera und Salat 16.00 €

Chicken leg cooked with herb butter, Onion, Gaglic,

Tomaio Cream and Paprika and served with Home-made Cottage
Cheese and Chillidip on injera and salag =»wv

Yegetarische Kombination Negetarian Dishes /Fae= ¢

Jetsom Wotlifeatless—-Dish/Fgo o u
Rote Linsen{gekocht in scharfer rote Hth, PaprikasoBe), Griin. |
Gritnebohnern, Hdhren, Zwiebeln, Knobiauch und Tomaten au’
injfera und Salat

Cooked lentils, greenbeans and carrots in Ethiogpian
Spices and served with chilli Irifera and salad




41.

42

43,

Schiro wot/fIIL oF

Hausgemachtes Erbsenmehleintont mzt Zwiebein,

Knobilauch und Chillisofe auf injera und Salat 14,00 €
Ethio-pea stew with chiilli sauce, on injera and Salad

Zimamojat/Home-made cheese with greencebbage/ W T PE+F

Wit Gronkohl, Kriuterbutter und Peperonipulver hausgemachter 13.00 €
Schichti@se(Ayeblauf injera and Salat <
Cottage Cheese mixed in Cabbage and herb butier in

Ethiopian spices with Chiilidip on Injera and Salad "

Jetsom Wot imeatiess-dish/fA+a47 o7
Atikelt Alicha wot {(weikohi, kartoffein), Fosolia{Griinebohnen;
Mohrrithen, Knoblauch und Zwisbeln gekocht mit Cusry aut lnjera und Salat

Vegetables cockad with onion, gariic and curry, 15.50 €
served on Injera and Salad v >

Schinbera Asa Wotlformed-Pastry Peas/B 7114 A4 &F
geformte und panierte Kichererbsen gekocht mit

scharfe Athiopischer Papnkasc&e und hausgemachtsr Schichikise{Aysh)
auf injora und Salat servier? .

Formed and crumbed Peas-fried and ssrved

with Ethio Pepperoni sauce and home-made Cottage-
Cheese on injera and salad """

15,50 €

Kombination mit Fieisch/ F#a7 i56r&

Bejainetu/gemischisstellerimixed-dish/y 85 £

Kombination van roten Linsen{gekocht in rote dth, Paprikazolie)

Siga Wot{ Rindfleisch gekocht mit Knoblauch und &th. PaprikasoRe],
Currygemiise{Wellkehi, Kartoffain und Grinbohnen) auf Ingera wnd Salat

. Ethic-beefgoulash with red peas and Curry

Yegetabies on injera and salad v 17,50 €

Bepinetuw/Gemischisstelier mit Lammgulasch/@f 2%+

Kombination von roten Linsen{gekocht in rote ath. PaprikasoRe)

Curry Lammgulasch, Currygemiise(Weilkohi,

Kartoffeln und Griinebohnenjaut lnjera und Salat 17,50 €
Lamb-goulash, red lentils and curry vegetableinjers and sadad v

worw, bluenileberlinde



52,

55.

56,

57.

58.

FirfirlAthlopischer-njera- Ethio. Injera/ €08
Getrocknetes injera wahiweise mit Gerichi 28, 28 oder 35 auf
geweicht auf Injera und Saiat serviert

Injera-Pieces fried in beef (20), Chickengoufash or(35)
mw&ghm) 13

Ancere Spezialitdter/

Fleischoerichie/misat-Dishes

Rumpsteak vom Grill-4 €137 a8
Rumpsteak vom Grill mit Kriuerbutter Pommes frites und Salat
Rumpstsak with herb butter, French fries and salag v

Rumpsteak vom Grill-2(2T11e “¢-Qa)

Mit Zwiebeln gebratene Rindsteak Kriuterbutier
Pommes frites und Salat serviert/

Strips of beef fried in herb butter with

Qnion, and garlic served with French Fries and salad "

Linsen in Currysosse

rote Linsen gekocht mit Curry ,Knoblauch und Zwiebel

auf Injera ( Fladenbrot ) und Salat

red Lentils with Curry , Garlic and Onions
on Injera and Salad

Alitscha Schiro Wot

hausgemachter Erbsenmehleintopf mit Zwiebel , Knoblauch
undCurry mit hausgemachten Schichtkise
auf Injera (Fladenbrot ) und Salat 1.1

Curry Pea Flour Stew with Homemade Chesse
on Injera and Salad

Sambusa

Teigtaschen mit Rinderhackfleischfiillung, mit Paprikasossendip und Salat

Dumplings with minced beef filling, with paptika sauce dip and salad

Teigtaschen mit roter Linsenfiillung, mit Paprikasossendip und Salat

Dumphings with red lenti filling. paprika sauce dip and salad

16,50 €

e

PR

26,50 €

14,00 €

14,00 €

10,00 €



49.

83.

28,

Kombinationen

Platie fiir 2 Personen
Sigawot ( Rindfleisch gekocht mit Knoblauch uad #th. Paprikasole )
rote Linsen und Currygemiise ( WeiSikohi , Karstten , Kartoifel)
Dorowot { gekochte Hihnerkeule , Fi , mit #th. Paprikasobe )

auf Injera und Salat

Ethic-Beef- Goulash, home made ; red Lentils and Curryvegetables ;
Chicken leg cooled , home made  on Imjera and Salad

Platte « Alitscha © fiir 3 Personen

rote Linsen , Curry Lammgulasch , Carrygemiise

( WeiBkoh! , Karotten , Kartoffel } ;

Sigawot { Rindfleisch pekocht in §th, PaprikasoBe } ;

Dorowot { gekochte Hihnerkeule , Ei , mit ath. PaprikasoBe )
auf Imjera und Salat |

Red Lentils , Lamb-goulash , Curryvegetables ; Ethie-Best-Goulash ,
home made ; Chicken leg cooked , home made

Platte “ Rthiogien “ fiir 2 Personen

Yebeg Tibs { gebratenes Lammfleisch mit Paprika eder Peperoni,
und Zwicbel mit athiopischer Paprikatunie)
Jetsom Wot  rote Linsen ; griine Bohnen mit Karotien , Zwiebel,

Knoblauch und Tomaten }  auf Injera und Salat
Lamb {ried roasted , Ouion , Peperoai / Chilli Sauce ;
Red Lentils , green Beans and Carrots in Ethiopian Spices
on Injera and Salad

Platte “ Blue Nile “_ fiir 4 Personen
Sigawot { Rindfleisch gekocht in #th. Paprikasofie }
Yebeg Tibs { gebratenes Lamumfleisch mit Paprika oder Peperoni
und Zwiebel in Bth. Paprikatunke )
Yebeg Alitscha Wot { Curry- Lammgulaseh §
Dorewot  { gekochte Hihnerkeule , Ei , mit &th. Paprikasofe )
Yetsom Wot ( rote Linsen ; griine Bohnen mit Kavotten , Zwichel,

Knoblauch uwnd Yomaten ) auf lajera und Salal
Ethic- Beef- Goulaseh ; Lamb friad roasted , Onion and Peperoni/
Chilli - Sauce ; Curry- Lambgoulash ; red Lentils , greco Besans
and Carrots in Ethiopian Spices 5 Chicken leg cooked , home made
on Imjera and Salad

34,00 €

50,50 €



Vegane Kombinationen

60 . Platte ,,Abyssinia“ fiir 2 Personen
rote Linsen (gekocht in scharfer roter éth. Paprikasosse )
Griinkohl nach &thiopischer Art
Alicha ( Karotten, Kartoffel und WeiBkohl mit Curry )

Fosolia ( Griine Bohnen , Karotten , Knoblauch und Zwiebel )

Schinbera Asa Wot ( Einlage aus Kichererbsenmehl geformt und in
scharfer 4th. Paprikasosse )

auf Injera ( Fladenbrot ) und Salat

red Lentils, Kale , Curryvegetables , green Beans and Carrot in

Ethiopian Spices , formed Pastry Peas

on Injerea and Salad 32,50 €

61. Platte ,, Abyssinia ,, fiir 3 Personen

Schinbera Asa Wot ( Einlage aus Kichererbsenmehl geformt
in scharfer 4th. Sosse )

rote Beete mit Zwiebel und Paprika

Alicha ( Karotten Kartoffel und WeiBkohl mit Curry )
Fosolia ( Griine Bohnen , Karotten Knoblauch und Zwiebel )
Griinkohl nach #thiopischer Art

rote Linsen ( gekocht in scharfer ith. Paprikasosse )

auf Injera ( Fladenbrot ) und Salat

formed Pastry Peas , Beetroot . Curryvegetables , green Beans and -
Carrot in Ehthiopian Spices , Kale and red Lentils 6

on Injera and Salad 45,00 ¢



g7,

&a.

70.

71,

72.

73

75.

Fischgerichte/Fishplate/Fid y=gm

Forelle vom Grill mit Zarlassener Butter, Salzkartoffeln und Salat 18,0%&‘
Grilled Trout with boiled Potatoes and salad .,

Biue Nile Fisch{Forslie} Athio. Ast 1550
Biue Nile Fish Ethio. form s ’

Suppe/Soup,/PELT 7m0

Tomatensuppe/ Tomato-soup,/ PE=F 45 i) 5,00 €
Brokkolisuppe/Broceoli-Soupi 3,50€
Gemisesuppe /NVegetable-Soup/FhFA%F By 5,00 €
Ruoblanchsuppe/Garlic-Soup/Fro> FFpcsd Fia 5,50 €
Kindergericht/Children-Dish Sy

PURTH AR AR sogpF

Spaghetti mit TomatensoRe 7 E)D()%
Spaghetti with fomafosauce o

Hithnerschnitzel mit Pommes \g 50 €
Chicken-filett with French Eries =

www.bluenileberlin.de




Getrankekarte

COCKTAILS
101. BLACKBABY Cocktail- Eis , Zitronensaft , Conireau , 00€
Cognac , Gin
KN
102. BACARDI Cocktail- Eis , Grenadine , Zitronensaft |, Bacardi 3 8,00 €
103. BLUENILE Cocktail- Eis , Grapefriutsaft , Gin , Calvados 8,50 €

104. SAN FRANCISCO (alkoholfrei ) Ananassafi , Orangensaft

Zitronensaft , Maracujasirup , Grapefruitsaft , Grepadinesirup 3 8,00€
105. PLANTERS PUNCH Meyers - Rum , Orangensaft , Ananassaft, 8,50 €
35

LONG DRINKS

110.  Campari Orange 3 7.00 €
111.  BacardiCola 23 7,00 €
112. Wodka Lemon oder Tonic 13 7,00 €
113. Gordons Gin Tonic 13 7,00 €
114. Screw Driver - Wodka Coca Cola 23 7,00 €
115. Cuba Libre - Havana Club , Zitrone , Coca Cola 7,00 €

Alkoholfreie Erfrischungsgetrinke

120.  Apoliinaris 0,251 2,50 €
121. Staatl. Fachingen 0,251 250€
122 Tonic Water 1 0,251 3,00 €
123 Bitter Lemon 15 0,251 3.00 €
24, Ginger Ales 6,25 1 3,00 €
125 Coca Cola 23 | 0,251 3,00 €
128 Ceoca Cola Light 2357 0,251 3,00 €



425.  Ginger Ale 3 0,41 5,00 €

426. CocaCola 23 0,41 4,90 €
427. Coca Cola Light 2367 0,41 4,90 €
127. Fanta 345 0,21 3,00 €
428. Fanta 345 0,41 4,90 €
128.  Sprite 4s 0,21 3,00 €
429.  Sprite 45 0,41 4,90 €
129.  Orangensaft 0,21 3,00 €
430. Orangensaft 0,41 5,00 €
130.  Apfelsaft 0,21 3,00 €
431.  Apfelsaft 041 5,00 €
131.  Fassbrause 3 0,21 3,00 €
432.  Fassbrause 3 0,41 5,00 €
132.  Guavennektar 021 3,00 €
433.  Guavenncktar 0,41 5,00 €
133.  Mango — Fruchtsaftgetrink 0,21 3,00 €
434.  Mango — Fruchtsaftgetrink 0,41 5,00 €
134.  Apfelschorle 0,21 3,00 €
135.  Apfelschorle 0,41 4,90 €
435. Mineralwasser 0,41 4,50 €
136.  Mineralwasser 0,71 7,00 €
137. Spezi 2345 0,21 3,00 €
138.  Spezi 2345 0,41 4,90 €

Ae 59
./
Warme Getrinke \D S é

160. Tasse Kaffee 2 3,00 €

161. Glas Tee 2,50 €
162. Cappuccino 23 3,00 €
163. Milchkaffee 28 4,00 €
164. Kaffee Abyssinia 2 3,00 €
165. Glas Gewiirztee 3,00 €
166. Latte Macchiato 2. 4,00 €
167. Espresso 2 2,50 €

168.  Espresso doppelt 2 3,00€



140.
141.
142.
143.
144.

145.
146.
147.
148.
149.
150.
151.
152.
153.

154.
135,
156.
157.

158.

159

253,

Fassbier

Flensburger 0,31

Flensburger 041

Konigspilsener 031

Konigspilsener 041

Alster 45 041

Flaschenbier

Erdinger 0,51
Becks 0,331
Budweiser 0,331
Bitburger 0,51
Kristallweizen 051
Hefeweizen 0,51
Malztrunk 3 0,331
Clausthaler ( alkoholfrei ) 0,331
Becks ( alkoholfrei ) 0,331
DjuDju Beer banana 0,331
DjuDju Beer mango 0,331
DjuDju Beer passionsfriut 0331
DjuDju Beer Palm 0,331
Athiopisches Bier 0,331

Honigwein ¢

Katikala ( Athiopischer Schnaps )

3,00 €
4,50 €
3,00 €
4,50 €
4,50 €

5,00 €
3,00 €
3,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

4,50 €
4,50 €

350 €



Offene Weine

WeiRwein

0,21 0,51

170. Edelzwicker- Ellsass , AC(Frankreich) 7,00 € 173. 15,00 €

Trocken , wiirzig , volilmundig 9

171. St. Laurent ( Frankreich ) 7,00 € 174. 15,00 €
Trocken , mid , blumig 9
172. Mesenicher- Mosel , Edling QbA 7,00 € 175. 15,00 €
Lieblich 9
Rose

180. Cotes - de - Provence (Frankreich) 7,00 € 181. 14,00 €

Trocken, mild und leicht fruchtig 9

Rotwein

183. Chateau du Languedoc (Frankreich) 7,00 € 184. 14,50 €
Vollmundig , wiirzig 9
185. Montepulciano d'Abruzzo ( Italien) 7,00 € 186. 14,50 €

sehr rein , schéone Struktur 9
187. Beaujolais A.C. ( Frankreich ) 7,00 € 188.15,50 €
Sehr fruchtig , samtig weich 9

189. Pinord - Clos de Terribas (Spanien) 7,00 € 190. 15,50 €

Intensive Frucht und ausgewogene Herzténe 9

195. WeiBweinschorle s 7,00 €

www.bluenileberlin.de



Flaschenweine

WeiBRwein

0,751 0,21

199. Sauvignon Blanc Bergerac(Frankreich) 22;0 € 205. 7,00 €
Trocken, frisch und sehr lecker 9

200. Grauburgunder ( Deutschland ) 2%,30 € 206. 7,00 €

Trocken und frisch 9
201. Chenin Blanc (Siidafrika) - Capedream %,?(-) € 207. 7,00 €
Frisch , fruchtig und lebendig 9

Rotwein

202. Chianti Bartali ( Italien ) 21,020 € 208. 6,50 €
Trocken, fruchtig 9o
204. Vina Hermina Rioja Reserva (Spanien) 35,00 € 209. 8,00 €

Sehr feine ausgereifte Frucht und Harmonie,
Lang und komplex im Abgang 9

ECO Qualitatswein

277. Dornfelder Rotwein 23,00€ / 278. 15,00 €/ 279. 7,00 €

Weich und kriftig im Geschmack 9 /I-,L 0§Q
280. Kerner WeiBwein , halbtrocken | 280. 14, /| 281. 6,50 €
Erfrischend und spritzig 9 H,
282. Riesling Weilwein /| 282. 44,65% | 283. 6,50 €

Trocken und fruchtig o

www.bluenileberlin.de



Sl'.idafrikanische Weine
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WeiRwein -

0,21 0,51 0,751

Chenin Blanc 284. 7,00 € / 285. 15,00 € / 286, 24,00 €
Fruchtig und trocken 9o
Sauvignon Blanc 287. 7,00 €/ 288. 15,00 € / 289, 24,00 €
Fruchtig , frisch mit Citrusfriichten 9

Chardonnay 290. 7,00 €/ 291. 15,00 € / 292. 24,00 €
Trocken und spritzig” 9

Rotwein :
Merlot 293. 7,00 €/ 294. 15,00 € / 295, 24,00 €

Rundum pflaumig und trocken 9

Cabernet Sauvignon 296. 7,00 €/ 297. 15,00 € / 298. 24,00 €

Reif mit schwarzen Johannisbheeren 9

Shiraz 299. 7,00 €/ 300. 15,00 € / 301. 24,00 €

Wiirzig , pfefferig mit leichten Eiche 9

www.bluenileberlin.de




210.
211.
212.

220.
221.
222.
223.
224,
225.
226.
227,
228.
229.
230.
231.
232.
233.
234.
235.
236.
237.
238.
239.

240.
241.
242.
243.
244,
245.
246.
247.
248.
249,
250.
251,

Sekt

Kupferberg Gold 0,751
Fiirst von Metternich 0,751
Kupferberg Gold 0,201
Spirituosen
Asbach Uralt 0,2¢l
Bols — alter Weinbrand 0,2¢l
Remy Martrin, V.S. 0,2¢l
Calvados 0,2¢cl
Wodka Moskowskaya 0,2cl
Wodka Gorbatschow 0,2¢l
Havana Club 0,2¢l
Tequila 0,2¢l
Ouzo 0,2¢l
Grappa 0,2¢l
Gordon Gin 0,2¢l
Bure Korn 0,2¢l
Fiirst Bismark 0,2¢l
Malteser Kreuz Aquavit 0,2¢l
Aalburg Jubilium Aquavit 0,2¢l
Tequila (braun) 0,2¢l
Baileys 0,2¢l
Cardenal Mendosa (Brandy DE Jerez) 0,2cl
Cardenal Mendosa (Brandy DE Jerez) 0,4cl
Maciera Royal — Brandy 0,2¢l
Likor und Magenbitter

Sherry (trocken , medium) 0,5¢l
Amaretto 0,2¢l
Campari 0,2¢l
Cointreau 0,2cl
Jigermeister 0,2¢l
Sambuca 0,2¢l
Underberg 0,2cl
Fernet Branca 0,2¢l
Ramazzotti 0,4cl
Averna 0,4cl
Martini Bianco 0,5¢l
Martini Rosso 0,5¢l

30,00 €
35,00 €
7,00 €

3,50 €
3,50 €
5,00 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
5,00 €
8,50 €
4,50 €

5,50 €
3,00 €
3,00 €
3,50 €
3,00 €
3,50 €
3,00 €
3,50 €
7,00 €
7,00 €
6,00 €
6,00 €



259.
260.
261.
262.
263.
264.
265.
266.
267.
268.

270.
271.
272.
273.
274.

Whisky

Johnny Walker (Black Label) 3 0,4c¢l
Johnny Walker (Red Label ) 3 0,2¢l
Jack Daniels 3 0,2cl
Jim Beam 3 0,2¢l
Ballantines Scotch Wisky 3 0,2¢l
Wisky Cola 3 0,2cl
Chivas Regal ( Premium Skotch ) 3 0,2¢l
Chivas Regal ( Premium Skotch ) 3 0,4cl
Dimple 3 0,2¢l
Dimple s 0,4¢l
Dessert
Gemischtes Eis ohne Sahne (3 Kugeln )

Gemischtes Eis mit Sahne (3 Kugeln )

Marple Walnut ( Walnuss, Schoko, Vanille ) mit Sahne
3 Kugeln Vanilleeis mit roter Griitze und Sahne
Eiskaffee

Zusatzstoffe und Allergene :

oG 1N R W
1

Chininhaltig
koffeinhaltig

mit Farbstoff
Antioxidationsmittel

mit Konservierungsstoff
mit SiiBungsmitteln

mit Aspartam

mit Milcheiweill
geschwefelt / Sulfite
Miich / Milcherzeugnisse
Schalenfruchterzeugnisse
Eier / Eiererzeugnisse
Glutenhaltige Getreideerzeugnisse
Sellerieerzeugnisse

Fisch / Fischerzeugnisse
Senferzeugnisse

mit Sdurungsmittel

7,50 €
4,00 €
4,50 €
3,50 €
4,00 €
6,00 €
4,50 €
7,50 €
4,50 €
7,50 €

7,50 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €
4,50 €



