
COLD DISHES

Mini tacos di tonno
con stracciatella, essenza di tartufo

Mini tacos di salmone piccante,
con avocado, crema di formaggio e pomodoro

Mini tacos di wagyu
con crema di porcini, robiola e pomodori secchi

Usuzukuri di spigola al carbone 
condressing al sesamo, kimchi, croccante allo zenzero e shiso verde

Carpaccio di salmone all’acqua d’oriente
con guacamole e aloe vera gel

Cevice classica
con salmone, gamberi, pesce bianco, neve di cocco e kaffir lime

Cevice al mandarino e cardamomo
con pesce bianco, capensate, spigola, zenzero candito e cipolle in agrodolce

Misticanza asiatica
con tofu, germogli, pomodori secchi e salsa thai

Edamame
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HOT DISHES

Dumpling di black cod,
beurre blanc al miso e briciole di tartufo

Gyoza di anatra e foie gras 
con salsa tobanjan

Ravioli di wagyu
con funghi saltati e salsa al parmigiano

Tagliolini all’uovo 
con blanquette di storione al lime, gamberi e caviale

Riso thai hom,
con pollo, verdure e uova

Pan bao di maiale
con salsa massaman e cipolle croccanti

Pan bao di pollo 
con salsa al curry giallo e germogli

Riso al vapore
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CHEF’S SPECIAL

Manzo stile wagyu
con panure alle erbe, pepite di patate al tartufo e scalogno fondente

Suprema di pollo al tartufo
con asparagi e topinambur bruciati

Costine di maiale
in salsa thai barbecue e tuberi

Ombrina in kataifi
con carciofi alla romana

Salmone teriyaki scottato
con salsa al sesamo nero e erbe miste alla soia

Black cod marinato al miso
con cavolfiore affumicato e composta di cipolle all’aceto balsamico
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100gr .. 27
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SUSHI EXPERIENCE

Sashimi new style
selezione dei migliori tagli del nostro mare con alghe e crudite

Nigiri wagyu 2pz

Nigiri tonno 2pz

Nigiri salmone 2pz

Nigiri spigola 2pz

Nigiri selection Omakase 6pz
con salmone, gamberi, pesce bianco, neve di cocco e kaffir lime

CRISPI SUSHI RICE

Salmone

Tonno

Wagyu e foie gras

Vegetariano
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ROLLS

Sake kataifi
salmone, asparago e philadelphia

Super sake
salmone, avocado, salsa allo zafferano, pistacchio e goma yuzu

Maguro royal
tonno, zucchina in tempura, foie gras, kataifi e kimchi

Kai zan roll
Gambero in tempura, avocado, robiola alle erbe, tartare di gamberi e salsa 
alla n’duja

Wagyu uramaki
wagyu tartare, senape, cetriolo, maio al balsamico, verza croccante, erbe e 
teriyaki mathsuisa

Spicy crunchy salmon
salmone scottato, avocado, spigola, crunchy alle spezie con wasabi e maio 
teriyaki

Miso-chizu-tairoll
orata in kataifi, crema di formaggio, tartare di capesante, miso e mandorle

Uramaki vegetariano
Carote, daikon, sedano, cetriolo, basilico, philadelphia, avocado, alghe
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