
IL NOSTRO MENù

Il nostro team è lieto di accogliervi con proposte di antichi 
sapori della tradizione bolognese, specialità marinare della 
miglior tradizione partenopea, pizze ad alta digeribilità e 

piatti del giorno suggeriti dai nostri cuochi.

REALIZZAZIONE GRAFICA E SITO INTERNET A CURA DI:
SUMWEB DIGITAL AGENCYhttps://www.sumweb.it/



LO SPAGHETTONE
Al nero di seppia, pomodorino confit, pesto di basilico e tartare di ricciola. 

20 €
tagliolino

Con crema di piselli e vongole.
18 €

CALAMARATA
Con ragù di calamaro e petali di melanzana fritta. 

18 €
SPAGHETTI CON VONGOLE 

16 €

QUENELLE DI BACCALA’
Fritto con miele al tartufo e pasta 

sfoglia salata.
16 €

cuoppo DI MARE
Crocchè di patata viola con polpo grigliato e salsa 
yogurt, arancino di ragù di gambero e mousse di 

bufala, montanara con tartare di tonno, polenta con 
ragù di calamaro, zeppoline & alghe.

22 €

POLPO IN DOPPIA COTTURA
Con crema di topinambur, prima bollito e poi 

grigliato.
18 €

POKE’ DI MARE
Riso venere, edamame, tartare di salmone, feta, 

cetriolini.
16 €

SOUTE’ con VONGOLE
14 €

ANTIPASTI DI MARE 

primi di mare

secondi di mare
frittura

Di gamberi & calamari.  
16 €

TRANCIO DI SALMONE
Glassato al miele, servito con spinaci piccanti.

18 €
hamburger di branzino

Cipolla sott’aceto, burrata e salsa verde. Servito con giardiniera di verdure. 
18 €

trancio di spada
Alla griglia servito con insalata di finocchio, olive e carciofini.

16 €
gamberoni alla griglia

20 €



gnocchetto
Con crema di zucca, ragù bianco, pancetta e riduzione di stracciatella. 

16 €
TAGLIATELLA CAMPAGNOLA

Con ragù, pancetta, porcini e pomodorini.
16 €

linguina VEG
Con crema di noci, ricotta e tartufo. 

15 €

mini cannolo
Cialda di parmigiano con spuma di morta-

della e philadelphia.
12 €

POLPETTE
Di melanzane e zucchine.

15 €

POKE’ DI TERRA
Riso venere, filetto di pollo croccante, 

pancetta, grana, fagioli cannellini.
15 €

CUOPPO DI TERRA
Crocchè, arancino al ragù, frittatina di 

pasta, polenta, zeppoline.
14 €

ANTIPASTI DI TERRA 

primi di terra

secondi di terra

SPEZZATINO DI LINGUA
Con patate e piselli. 

16 €
tripla p

Panino con polpettine fritte, parmigiana e provola. Servito con patatine 
fritte.
16 €

COSTATA DI MANZO
Con contorno di patate al forno.

22 €



tiramisù
6 €

crema catalana
6 €

MASCARPONE
6 €

SORBETTO LIMONE / CAFFè
4 €

PER ALTRI DESSERT CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA

PATATE AL FORNO / FRITTE
6 €

INSALATA MISTA
6 €

PIZZA MARGHERITA
A scelta tra classica, wurstel, salsiccia o cotto

15 €
PASTA AL POMODORO

15 €
COTOLETTA CON PATATINE FRITTE

15 €
BIBITE E GELATO COMPRESI

menu bimbi

contorni

TUAK MEDANDESSERT

VERDURE DALLA VETRINA
10 €

VERDURE GRIGLIATE
6 €



tAGLIERE DI AFFETTATI E 
FORMAGGI

Prodotti D.O.P. selezionati (una persona / due per-
sone).

16 € / 24 € 

tagliatella al ragù
14 €

tortellini in brodo / panna
16 €

COTOLETTA ALLA BOLOGNESE
Formaggio fuso e prosciutto crudo.

22 €



ziti alla genovese

18 €

gnocchi alla sorrentina
16 €

manfredi con la ricotta
Con ragù napoletano.

18 €



MARINARA
Pomodoro, olio evo aromatizzato all’aglio, aglio, origano. 

7 €
MARGHERITA

Pomodoro, fior di latte, olio EVO e basilico.
7,5 €

PEter pan
Wurstel, fior di latte, all’uscita patatine fritte, olio EVO, basilico. 

11 €
napoli

Pomodoro, fior di latte, capperi, acciughe, olive nere, olio EVO, basilico. 
12 €

4 stagioni
Pomodoro, salsiccia, prosciutto cotto, funghi freschi, carciofini, fior di 

latte, olio EVO, basilico.
13 €

diavola
Pomodoro, fior di latte, ventricina piccante, olio EVO, basilico.

11 €
vesuvio

Salsiccia, friarielli, provola, olio EVO, basilico. 
13 €

parmigiana
Parmigiana di melanzane, provola, olio EVO, basilico.

13 €
bufalina

Pomodoro, mozzarella di bufala, olio EVO, basilico.
10 €

PIZZE CLASSICHE 

Impasto classico o integrale (lunga lievitazione).
Pomodoro 100% italiano certificato APOC.

 Fior di latte, mozzarella di bufala e provola affumicata a km0.



ripieno della tradizione
Ricotta, salame dolce Napoli, fior di latte, pepe, velo di pomodoro all’es-

terno, olio EVO, basilico. 
14 €

ripieno della tradizione fritto
Ricotta, salame dolce Napoli, fior di latte, pepe.

16 €
ortolana

Pomodoro, fior di latte, melanzane fritte, zucchine grigliate, peperoni, 
olio EVO, basilico. 

13 €

PIZZE CLASSICHE 

PIZZE speciali 

PICCOLE TENTACOLAZIONI
Base con crema di patate, polipo grigliato e bietola. All’uscita: spuma di bufala, 

pomodorini confit, olio Evo e basilico. 
16 €

broccoliccia
Base bianca con provola, broccoli e salsiccia all’uscita pomodorini secchi, olio Evo e 

basilico.
15 €

violetta
Base con panna e provola, porchetta di Ariccia all’uscita crocchè di patate viola, 

salsa al parmigiano aromatizzato al basilico, olio Evo e basilico. 
16 €

composizione vegetariana
Base bianca con provola, funghi porcini, all’uscita chips di melanzane fritte, spuma 

di gorgonzola, crema di zucca, noci sbriciolate, olio Evo e basilico. 
16 €

pensiero vegano
Pizza al padellino integrale con base di spalmabile all’erba cipollina, mozzarella di 
riso all’uscita chips di zucchine alla nerano, pomodorino secco, olio Evo e basilico. 

16 €



budvar
Bionda lager 5 %
0.30 cl - 4 €

0.50 cl - 6,5 €

la granda ipa
5 %

0.40 cl - 6 €

birre 
alla spina

birre
in bottiglia

4 €
0.35 cl

 Brooklyn
 East ipa - 6,9 %

6 €
0.50 cl

 ganter
 Weizen - 5,2 %

6 €
0.50 cl

 ganter wodan
  Scura - Doppelblock 

granda
Sweetch

0.25 cl - 4 €
0.50 cl - 6,5 €

castello
Rossa 6,5 %

0.25 cl - 4 €
0.40 cl - 6 €

bevande

3,5 €
0.66 cl

 poretti (asporto)
  4 luppoli - 5 % 

3 €
0.75 cl

 acqua ferrarelle
 gas / nat

2,5 €
0.50 cl

 acqua ferrarelle
 gas / nat

3,5 €
0.33 cl

 bibite in vetro
  Coca cola - Fanta - Sprite
  Chinotto - Tonica 

3,5 €
0.25 cl

 succhi di frutta
 

2 €  caffè

5 €  amaro / grappa

 ganter EXPORT
6 €
0.50 cl

  Export - 5 % 

 ganter urtrunk 
  Non filtrata - 4,9 % 4 €

0.50 cl

birra agricola

0.33 cl
4 €   Lager 5 % 



arachidi e derivati:
Creme e condimenti, anche in piccpola dose.

frutta a guscio:
Mandorle, nocciole, noci comuni, anacardi e pistacchi.

latte e derivati:
Yogurt, biscotti, torte, gelato e creme.

molluschi:
Cozza, ostrica, vongola.

pesce:
Prodotti in cui è presente anche in piccole dosi.

sesamo:
Usato nel pane anche in minima percentuale.

soia:
Latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili.

crostacei:
Marini e d’acqua dolce tipo gamberi, scampi, aragoste, etc...

sedano:
Sia in pezzi, sia preparati e presenti all’interno di zuppe, 

salse e condimenti.

uova e derivati:
Uova e prodotti come: maionese, emulsionante e pasta all’uovo.

allergeni

Coperto

3 €

Alcuni prodotti non stagionali possono essere congelati.
In caso di allergie o intolleranze si prega di avvisare il personale di sala.



orari

7AM-11.30PM
TUTTI I GIORNI

per prenotazioni:
051 33 22 08
328 56 14 906

web: WWW.bistrotbonaccorsi.it
 email: bistrot.bonaccorsi@gmail.com

Via Saragozza, 81/a/b/c angolo Viale Pepoli, Bologna.

REALIZZAZIONE GRAFICA E SITO INTERNET A CURA DI:
SUMWEB DIGITAL AGENCYhttps://www.sumweb.it/


