BARRA LARGA
/é%@%%&w

NON ABBIAMO CONGELATORI
NE ABBATTITORI,
USIAMO SOLO PRODOTTI
FRESCHI DI GIORNATA
E CARNE LAVORATA DA NOI STESSI



antipasti

‘A@ne[[ino ai sei fuocﬁi
(Spez

zatino d‘agne[fo cotto in brodo vegem(e
con prezzemolo ﬁnafe)

Pallottine Abruzzesi

€] mpasto tipico con uova, pane casereccio, grana,
ricotta, latte, pvezzemo(o, a[sugo di pomm{om ¢ basilico)

Sgpezzam’no di ‘Angus
(Bocconcini di manzo marinati con sugo
a[ pomodbw aromatizzato al basilico)

Tagliere di Pecorino
(‘Formaggio Pecorino d'Abruzzo c{qum

smgwnatum 30/6o giorni)

‘Mix anti}oasti tradizionali

(Per due persone, mix di antipastini tradizionali

Abruzzesi caldi e frez[z{i)

primi

Chitarrina Abruzzese
(Pasta fresca fatta in casa con sugo a base di
manzo aromatizzato al basilico)

Nu@naia CON sugo di ovino

(Pasta fresca fatm in casa con sugo a base di ovino

marinato alle erbe)

Anellini di pecoraia
(?astafrascafatta inZasa con verdurine di
glornata, sugo a(pomodbro e ricotraﬁ'esca)

6,00

6,00

6,00

6,00

20,00

10,00

10,00

10,00



secondi

Arrosticini di pecora fatti a mano*

((,m ne di pecora lavorata a ‘mano, mwuata
una m{una con cubetti di L grasso ~ele21onato)

‘Agneffo della ‘Maj ella

(’Z{gne[(o Abruzzese, pmfumato al7 Voxmarmo con »Lag
di sale Maldon)

ﬂﬁata di controfiletto Angus
(Tﬂg ta t{l bovmo L’Ld’M fD con un puferro mpporto
tra magm 6’3}’[1&?0 cottura 8) 1[[1Ylg)

contorni

Patate al cartoccio

(ZDamte cotte sotto cenere a bassa temperatura aromatizzate
con olio extra vergine d"o(iva, rosmarino, sale bianco, nero e Vosa)

Ver C{MT € a[[a conmc{ina

(Verdure cotte a vapore su brace a bassa temperatura
con olio extravergine dloliva aromatizzate al prezzemolo)

dessert

Tiramistt di Cantucci
(Cantucci ﬁagnaiti afcqﬁ[é con crema di mascarpone
e cioccolato)

a ‘Aﬁmzzo
(Loppc‘fg

JI crema al ma\cavpone con
gVch([L’l £{1 HDCCIO[E e ciocco leO)

Cantucci Abruzzesi

(Cantucci Abruzzesi bﬁgnati al vin Santo e
crema al masca rpone)

* 25 g ['uno, quantita minima 5 pezzi

1,00

20,00

20,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00



Vini
Lamjoato Colline Pescaresi rosso 2016

15,00

Lampato C/\/ch’e[[a 2016
20,00

Lamjoato 28 quinm(i 2010
35,00

Masciarelli Marina Cvetic 2014
45,00

Pasetti Harimann 200 7
65,00

Masciarelli Villa Gemma 2011
80,00

altri vini

Lamjoato Joecorino Maje[[a 2016
15,00

Lam}aato cerasuolo Maje(fa 2016
15,00

Lam}aato pecorino Brut
15,00

Feudo Antico Brut Metodo Classico 2013
25,00

Masciarelli Villa Gemma bianco 2016
30,00

VIno in mescita

‘Montgau[ciano d"Abruzzo
8,00 al (itro

Pecorino d'Abruzzo
8,00 al [itro



leffe alla spina
Leﬁ(e Blonde
25 ¢l ~2,00 /33 ¢l - 500

Lejj(e Rouge
5ol ~300/33¢l 500

Leﬁ(e Ambreée
256l -200 /33 ¢l - 5,00

lefte in bottiglia
Leﬁ(e CRoyaﬁz Whitbread (jofcfing
75 ¢l - 15,00

Leﬁ[e CRoyaﬁz Cascade ﬂ}oa
75 ¢l - 15,00

Lejj(e Q%oya&z ‘Mayucﬁe
75 ol ~ 15,00

Leﬁ[e Brune
75 ol ~ 15,00
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