




da condividere
Pane burro e acciughe (3 pz)
del mar cantabrico

Tacos (2 pz)
- tartare di gambero, avocado, cipolla di Tropea e pomodorini
- sfilacci di carne aromatizzata cotta a bassa temperatura, formaggio fresco,
  julienne di insalata e carote con olive taggiasche

Tiepido di mare
extra vergine al limone

Soute’ frutti mare
cozze, vongole e olio extra vergine

Le Polpette
al ragù

Parmigiana di melanzane
con ragù, provola e basilico

Il fritto di Guido (4 pz)
- fiore di zucca ripieno di ricotta e pepe, pastellato
- montanara ragù napoletano, parmigiano e basilico
- frittatina di pasta con besciamella, piselli , carne trita
- crocche di patate con provola fusa pepe e parmigiano

Bruschette (2 pz)
con pomodorini gialli e rossi e stracciata

Crudo di Parma e burrata
servito con pane in cassetta homemade

Mini Bun (3 pz)
- insalatina di campo, gamberetti e mayo al lime
- parmigiana di melanzane
- salsiccia e friarielli

15€

16€

20€

20€

16€

12€

15€

8€

18€

15€



la pasta

Tubetto il Vizio di Guido
“Cas&Ovv”

Spaghettone Quadrato
ai 3 pomodori con stracciata

Ammiscata e Patate
guanciale e spuma di provola

Pappardelle
con ragù alla bolognese

Fusilloni di gragnano
tartare di gamberi e burrata

Bavette alla Luciana
con moscardini, olive nere e capperi

I Paccheri
con Granseola e pomodorini

16€

18€

16€

18€

22€

18€

22€



il pesce

la carne

i contorni

Frittura di calamari
con zucchine e mayo al lime

Pescato del giorno
alla brace, al forno, al sale

Polpo arrosto
con crema di patate al limone

Tagliata di entrecote
con cristalli di sale maldon

Cheeseburger
morbido bun, 2 smesh burger, pomodoro, bacon, cheddar, insalata e patatine fritte

Costoletta di vitello alla Milanese
con rucola e pomodorini

Friarielli
alla napoletana

Scarola ripassata
con pinoli e olive nere

Patate al forno
con rosmarino e sale maldon

22€

10€ all’etto

22€

28€

20€

26€

8€

8€

8€



padellino 

24 ore
Stracotto di Genovese Napoletana, Mayo all’ aceto balsamico, gel di basilico
e cipollotto boretano

Sublime
Crema di patate arrosto, porchetta di Ariccia e petali di funghi champignon

Delizioso
crema pomodoro arrosto, mozzarella di bufala, acciughe del mar cantabrico e origano 

16€

18€

20€

anche da condividere

contemporanea
Margherita
Pomodori pelati San Marzano, fiordilatte, basilico e olio evo

Bufala
Pomodori pelati San Marzano, mozzarella di bufala, basilico e olio evo

Cantabrico
Pomodori pelati San Marzano, pomodorini gialli, acciughe del mar cantabrico, olive taggiasche,
pesto di aglio, origano e olio evo

Mortadella & Pistacchio
Provola affumicata, mortadella, pesto di pistacchi, stracciatella, olio evo e basilico

Five Cheese
Fiordilatte, provola affumicata, gorgonzola mascarpone, parmigiano reggiano,
confettura ai frutti di bosco

10€

13€

16€

15€

15€



Diavola 2.0
Pomodoro San Marzano, fiordilatte, spianata piccante, nduja, fili di peperoncino, olio evo
e basilico

Nerano
Crema di zucchine, prosciutto crudo, scaglie di provolone e chips di zucchine

Vegetariana
Crema di zucchine, mix verdure di stagione, in uscita stracciata di bufala e pepe nero

Salsiccia e Friarielli
Tripla consistenza di friarielli, salsiccia di maialino nero, provola, olio evo e basilico

Parma
Fiordilatte, all’uscita dal forno prosciutto crudo di Parma, burrata da 125g con scaglie
di parmigiano reggiano, olio evo e basilico

14€

16€

14€

15€

16€

Coperto 3,50€





Le preparazioni di questo ristorante possono contenere allergeni 
identificati dal Regolamento UE 1169/2011.

In caso di allergie o intolleranze
chiedere al personale il registro degli allergeni







guidomilanoristorante


