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Sala Ganimede

Canimede, il minore dei figli del re di Troia,

era comunemente indicato come “il pii bello di tutti | mortali™.
Proprio per la sua eccezionale bellezza Ganimede suscito I'amore
di Giove ¢, mentre si trovava a eaccia con un gruppo di amici

(" sw0i” ) mei boschi della Troade, venne rapito ¢ trasportato
nell' Olimpo dove, eternamente giovane ¢ bellissimao,

fu nominato coppiere degli dei.

GCanymede, the youngest son of the king of Troy,

was considered as the most beautiful of mortals.

His outstanding heauty caused Jupiter to fall in love with him.

Chie dey whilst he was out hunting with a group of friends

in the Trojan woods, he was carried off to the (Mympus where

his ethernal youth and beauty, made him the cup-bearer of the gods.



LO CHEF CONSIGLIA CHEF SUGGESTION

T1uaN

I Esperienza acquisita, la cura dei particolari, attraverso locali
Confortevoli, ci permettono di continuare a dare un Servizio
Esclusivo ¢ Cordiale con alta Protessionalita ai nostri Clienti.

Past experience, pride in details and our comfortable atmosphere
allows us fo continue giving our customers our exclusive, cordial
and highly professional service.

R

Nel lavoro, mantenere viva una relazione proficua significa
vedere premiati i propri sforzi quotidiani.
E la conereta testimonianza del fatto che I'impegno
¢ apprezzato da coloro a cui @ rivolto e a cui spetta
il giudizio finale: i Clienti.

We hold our clients above all; continually maintaining our
day to day service of hard work and consistent high quality.
So it is up to you our client ro value us.

- )
Bruno de Cicco



PER COMINCIARE...

T START WITH...
Bresaola della Valiellina su letto di rucola con scaglie di grana € 12,00
Diry-salied beef of Valtelling on rucola salsd with slices of parmesan cheese on fop
Salame Toscano di fattoria £ 6,0
Traditional Tuscany salami
Salame Toscano con crostini di polenta fritta € 800
Tuscany salami with fried polenta canapés
Finocchiona di fattoria £ 6,00
Tipical Flarenting fennel-salami
Prosciutto crudo di Parma con crostini Toscani € 1000

Parma ham with Flaventine chicken-liver canapés
Prosciutto crudo di Parma con pecorino di Pienza O mozzarella di bufala € 12,00

Parma ham with ewe 5 cheese of Pienza Or buffalo mozzarelia

Prosciutto crudo e melone £ 1000
Parma ham and melon

Prosciutio crude ¢ ananas € 12,00
Parma ham and pineapple

Misto di salumi di fattoria con crostini alla Fioreniina e 1n00
Assortments af cured meats with chicken-liver canapés

Classici crostini alla Fioventina & 500
Filorentine stvle chicken-liver canapés

Crostini misii alla Celesting € 700
Mixed dish of canapés Celesting sovle

Crostini misti di polenta fritta € 700
Mixed fried polenta canapés

Bruschenta al pomodore £ 500

Tomato bruschetia

Crostone di pane tostato con mozzarella di bufala e salsa accingata (A ]
Toasted bread slice with buffale mozzarella cheese and anchovies avce on fop

Crostone di pane tostato con mozzarella di bufala e pomodoro fresco €. 7,00
Toasted bread slice with buffale mozzarella cheese and fresh tomato

Insalata di funghi porcini freschi su leto di rucola con scaglie di grana €. 12,00
Slices of fresh porcini mushrooms on rucola salad with slices of parmesan cheese on lop

Pomodoro e mozzarella di bufala fresca alla Caprese € 10,00
Tomato and fresh buffale mozzarella salad Caprese sivle

Peperoni arrosto € 6,00
Roasted peppers

1:2 Melone al porto € 10,00
172 Metan with povt wine

Cockrail di gamberetti in salsa rosa [
Shrimps cocktail in pink-souce

I'2 Pera di avocade in salsa bruna £ 7,00

172 avocado pear with balsamic vinegar sauce

Carpaccio di pesce spada O di tonno affumicato con salsa citronette € 10,00
Thinly sliced smoked swordfish Or tma, with rucola salad and sauce citronette
Lumache alla Bourgogne € 13,00
Sncrils Bowrgogne sivle



LE ZUPPE
SOUPS

Zuppa di verdure fresche alla contading
Fresh vegetables soup

Minestrone di verdure fresche con riso
Fresh vegetables soup with rice

Tagliolini di pasta fresca in brodo

Thin fetivccine in stock

Cappelletti di pasta fresca in brodo
Tartelling in stack

Stracciatella alla romana

Stock with heaten eggs

Consommeé in tazza

Cosomme

Consommé julienne in tazza

Consommmé julienne (with shredded vegerables)
Classica ribollita alla Fioreniina con cavole nero

Traditional Flarentine bread and vegetables soup with leaf cabbage and white beans

LA NOSTRA PASTA FRESCA

FRESH PASTA

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci in veste rosa

Eaviadi siuffed with vicotta cheese and spinach In fomaie and cream sawce

Ravioli zucchine e gamberetti

Faviali with zwcching and shrimps

Ravioli burro e salvia

Rovioli with hiater and sage

Tortellini alla Caterina de’ Medici

Towrellind with meat sauce, green peay and Cream
Tortellini panna ¢ prosciutto

Towiedlind with cream and ham

Tortellini al ragi di carne

]"|-|-,|-|'4_-_|'|'4'r||,| Wit meal sace

Crespelle di ricotta di bufala e spinaci freschi alla Fiorentina

Florentine stvle crepés stuffed with buffale ricoita cheese and fresh spinach

Lasagna verde alla Ferrarese

Creen lasagne with meat sauce

Gnoccheni di patate fresche al pomodoro e basilico
Porare dumplings with fomato sauce and fresh sl

Tagliolini al burrvo e funghi porcini

Thin fertwccing with buner and parcini mushroom

Tagliolini degli Ubriachi

Thin fettuccine with fresh tomato, recola salad and cograe sauce
Tagliofini alla granseela

Thin fettuccing with spider-crab souce

Tagliatelle alla bolognese

Feffucoine wilh weal sauce

Fetmuccine della casa

Fettpeoine with fomatoe sauce, cream, ham and porcing sushiroonts
(rwarnizione al tariufo

Addivion of truffle grated

t.
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LA PASTA TRADIZIONALE

THE TRADITIONAL PASTA
Pennette alla carrettiera £
Tube shaped pasta with fomato sauce, garlic, olive ofl and hot pepper
Pennette alla sorrentina £
Tube shaped pasta with fresh tomato, basil and fresh buffale mozzarelle cheese on top
Pennette al pomodoro ¢ basilico £
Tube shaped pasta with fomato sawce and fresh hasil
Pennette al raga i carne £
Tube shaped pesta with mear saice
Spaghetti espressi alle nova di riccio £
Spaghetti with Sea-urchin egg sauce
Spaghetti espressi alla bolognese é
Spaghetti with meal sauce
Spaghetti espressi aglio, olio ¢ peperoncino ¢
Spagheti with garlic, olive oif, parsley and hot pepper
Spaghetti espressi alla carbonara £
Spaghetti carbonara (bacon, egg yvolks & parmesan cheese)
Farfalle alla zarina £
Butterfly-shaped pasta with smoked salmon and caviar
Fusilli al tonno [

Spiral shaped pasta with tuna and lomato sauce
Fusilli strascicati alla Fiorentina £
Spiral shaped pasta with meat sauce, green peas and cream, Floremine style

I NOSTRI RISOTTI
RISOTTO

Risotiine maniecato allo champagne e funghi porcini €.
Rice sawiéed with champagne sance and poreini mushrooms
Risortino mantecato agli asparvagi freschi &
Rice sautéed with fresh asparagus
Risottine mantecato alla delizia dello chef €
Rice sautéed with saffron, preen peas and fresh fomato
Risottine mantecate alla Lorenzo de’ Medici £.
Rice sautéed with meat savce and green peas |
Risotting mantecato al nero di seppia £.
Rice samtéed with a black sguid sauce
Risottino mantecaro rucola ¢ gamberetti £

Rice sawtéed with rucalo salod and shrinps

Guarnizione al tartufo E
Addition of truffle grated
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I NOSTRI SECONDI PIATTI
MAIN COURSES

Scaloppine di vitello alla vesuviana

Feal escalope with slices of fresh temato and buffalo mozzarelia on top
Scaloppine di vitello alla hoscaiola

Veal excalope in fomato sauce and porcini musfrooms
Scaloppine di virello al marsala O al vino bianco O al limone
Feal excalope in marsala wine Or white wine O lemon squce
Scaloppine di vitello alla pizzaiola

Feal escalope with fomato sauce, capers, oregane amd black ofives
Scaloppine di vitello ai funghi porcini

beal excalape with porcin mRishroors

Castola di vitello alfa Milanese

Breaded veal chop Milonase style

Lombatina di vitello alla Sassi

Flowred veol chop sautded in butier, white wine, sage & fried potatoes
Lombatina di vitello al barolo

Veal chop with baralo wine sauce

Entrecotting di manzo chianino alla chiantigiana

Bewf entrecdte with chignti wine ravee and black olives
Entrecotting di manzo chignine al gorgonzola

Beef entrecote with Mlue-cheese sauce

Filerto di manzo chianine al pepe verde

Fillet of beel with green pepper sauce

Filerto di manzo chianino all’aceto balsamico

Fillet of beelwith balsamic-vinegar sauce

Fegato di vitello al burro e salvia

Liver of veal cooked in burter and sage

Suprema di polle del Valdarno alla crema ¢ funghi porcini
Chicken breast with porcini mushrooms and cream sauce
Suprema di pollo al curry con rise pilaf

Chicken breast cooked in a curry sauce with vice pilaff

Suprema di pollo al madera

Chicken breast with madera wine savwce "
Suprema di pollo alla principessa

Chicken breast with asparagus, clieese and fomalo

Suprema di pollo alla Vernaccia di 8. Gimignano

Chicken breast with white wine sauce

Crocchette di pollo fritte con zucchine fritte

Fried chicken croguettes with fried zucchini

Cervello fritto con verdure di stagione

Fried brains with vegetables

Ragnone di vitelle trifolato

Call kidnevs sauréed in a lemon sauce. garlic and parsley
Costolettine di agnelle del Casentine fritte con verdure
Fried lomb chops with fresh vegerables

Carpaccio di manzo su letio di rucola con scaglie di grana ¢ salsa cifronetie €,

Thindy sliced raw beef with rucela salad and slices of parmesan cheese on lop

Classica trippa alla Fiorentina
Traditiong! treipe Florentine style
Fonduta alla Piemontese con tartufo
Cheese fonduwe with brufile

[

£

PIATTI ALLA LAMPADA SU RICHIESTA ~ Supplemento per Persona €,

FLAMBE'SERVICE ON REQUEST

15,00
14,00
13,00
14,00
15,00
20,00
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18,00
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14,0
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ALLA BRACE
FROM THE GRILL

Bistecca di manzo chiunino alla Fiorenting  (x Hg.)
Traditional Floventine style T-hone steak

Entrecottine di manze chianine

Beef entrecite

Entrecottine di manzo chianine all'americana

Beef entrecdie with grilled tomatos and bacon

Tagliata di manzo chianino alla rucola ¢ aceto balsamico
Slices beef emrecdte on rucola salad and balsamic vinegar
Tagliata di manze chianine alla rucolu e scaglie di grana
Stices beef entrecote with rucola salod and slices of parmesan cheese on top
Tagliata di cavallo su letto di rucola con salsa citronente
Slices hovse entrecdte on rucola salad, ofive oil & lemon sauce
Filetto di manzo chianing

Beef filler

Filewto di manzo chianino al lardo di colonnata

Filler of beef with Tuscary bacon on top

Filetto di manzo chianino all'alpina

Filler of beef with porcini mushrooms head on top

Lombatina di vitello

Vel chop

Paillavd di vitello

Feal escalapme

Fegato di vitello al bacon

VFead tiver with hacon an fap

Bistecca di cavallo

Horse sreak

Costolette di agnello del Casentine

Lamh chops

Suprema di pollo del Valdarno

Chicken broast

Funghi porcini freschi

Porcini mushrooms

Misto di verdure Ganimede

Mived of fresh vegatahles

[

4,50

15,00

20,00

18,00

22,00

18,00

20,00

22,00

26,00

15,00
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16,00

13,00

12,00
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IL PESCE
FISH COURSES

Trancia di pesce spada alla marinara

Slice of swardfich sauteed in a femon sauwee and garfic
Trancia di pesce spada alla griglia

Slice af swordlish from the grill

Pesce fresco a porzione, grigliato ¢ guarnite (Orata, Spigta, Deniice, Ecc...)

E.

Grilled fresk fish of the day with a garnish iGilthead Seabweam, Sea bass, Dentex, Ece. )

Misto di mare fresco alla griglia, guarnito

Mixed dish of grilled frech fish, with a garnish

Trancia di safmene limone ¢ capperi

Slice salmon sautéed in a leman sawice and capers
Sogliola alla griglia

Cirilled sole

Sogliola alla mugnaia

Sole flowred and fried in butier, white wine and lemon sauce
Spiedine di gamberoni alla griglia

Girilled prawas kebhahs

CGamberoni alla pescatora

Pravins with fomate sauce and garlic

Gamberoni al curry con riso pilaf

Frawns in a curvy sauce with rice pifaff

Camberoni allo champagne (PIATTO ALLA LAMPADA)
Pravns in champagne sauce {eooked flambé an tahiel
Zimino di seppie fresche e bietola alla Fiorenfina

Fresh curdefish and swiss chard in a stewed sawce Florentine sivle

£

15,00

14,00

15,00

20,00

15,00

4,00

Ia6,00

18,00

20,00

25,00

30,00

13,00



I CONTORNI
SIDE COURSES

Melanzane alla Siciliana

Baked egeplants with buffale mozzavella and tomate sawce
Asparagi freschi ofio e limone

Fresh asparagus in olive off and lemon sauce
Fagioli cannellini all'oliv

White beans in ofive oil

Fagioli cannellini all'wecelletto

White beans in tomate sauce. garlic and sage
Fagioli sgranati freschi all'ofio

Fresh white beans in olive oil

Spinaci freschi saltati aglio ¢ olio

Fresh spinach sawtéed with gavlic and olive oil
Bietoline fresche al burro

Fresh swiss chard sautéed in g butter sauce
Funghi porcini trifolati

Povecini mushrooms sadéed

Prselli alla Fiorentina

Orreen peas Floventine sile fwith ham)
Fagiolini ¢ zucchine bolfite, olio e limone
Boiled string beans and zucchini wirk olive ofl and lemon
Insalata di pomodori

Tomate salad

Insalata di rucola

Rucola salad

Insalata di rucola e pomodori

Mixed rucola and fomare salad

Insalata mista di campo

Mived wild salad

Patate fresche frifte

Fresh French fries

Zucchine fritie

Fried zueching

I FORMAGGI
CHEESE

Parmigiane Reggiano

FParmesan cheese

Gorgonzola con noci di Sorrento e coste di sedand
Crorgonzola blue cheeve with nuts and celery
Pecorino i Pienza con pere e miele

Ewe s manwred cheese of Pienza with pear and honey
Pecorino di Pienza al tartufo

Ewe s cheese of Pienza aromaticed with trufile
Pecorino i Pienza al peperoncing

Ewe s cheese of Pienza aromaticed with ot peppers
Mezzarella di bufala fresca

Fresh buffale mozzavelln

Pratte miste di formaggi con pere e miele
Mixed dish of cheeses with pears and honey

3

£
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I NOSTRI DESSERT
DESSERTS

Tiramisn della casa

Hamemade Hramisg

Coppetta di crema al mascarpone con lingue di gatto
Cream of mascarpene cheese with cat 5 rongue biscuits
Gianduia al cioccolato

Checalate cake

Gianduia al cioccolato con panna montata
Chocolate cake with whipped cream

Torta di mele

Apple-pie

Torta di mefe calda con gelato alla vaniglia

Hot apede-pie with vanilla fce-cream

Crostata di mandorfe

Almond cake

Créme caramel

Créme caramel

Panna cotta con salsa di frutti di bosco O cioccolaro
Cream pudding with wild bervies sance Or chocalate
Torta riccioling {crema di grancia con arancia candita)
Orange cake

Meringa blanca

Meringe cake

Luccorto alla Fiorenting

Tvpical Florentine zuccotto

Tartufo bianco o nere

Whire or Mack chocolate truffle

Tartufo bianeo o nere affogato

White ar Black chocolate truffle with coffee

Gran mantecato misto vaniglia e cioccolato con lingue di gatio
Mived vanilla and chocolate ice-cream with bizcuits
Coppa di gelato misto al Kahlua

Mized vanilla and chocolate ice-cream with Kahlua
Sorberto al limene

Lemorn sovbel

Sorbeito alla mela verde

Cireen gpple sorbel

Sorbeto alla mela verde con Calvados

Cireen apple sorber with Calvados

Sorbetto all'ananas

Pineapple sorbet

Frutta cotta caramellate al miele

Fresh fruit cooked with honey

Macedonia di frutta fresca

Fresh it safad

Fragole al Grand Manier

Serawiberries wirh Grand Manier

Fragole con panna maontata

Strawherries with whipped cream

Fragole con gelato

Strawherries wirh ice-cveam

Lamponi a piacere

Fresh raspherries

Frutta fresca a porzione

Fresh fruid by the porfion

- T
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Caffé Espresso

Caffé Corretio

Caffé Americane
Cappuccine

Caffé Americana con latie
Caffé Decaffeinato
Selezione di Tea

Camomilla

COPERTO INCLUSO
Cover choree Included

LA CAFFETTERIA

SERVIZIO

Service

€ 200
€ 5,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 200
€ 3,00

€ 3,00

12%



SERVIZIO DI TRASPORTO GRATUITO PER 1 CLIENTI DEL RISTORANTE
SENZA PROBLEMI E DIVERTENDOSI, IN UN LAMPO SARETE A TAVOLA.
VERRETE RIACCOMPAGNATI IN CALESSING ALLE VOSTRE DESTINAZIONL

FREE TRANSPORT SERVICE FOR ALL OUR GUESTS T} AND FROM YOUR DESTINATION
N PROBLEMS. ENJOY THE RIDE AND THE VIEW. YOU ARE FEW MINUTES AWAY
FROM A WONDERFUL MEAL.



Jacopo Pontormo - "Deposizione”
(Chiesa di 5. Felicita)
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