Aperitives

Glas Prosecco 0,1/

Martini Dry / Rosso / Gold 5S¢/
Campari Soda / Orange 1! 4/
Aperol Spritz > 4c/

Hugo 4c/

ToccoRosso  4c!/

“e‘m Spritz s vl 4 C/
Aperol-Rhabarbar- Spritz >~ 4c/

Salate

1. Salata

2. Gemischter Salat

Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Oliven, Radieschen, Paprika und Krautern
mit Hausdressing®

3. Salat-e-Movgh

4 Salate-Paners

10. Maschauas pikont
Suppe aus Linsen, Kichererbsen, Weizen, Nedutevioghert

11. Shorba-e-Murgh - Himesuppe
Hishnerfleisch mit frischem Gemase der Saisan nach afghamscher Art

4,50
4,30
5,50
5,30
5,30
6,50

5,50

7,60

8,60

7,30

5,90




Warme Vorspeisen

21. Pakaure Tarkari*¢
Verschiedenes Gemiise in Gewiirzteig gebacken, mit Krauter-Quarksauce

22. Pakaure Morgh*¢
Hahnchenbrust in Gewtirzteig gebacken, mit Krauter- Quarksauce

23. Bolani Vegetarisch*
Hausgemachte groBe Teigtaschen, gefiillt mit Porree und Kartoffeln, dazu ein Dip

24. Borani Badenjan¢
Gebratene Auberginenscheiben mit Tomaten und Krauter- Quarksauce

25. Borani Kadu® siig & pikant
Kiirbis eingelegt in delikater Ingwer-Honigsauce, verfeinert mit Krauter-Quarksauce

26. Keema®
Auberginen gerolit und gefiillt mit Rinderhackfleisch, Schafskase und Knoblauch
in Chili-Tomaten-Sauce mit frischem Korlander verfeinert

27. Samosa Vegetarisch*¢
Pastetchen gefilllt mit frischem Gemdise

28. Gemischte Vorspeise ¢ fiir 2 Personen
gemischte Pakaura und Samosa mit hausgemachter Chillisauce

5,90

7,50

4,90

6,50

8,60

8,50

6,00

12,50




Vegetarische Gerichte

31 Katschalu Tschalau
Lariofieln o pdanter Sawce, dary well grbacionss Bosmat fen

32. Sabzi Tschalau
Gehackier Sganat mit Iwnebeia und Kacblauch nbeseset, dazy
wesB gebackenss Bassmats Rev

33. Badenjan Tschalau
Aubergine n pikanter Sauce, dazy wel gebackenes Baumat-Ren,

4 Samarod Palau
Spinat -Basmati-Rers im Ofen gegart, dozu Beiloge Ihrer Wohi*

35. Narenj Palau® u & pont
Gebackener Safranreis mit Mandeln, Pistanien, Stseden der Batterorangenschale,
dozu Beiloge Ihrer Wahi®

36. Quabeli Palay* - vegetarch
braungebackener Basmati-Rers mit Karottenstrerfen, Rosinen, Mandeln, Piitanen,
dozu Beiloge threr Wohl®

Geflligelgerichte

41. Morgh Tschalau
Hahnchenkeule in pikanter Linsensauce, dazy weigebackener Basmati-Revs

42. Quabeli Palau ba Morgh”
braungebackener Basmati-Reis mit Karottenstreden, Safran, Rosinen, Mandeln, Pistazien
dazy Hahnchenflensch i Linsensauce

43. Curry Tschalau~
Hahnchenflersch in kraftiger Kokosmikch-Cusry-Sauce mut Gemiise,

44. Biryani Morgh* pikant
Hahnchenfleisch mariniert und mit Basmati-Reis in exgenem Saft gegart
mit Koriander, Safran, Mandeln, dazu eine Joghurtsauce

Beilagen:
Kartoffeln in pikanter Sauce
Linsensauce pikant

Spinat nach Art des Hauses
Auberginen in pikanter Sauce

11,00

11,00

11,00

12,90

13,50

12,50

13,50

14,50

13,90

13,00




Lammspezialititen

v Palay
L aenflein b st beanngeha benern Beimat Beis
iy Boikege rer Woht'

Vi Sabsi Techatav ba Gosht
L omemflone b mt pinat aae b shgharin hot Aet
dary weillgehiar brnes Basemnati Ren

i Katechalu Tachalau ba Gosht
Lasmanfiote b ot Lo toflobn n pilarier Saune Rarignder und Ingwer
dary wedlgeiabenes Bavenat! e it Egrnedn

W Banjan Techalau bs Gosht
Lanwneiet b mit Aubwrginen in pibantor Saws nach shghonia her Arf,
dary weiigeivachonsr Rasmati flew mit Kammedn

1% Samarod Palau ba Gosht
| amenfioich mit ‘pinat  Rawmati fow,
dont Beitage (hrer Wahi®

' Quabeli Palau®
{smmmfivrn h 5ol brayn gobios kenom Basmatt ok mit Rosnen Phiasien,
Mandein und Lavettenstrellon, dasu Beiloge threr Wahl®

3 Do Piaza
GrbacMes | ammfleinch in delikater | imensauce
mil masivierton Dwriehein serviet, dagu Hadenbrot*

Hauptgerichte Rindfleisch

8! Shola*
Bivbwon o o kfiei hbal hwn. in einer {imen Keduter Quarkawce
mit frivchem Korlander ynd Dill

8! Kofta Tschalaw
Mo ki bally hew gedioc it mat Frin hem Koriander und mnes
Plhoumen imnd Ve Limemace dasy weillgebachener Bawnatt Ree

8 Keema Tschalau'

Agbragaura groult und il st Rnderhackfionch, Ychatikive und Knoblawh

o (il lomaten Souce mat Inschem Loriandet vripsmert
dary woillgebackenn Bavmati Ren

Beilagen:
Rartoflvin w pilanier Saute. Linmemauce pltant
gt npch At dos Hawse, Auberginen in pilanter Sauce

15,00

19,00

19,00

15,%0

15,90

16,50

18,00

12,50

13,00

13,00




Geflligelspezialititen vom Lavasteingrill

6! Kabab-e-Morgh*
Hahnchenbrust pkant manmsert, gegrilit
mat gemeschiem Satat und Fladenbrot

6) Kabab-e-Morgh ba Tschalau:
Hahnchenbrast plant manwert, gegnilit mit wed gebackenem Basmati Ress,
doru Beiloge threr Wohi*

63 Kabab-e-Morgh ba Palau’
Hahachenbrast pikant mariniert, gegrillt mit braun-gebackenem Basmati-Rers.
dozu Beitoge threr Wahi*

64 Kabab-e-Morgh ba Quabeli Palau*
Hahachenbnist pikant mariniert, gegrillt met braungebackenem Basmati-Rers
mit Mandein, Pistazien, Karottenstredfen und Rosinen,

dazu Beiloge ihrer Wohi*

65. Kabab-e-Morgh ba Samarod Palau’
Hahnchenbrust pikant mannsert und gegrillt,
mat Spinat- Basmati-Rets serviert, dozu Bedloge threr Wohl®

66. Kabab-e-Morgh ba Narenj Palau** siff & peont
Hahachenbrust pilant manniert, gegrillt mit gebackenem Safranress, Mandein,
Pistanen und Stredfen der Bitterorangenschale, dazu Beilage threr Wohi*

Hackfleischspiefie vom Lavasteingrill

81. Shaami Kabab*
Hackflersch gewrzt und gegrilit
mat gemeschtem Salat und Fadenbrot

82. Shaami ba Tschalau*
Hackfletsch gewnirzt und gegnilt mit wed-gebackenem Basmati-Rexs,
daxn: Bedoge lhrer Wahi*

8. Shaami ba Palau*
Hackflessch gewwr2t und gegrillt mat braun-gebackenem Basmati-Res,
dazu Beiloge threr Woh{*

84 Shaami ba Quabeli Palau**
Hackfletsch gewurzt and gegnilt mit braungebackenem Basmati-Rets
st Mandein, Pistanen, Karottenstreden und Rosnen,

Beilagen:
Kartofieln i planter Sauce
Umseesauce pikant

Spinat nach Art des Hawses
Auberginen in pikanter Sauce

14,50

15,00

15,00

15,50

15,90

16,00

15,50

16,00

16,00

16,50




Lammspezialititen vom Lavasteingrill

71. Kabab-e-Tekka¢
Lammfleisch am Spie, mariniert, gegrillt mit Salat und Fladenbrot*

72. Kabab-e-Tekka ba Tschalau®
Lammfleisch am SpieB, mariniert, geqrillt dazu weiB§ gebackener Basmati-Reis,
dazu Beilage threr Wahl*

73. Kabab-e-Tekka ba Palau®
Lammfleisch am SpieB, mariniert, gegrillt mit braun-gebackenem Basmati-Reis
serviert, dazu Beilage lhrer Wah!*

74. Kabab-e-Tekka ba Quabeli Palau*¢
Lammfleisch am SpieB, mariniert, gegrillt mit braun gebackenem Basmati-Reis
mit Pistazien, Rosinen und Karottenstreifen, dazu Beilage Ihrer Wahi*

75. Kabab-e-Tekka ba Samarod Palau®
Lammfleisch am Spie, mariniert, gegrillt mit Spinat-Basmati-Reis,
dazu Beilage threr Wahl*

76. Kabab-e-Tekka ba Narenj Palau* sif & pikant
Lammfleisch am SpieB, mariniert, gegrillt mit gebackenem Safranreis, Mandeln,
Pistazien und Streifen der Bitterorangenschale, dazu Beilage Ihrer Wahi*

71. Kabab-e-Chopan¢
Lammkoteletten mariniert, gegrillt dau braun gebackener Basmati-Reis,
dazu Beilage Ihrer Wahi*

78. Kabab-e-Mix¢

2-3 Personen

LammspieB, HahnchenspieB, Lammkoteletten und HackfleischspieB mariniert,
gegrilit dazu einen gemischten Salat mit Hausdressing und Fladenbrot*

Beilagen:

Kartoffeln in pikanter Sauce
Linsensauce pikant

Spinat nach Art des Hauses
Auberginen in pikanter Sauce

15,50

16,00

16,00

16,50

16,90

17,00

19,90

51,00




Fischgerichte

91. Mahi Biryaan®

Ganze Dorade, mariniert und gebraten mit Gartensalat und Hausdressing®
dazu afghanisches Fladenbrot*

92. Riesengarnelen®
mariniert, gebraten oder gegrilft mit Gartensalat und Hausdressing
dazu Beilage Ihrer Wah!*

Teiggerichte

95. Ashak*s
Teigtaschen, gefullt mit Porree, iberzogen mit pikanter Quark-Hackfleischsauce

9%. Ashak Vegetarisch**
Teigtaschen, gefullt mit Porree, iiberzogen mit pikanter Quark-Linsensauce

97. Mantu**
iiberzogen mit leicht pikanter Quark-Linsensauce

Extra Beilagen:

100. Kartoffeln in pikanter Sauce

101. Linsensauce pikant

102. Spinat nach Art des Hauses

103. Auberginen in pikanter Sauce

104 Palau

105. Tschalau

106. Samarod Palau

107. Pommes-frites

108. Extra Lammspief / oder Shaami-Spiefl
109. Extra Hahnchenspie

Dessert

111. Ferng~r
Highanesches Michputding st Mandeln, Petanes wnd Kardamom

112 Gulab Jaman'»
Getackene Micbaliohes, Sehi, Homey mtt Kasdamom uad
Foseonasses emgeiegl » Juckersing

113. Sheer Yakh~
fos mach diem taditionefien dlghansdhen Rezept

15,90

18,90

13,00

12,00

14,00

5,00
5,00
5,00
5,00
4,00
3,50
3,50
3,50
9,90
8,90

4,50

3,90

4,00




Helfe Gefrinke

Tschai-e-Sia im Kannchen
Schwarzer, afghanischer Tee

Tschai-e-Sabz im Kannchen
Griiner, afghanischer Tee mit Kardamon

Tschai-e-Safran
Tschai-e-Minze im Kannchen
Tschai-e-Ingwer im Kannchen

Tasse Kaffee®
Espresso’
Cappuccino®®

Latte Macchiato °©
Doppelter Espresso’

Kalte Gefrinke

Adelholzener Sprudel
Adelholzener Still

Tafelwasser mit Kohlensdure

Saft/Nektar

Apfel-/Orangen-/Ananassaft
Maracuja-/Kirsch-/Johannisbeer-/Cranberry-Rhabarbar/Mango-/
Guaven-/Lycheenektar

Saftschorle

aus Apfel-/Orangen-/Ananassaft
Maracuja-/Kirsch-/Johannisbeer-/Cranberry-Rhabarbar/Mango-/
Guaven-/Lycheenektar

Paulaner Spezi‘**
Zitronenlimonade

CocaCola '’

Cola Zero'*" 'V

Fanta '’

Bitter Lemon

Tonic Water

GingerAle

Red bull 121

Doogh®

Erfrischungsgetrdnk aus Joghurt mit Krdutern, Zitronensaft, Wasser,
frischer Korander und Minze. Nach afghanischer Art

0,251
2,50
2,50

041

0,21

021
2,50

2,50
2,50

0,21
021
0,21
0,21
0.21
0.21
0,251
0,31

3,50

4,00
3,50
3,50

2,50
2,00
2,90
3,00
3,50

0,751
6,50
6,50

2,50

2,50

0,41

3,50
3,50

2,50
2,50
2,50
2,90
2,90
2,90
3,50
3,50




Tegernseer Helles/Radler *
Alkoholfreies Helles '
Tegernseer Pils

Hopf Weiltbier

Hopf dunkles Weiflbier -
Hopf leichtes Weillbier
Hopf alkoholfreies Weilibier

Glas Prosecco

Martini Dry / Rosso / Gold
Campari Soda / Orange '~
Aperol Spritz

Hugo

Tocco Rosso

Melone Spritz '’
Aperol-Rhabarbar- Spritz '

DIGESTIVES

Ramazotti (70 %)

Averna (/9 %)

Grappa (i4"t)

Baileys (/')

Sambuca (40 )

Williamsbirne (40 ]

Sierra Tequila Silver/Gold (35 ")
Frangelico "

SPIRITUOSEN

Absolut Wodka (40 %)
Smirnoff (40 %)
Finlandia (40 %)

Grey Goose {40 %)

Jack Daniels (40 %)

Johnny Walker Red Label (40 %)
Ardberg (410 %)

Tullamore Dew (40 %)
Glenfiddich (<0 %)

Gordon Gin
Bombay Sapphire
Tanqueray

Bacardi (37,5 %)
Havanna 3 Anos (40 %)
Havanna 7 Anos (40 %)
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330
3,30
2,60
3,30
3,90
3,90
3,90

4,50
4,90
5,50
5,90
5,90
6,50
5,90
5,90

3,50
3,50
3,80
3,90
3,50
3,00
3,50
3,50

4,90
4,90
5,90
5,90

4,90
4,90
6,90
6,90
6,90

4,90

4,90
4,90
5,90




501. Fiano “Zin” IGP”
Cons. Prod. Mand. - Apulien
lahrgang: 2017

502. Lugana “Collo Lungo“ DOP"
Visconti ~ Lombarida
Jahrgang: 2017

503. Vermentino “Tyrsos“ DOC”
Contini - Sardegna
Jahrgang: 2017

504, Grillo “Costadune® DOC®
Mandrarossa - Sicllia
Jahrgang: 2017

Rotweine offen

511. Primitivo “Antiche Contrade” DOP®
Prod. Mand. - Apulien
Jahrgang: 2015

512. Montepulciano d’Abruzzo DOCG"
Fosso Corno ~ Abruzzo
Jahrgang: 2015

513. Barbera d’Alba DOC"
Gig Rosso — Piemonte
Jahrgang: 2015

514. Rosso Toscano “Grottaia” IGT?

Caccia al Piano - Toscana
Jahrgang: 2016

Roséweine offen

519. Rosato “Aka” IGT"
Prod. Mand. - Apullen
Jahrgang: 2017

Sekt & Franclacorta

521, Prosecco di Valdobbiadene DOCG®
(ase Bianche ~ Veneto

522, Brut Franciacorta rosé '61 DOCGY
Berlucchi - Lombardia

011

3,90

4,20

3,60

3,90

011

4,20

4,20

4,40

5,60

3,90

5,90

0,751

27,00

29,00

25,00

27,00

0,751

29,00

29,00

31,00

39,00

27,00

36,00

53,00

\W

finest alghan culsint




Haschenweine weif

531. Chardonnay “Gemma” Barrique IGT"
Cons. Prod. Mand. - Apulien

Rebsorte: (hardonnay

Jahrgang: 2016

532, Pinot Grigio IGP"
Alturis ~ Friaut
Rebsorte: Grauburunder

Jahrgang: 2017

533. Arneis Roero DOCG"
Abbona ~ Plemont

Rebsorte: Amets

Jahrgang: 2017

534. Pomino Bianco DOC”
Frescobaldi - Toscana

Rebsorte: Chardonny, Pinot Bianco
Jahrgang: 2017

535. Sauvignon |GP
Jermana- Friuli

Rebsorte: Sauvignon
Jahrgang: 2017

536. Pinot Bianco DOC"
St. Valentin — Alto Adige
Rebsorte: WeiBburgundet
Jahrgang: 2016

537. Griiner Veltliner “Schafflerberg""
Leth - Osterreich

Rebsorte: Gruner Veltliner

Jahrgang: 2016

0.751

0,751

0,751

0,751

0,751

0751

0751

33,00

29,00

36,00

33,00

56,00

56,00

39,50




Haschenweine rot

541. Ripasso Valpolicella Rocca Sveva DOC
(antina di Soave — Veneto
Jatugang: 2013

542. Le Volte IGT®

Omellaia - Toskana

Rebsorten: Sangiovese, Merlot, (abernet Sauvignon
Jahrgang: 2015

543, Nebbiolo “Ginestrino” DOC”
Conterno Fan. - Piemonte

Rebsorten: Nebbiolo

Jahrgang: 2016

544. Sangiovese “Ora” DOC®
S. Patrignano — E. Romagna
Rebsorte:Sangiovese

Jahrgang: 2015

545. Chianti riserva “Nipozzano” DOCG®
Frescobaldi ~ Toscana

Rebsorte: Sangiovese

Jahrgang: 2014

546. Nero d’Avola “Carthago” DOC”
Mandrarossa - Sicilia
Rebsorte: Nero d’Avola

Jahrgang: 2014

547. Blaufrankisch “Hortischon”®
Kerschbaum — Osterreich

Rebsorte: Blaufrankisch

Jahrgang: 2015

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

39,50

43,00

36,00

39,50

43,00

33,00




551. Tignanello IGT® 0751 175,00
Antinori ~ Toskana
Rebsorten: Hauptbestandteil 75% Sangiovese,
20% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc
Jahrgang: 2014

552. Syrah DOC® 0,751 99,00
Ammiraglia - Toskana
Rebsorten: Reinsortig 100% Syrah
Jahrgang: 2013

553. Brunello di Montalcino DOCG® 0,751 99,00
Castelgiocondo - Toskana
Rebsorten: Reinsortig 100% Sangiovese
Jahrgang: 2012

554. Valpolicella DOC® 0,751 159,00
dal Forno — Veneto
Rebsorten: Corvina 70%, Rondinella 20%, Croatina 5%, Oseleta 5%
Jahrgang: 2008

555. Amarone Riserva DOCG® 0,751 89,00
(antina Soave - Veneto
Rebsorte: 75% Corvina, 20% Rondinella, 5% Molinara
Jahrgang: 2011

556. Barbaresco DOCG® 0,751 119,00
Pio Cesare — Piemonte
Rebsorte: Reinsortig 100% Nebbiolo
Jahrgang: 2014

557. Barolo “Dagromis” DOCG® 0751 139,00
A. Gaja - Piemont
Rebsorten: 100% Nebbiolo
Jahrgang: 2014

558. Bricco dell’Ucellone DOCG® 0,751 99,50
Braida - Piemont
Rebsorten: reinsortig Barbera
Jahrgang: 2015

559. Barrile IGT® 0751 89,00
Contini - Sardegna
Rebsorte: 90% Nieddera, 10% Caddiu
Jahrgang: 2013

Lusotzstoffe:

enthah: 1) Farbstoff; 2) Konservierungsstoff; 3) Antioxidotionsmitteln; 4) Geschmacksverstirker; 5)gewachst,6) Schwarzungsmittel;
7) Phosphat; 8) Milcheiweiss; 9) Koffein; 10) Chinin; 11) SiBungsmittel, 12) Tortrazin; 13) Phenlataninguefle; 14) Nirritpokelsalz,
15) Tourin; 16) Saurungsmittel

Aliorgene:

gene:

) glutenhaltige Goreide /-Erzaugnisse; B) Krebstere /-Eeugisse; C) Ei /-Erzeugnisse; D) Fisch /-Erzeugaisse; E) Erdauss /-Erzougaisse;
F) Sojobohnen /-Erzeugnisse; G Milch /-Erzeugnisse; H) Nisse /-Ereugnisse; L) Selerie /-Erzmugnisse; M) Senf /-Erzeugaisse;

N) Sesam /-Erzeugnisse; 0) Sufie; P) Lupinen /-Erzeugaisse; R) Weichtiore /-Erzeugaisse;




