
Terra

Lardo di “Patanegra”       
(Servito con songino, frutta secca ed aceto balsamico) 

Tagliere di salumi e gnocco fritto        
(Salame e pancetta Bergamaschi, culatello di Parma, coppa piacentina)

Tagliere di selvaggina
(Salame di cinghiale, prosciutto di cervo, speck d’anatra, prosciutto di daino
e mortadella di cinghiale aromatizzata al tartufo)

Tagliere con selezione di formaggi con marmellate e miele
(Formaggi e marmellate della Val Brembana)

Mare

Impepata di cozze* con crostini

Capesante* gratinate 

Polpo* con patate viola

Tartare di tonno rosso*

Tartare di salmone*

Ostriche Gillardeau*

€ 15,00

€ 15,00

€ 22,00

€ 18,00

€ 14,00

€ cad. 4,50

€ 19,00

€ 22,00

€ 22,00

€ cad. 5,00

Antipasti

Caffè - Cucina - Cantina      
Il piacere si assapora in tre capitoli.

“A tavola non si invecchia, 
si collezionano ricordi.”



Primi Piatti

Terra

Casoncelli alla bergamasca 
(Serviti con burro, salvia e pancetta croccante)
    
Tagliolini fatti in casa con fantasia di formaggi bergamaschi

Risotto radicchio, scamorza e Langhe Estroso
(Riso carnaroli biologico - Az. Biologica Lesca Simone)

Risotto con zucchine in fiore

Linguine con caponata di verdure

Mare

Paccheri con vongole* e code di gamberi*
(Paccheri grani antichi bio – Pasta Sicilia Donna Itriya)

Risotto con tartare di gambero rosso di Mazara* e zeste di limone
(Riso carnaroli biologico - Az. Biologica Lesca Simone)

Linguine di grani antichi Bio allo scoglio*
(Linguine grani antichi bio – Pasta Sicilia Donna Itriya) 

€ 15,00

€ 15,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 20,00

€ 25,00

€ 22,00

Caffè - Cucina - Cantina      
Il piacere si assapora in tre capitoli.

“Non esiste amore più sincero 
di quello per il cibo.”



Secondi Piatti

Terra

Costata di Chianina
(100% Italiana - Macelleria Mangili BG)
 
Fiorentina di Chianina
(100% Italiana - Macelleria Mangili BG)

Cotoletta di vitello alla Milanese
(100% Italiana - Macelleria Mangili BG)

Mare

Fritto misto “Altrè” 
(Calamari, gamberi e fantasia dello chef*)

Tagliata di tonno rosso* con pepe rosa e menta

Polpo* grigliato con crema di Parmigiano e piselli

Pescato del giorno in crosta di patate

Contorni

Patate sautè

Spinaci saltati

Verdure grigliate

Verdure di stagione

€ 4,50/etto

€ 6,00/etto

€ 32,00

€ 28,00

€ 28,00

€ 28,00

€ 25,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

Caffè - Cucina - Cantina      
Il piacere si assapora in tre capitoli.



Allergeni
Gentile ospite, se avessi delle allergie e/o intolleranze alimentari, 

chiedi al nostro personale che provvederà a fornirti adeguate informazioni sui nostri cibi e bevande. 
* In mancanza di reperimento del prodotto fresco, l’alimento potrebbe essere surgelato.

1.  Glutine
2.  Crostacei 
3.  Uova e derivati
4.  Pesce
5.  Arachidi e derivati

6.  Soia
7.  Latte e derivati
8.  Frutta a guscio
9.  Sedano
10.  Senape

Fatti in Casa

Tiramisù classico

Panna cotta

Frutta fresca con fonduta di cioccolato
(Cioccolato fondente 50%)

Torroncino nostrano

Macedonia di frutta

Dessert

Coperto

11.  Sesamo
12.  Solfiti
13.  Lupini
14.  Molluschi
 V.  Vegetariano

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 5,00

€ 3,00

Caffè - Cucina - Cantina      
Il piacere si assapora in tre capitoli.

“Nessuno può pensare bene, amare bene, dormire bene, 
se non ha mangiato bene!”




