
Crepes & Apple  11,50
Lettuja brändy-omenaliemessä, paahdettuja saksanpähkinöitä ja karamellijäätelöä
Crepes in apple-brandy sauce, roasted walnuts and caramel ice cream

Crème brûlée  11,50
Ranskalainen klassikko: kermainen vaniljavanukas rapealla sokeripinnalla ja 
marinoituja marjoja
French classic, creamy vanilla custard with a crispy sugar top and marinated berries

Homemade Chocolate Cake  11,50
Lämmintä suklaakakkua, vadelmakastiketta ja suklaajäätelöä
Warm chocolate cake, raspberry sauce and chocolate ice cream

Ice cream & Berries  6,90
Jäätelöpallo valintasi mukaan (vaniljajäätelö, suklaajäätelö,
karamellijäätelö, mansikkasorbet) ja tuoreita marjoja
A scoop of your choice of ice cream (vanilla, chocolate, caramel, strawberry sorbet) 
and fresh berries

Local handmade chocolate 3,50 / kpl
PetriS chocolate: käsintehtyjä konvehteja (myös vegaanisia)
Local "PetriS chocolate" handmade chocolate (also vegan)

Olives  5,90
Marinoituja espanjalaisia "Chupa-dedos" oliiveja
Marinated spanish "Chupa-dedos" olives 

Bread & Cream cheese  5,90
Leipää ja yrttituorejuustoa
Bread and cream cheese with herbs

Green salad  6,90
Raikas salaatti vinegretissä pyöräytettynä
Fresh salad tossed in vinaigrette

Charcuterie 8,90
Serrano-kinkkua, paahdettuja pinjansiemeniä ja rucolaa
Serrano ham, roasted pine nuts, and arugula

Parmesan Garlic Bread & Halloumi  11,90
Parmesaanilla ja valkosipulilla gratinoitua leipää, friteerattua halloumia, 
kirsikkatomaatti-rucolasalaattia ja aiolia
Parmesan and garlic-gratinated bread, fried halloumi, cherry tomato 
and arugula salad and aioli

Burrata  13,90
Italialaista burratajuustoa ja kirsikkatomaatteja kolmella tapaa, 
focaccia-krutonkeja ja basilikaöljyä
Italian burrata cheese and cherry tomatoes three ways, 
Focaccia croutons and basil oil

Rafael's Tartare  15,90
Tartar paikallisen Bosgårdin tilan luomusisäpaistista ja kauden lisukkeista. 
Organic beef tenderloin tartar from local Bosgård farm with seasonal sides

Gambas Pil Pil  15,90
Valkosipuli-chiliöljyssä paistettuja jättikatkarapuja ja talon focacciaa
Pan fried prawns in garlic-chili oil and toasted bread

Desserts Starters

Käsittelemme keittiössämme gluteenia sisältäviä raaka-aineita ja tästä syystä emme pysty 
takaamaan 100% gluteenittomuutta. 
Suurin osa annoksista voidaan valmistaa myös gluteenittomana, maidottomana tai 
erityisruokavalioiden mukaisesti. Kysy lisää henkilökunnalta.
We process ingredients containing gluten in our kitchen and for this reason we cannot 
guarantee 100% gluten-free portions. Please don’t hesitate to ask more from our staff.
 


