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Some raw material have been frozen at the origin.
If you have any allergies or intolerances, please let us know before you order.
Please note, while we do everything we can to control cross-contamination, our kitchens handle
all allergens as do the places our ingredients are sourced.
Prices are inclusive of VAT but exclusive of a discretionary 15% service charge

LONDON
28-29, Dover St, Mayfair, London W1S 4NA
london@itrestaurants.com | +44 20 3887 4360
itrestaurants.com

@itlondon | [ @itiondonofficial
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ITFISH

Scampi
Raw langoustines

Gambero rosso di Mazara del Vallo
Raw Mazara del Vallo red prawns

Ostriche Gillardeau
Gillardeau Oysters

Caviale Oscietra Imperial
Oscietra Imperial Caviar 30g/508

Caviale Beluga Royal
Royal Beluga caviar 30g/508

Carpaccio diricciola alla siciliana
Yellowtail carpaccio, capers, black olives, tomatoes

Tartare di tonno e pappa al pomodoro
Tuna tartare, pappa al pomodoro

Carpaccio di gamberi, stracciatella di bufala,
pomodori cuore di bue
Prawn carpaccio, burfalo stracciatella, beefsteak tomatoes

Carpaccio di branzino e caviale
Sea bass carpaccio and caviar

STARTERS

Capasanta scottata al josper e insalatina croccante
Josper grilled scallops with crunchy salad

Otoro di tonno rosso, salsa teriyaki ed erba cipollina
Bluefin tuna otoro, teriyaki sauce, and chives

Wagyu scottato con salsa teriyaki
Seared wagyu with teriyaki sauce

Parmigiana di melanzane croccante
Crunchy aubergine parmigiana

Burrata e pomodorini
Burrata, cherry tomatoes, basil

Polpettine di manzo con funghi misti
Beer meatballs with mixed mushrooms

Carpaccio di manzo con tartufo nero
Beef carpaccio with black truffle

ITPIZZA

Marinara
Tomato sauce, garlic, oregano

Margherita
Tomato sauce, mozzarella, basil

Pizza con crudo di Parma
Mozzarella, Parma ham

Scarola, olive nere, pomodorini e capperi
Escarole, black olives, cherry tomatoes, capers

Arrabbiata
Mozzarella, spicy salami, ‘nduja, ricotta

Pizza caviale
Mozzarella, sour cream, caviar

Pizza ai funghi di stagione
Mozzarella, seasonal mushrooms

Pizza tartufo nero
Mozzarella, black truffile

PASTA

IT sighature spaghetto ai pomodori
IT signature spaghetti with fresh tomato sauce

Linguine astice e pomodorini
Linguini with lobster and cherry tomatoes

Tagliolini scampi e limone
Tagliolini with langoustine and lermon

Pappardelle alla bolognhese
Fresh pappardellee with Bolognese sauce

Tagliolino al caviale
Caviar tagliolini

Tagliolini al tartufo nero
Black truffle tagiliolini

Risotto ai funghi
Mushroom risotto

Zuppa del giorno
Soup of the day

Mezzi paccheri cacio e pepe con gamberi
Mezzi paccheri “cacio e pepe” and prawns

MAINS

Branzino, cavolfiore e barbabietola
Sea bass, cauliflower and beetroot

Baccala, patate e caviale
Cod fish, potatoes and caviar

Guancia di vitello, pureé di patate,
insalatina di germogli
Veal cheek, mashed potato, bean sprouts salad

Cotoletta alla milanese
Veal cutlet Milanese

Agnello, broccoli e patate (good for sharing)
Lamb, broccoli and potatoes

CHARCHOAL

Sogliola di Dover alla brace
Grilled Dover sole 4508r

Pescato del giorno (good for sharing)
Catch of the day

Tomahawk (good for sharing)
Tomahawk, 35 days aged

Galletto alla brace
Grilled cockerel

Costata di manzo
Rib eye

Filetto di manzo
Beef fillet, 35 days aged 200g8r

SIDES

Rucola, pomodorini e parmigiano
Rocket, cherry tomatoes, and parmesan

Patate arrosto
Roast potatoes

Puré di patate
Mashed potato

Broccoli saltati
Sautéed broccoli

Cavolfiore gratinato
Cauliflower gratin

Tartufo in scaglie
Truffle shaves

DESSERTS

Tiramisu
Tiramisu

Dulce de leche con gelato
Dulce de leche with ice cream

Baba napoletano
Neapolitan baba

Cheescake ai frutti di bosco
Berry cheesecake

Assoluto di nocciola
Just hazelnut

Degustazione di torroni
Nougat selection

Selezione di gelati e sorbetti
Selection of ice creams and sorbets




