‘Belfaria

Sip your coffee like a princess,
dine finely like a queen,
get drunk like a Kaiser, feel royal..

@7’6@/{/’%5&‘ Mo-Fr 7:30-12:00 / Sa-So & Feiertag 9:00-16:00

Bellaria All Day Breakfast Sandwich €11,50
Tamagoyaki (japanisches Omelette), Beinschinken vom Thum,
crispy Bacon, Avocado, Babyblattspinat, Chili-Mayo

Eggs Benedict € 11,50
English Muffin, 2 pochierte Bio-Eier, karamellisierter Speck,
hausgemachte Bio-Sauce-Hollandaise

Ham Benedict €12,50
English Muffin, 2 pochierte Bio-Eier, sautierter Babyblattspinat,
Beinschinken vom Thum, hausgemachte Bio-Sauce-Hollandaise

Eggs Florentine €10,50
English Muffin, 2 pochierte Bio-Eier, sautierter Babyblattspinat,
hausgemachte Bio-Sauce-Hollandaise

Eggs Royal auf Croissant €10,50
Eierspeise von 2 Bio Eiern, gerducherter Lachs, frische Krauter

Avocado Toast vEGAN €9,00
Sautierter Babyblattspinat, Avocado, Tomaten-Concasse
ADD-ON: Pochiertes Bio-Ei € 2,00 | Rauchertofu € 2,00

Working Class Hero €11,50
Hausgemachte Baked Beans, Mini-Kasekrainer, Bio-Spiegelei,
sautierter Babyblattspinat, gerostete Champignons,

fried Toastbrot

Dessere

Lava Cake €9,00
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster €8,50
Creme Bruleé mit Beeren-Ragout € 6,50

Sachertorte mit Schlagobers €5,00

Grosses Wiener Frithstiick €11,00
Bio-Handsemmel und Bio-Sauerteigbrot vom Offerl, Beinschinken
vom Thum, Bio Gouda, Bio-Ei im Glas, geschlagene Butter

und Marmelade

Kleines Wiener Friihstiick € 6,00
Bio-Handsemmel vom Offerl, Ei im Glas, hausgemachte
Butter und Marmelade

Bellaria Omelette mit 3 Bio-Eiern € 8,50
Mozzarella, rote Zwiebel, Tomaten, Babyblattspinat,
Bio-Sauerteigbrot vom Offerl

Kaiser Omelette mit 3 Bio-Eiern € 8,50
Beinschinken vom Thum, Mozzarella, Tomaten, Champignons,
Bio-Sauerteigbrot vom Offerl

Bacon and Eggs € 7,50
2 Bio Eier, crispy Bacon, Bio-Sauerteigbrot vom Offerl
ADD-ON: Bio-Ei € 1,50

Ham and Eggs €7,50
2 Bio-Eier, Beinschinken vom Thum, Bio Sauerteigbrot

vom Offerl

ADD-ON: Bio-Ei € 1,50

Passionfruit Porridge vecan €9,00
Bio-Haferflocken, Kokosmilch, Passionsfrucht, Bananen,
frische Beeren, karamellisierte Nisse

Buttermilk Pancakes €8,00
Hausgemachte Nougatcreme, Vanillesauce, frische Friichte

g Bio-Schnittlauch - Portion Riucherlachs € 4,50
S Brot €3,50 Portion Réiuchertofu € 3,50
= Bio-Brotkorb € 2,50 TlsseTad e
G\] Bio-Ei im Glas € 2,00 Maril?@n-—/Zwetschken-f

Pochiertes Bio-Ei € 2,00 marmelade € 1,50
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Bio-Spiegelei € 1,50 Portion Honig € 1,50

Weie hes Be—at @ 1.5 Portion handgeschlagene

- ' Butter € 1,50

Portion Avocado «€ 3,50 .

) . , Portion hausgemachte

Portlolrll Beinschinken NOUSALCIEME € 2,00

vom Thum € 4,00 <
Snickers-Torte vecan € 5,00
Apfelstrudel € 5,00
Esterhazytorte € 5,00
Cake of the Day € 5,00



‘Belfaria

ab 11:30
Flauprspersen
Wiener Schnitzel vom Kalb € 24,00
Petersilerdapfel, hausgemachte Preiselbeeren
Steak frites €18,00

200g Entrecote, hausgemachte Rinds-Jus, Pommes Frites

Alt Wiener Rindsgulasch € 14,00
Serviettenknodel-Spitz, Essiggurker!
ADD-ON: Bio-Spiegelei € 1,50

Bellaria Gnocchi vesan € 12,00
Hausgemachte Gnocchi, gegrillter Kirbis, Tomaten,
Frihlingszwiebel

ADD-ON: Ziegenfrischkase € 1,00

Bellaria All Day Breakfast Sandwich €11,50
Tamagoyaki (japanisches Omelette), Beinschinken vom Thum,
crispy Bacon, Avocado, Babyblattspinat, Chili-Mayo

Dirreer ab17:00

Pochierter Seesaibling € 24,00

Sous-vide gegarter Zitronen-Lauch, Shiitake Pilze,
Erdapfel-Espuma, Lauchol, Erdapfel-Stroh

Sous-vide gegarte Entenbrust € 23,00
(= <

Hausgemachte Gnocchi, gegrillte Salat Herzen, Sauerkir-
schen-Portwein-Jus

Zwicbelrostbraten € 22,00
200 g Bio-Beef, gerostete Zwiebeln, Braterdapfel

RiSOttO VEGETARISCH £€19,00
Mit schwarzem Triiffel, Pecorino Romana, Stundenei

Torspesern

Bellarias Bio Schweinerei vom Thum € 13,50
Antipasti und verschiedene Kostlichkeiten vom Mangalitza-Schwein,
Chorizo, Rohschinken, Salami, Bio-Sauerteigbrot vom Offerl

Hummus Teller veean €7,00
Marinierte QOliven, eingelegte Tomaten, Melba-Toast

Beef Tartar €16,00
150 g Bio-Beef, Ceasar Salad, wachsweicher Eidotter, eingelegte
Schalotten, Toast

Bowls

Lachs Teriyaki Bowl € 14,00
Gegrillter Lachs, Sushi-Reis, Avocado, Ingwer, Fenchel, Rotkraut,
Karotte, hausgemachte Teriyaki-Sauce

Korcan Fried Chicken Bowl € 14,00
Crispy Freilandhuhn, Sushi-Reis, Edamame, Mango, Avocado,
Zucchini, hausgemachte Limetten-Mayo

OPTION: Vegan Chicken

Vegan Bellaria Bowl €12,00
Kimchi-Tofu, Glasnudeln, Gurken, Mango, eingelegte Radieschen,
Sesam Ponzu

B wurger

Bellaria Double Smash Burgers €16,00
180 g Bio-Beef, Brioche Bun, Cheddar, crispy Bacon, karamellisierter
Zwiebel-Senf, hausgemachte Barbeque-Sauce, Pommes Frites
ADD-ON: Bio-Spiegelei € 1,50 | Stsskartoffel-Pommes € 1,50

Crispy Chicken Burger €14,00
Crispy Freilandhuhn, Brioche Bun, Cheddar, Salatherzen,
karamellisierter Zwiebel-Senf, Tomaten, hausgemachte
Thousand-Island-Sauce, Pommes Frites

ADD-ON: Bio Spiegelei € 1,50 | Suisskartoffel-Pommes € 1,50

Beyond Meat Burger vEGAN €15,00

Beyond Meat Patty, Vegan Bun, Salatherzen, Erbsencreme,
Rotkraut, Tomate, Rostzwiebel, hausgemachte Barbecue Sauce,
Pommes Frites

ADD-ON: Susskartoffel-Pommes € 1,50

8 (l /ﬂ- ’e Jeder Salat mit Bio-Sauerteigbrot vom Offerl

Lauwarmer Ziegenkise Salat €13,00
Junger Pflicksalat, gegrillter Ziegenkase, gegrillter Hokkaido-Kurbis,
gerostete Kurbiskerne, Williams-Birne, Honig-Zitronen-Dressing

=

Cacsar Salad mit Parmesan und Croditons €11,00

Salatherzen, Ceasar-Dressing
ADD-ON: Speck € 1,50 | Gegrillte Hihnerbrust € 3,00

Junger Pfliicksalat mit Hausdressing € 5,50
Erdédpfel-Vogerlsalat €5,50

Suppen

Rinds-Bouillon mit Frittaten € 5,00
Kiirbiscreme Suppe € 6,00

Mit gerosteten Kirbiskernen und Bio-Sauerteigbrot

I3

Pommes Frites € 3,50

Braterdédpteln € 4,50
Petersilerdipfel € 4,50
Bio-Brotkorb vom Ofterl € 2,50

Beet @gen
C

\@ < Gerducherter Lachs € 4,50
Stisskartoftel-Pommes € 4,00 K@ 6 Gegrillte Hithnerbrust € 3,00
HS Vegan Chicken € 3,00
Gegrillter Tofu € 3,00

Limetten Mayonnaise € 1,50
Chilli-Mayo € 1,50
Retchup € 1,50

Thousand-Island-
Saucce € 1,50
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