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ANTIPASTI - STARTERS

L

=

Bruschette al pomodoro' (4 pezi) TN e
Toasted bread with tomato @i

k. ﬂ"ﬁ '_-:?/ .
Caprese di bufala su cascata di prosciutto crudo toscano’ g™ 1€

Buffalo caprese on a cascade of tuscan raw ham

Triangolo di pecorino toscano fritto su letto di cipolla rossa di Tropea in agrodolce”"  12¢
Fried triangle of Tuscan pecorino cheese on a bed of sweet and sour Tropea red onion

Gran Tagliere Toscano
con salumi, formaggi ecrostini della casa>”?® (per 2 persone) 23€
lasting of house salami, cheese and croulons (for 2 people)

ortino di parmigiana di melanzane” De
Tortino di parmig d I 29 10
Fggplant parmigiana pie

Tartare di manzo marinata al lime con uovo di quaglia, 9¢

acciuga del Cantabrico e cappero gigante®*
Lime marinaled beel lartare wilh quail egg. Canlabrian anchovy and gianl caper

PRIMI - [IRST DISHIS

Spaghettone trafilato al bronzo alla carbonara con tartufo scorzone e guanciale croccante®” 15¢
Spaghetlli alla carbonara with egg, pecorino cheese, crispy bacon and truffle

Ravioli di patate al ragu di salsiccia toscana sfumato al Chianti ¢
con pomodoro antico®? (6 ore di cottura)
Polalo ravioli with Tuscan sausage ragoul shaded with Chianti with ancient lomalo (6 hours of cooking)

Lasagna lradizionale alla boloec:{mzse?”'g*‘2 13.5¢€
Iraditional lasagna bolognese

Tortellone del Tegolaio ripieno di cinghiale e cioccolato ruby®® 6¢
lortelli stuffed with wild boar and ruby chocolate

Pici allo zafferano su fonduta ai quattro formaggi con scaglie di noci*7# 12.5¢
Pici with saffron on cheese fondue with flaked walnuts

Risotto rosso con emulsione di barbabietola, porcini scottati 11.5¢
e gocce di pecorino di Pienza’
Red risolto with beetrool emulsion, seared porcini mushrooms and drops of Pienza pecorino cheese
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SECONDI - MAINS

Lombo di maialino nero cotto a bassa temperatura su confettura di prugne 16¢
Loin of black pork cooked al low lemperalure on plum jam

Filetto di manzo scottato al pepe verde’ 26¢
Seared fillet of beel with green pepper

Tagliata di pollo esotica su letto di songino in crema di aceto balsamico € lamponi'® 13.5¢
Sliced exotic chicken on a bed of songino in cream of balsamic vinegar and raspberries

lagliata di vitello ai porcini con fiocchi di Parmigiano’ 23.5¢€
Sliced veal with porcini mushrooms and Parmesan flakes

Tronchetto di salsiccia toscana scottata su letto di stracciatella e datterino rosso’? 12.5¢
Seared Tuscan sausage log on a bed of straccialella and red dallerino lomatoes

(" GRIGLIA - GRITI
{ N\
\j§ / v 1§
TG La famigerata BISTECCA ALLA FIORENTINA® 4/
W~ servita con patate al forno =
Florentine T-bone steak wilh baked potatoes
55¢ kg
Gran Grigliata del Tegolaio: 36¢
bistecchina, salsiccia, Tiletto, pollo € lombo di maiale con contorno ratatouille di verdure

Steak. sausage, tenderloin, chicken and pork loin with vegetable ratatouille

Coslata di manzo con palate al forno 32¢
Rib steak with baked polaloes

Filetto di manzo con insalata verde 25.5¢
Fillet of beel with green salad

Insalata verde 4 Patate al forno Se Fagioli all'uccelletto  5¢
Green salad Baked potaloes Beans alluccelletto

Patate fritte 4.5 Patate speziate al forno 5.5¢ Pomodorini al forno 6«
French fries Baked spiced potatoes Baked tomatoes
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